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К И Р И Ш

Сабзавот ва мевалар инсоннинг мукаммал о зи ^ла-  
ниши учун ^аётий зарур булган хилма-хил витаминлар, 
минерал тузлар, муаттар таъм ли  органик кислоталар  
^амда физиологик фаол моддаларнинг асосий м анбаи- 
дир.

Маълумки, сабзавот ва бошца ози^а экинлари муай- 
ян мавсумда етиштирилади, шунинг учун, бу маэдулот- 
ларни узо^ масофаларга ташиш, са^лаш, ^айта иш лаш  
оцилона ташкил этилмаса, а^олини йил буйи сабзавот  
билан таъминлаш масаласи анча мураккаблаш ади. 
Халцимиз ^адимдан са^лаш ва ^айта ишлашга катта  
эътибор бериб, ^аётий таж р и б а  орттирган. Узбекистан 
муста^илликка эришгач, пахта якка^окимлигига б а р ­
дам берилиб, ^ишло^ хужалигининг сабзавотчиликдек 
му^им бир тармогида экин майдонлари кенгайди ва 
ялпи ^осил ортди. Шу туфайли етиштирилган маэдулот- 
ларни са^лаш технологияси хам такомиллаштирилмо^- 
да, жумладан, махсус омборлар ^урилиб, сацланадиган  
сабзавотларнинг ^ажми ва турлари купаймо^да. Ф ан  
ва амалиёт етиштирилган ма^сулотларни хужаликнинг 
узида са^лаш мацсадга мувофи^лигини исбот цилди.

Узбекистон шароитида сабзавот ^осилини йигишти- 
риш, транспортда ташиш ва саклаш  масалалари з^али 
кам урганилган, бу со^ада эришилган фан ютуц- 
лари сабзавоткорларнинг таж рибалари  эса х у ж али к- 
лараро таргиб ^илинмаган. Шу боисдан куп лаб  
картошка, сабзавот ваполиз ма^сулотларини яхши са^- 
лашга оид янги усулларни топиш ва мавжуд т аж р и -  
бани умумлаштириш э^тиёж и тугилди. Узбекистон ш а­
роитида боцща даврларда цулланиб келаётган ма^су- 
лотни саклаш режими ^ам, омборларнинг намуналари , 
хиллари, ^осил йигиштириш усуллари ^ам бирмунча 
бонл^ачароц булиши табиий ^ол.

Маълумки, сацлаш деган тушунча кенг маънога эга  
булиб, деярли ^амма сабзавот  ма^сулотлари бир неча



соатдан 8—9 ойгача сацлашни кузда тутади. Аммо са^- 
ланаётган даврда ма^сулот табиий вазниннинг атиги бир 
фоизга камайишини бартараф этишнинг узи ^ам бу 
ма^сулотни ун минг тонналаб тежаб ^олиш имконини 
беради.

Мазкур китобда бугунги кунда долзарб булган, 
сабзавот, полиз ва картошка ма^сулотларини ташиш, 
сацлаш ^амда цайта иш лаш  масалалари з^а^ида сузюри- 
тилади- Бу борада жулцуриятимиз хужаликларида туп- 
ланган  таж рибалар  ра^ам лар  орцали баён этилади.

* * *

Китобдаги меъёрий курсаткичлар ва жорий этиш 
учун берилган тавсиялар  Узбекистон сабзавот-полиз 
экинлари ва картошкачилик илмий-тадцицот институти- 
нинг илмий кенгаши томонидан чоп этишга рухсат 
этилган.



САБЗАВОТ САКЛАШНИНГ ^ о з и р г и  х,о л а т и

Узбекистоннинг ^амма вилоятларида сацланадиган 
ма.\сулотлар ми^дори йилдан-йилга купаймоцда ва саб- 
завот тайёрловчи ташкилотларнинг моддий-техника ба- 
заси ва уларнинг таъминоти яхшиланиб бормсщда. Рес­
публика вилоятлари ва ша^арларини мева-сабзавот 
ма^сулотлари билан бир меъёрда таъминлаш  учун 
сунъий совитиладиган намунавий омборхоналар барпо 
этилмо^да. Аммо ^озирги кунда м авж уд  бу омборлар- 
нинг c h f h m h  ^али ^ам сацлашга реж алаштирадиган 
ма^сулот мицдорини 1̂ абул цила олмайди. Шунинг учун 
>̂ ам сабзавотларни оддий омборхоналарда сацлашга 
турри келмоцда. Республика вилоятларидаги мавжуд 
омборхоналар сони ва уларнинг с и р и м и  1-жадвалда кур- 
сатилган. Ж а д в ал  маълумотларига назар  ташлагани- 
мизда шу нарса куринадики, республикамиз буйича ом­
борхоналар сирими 554 минг тонна ма^сулотга мулжал- 
ланган булиб, шундан сунъий совитиладиган фацат150 
минг тонна сабзавотни цабул цилади, холос.

^исобларга кура, Узбекистан Республикаси буйича 
а^олини сабзавот, мева, картошка ма^сулотлари билан 
узлуксиз таъминлаш учун жами 1 млн. 200 минг тонна 
с и р и м л и , шу жумладан, 800—850 минг тоннаси сунъий 
совитиладиган омборхоналар керак. Республикамизда 
^ар йили 955 минг тоннадан зиёд ма^сулот кузда сац- 
лаш учун жойланади, Булар жумласига 400 минг тонна 
картошка, 450 минг тонна сабзавот, 60 минг тонна полиз 
ва 45 минг тонна тузлама махсулотлари киради.

К^пгина вилоят ва туманларда сабзавот тайёрлов 
пунктлари, намунавий омборхоналар тал абга  жавоб бе- 
радиган д ар аж ад а  эмас. Келтирилган сабзавотлар очиц 
майдончаларга туширилади, оцибатда кщори ^арорат 
таъсирида бу ма^сулотларнинг вазни камайиб, улар­
нинг сифати пасайиб кетади.

Тадцицотларга цараганда, очиц ж ойда ёки бостирма 
остида ^олдирилган редиска, укроп, немало^ каби реза-



вор экинлар бир кеча-кундуз давомида вазнини 10 фоиз 
гача, бор-бор ^илиб сотиладиган пиёз, хураки лавлаги, 
сабзи 7 фоизгача, бодринг, карам 5 фоизгача йу^отади. 
Худди шу ма^сулотлар омборларда са^ланса, вазнини 
йу^отиш икки-уч баравар камрок; булиб, сунъий сови- 
тиладиган омборларда сацланган ^олда ма^сулотнинг 
табиий камайиши 0,5— 1 фоиздан ошмайди. Сернам ша- 
роитда са^ланган  ма^сулотларнинг вазни деярли йу^ол- 
майди.

Оддий сабзавотхоналарда ^аво ^арорати ва нам- 
ликни назорат цилиб туриш анча мураккаб, ^атто куп- 
гина биноларда умуман бунинг имкони йу^. Узбекистои- 
даги м авж уд  намунавий сабзавотхоналар ^ам маз^аллий 
ирушм шароитларини ^исобга олмаган ^олда к,урилган. 
Шунинг учун хам омборларда са^ланадиган картошка 
ва сабзавотларнинг суви тез к;очади, вазни камайиб, на- 
тижада куплаб чи^итга чи^мо^да. Купгина ма^сулот 
са^лаш таш килотларига тааллуцли умумий камчилик- 
лардан бири юклаш, тушириш ва саралаш ишларида 
механизмлардан фойдаланиш яхши йулга ^уйилмаган- 
лигидир. Айни^са, кичик тайёрлов пунктларида з^озир 
хам >;амма ишлар цулда бажарилади.

М аълумки, сабзавот устиришга оид агротехника 
усуллари мул ма^сулот олиш учун шарт-шароит яра- 
тибгина ^олмай, унинг таъм сифати, транспортда таши- 
лишига ва са^ланганда узо^ туришига з^ам таъсир кур- 
сатади. Биро^, айрим хужаликларда одат тусига кириб 
цолгаи кеч муддатларда ва оширилган меъёрларда угит 
солиш, йиришдан олдин сурориш, агротехника борасида 
йул цуйилган камчиликлар барча ма^сулотларнинг озш^- 
лик сифатларини кескин пасайтириб, серсув ва бемаза 
ма^сулотолиш га сабаб булмоада. Х°силни йигиштириш, 
транспортда ташиш ва са^лаш жараёнларида бундай 
сабзавот, картош ка ва полиз ма^сулотлари тезро^ за- 
рарланиб, сацлаш  ва^тида эса вазни камайиб, ма^су- 
лотни кам  ва чи^ити куп булишига олиб келади, з^ар 
цайси экин з^осили муайян муддатда йириштирилиши ва 
сацланадиганлари омборга ^оидага мувофик; жойлаш- 
тирилиши керак. ^осилнинг барвацт йириб олиниши 
з^ам, кечиктириб йириштирилиши з^ам са^лаш муддати- 
нинг цисцаришига сабаб булади.

А^олини сабзавот ва картошка билан йил буйи бир 
меъёрда таъ м и нлаб  туриш учун хар цайси экпнни экиш 
муддати, н авлар  буйича режалаштирилиши вамаз^сулот

в



режага асосан етказиб берилиши лозим. Афсуски, Тош- 
кент атрофидагн ихтисослашган йирик сабзавоткор ху. 
жаликлар бу ^оидага тула ам ал  ^илмаяптилар. С аб за-  
вотлар эртаги, уртаги ва кечки 1̂ илиб экилгандагина уз- 
луксиз таъминотга эришиш мумкин. Аксарият хуж алик- 
лар ма^сулотнинг 70 фоизини эртаги  цилиб етиштириши 
сабзавотчиликда мавсумийликни авж  олдириб, тайёрлов  
пунктларига сабзавот келтириш ва етиштирилган ма^су- 
лотни 1̂ абул 1̂ илишда куп муаммоларни юзага келти- 
ради. Бундай ^ол консерва заводлари  олдида помидор 
топширувчи транспорт воситаларининг соатлаб н авбат  
кутиб ^олишига сабаб булади. Ёппасига пишиб етил- 
ган ^осилни уз ва^тида йигиштирмаслик унинг сифатига 
ёмон таъсир ^илади. Масалан, уз ва^тида цазилмаган  
эртаги картошка таркибида 15— 20 фоиз, крахмал ка- 
майиб, цорайиб истеъмолга яро^сиз булиб ^олади. Э р ­
таги сабзи ^ам уз ва^тида йириштирилмаса, илдизмева- 
лари ёрилиб эркаклаб кетади.

Маълумки, август ва сентябрь ойларидан бошлаб ху'- 
жаликлардан олинадиган ма^сулотларнинг асосий 1^ис- 
ми узоц муддатга омборларда са^лаш га ^ й и л а д и .  Аммо 
хужаликлар ушбу ма^сулотни омборда сацлашнинг пи- 
ровард натижасига эътибор бермай, ^осилни йигиш- 
тириб олишда узоц муддат са^л аш га  ижобий таъ си р  
курсатадиган тадбирий чораларга  риоя цилишмайди. 
Шу сабабдан са^лаш вацтида ма^сулотнинг 20 ф оиздан 

купрори нобуд булади. М асалан , пиёз ^осилини й и р и ш -  

тириш олдидан сугориш тухтатилмайди, йириштириб 
олингани эса са^лашдан олдин яхшилаб цуритилмайди. 

Бунинг оцибатида тайёрлов ва савдо таш килотларида 
пиёзнинг чириши ва куклаб кетиб, меъёрдан орти^ чи- 
^итлар чириши натижасида катта  зарар курадилар.

Тошкентдаги сабзавот ва картошка сацлаш 
омборхоналарининг цис^ача таърифи

Сабзавот ва картошка са^лайдиган  омборлар acocan  
икки хилга: сунъий совитиладиган ва совитилмайдигаи- 
ларга булинади. Купгина сунъий совитиладиган ёки 
совитилмайдиган ва chfhmh  500 тонна картошкага м ^ л -  

жалланган  омборлар ярим ертула шаклида цурилган  
булиб, деворларининг 1 — 1,5 м ^исми ер тагига ж ой -



Республика вилоятларида мавжуд булган омбор тармоцлари ва
(1991 йилги

Шу жумладаи
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мослашт. б-р 
КУшилиб)
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К,ора^алпоц. рес. 77 28050 54 24945 53 24645 4 , 21035
Андижон 90 45983 71 39850 60 32340 38 22645
Бухоро 110 3 8470 71 31585 60 25440 42 16150
Ж иззах 57 10939 33 9509 27 8504 21 7012
Каш^адарё 138 36377 100 33606 80 2780 54 19892
Наманган 104 41906 86 36480 69 32370 31 17230
Самарканд 123 49499 90 39269 74 32720 46 23450
Сурхондарё 71 17383 53 15515 42 1092Э 24 7340
Сирдарё 38 14860 28 11020 27 10270 20 7280
Тошкент 126 6 3 287 91 53147 79 47402 47 33935
Фаргона 127 58333 109 55096 86 46121 66 32761
Хоразм 85 26605 61 26820 51 22875 39 15845
Тошкент шазфи

Республика 
буйича

124
1271

295615

219337

98
945

17741С

55425?

87
795

172251

494327

29
498

109420

334355

лашган, деворлари гиштдан, ич томони исси^ликни ут- 
казмайдиган синтетик пахта билан 6 см цалинликда 1̂ оп- 
лангандир. О датда бунда» омборлар буйи 41 м, эни 
11 м, баландлиги шипигача 5 м улчамда булиб, уртасида 
узун йулак, икки томонида 12 тадан, жами 24 та хак- 
дуклари бор. Х^ар бир хандук ичининг буйи 4,3 метр, 
эни 2,7 м, баландлиги 2,8 м келади. Хандукларда кар- 
тошкани ^абул 1̂ илиб олинадиган кичкина эшикча ва 
олиш учун >̂ ар икки ёндош хандукка битта катта эшик 
урнатилган. Бу омборлар  ичи ^аво ^увурлари орцали 
юбориладиган сову^ ^аво  воситаси билан совитилади. 
Бунинг учун хандукларнинг остидаги каналлар ор^али 
кучли илиб долган ^аво суриб олиниб, вентиляторлар 
билан совуц ^аво юборилади.

Булардан таш ^ари , яна ярим ертула куринишида 
^урилган, сигими 300— 400 тонналик, деворлари гишт- 
дан, шипи тахтадан ясалган буйи купинча 38 м, эни 
18 м ва баландлиги шипигача 3 м улчамли сабзавог ва



1-жадвал
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12 3610 1 300 19 1695 2 1010 2 400
22 9695 :о 5510 1 2000 9 690 — — 10 5443
18 8930 5 4425 6 1720 23 3280 — ___ 15 3580
6 1492 3 740 3 265 22 1396 — .— 1 30

26 7972 12 4970 8 772 24 2140 — — 14 631
38 15140 13 2935 4 1175 10 2550 1 56 7 2820
18 9270 15 6509 1 40 17 5150 — — 16 5080
58 3585 10 4490 1 100 11 780 — — 7 1088

7 2990 1 750 — — 7 3140 — — 3 700
32 13467 8 5075 4 670 16 7177 — __ 19 2963
20 13360 9 4960 14 4015 17 3187 — — __ —
12 7030 9 3865 1 80 21 1270 — __ 3 515
5 8 63431 7

103
4414 7 145 25 11806Е ' ■ 1 170

297 159975 48943 47 10982 221 150520 3 1066 98 23420

картошка хоналари ^ам бор. Уларнинг баъзиларига ав- 
томашиналар бемалол кириб чи^иши, ма^сулотни ту- 
шириши ва ортиши осон. Бундай са^лаш  хоналари 
одатда ^авони тортадиган цувурлари орцали ёкиэш ик 
ва деразаларни кечалари очиб ^уйиш йули билан сови 
тилади.

Тошкент ша^ар а^олисини сабзавот, мева ва кар ­
тошка билан узлуксиз таъминлаш да йирик омборхона- 
лардан 5 таси ма^сулот тайёрлаш, са^л аш  ва истеъ- 
молчиларга етказиб бериш билан машгул. Булардан 
1-О^тепа комбинати 60-йилларда цурилган булиб, 
сунъий совитиладиган 3 минг тонна сигимли омборхона- 
лари бор. Улар уч булак, ^ар цайсиси 1000 тонналик, ер 
устига п р и л ган ,  буйи 66 м, эни 36 м, баландлиги  ши- 
пигача 5 м келади. Омборлар ичи бир хил катталик- 
даги, унта хонача-камераларга булинган. Деворлари 
гиштдан булиб, исси^ликни утказмайдиган синтетик ма-



териал билан цопланган. Камералари марказий ком­
прессор цурилмалари воситаси билан тегишли дараж а- 
да совитиб турилади. Ундан ташцарн ?qap бир камеранинг 
х.авоси вентиляторлар билан яигиланиб турилади. 
Бу комбинатда яна 500 тонна с и р и м л и  3 та чуцур- 
лаштирилган картошкахона ^ам мавжуд. Кейинги йил- 
лар д а  2 та совитиладигап омборхонада цадоцловчи 
цехлар х,ам цурилди.

Иккинчи сабзавот-мева комбинати эса 40 минг тонна 
сиримга эга. Ундан 30 минг тоннага мулжаллангани 
.^ар хил са б за в о т  ва картошка учун ва 10 минг тонна- 
лиги пиёз сацлашда фойдаланилади. Омборхона куп 
камерали  булиб, )^ар бири 100 дан 500 тоннагача сирим­
га эга. Учинчи сабзавот-мева комбинати 36,6 минг 
тонна с и р и м л и  булиб 5 та омборхонадан ташкил топган, 
ундан 2 таси картошка сацланадиган омборхона, унинг 
биттаси 15 минг тоннали, >̂ ар бир камераси 2,5 минг 
тонна с и р и м л и . Иккинчиси эса 16 минг тоннали, х;ар бир 
камераси  1,3 минг тонна с и р и м л и . Пиёзхона 1760 тон­
нали, ^ар  бир камераси 200 ва 300 тоннали. Ундан таш. 
цари иккита ^ар бири 1250 тоннали, камералари 40 дан 
400 тоннагача сиримга эга булган мева сацлайдиган 
омборхонаси ^ам бор.

Туртинчи сабзавот-мева комбинатииинг омборхонаси 
чуцурлаштирилган куринишда цурилган булиб, 3 минг 
тонна сиримга эга булган 2 та (секция) булимдан ибо- 
рат. Асосан картошкани тукма ^олда хандукларда сац- 
лаш га мулжалланган. Бу цурилма картошка сацлашда 
яхши натижа бермагандан сунг илмий тавсияларга 
асосланиб, са^лаш усуллари ва совитиш тизим- 
ларига узгартириш киритилган. Бешинчи сабзавот-мева 
комбинатииинг жами с и р и м н  17 минг тонналик. Асо­
сан 40-70 тонналик камералардан иборат ва камералар 
совитиш тизими вентилятор ёрдамида совуц ^аво бериш 
орцали ишлайди.

Сабзавот экинларини устириш ^амда ^осилни ühfhiii, 
ташиш ва са^лаш жараёнларида нобудгарчиликни 

камайтириш тадбирлари

Мутахассис-эксиертларнинг хулосаларига кура, к а р ­
тошка ва сабзавот тайёрлаш, сацлаш ва транспортда 
таш иш жараёнида хар йилги нобудгарчилик, ялпи хо- 
силга нисбатан 15—20 фоизни ташкил этади. Туганак..



лар илдизмевалар, пиёзбошлар, м евалар  тирик оргл- 
низмлардир, улар з^аёт фаолиятини тутиб туриш учун 
нафас олишга муайян мицдорда озиц моддалар ва бур- 
ланишга сув сарфлайди. Айни вацтда  атроф-му^ит ша- 
роитлари, омборлар турига цараб, бу ми^дор куп ёки
оз булиши мумкин. Даланинг узида экин устириш ж а- 
раёнида агротехник тадбирлар уз вацтида бажарилмас- 
лиги, чунончи маромига етказиб сугормаслик, зарарку- 
нанда ва касалликлардан зарарланиш , машинада йигиш- 
тиришда уриниб чиришлар натиж асида маз^сулот нобуд 
булади. Нобудгарчиликни иложи борича камайтириш 
ва хосилни сацлаб цолиш учун бир талай  тадбирларга 
амал цилмоц зарур.

Картошка ва полиз экинларидан мул ва сифатли 
хосил олишнинг гоят мухим шарти— агротехника тадбир- 
ларини (экиш ва цатор ораларини сифатли ишлаш, 
сугориш, кучат утцазиш ишларини) уз вацтида утцазиш- 
дан иборатдир. Уз вактида утказилмаган  парвариш иш- 
лари ^осилни цулдан бой беришга сабаб  булади. Маса- 
лан, Узбекистон сабзавот-полиз экинлари ва картошка- 
чилик илмий-тадцицот институтининг маълумотларига 
Караганда, помидор кучатларини 15 кун кечиктириб ут- 
цазиш оцибатида 2-3 терим йувда чициб, з^ар гектардан 
50—60 центнер камроц^осил олиш га асос булади. Кечки 
карам кучати утцазишнинг 10 кунга кечикиши ёки кар ­
тошка экишда з^ам шунча кунга кечикиш бу экинлар- 
нинг з^осилдорлигини 25 ва 77 центнерга пасайтиради. 
ёки икки марта сугориш уз вацтида утказилмаса, з^ар 
гектардан картошка з^осили олиш 28—30 центнерга, 
помидорники 40—44 центнерга камаяди. Аниц тажриба- 
ларга асосланиб кузги тунлам, карам  парвонаси ва к а ­
рам куясига царши уз вацтида кураш  чоралари амалг^ 
оширилмаса, 30—35 фоиз карам  ва картошка з^осили 
цулдан бой бериларкан.

Республикада з^осилни у,т вацтида йигиб олмаслик 
оцибатида хар йили 15 фоизгача бодринг 30 фоизгача 
помидор ва 20 фоизгача карам сифати паст тоифага утка- 
зилади. Эртаги картошка з^осилини йигишни кечга суриб 
юборилганда туганаклари шишасимон булиб цолади, 
сабзи ва карам бошлари эса тарс-тарс ёрилиб кетиши 
зсаммага аён. Нобудгарчиликка олиб келадиган муз^им 
сабаблардан бири — з^осилни транспортда ташиш, юк- 
лаш ва тушириш жараёнида ю зага  келадиган оцибат- 
лардир.



Йирим-терим техникаси экиннинг биологик хусусият- 
ларига, транспорт воситалари, идишлар ва ташиш усул- 
ларининг мое эмаслиги са^ланадиган ма^сулотнинг си- 
фати ва са^ланиш  муддатларига салбий таъсир курса- 
тади. М асалан, йулларнинг ^олати ва ташиш масофа- 
сининг узо^лиги ^ам  сабзавот ма^сулотларининг нобуд 
булишига сабаб  булади. Олимларнинг ^исоб-китоблари- 
га Караганда, ма^сулотни ёмон йуллардан ташиш жа- 
раёнида, йириш пайтидаги зарарланишлар анча кучаяди. 
Сабзавот меваларидаги  майда кесиклар муайян «даво- 
лаш» даврида битиб кетиши мумкин-у, лекин кучли 
шикастланишлар о^ибатида мева туганаклари жадал 
суръятда чириб, теварак-атрофидагиларини ^ам зарар- 
лайди.

Маълум булишича, туганак сиртининг ярмисигача 
пусти сидирилган, ^али яхши пишиб етилмаган картош- 
кани йириштиришда нобудгарчилик 10,5 фоизгача бора- 
ди, бунда туганакларнинг сирти цорайиб, узи сулий 
бошлайди ва ма^сулотнинг товар ^иймати пасаяди, 
са^лов ва^тида кесилган туганаклар 34,6 фоизгача эзил- 
ган ва м аж ацланганлари  эса 29,4 фоизгача нобуд була­
ди. Дозирги вак;тда, тез бузиладиган резавор ма^су- 
лотни цутиларда, сувли цистерналарда, бир секцияли 
контейнерларда ва бошца хил идишларда ташиш усул- 
лари ишлаб чицилган. Конструктор олимлар ^ар цайси 
экин учун махсус идиш тури ва ташиш, сацлаш усул- 
ларини тавсия этадилар. Масалан, бодрингни полиэти­
лен тушамали цутиларда ташилгани яхши булиб, авто- 
рефрижераторда ташишга Караганда нобудгарчилик 
3-4 баробар камайиш и исботланган. Контейнер усули- 
да ташиш ва са ^ л аш  усуллари кенг тар^алмо^да, унинг 
афзаллик томони— ма^сулот бир идишдан иккинчисига 
ардарилмай сифати сацланади.

Сабзавот-полиз экинлари ва картошкачилик илмий- 
тадцицот институтининг 1980 йилдаги тадцицотларига 
кура, картошка ва сабзавотларни контейнер усулида 
ташиш, са^лаш дан  келадиган ш^тисодий самарадорлик 
.\ар 1 тонна ма.^сулот ^исобига карийб 14 сумга бора- 
ди. Шу билан бирга бу усулда юклаш-тушириш ва 
бошца шпларнинг ^иймати 2,5 баробар пасайиб, вацт 
сарфи эса, одатдаги  уйиб ташишга нисбатан 8 марта 
^ис^аради. Контейнерлардан фойдаланилганда, полиз 
ма^сулотлари нобудгарчилиги 9— 10 баравар камайиб, 
ташишга кетадиган умумий ме^нат сарфи з^амда тулоз



харажатлари уйиб ташишдагига Караганда 2,5 баравар  
цисцариши аницланган. Контейнерларда сацланса, то ­
вар ма^сулот чициши, бош^а усулларга нисбатан ка- 
рамда 12-15 фоиз, сабзи ва лавлагида эса 4-5 фоиз ку- 
паяди. Шу туфайли полиз ма^сулотлари ва картош ка, 
карам, сабзи ва лавлаги анча узоцроц сацланади.

Мева ва сабзавот ма^сулотларини сацлаш даврида 
таъсир курсатувчи омиллар

Узбекистон ицлим шароити иссиц зонага тааллуцли  
булиб, йил фаслининг ^ар бир даврида ^ароратининг 
узгарувчанлиги билаи аж ралиб  туради. Сабзавот, по­
лиз, картошка ва ^ар хил кукат усимликлари ма^су- 
лотини саноат шароитида сацлаш — анча м ураккаб  
вазифадир. Шунинг учун мева ва сабзавотларни сацлаш  
даврида сифатига таъсир циладиган ^амма ж ар аён л ар -  
ни ва таъсир цилувчи омилларни кура билиш зарур. 
Илмий ечимлар, куп йиллик узимизнинг ва чет эл таж- 
рибасидан явдол куриниб турибдики, сацлаш шароит- 
ларини такомиллаштириш, ма^сулотга ^ар хил физик- 
кимёвий усуллар билан ишлов бериш, цулай ва янги 
хилдаги идишларга жойлаш, сацлаш билан борлиц иш- 
ларнииг бажарилишида механизациядан етарлича фой- 
даланиш ^амда купгина бошца омиллар сацловдаги 
ма^сулотларнинг товарлигини ва сифатини э^имоя 
цилиб, чицитлар мицдорини камайтиришга олиб келади.

Сабзавот ва меваларни тежамкорлик билан сацла- 
ниш хусусиятига эга булишдаги асосий ом иллардан  
бири унинг сацлашга мойиллиги, биологик ва навдорлик 
хусусиятларидир. Бу, биринчи галда, нав яратиш да 
сацлаш талабларига жавоб берадиган мойилликка эга 
булишни кузда тутиб, муайяи вацт сацлангандан сунг 
истеъмолчиларга сифатли ма^сулот етказилишини ^и- 
собга олиш керак. Купгина янги сабзавот, полиз ва 
картошка навлари мавжуд. Улар ^ар хил м уддатларда 
пишиб, турлича сацланиш хусусиятига эга. Янги нав- 
л ар  орасида узо^ муддатга сацланиш хусусиятига эга 
булганлари ^ам бор. Аммо бу навлар юцори ^осил бе­
риш талабларига жавоб бермайди. Х уж аликлар  эса 
сер^осил навлардан фойдаланадилар, бироц улар  унинг 
сацланишига катта а^амият беришмайди. Бунинг 
натижасида ма^сулотлар сунъий совитиладиган омбор- 
ларга сацлашга келтирилганда сацлаш тал аб л ар и га



ж авоб  бермаяпти ва меъёрдан ортиц чик;итларга сабаб 
булмо^да.

}^ар бир сабзавотнинг табиий сацланиш хусусияти 
билан бирга, маз^сулот етиштириш, з^осил й и р и ш  ва та- 
шиш шароитларининг з^ам таъсири каттадир. Маз^сулот 
етиштириладиган з^удуднинг тупроц-ицлим шароити ва 
^ишло!^ хужалиги йилининг келиши з^ам з^исобга олина- 
ди. ^олаверса, сабзавот-полиз ва картошкачилик ил- 
мий-текшириш институтининг маълумотларига кура, 
маз^сулот са^ланишига з^осил й и р и ш  ва^тидаги тупро^ 
.\арорати таъсири з^ам катта аз^амиятга эга. Яъни кар- 
тошкани ^азишда тупро^ з^арорати 21:13:3°С булган 
з^олларда туганакларнинг жароз^атланиши мутаносиб 
равишда 8:25:80 фоизни ташкил ^илган. Бу эса бево- 
сита са^лаш натижаларига таъсир курсатади.

Картошка ва сабзавот ма^сулотларини сак;лашга ус- 
тириш давридаги з^аво ва тупро^ намлиги з^ам уз таъ- 
сирини курсатади. Ани^ тазушлларга кура, вегетация 
даврида тупроц намлиги 55 дан 85 фоизга оширилса, 
картошками са^лаш давридаги чик;итлар 1,5—2 баро­
бар купайган. Россия сабзавотчилик илмий-текшириш 
институтининг (Москва) тавсияларига кура, карам 
са^лаш  учун устирилса, тупро^ намлигини 70 фоизгача 
уш лаб туриш керак. П иёз учун тупро^ намлиги 80 ф ои з­
гача булиб, пиёз барглари ёта бошламасдан 2 з^афта 
олдин сугоришни тухтатиш лозим.

Угитларнинг таъсирини алоз^ида таъкидлаш лозим. 
Мева, сабзавот ва картошка етиштиришда экинлар азот, 
фосфор ва калий билан таъминланиши, уритларнинг 
тупро^да ва маз^сулотдаги таркиби белгиланган муво- 
занатда  булиши з^осилнинг са^ланишига бевосита т а ъ ­
сир ^илади. М асалан, Москва вилояти шароитида ус- 
тирилган картошка азот, фосфор, калий уритлари 1:2:1 
нисбатда берилганда, сацлаш даврида картошканинг 
табиий вазнини камайиши цис^ариб ва касалликларга 
чидамлилиги ортган. Темирязев номли ^ишло^ хужа- 
лик академиясидан В. И. Полегаевнинг маълумотлари­
га кура, карамга куп ми^дорда азот урити ишлатилган- 
д а  з^осилдорлик ошди. Аммо касалликларга чидамли- 
лилигини пасайтириб, карам бошларининг ёрилиб ке- 
тишига сабаб булди. Сабзавот ва картошкани са^лаш 
учун з^осилни йиришда маз^сулотнинг пишиб етилишини 
з^ам з^исобга олиш керак, чунки пишиб етилмаган кар­
тош ка ва илдизмеваларда механик жароз^атланиш



ошиб, тинч туриш даври цисцаради, касаллик уйротувчи 
манбаларга эса чидамсизлик купаяди. Н а т и ж ад а  сак;- 

лаш даврида чицитлар купайиб, тула етилмаган  сабзи 
ва бош^а илдизмевалар тезро^ истеъмолга чи^арили- 
ши керак.

^осил механизация воситаси билан йирилганда, поми- 
дорда — 30 фоиз, карамда — 53 фоиз, сабзида — 22,5 
фоизгача механик жаро^атланиш аницланган. Меха- 
низмлар воситаси билан йириштирилган картош ка ва 
сабзавотларда сацланиши, ^осилнинг сифатини ошириш 
мацсадида жаро^атланганларини саралаб аж рати б  олиш 
талаб ^илинади. Куз пайтида ^оснлии йириб, цис^а 
муддат бостирма ёки уюмларда ж аро^атланганлари  
бироз ушлаб турилса ва сунгра омборга жойланса 
ма^сулот са^лови яхшиланади.

Ма^сулотни жойлаштиришда, уларнинг турдошлик 
хусусиятларига ва цайси ма 1\садлар учун ^уйилишини 
хисобга олиб, идншларга жойлаштирнш катта а^а- 
миятга эга. Яъни, сунъий совитиладиган машина реф- 
режираторлар билан узоц улкаларга юборишда янги 
терилган мевалар учун ёроч тахтали цутилардан фой- 
даланиш ва уларни ^аватлаб тахлаш яхши самара 
беради. Идиш сифатида мева ва сабзавотлар учун бир 
неча марта фойдаланиладиган полимер цутилар иш- 
латиш кенг тарцалмо^да. Пластмасса цутилари тежам- 
ли тахта ва темир цутиларга нисбатан анча енгил, сац- 
лаш хоналарида ^ам камроц жой эгаллайди. Кейинги 
йилларда мева ва сабзавотларни ташиш учун полимер 
идишлар О^ангарон ва Ж иззах  пластмасса заводлари- 
да ^ам ишлаб чи^арилмо^да. Бошца м ам л акатлар  ка- 
би республикамизда сабзавот ва картош каларни кон- 
тейнерларда ташиш ^амда сацлаш кенг 1\улланилмоц- 
да. Масалан, ^озирги кунда Украинада картошканинг 
60 фоиз ва сабзавотнинг 30 фоиздан оши^рорини кон- 
тейнерларда ташиб са^лашади. Катта омборхоналар- 
даги янги намуналарнинг деярли ярмида контейнерда 
сацлаш усулларидан кенг фойдаланилади.

Украиналик С. М. Майстеренконинг маълумотларига 
кура, контейнерларда са^лаш самарадорлиги ^ар бир 
тонна ^исобидаги картошкадан 14,2 сабзавотдан  — 
6,6—9,3, ^овун-тарвуздан — 24,2 сум булиб, ундан 
таш^ари ортиш-туширишдаги цул ме^нати сарфи 5—8 
марта камаяди. Сабзавот ма^сулотларини контейнерда 
ташишда бир тонна ^исобига машина воситасида 35—54



фоиз, темир йул воситасида — 50 фоизга сарф-харажат- 
лар  камайиб, машиналардан юк туширишда туриб цр- 
лиш вацти 6—8 баробар, темир йул транспортида эса 
3— 4 баробар цисцаради.

Контейнерларга ма^сулотни даланинг узида солиб, 
турри магазин ёки сацланадиган омборларга юбори- 
лиши, ортиш-туширишда механизациядан фойдаланиш 
мез^нат самарадорлигини 5 марта оширади, идишларга 
кетадиган  сарф-харажатлар кескин цисцаради.

М а^сулот са^лови ю^ори сифатли булиши учун сац- 
лаш  муддатлари, мацсади, нави ва ер шароити хусу- 
сиятларига эътибор берилиши з^амда сацлаш усуллари- 
ни тугри таплаш катта а^амиятга эга.

Сабзавот, мева ва картошка сацлаш даврида 
чикитларнинг келиб чициш сабаблари

С ацлаш  даврида чикитларнинг пайдо булиши, асо- 
сан микробиологик чиришлар, физиологик касалланиш- 
лар, табиий вазннинг камайишига богли^. Одатда сац- 
л аш  даврида чицитларга таъсир курсатувчи омиллар 
ички ва ташциларга булинади. Ички омиллар мева ва 
сабзавотларнинг нави, генетик хусусиятлари билан бел- 
гиланади. Бунга муайян навнинг касаллик цузратувчи 
омилларга бардош бериши, мевасининг кимёвий, ана- 
томик ва морфологик тузилиши, пишиб етилиши, узига 
хос модда алмашуви ва бошцалар киради.

М ева ва сабзавотларнинг касалланишга царши 
тура олиш хусусияти уларнинг микробиологик зарар- 
ланишнинг олдини олишга ёрдам беради. Сабзавот ва 
мевалар  купроц туриб цолса ёки пишиб кетса, бардош 
бериш цобилияти пасаяди бу з^ол физиологик касал- 
ланиш  ва чикитларнинг пайдо булишига олиб келади. 
Маз^сулот вазнининг табиий камайиши биологик хусу- 
сиятларга борлиц булиб, мева таркибида намликнинг 
йуцолиш' суръатлари ва кимёвий моддаларнинг нафас 
олиш даврида парчаланишига богли^.

С абзавот ва меваларнинг з^аётида нафас олиш жа- 
раёнлари  асосий омил з^исобланади. Нафас олиш жара- 
ёнларида иссицлик ажралиб, сацлашда з^арорат муъта- 
диллиги бузилади, омборхонанинг совитиш мувозанати 
тал а б га  жавоб бермаса, чицит купайиб, маз^сулот тез 
пишиб етилиши ёки тезда цуриб кетишига сабаб бу-



лади. Шунинг учун омборхоналар сунъий совитиш цу- 
рилмалари билан жи^озланади.

Атроф-му^итнинг таъсирида м одда алмашиши ва 
намликнинг ажралиши сабзавотларнинг анатомик ва 
морфологик тузилишига боглик;. Ту^ималарнинг юм- 
шо^ цисмида намликнинг ю^ори суръатлар  билан 
булишига ва з^аводаги кислороднинг кириб келишига 
табиий туси^ вазифасини пустлоц бажаради. Тузима 
намлиги бурланиши оцибатида меванинг таранглиги 
йуцолади, сулищ ва ма^сулот сифатининг пасайишига 
асос булади. Сацлов ва^тида нобудгарчилик дараж а- 
сига бевосита таъсир циладиган омиллар цаторига ус- 
тириш ва^тидаги шароит, агротехник тадбирларнинг 
бажарилиши ва усимликни ^имоя ^илиш тизими, мав- 
сумда об-^авонинг ^андай келиши, тупроц ^олати ва 
са^лаш шароитлари ^ам киради. Бунда терилишдан 
бошлаб, мавж уд булган намлик.^арорат  ва бошца ша- 
роитлар му^им а^амиятга эга.

^ ар о р ат  пасайиши ма^сулотнинг нафас олиши вл 
узидан намликни йу^отиши, нобудгарчиликка сабаб 
булувчи омилларнинг таъсирини камайтиради. Бу ^ол 
сабзавот ва меваларнинг узо^рок; са^ланишига олиб 
келиб, чи^итлар ми^дорини эса камайтиради. Досил 
йириштирилгандан сунг тезлик билан совитиш са^лаш- 
иинг асосий омили ^исобланади.

Сабзавот ва меваларни сак,лашдан олдин совитиш

Сабзавот ва меваларни терилгандан кейин ташиш 
ва са^лаш да му^обил шароит яратиш  учун дастлаб 
хароратни тезлик билан пасайтириш талаб  ^илинади. 
Бунда совитилган ^аво, вакуум-бурлатгич ёки совуь^ 
сув воситасида ^ароратни пасайтириш усулларини ^ул- 
лаб, энг куп тар^алгани — сову^ ^аво ёрдамида ба- 
жарилади.

Сову^ хаво билан ма^сулотнинг дастлабки ^арора- 
тини пасайтириш совитиладиган хонага мунтазам сову^ 
хавони юбориш ^исобига эриш илади. Сабзавот ва ме­
валарни терилгандан сунг, цанча тез ^арорати пасай- 
тирилса, унинг совуц шароитда сацланиш муддати 
узайиб, сифати ^ам юцори булади. Кузатувларга Кара­
ганда, сабзавотлар меваси ту^имасининг умри 25°С ли 
^ароратда икки кунга тенг булса, 15° да турт кунга, 
10° да саккиз кунга ва ни^оят 0° д а  эса 16 кунга чузи-



Лади. Шунинг учун ^ам сабзавот ва меваларйи са^- 
лашдан олдин совитиш катта а^амиятга эга.

^ ар о р а т  паст булиши сабзавотларнинг нафас олиш 
суръатини камайтириб, усимлик ва мевалар туцима- 
ларидаги энергетик жараёнларни сусайтиради. Улар- 
нинг пишиб етилиши секинлашиб, ма^сулотнинг таъми, 
хушбуйлиги, витаминлар, органик кислота мицдори ва 
бошца фойдали сифат курсаткичлари яхши томонга уз- 
гаради. Айни в а^ тд а  совитилган сабзавот ва мевалар- 
нинг касаллик ча^ирувчи воситаларга бардош бериши 
ортиб, уларнинг узо^роц сацланишига эришилади. 
Совуц ^ароратда  сацлаш чи^итни юзага келтирувчи 
пупанак, зам буруглар , бактериялар, ачит^иларнинг ри- 
вожланишига тусиц булиб, сабзавотни сацлаш мудда- 
тини бир неча ^аф тад ан  бир неча ойгача (тури ва нави­
та цараб) узайтиради. Одатда совитиладиган омбор- 
ларга сабзавотлар  сигимига нисбатан ^ар куни 10—20 
фоиз ми^дорда цуйилиб, дастлабки тулдириш 5— 10 сут- 
кага чузилиб кетиши мумкин. Шунинг учун олдиндан 
совитиб олинган ма^сулот цуйилса, бир кунда омбор- 
хона тулдирилиб, ^ароратни аста-секин пасайтириш 
муаммосидан ^оли булинади. Бу эса узо^ муддатга 
сацлаш учун т а л а б  этиладиган ^ароратни таъминлаш- 
ни анча осонлаштиради ва совитгич воситаларининг 
сарфи камроц булади. Сунъий совитиб ташийдиган ав- 
томашиналарга (рефрижераторларга) олдиндан сови­
тилган ма^сулот юкланса, тегишли са^лаш  режимидаги 
^арорат таъминланади . Натижада манзилга етказил- 
ганда 9—25 фоиз стандартга мувофи^ ма^сулот куп- 
роц олиниб, т ал а б га  жавоб бермайдиган мевалар миц- 
дори (шу ж у м ладан ,  ута пишиб кетганлари) ва чи^ит- 
лар 3— 12 фоизга камаяди. (ВН И И КО П  маълумотига 
кура).

Сабзавот ва меваларни совитиш ^ароратининг паст- 
баландлик чегаралари  анчагина кенг ва купинча сац- 
ловга цуйилаётган ма^сулотнинг пишганлик даражаси, 
тури ва навига цараб  белгиланади. Купгина сабзавот­
лар нафас олиш ва^тида анчагина иссицлик ажратади, 
шунинг учун тезлик  билан уларни совитиш керак. Ле- 
кин баргли сабзавот  ва кукатларни совитиш ва^тида 
мавжуд нисбий намликни з^исобга олмаса, ма^сулот 
таркибидаги нам лик  тез йу^олиб, сулиб цолади. Ш у­
нинг учун з$ам резавор сабзавотлардан редиска 0°С, 
петрушка 0 + 1  °С ^аво билан совитилса, 20 ва 6 сутка



мобайнида сацлашга эришиш мумкин. Оцбош к а р ам  
сацлаш учун 15— 19 дацицада 1—2°С гача вакуум со- 
витиш ва 16—20 да^ицада 2— 4°С гача гидросовитиш 
усули билан дастлабки тез совитиш самарадорлиги 
аницланган.

Консерва заводларида тез совитиш усули цулланиб, 
пишган помидор 8 кун сацланганда ундаги цуруц мод- 
да пасайишини 0,9 фоиздан 0,3 фоизга туширишга в? 
сацлаш муддатини эса 4—7 кунга узайтиришга эриш ил- 
ди. Чучук цалампирни сацлаш га ^уйишдан олдин, 24 
соат давомида О'С да совитилса, 7 кун ичида цуру^  
моддасини совитилмаган ма^сулотга нисбатан 0,9 ф о и з­
га кутаришга эришилди.

Олдиндан совитиб сацланадиган  сабзавот ма^су- 
лотларнинг сифатини юцори д ар аж ад а  таъминлаш , 
уларни ташиш ва омборхоналарга келтириш м уддат- 
ларига ^ам бо-глицдир. С абзавот ва мевалар терилган- 
дан кейин далада куп вацт цолиб кетиб, ташиш чузи- 
либ кетиши, олдиндан совитиладиган жойга олиб кел- 
гунгача сифати анча пасайиб, чицитлар купайишига 
сабаб булади. Бу эса олдиндан совитиш усулининг аф - 
заллигини деярли йуеда чицаради.

Сабзавот ва меваларни совитиб са^лашни 
такомиллаштириш

^озирги вацтда, сабзавот, мева ва картошка ма^су- 
лотларини, мумкин цадар, тури ва навини, биологик 
хусусиятларини ^исобга олган  ^олда сацлаш усулла- 
рини ишлаб чициш ^ал цилувчи а^амиятга эгадир. 
Шу нуцтаи назардан тадцицотчи олим Л. В. Метлиц- 
кий сацлаш усулларига талабчанлик  хусусиятига цараб , 
сабзавот ва меваларни асосан уч туркумга аж р атад и .  
Биринчидан, сацлаш вацтида тинч туриш даврини ут- 
казувчи мева, илдизмева, пиёз, оцбош карамдир. Б у  
туркумдаги сабзавотлар учун сацлаш вацтида асосий 
вазифа уларнинг усиб кетишининг олдини олиш ва ка- 
салликларга чидамлигини ошириш усулларини и ш л аб  
чицишни тацозо этади. Иккинчидан, генератив орган- 

_ли—бир йиллик сабзавот усимликлар меваси. Бу т у р ­
кумдаги сабзавотларга нисбатан узилгандан кейинги 
даврда етилиш жараёнларининг тезлигига цараб сац- 
лаш усуллари белгиланади ва эътибор бу ж араёнларни  
сусайтиришга ^аратилади. Учинчи туркумга кукат саб-



завотлар кириб, улар  салат, петрушка, кашнич, укроп, 
барра пиёз ва бош цалардан ташкил топган. Бутуркум- 
ларни хар хил усимлик баргларини са^лаш  в а ^ т и д а с у - ^  
либ цолишига йул ^уймаслик асосий талаб ^исобланади. 
Бу  туркумдаги сабзавотлар  учун керакли ^аво нисбий 
намлигини таъминлаш  ва омборларга жойлаштириш 
чи^итлар ми^дорини камайтиришга имкон яратади.

Са^лаш тартибидаги асосий вазифа — сацлашдаги 
ма^сулотга нисбатан тегишли ^арорат ва намликнинг 
таба^алаш ган  дараж аси н и  танлаб олишдир. Куп йил- 
лик  тажрибалар асосида совитиладиган омборхоналар- 
да  му^обил ва таба^алаш ган  са^лаш тартиби ани^- 
ланган, улар купгина халцаро тавсияномалар ва стан- 
дартларда ёритилган.

Сацлаш режимлари
Са^лаш тартибини белгилашда ма^сулотнинг тури, 

нав биологик хусусиятлари, сацлаш жойи ва режалаш- 
тирилган са^лаш муддатига эътибор бериш керак. Ай- 
рим ^олларда паст хароратда са^лаш ^айтиб тиклан- 
майдиган узгариш ларга олиб келади. ^ ар о р а т  пасай- 
тирилганда, тук;ималарда кечувчи ^аётий жараёнлар 
бир текисда утмай, биокимёвий узгаришлар тар ­
тиби бузилади. Ю ^ори ^ароратдагига нисбатан паст 
^ароратда айрим турдаги  сабзавот ма^сулотларида 
метаболик жараён ф аолро^  утади. Масалан, италиялик 
тад^ик,отчиларнинг маълумотига кура, картошканинг 
нафас олиши — 4°С га нисбатан 0°С да ю^орирок; були- 
ши ани^ланган. К ал ам п и Рни эса паст ^ароратда узоц 
муддат сацлаш мумкин эмас, чунки совуцдан жаро^ат- 
лапиш хавфи тугилади.

Аввал таъкидлаганимиздек, куп йиллик таж риба­
лар  асосида харорат ва намлик му^ити, мева-сабзавог- 
ларни са^лашдаги т ал аб л ар  таба^алашган булиши ке­
рак, чунки уларни ^ар  хил ицлим-тупро^ шароитида 
етиштириш, нави, физиологик хусусияти, сацловга 1̂ у- 
йилажак ма^сулотнинг пишиб етилганлиги ^исобга олин- 
ган ^олда ани^ланган. Масалан, помидорнинг 1̂ изил ва 
тула ^изармаган мевалари 1—3° ^ароратда ва нис­
бий намлиги 85—90 фоизда сацланади. Рангпар поми- 
дорлар учун 4-6°С, ок;иш помидор учун 10-12°С (нис­
бий намлик 80—90 фоиз) тавсия цилинади. Пишган 
чучук цалампир 0-1 °С, техник ¡жи^атдан етилгани эса
9-10° да сацланади. Картошка ва сабзавотлар тури



буйича муцобил сацлаш тартиби 2 -ж ад валд а  келти- 
рилган.

Са^лашнинг тежамкор ва самарали булиши сацлаш 
тартибини турри белгилаш ва бир меъёрда таъминлаш- 
га богли^дир. Мева ва сабзавот ма^сулотларининг са^- 
ланишига, уларни узишдан бошлаб, истеъмолга чика- 
рилгунга цадар булган ^амма оралиц ^арорат  уз таъ- 
сирини курсатади Са^лаш давридаги харорат табиий 
вазнининг камайиши ва чи^итларнинг асосий сабабчи- 
си ^исобланади. Мева ва сабзавотларни са^лаш да ^а- 
роратни пасайтириш маълум чегарада булиши лозим. 
Функционал бузилиш ёки музлатишнинг уртача энг 
паст ^арорат дараж аси чегараланган. Купчилик мева 
ва сабзавотларнинг музлаш ^арорати уртача 1-4° С 
совук оралигидадир.

Сабзавот ва меваларнинг купчилиги учун муцобил 
^арорат 0°С (± 1 ° С ) ,  чунки бунда ^аётий ж араён  тух- 
тамай, фацат секинлашади. Бошца омиллар ^атори 
сув бурланишининг ва мева таркибидаги к;уру^ модда- 
нинг сарфланиши ^ам сусайиб, табиий вазнини йу^отиш 
камаяди. Микроорганизмлар ^аётий фаолияти  сусайи- 
ши оцибатида ма^сулот камроц зарарлан ади . Айрим 
мева-сабзавотларнинг тур ва навлари исси^ сезувчан 
булиб, тула пишиб етилиши учун ю^ори ^ароратни 
талаб ^илади. Агар кук помидор 6°С д а  куп туриб к;ол- 
са, умуман цизармай ^олиши мумкин.

Са^лаш даврида муцобил шароит яратиш, унинг 
^згармаслигини белгиламайди. Купчилик сабзавот ва 
мевалар учун ^ар бир босцичда белгиланган ^арорат 
талаб ^илинади. Масалан, картошка сацлаш  учун 
( + ° С ) ,  даволаниш даврида — 15-18°, ^ишда — 4-5* 
ва кукламда —2 + 3 °  яхши натижа беради. Д авола­
ниш даврида (даладан кавлаб омборга тукилган 
пайтда) ^арорат пасайтирилса, ж ар о ^ атл ар  урни ва 
п^сти шилинган жойлар битиб кетиш ж араёни  кечи- 
кади, шунинг учун ^ам 15— 18° ^арорат  талаб  цили- 
нади.

Даволаниш даври утгандан сунг ^ ар о р ат  ^ар  куни 
1-2° пасайтирилиб, 4-5° га туширилади. Бундай ^аро- 
ратда нафас олиши камаяди ва ш акар  моддасининг 
тупланиши булмайди. Пастроц ^ароратни  ё^тирувчи 
картошка навлари учун 1-2° гача булган муътадил 
шароит яратилиши керак.

Муътадил ^ароратни са^лаганимизда омборхона



2-жадвал

Картошка ва сабзавотларни са^лаш тартиби

Сабзавотлар
Саклашнинг

му^обил
^арорати

Хавонинг
нисбий
намлиги
(фоиз)

Сак-чаш
муддатлари

(ойлар)

Картошка 2,5 90—95 5 - 8
О^бош карам —1 —0 90—95 3—4
Эртаги карам 1 90—95 2 -2 ,5
Гулкарам 0 90—95 1 - 3
Сабзи 0 90—95 5—8
Л авлаги 0 9 0 -9 5 3—7
Ш олгом-турп 0 90—95 3—7
Редиска 0 90—95 1 - 2
Хрен (илдиз) - 2 —0 90—95 12 гача
Бош пиёз - 1  —0 80 гача 6—9
Ош^овоц 3 - 1 5 70—80 3 - 6
1^овун 0 - 2 80—90 3 - 8
Тарвуз 5 - 1 5 7 0 -8 0 3—6
К£к помидор 1 2 -1 5 85—90 1— 1,5
Пушти ранг помидор 8 - 1 0 85—90 1 гача
1^изил помидор 2 - 6 85—90 0,5 гача
Бодринг 2 - 1 0 90—95 0,5 гача
Чучук цалампир 2 - 8 90—95 0,5 гача
Салат 0 90—95 0,5 гача
Саримсоц - 1 - 6 80—85 5 - 7

ичида ^ар о р ат  ва нисбий намликни мунтазам узгартир- 
масдан уш лаб  туриш кузда тутилади. Чунки харорат 
озгина булса ^ам узгарса, омбор деворларида, шип- 
ларида ва ма^сулот устида сув томчилари пайдо бу- 
лади. ^ а р о р а т  ва нисбий намлик уртасида аниц богланиш 
булиб, ^ар о р ат  бир дараж ага узгарганида намликнинг
5— 6 фоизга узгариши тасдицланган. ^арорат  кутарил- 
са, нисбий намлик камайиб, ма^сулот вазни )^ам кама- 
йиши орта боради. Х^аво нисбий намлигининг баргли 
сабзавотларга  сезиларли таъсири бор, чунки уларнинг 
вазни камайиш и асосан намгарчилик паст булса купая- 
ди. Айни вацтда нисбий намлик меъёридан ортиц бул­
са, барглар  ва мевалари чириб, чицитлар купайиши 
мумкин.

^ а в о  нисбий намлигининг узгариб туриши амалда 
совитгич мосламаларининг муътадил ишламаслиги, 
кам ераларнинг эшиклари тез-тез очилиб туриши, юкни 
тез-тез чицариб туришда ташци му^итдаги туси^-изо- 
ляциянинг талаб  даражасида эмаслиги ёки совитгичлар



ва вентиляторларнинг бетухтов ишлаш и билан богли^. 
Узгарувчан му^итда са^ловдаги сабзавотларнинг нафас 
олиши тезлашиб, ма^сулот намлигини куп йуцотиб, со- 
витгичлар усти тез яхлаб ^олиШига олиб келади.

Совитишнинг ^ар хил усуллари мавжуд. Энг яхши 
усул-^ароратни талаб дараж асида уш лаб  туриш учун 
совитилган ^авони камерага вентилятор орцали бериб 
туриш.

Шуни х;ам айтиб утиш керакки, ма^сулотларни сунъ- 
ий совитиб туриб сацлаш катта энергетик сарфлар 
талаб этади. Купчилик таж рибали  омборчилар ^иш- 
нинг табиий совугидан фойдаланадилар. Буиинг учун 
мавжуд совитгичларга нисбатан унча кучли булмаган 
совитгич, керак булганда таш ^аридан  вентилятор ор- 
^али об-^авога цараб совитадиган ёки иситадиган мос- 
ламалар  ^улланилади.

Пиёз, илдиз мевали сабзавотлар картошка ва бош- 
ца ма^сулотларни са^лашда, ма^сулот ораси белгилан- 
ган (^арорат ва нисбий намликни сацлаш учун) бир 
текисда вацт-вацти билан мажбурий шамоллатиб ту- 
рилади. Бунда чи^итлар 2-3 марта  камайиб, омбор- 
хонадан унумли фойдаланишга эришилади з^амда огир 
ишларни механизация ёрдамида баж ариш га имконият 
яратилади. Бизнинг табиий ицлим шароитимизда саб- 
завот ва мева ма^сулотларини сацлаш  учун фа^ат 
сунъий совитадиган кучли совитиш мосламаларга эга 
булган ва таш^и ^арорат 40°С д ан  ю^ори булганда 
^ам муътадил са^лов тартибини таъминлай оладиган 
омборхоналарга талаб катта.

Газли му^итда мева ва сабзавотларни сацлаш

Илмий изланишлар туфайли сабзавот ва мева ма^- 
сулотларининг микробиологик касалланиш  авжи, пи- 
шиб етилиши, нафас олиш фаоллиги, кислород ва уг­
лекислота таркибининг бир-бирига булган нисбатининг 
узгаришига боглицлиги купдан бери ани^ланган. Газ 
таркиби идора к;илинадиган ш ароитда са^лашнинг не- 
гизи ^ам шундадир.

Кейинги ун йилликларда махсус ва мукаммаллаш- 
тирилган газо-генераторлар яратилиб, махсус герметик 
(^аво утказмайдиган) са^лаш камера конструкция- 
лари ишлаб чи^арилган, бу со^ада бизнинг олимлар 
^ам уз ^иссаларини ^ ш и ш ган .



Сацлаш камерасидаги ^авода кислород ми^дорини 
камайтириш ва бир ва^тда углекислота газини купай- 
тириш — наф ас олиш ва этиленнинг ажралиши- 
ни сусайтиради. Бинобарин, нафас олиш ва^тида иссиц- 
лик ажралиш ини ^ам камайтиради, пишиб етилиш жара- 
ёнлари тухтаб туриб, чицитлар чи^иши 2-3 марта ка- 
маяди. Бу омилларнинг р м м а с и  узо^ муддатли ва 
ю^ори сифатли цилиб сацлашга, жумладан, цалампир- 
ни 1,5, помидорни 3, саримсо^ни 8 ойгача са^лашга 
имкон яратади.

Сабзавот ва меваларни газ мухитида са^лашда 
икки хил усулдан фойдаланилади; газ му^ити бош^а- 
риладиган ва нисбати олдиндан белгилаб ^уйилган 
(модификациялашган) газ шароити. Бунда бош^арила- 
диган газ му^ити ташци (БГШ ) ^аво кириб чи^иши- 
дан мустасно герметик булган сунъий совитиладиган 
камераларда (азот ёки маълум микдорда газ киритиш) 
,\амда ма^сулотнинг биологик хусусиятлари (мевани 
нафас олиши ^исобига) газларни белгиланган тар- 
кибини яратиб, бар^арорлаштириб туриши лозим бу- 
лади.

М ева-сабзавотларнинг айрим тур ва навлари ^ар 
хил концентрациядаги газга сезгирлиги, нафас олиш, 
терисининг цалинлиги, газ утказувчанлиги, кутикула 
туцималари тузилиши, ички тукималар тузилишига ца- 
раб белгиланади. Маълумки, углекислота гази ма^су- 
лотнинг микробиологик бузилишига олиб келадиган 
микрофлорага ^олсизлантирувчи д ар аж ад а  таъсири 
купчилик изланувчилар томонидан айтиб утилган. )^а- 
рорат паст булиб, углекислота мивдори 20—25 фоиз 
булганда микрофлоранинг ривожланиши бутунлай тух- 
тамайди, пасайтирилган концентрациядаги кислород 
^исобига анаэроб му.\итда давом этаверади.

Юцорида антиб утилган биологик омилларни >^исоб- 
га олган ^олда газ аралашмаси уч хилда: уртамиёна 
— кислород 21 фоиз ва углекислота гази 9,5 фоиз 
(02— 12— 16 фоиз, СОг—9—5 фоиз), ута уртамиёна, 
углекислота ва кислород концентрацияси улчамли мшу 
дорда, п и р и н д и с и  10 фоиздан (02—3—5 фоиз, С 0 2—3—5 
фоиз) ошмаган, ута уртамиёнадан озроц — кислород оз 
микдорда да (2-3 фоиз) ва углекислота (1 фоизгача).

Купгина сабзавот ва мевалар тури ^амда нави учун 
иккинчи нисбатдаги газ аралашмаси ^ул келади, чунки 
оширилган углекислота ва пасайтирилган кислород 
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мицдори таъсири яхши булиб, мева ва сабзавотларнинг 
пишиб етилиши ва сулиши, микробиологии чицитлар 
жараёнини секинлатиб туришда сезиларлидир. Охирги 
нисбатдаги му^ит фацат ма^сулотнинг пишиб етилиши- 
ни секинлаштиради, шунинг учун бу аралаш м а му^ит 
углекислота гази омборхонада сезгир булган навларга 
тавсия этилади.

)^ар цайси тур ва пав учун табацалаш ган муцобил 
газ му^итига эътибор берилмаса ёки нисбати нотугри 
танланса, сацловдаги ма^сулотнинг физиологик 
касалланиши (узагини, эти) ранги узгариб, цизариш, 
доглар пайдо цилиб, куп холларда эзилиб кетиши ту- 
файли чицитнинг мицдори ортишига олиб келади. Юцо- 
рида цайд этилган физиологик касалликларнинг пайдо 
булиши, айни^са, узагида буладиган узгариш лар, уг­
лекислота газининг ю^ори концентрациям мевага сал- 
бий таъсир этишидаги характерли белгидан д ар ак  бера- 
ди. Бошцариладиган газли му^итда сацлаш омборхона- 
ларда жорий этилиб, кейинги йилларда уни кенг кулам- 
да купайтириш режалаштирилмоцда.

Модификацияли газли му.^ит, мева ва сабзавотнинг 
нафас олиши оцибатида углекислота газини аста-секин 
т^плаш билан бошцариладиган газ му^итидан аж ралиб  
туради. Бу усулда са^лаш да ма^сулот сацлов вацтида 
хаводаги кислородни узлаштира бориб, унинг мицдори 
мунтазам пасайиб бориши ^исобига эришилади.

Оддий шароитда сабзавот ма.^сулотлари сацлаш  
усуллари (ура, уюм, цумга кумиб ёки полимер мос- 
ламаларда ва бошцалар) модификацияли газ му^ити- 
даги са^лаш усулига тенглаштирилган булади.

Замонавий модификациялашгаи газ му^итида сац- 
лаш учун асосий иккита полимер материал — полиэти­
лен плёнка ва силикон туцимали мембраналардан фой- 
даланиладн. Силикон мембрана полимер материал  бу­
либ, айрим газларни бир томонга утказиш хусусиятига 
эга. Силиконли мембраналар полиэтилен ёпцичлар цоп 
ва халталар, тиркама вкладиш лар сифатида ишлати- 
либ, илдизмевалар, сабзавот ва кукатлар цоп .\ам- 
да халталарга жойлаштирилади, сацлаш учун муцобил 
газ мухитини барпо этади. Бу усул осон ва арзон бул- 
гани учун кенг куламда ишлатилмоцда. Редиска ва 
саримсоц полимер плёнкаларда сацланганда ижобий 
натижа беради.

Сабзини полиэтилен цопларда огзи очиц ,\олда сац-



лаш  цутиларда ва цумда са^лашга нисбатан яхшироц- 
лиги ани^ланди ва аксарият орзи боглаб ^уйилган 1̂ 0 11- 
ларда  са^лаш чицитларнинг дими^иши ^исобига угле­
кислота гази купайиб меёъридан ошиб кетгани туфайли 
8 фоизга купаяди.

)^ар хил минта^аларда олиб борилган изланишлар, 
сабзавот ма^сулотларининг тур ва навига ^араб  (ка­
рам, петрушка, сабзи, пиёз ва бошцалар), модифика- 
цияли газ му^итида табиий вазнининг йук;олиши 3-5 
марта ва чириши натижасида чщ итлар  кам деганда 
10-15 фоиз камайишини курсатди. Х|ар хил газ танлов- 
чи силиконли мембраналардан фойдаланиш эса ицти- 
содий самарадорлик бериб, са^ловдаги ^ар тонна саб- 
зида 6-27 сумни, карам да эса 36 сумни ташкил этди.

Кейинги йилларда муста^ил давлатлар ^амдустлиги 
мамлакатларида лойи^алаштирилган газоселектив мем- 
браналар  яратилмо^да. Булардан М Д —А1 русумли 
кремний органик блоксополимер-силар асосида, М ДК 
кремний органик полимер ^ о р о з л и  цуйма асосида (Бу- 
туниттифок синтетик смолалар илмий тадци^от инсти- 
тутида),  ПА— 160 поливинил триметилсиликонсана 
«Норпласт» илмий ишлаб чицариш бирлашмасида яра- 
тилган. Буларни кенг ишлаб чицариш режалаштирил- 
мо^да. Ундан тапщари «Сигма» силикон резина билан 
муста^камланган ту^има-капрон турлар (Бутуниттифо^ 
синтетик каучук илмий тадцицот институти) асосида 
мембрана ишлаб чи^арилмо^да. Карам сацлашда бир 
тонна с и р и м л и  идишлар устига ёп^ичлар ишлаб чи 
^илган. Бу ёп^ичлар самарадорлиги Калуга ва Мос- 
квадаги  сабзавот омборхоналарида синаб курилган.

Мева ва сабзавот ма^сулотларини модификацияли 
газ му^итида сацлашнинг анчагина афзалликлари бор. 
Бунда чицитни камайтириш мацсадида ^аво кириб 
чи^майдиган (герметик) камера ва цимматба^о жихоз- 
ларга  талаб  булмай, бу усул енгил, содда ва кам энер­
гия сарфи билан фойдалидир. Модификацияли газ му- 
^итида сацлашнинг афзалликлари билан бир цаторда 
полиэтилен цоп ва цуймаларда к$п турдаги сабзавот- 
ларни  сацлашни таш кил ^илиш к;оплар о р з и н и  маркам 
боглаб  герметизация ^илнш учун ^ушимча ме^нат 
сарфларини талаб ^илади. Бундай упаковкалар маълум 
сабабл ар  билан тешилиб ёки йиртилса, газ режими 
бузилиб, з^еч ^андай самара бермайди, чунки контей- 
нерларнинг герметиклигини бирма-бир текширишнинг



имкони йуц. Ундан таищари упаковка мосламалари ичи- 
да томчи сувларнинг пайдо булиши, микробиологик 
чириш жараёнини оширади. М осламалар нотугри танлан- 
ган б^лса, углекислота газларининг концентрацияси 
купайиб, физиологик касаллик пайдо булиши ^исобига 
чи^итлар купайиб кетиши мумкин. М одефикацияли газ 
му^итда са^лаш фацат узо^ муддатга сацлаш  режа- 
лаштирилгандагина и^тисодий ж и ^атд ан  узини о^- 
лайди.

Шундай ^илиб, иккала газ ш ароитида з^ам са^лаш 
усулининг салбий ва ижобий томонлари бор. Ма^сулот- 
ни кам чи^ит ва юцори сифатли ^илиб сацлашда ик­
кала усулдан f з жойида усталик билан фойдаланиш 
талаб ^илинади.

Ма^сулот сацлашнинг оддий ва кенг тарцалган 
усуллари

К,адим замонлардан мева-сабзавот ва картошка 
сацлашда турли усуллар — даланинг узида хандуклар 
ва ураларда са^лаш дан фойдаланиб келинади. Бу усул­
лар хужаликларда, хонадонларда, шунингдек, наму- 
навий омборлари етишмаган тайёрлов пунктларида 
кенг ^улланилади.

Энг замонавий (стационар сабзавотхоналарда) сац- 
лаш усуллари турли хилларга булинади, бунда сабза- 
вотхоналарнинг катта кичиклигига, сацлаш  тартиби, 
иш жараёнларини механизациялаш ва ма^сулотни жой- 
лаштириш тизимига богли^. Омборхоналар, ма^сулотни 
са^лаш усуллари ва асосан техника билан таъминлан- 
ганлик дараж асига цараб, цуйидаги усулларда са^лаш 
ташкил ^илинади:

1. Табиий равишда ш амоллатиладиган (ташци ^аво 
билан совитиладиган) омборлар.

2. Вентиляторлар воситасида ташци ^аво билан со­
витиладиган (сову^ хаво ма^сулот ^аватлар и  орасидан 
^тказиладиган) омборлар.

3. Музхона ва музли омборлар.
4. Сунъий совитиладиган сабзавотхоналар.
5. )^аво ва газ таркиби назорат ^илиб туриладиган 

совитгичлар.
Турли ма^садда caiyiam, хужаликларнинг моддий- 

техника имкониятлари, шунингдек илмий-тад^и^от иш-



ларининг дараж аси  ма^сулот сацлаш усулларининг ана 
шундай куп турда булишини так>озо этади. Муайян ша- 
роитларда энг цул келадиган усулни танлаш унинг иц- 
тисодий ва технологик курсаткичларига боглицдир.

Технологик жи^атдан царалганда муцобил шароит- 
да сацлаш  тартибига пухта риоя цилиш жуда кам чи- 
цитлар билан сацлаш муддатларини узайтиришга им- 
кон бериши жуда му^имдир. Муцобил сацлаш тартиби 
^ацидаги маълумотлар дастлаб лойи^а ^ужжатларида 
акс эттирилади, албатта, улар тахминийдир. Куп лол­
ларда бу тахминлар ^а^и^ийга мое келмайди. М уай­
ян сацлаш  усулининг технологик жи^атдан ижобий на- 
тижа беришини пухта аницлаш учун, тадцицот ишлари 
олиб бориш керак ва мазкур сацлаш усуллари сабза- 
вотхоналарда, ишлаб чи^ариш шароитида амалда си- 
наб курилиши керак. Фацат шундаН кейингина сацлаш 
тартиби ва технологияси яроцлилиги тугрисида хулоса 
чицарса булади. Масалан, картошка ёки пиёзни май- 
июнь ойларигача са^лаш зарур булганида, албатта, 
сунъий совутгичда сацланиши лозим. Бордию, сацлаш 
муддати ф ац ат  январгача белгиланган булса, табиий 
равишда шамоллатиш ёки вентилятор билан тацщи ^а- 
во ^исобига совитиладиган омбориинг узи ^ам кифоя 
^илаверади.

С абзавот ва мева сацлаш технологиясини ривожлан- 
тиришда муцобил шароитда сацлаш тизимига ва меха- 
низациялаш ган омборхоналар бунёд цилишга асосий 
эътибор царатилади. Бундай омборхоналар цуриш ва 
уларни ж и^озлаш га кетган капитал маблаглар кейин- 
чалик ме^нат сарфини озайтириш ва ма^сулот нобуд- 
гарчилигини камайтириш ^исобига тез орада узини оц- 
лайди.

Хусусан цишлоц хужалигида, дала шароитида ма^- 
сулот сацлаш нинг оддий ва синалган усуллари кенг 
цулланнилмоцда, ^амда кейинги йилларда замонавий 
сабзавотхоналар ва совитгичлар куплаб цурилиб, бу 
усулларга эътибор анча ортди.

Доим ий (стационар) омборхоналар. Картошка, саб­
завот ва меваларни сацлашга мулжалланган омборхо­

налар к^уп жи^атдан  бир-биридан тафовут цилади, 
булардан энг му^ими: ^андай ма^сулот сацлашга мул- 
ж аллангани , режалаштирилиши ва улчамлари ва сиги- 
ми, ^аж м и , цурилишдаги хусусиятлари, са^лаш тарти­
бига риоя цилиш, ускуналар тизмаси, ма^сулотни жой-



лаштириш усуллари ва юклаш, тушириш ишларини 
механизациялашган даражаси ва ш ц оят  ицтисодий 
курсаткичларидир.

Омборхоналар ихтисоси ва  режалаштириш хусусият- 
лари. Маълумки картошка, илдизмева, карам, пиёз 
ва меваларни сацлашга мослаш ган омборхоналар бу- 
либ, уларнинг са^лаш ёки жойлаштириш шароитларн 
бир хил булмагани учун турли хилдаги ма^сулотлар 
одатда биргаликда сацланмайди. Масалан, картошками 
карам билан бир жойда са^л аш  мумкин эмас, пиёз ва 
саримсоцни бирга са^лашга йул ^уйилади.

Универсал омборхоналар ма^сулотни аралаш сац- 
лашга мулжалланган. Унда асосан идишларга жойлан- 
ган ма^сулотлар, баъзи сабзавотларни бирга сацлаш га 
йул цуйиб булмаслиги з^исобга олинган ^олда ^ис^а 
ва^т ичида сацлаш мумкин.

Режалаштириш хусусиятларидан энг муз^ими тран с­
порт воситаларининг кириши ва омборхона нечоглик 
ер остида чуцур жойлашгани даражасидир. Замонавии 
лойи^алар асосида цурилган омборхоналарда одатда 
автотранспорт бир томондан кириб, иккинчи томон- 
дан чи^иб кетиши, ма.^сулотларни бевосита жойлана- 
диган еригача етказиш имконини беради. Бизнинг ша- 
роитимизда кириш дарвозаларини иссицликка туси^ 
буладиган ^илиб (термоизоляцияли) цуриш к;ийинро^- 
дир. Шу боисдан айрим кичик омборхоналарда кириш 
дарвозаси умуман ^урилмайди ва ма^сулот иссицликка 
туси^ буладиган туйнуклар ор^али  юкланади.

Ертула омборхонанинг чу^ур жойланиши биринчи 
галда сизот сувлар сат^ига богли^. Сизот сувлари ер 
тула тубидан камида 2 м чу^урликда булиши шарт. 
Ертула сифатидаги омборхона ^анча чу^ур ж ойлаш са, 
са^лаш ^арорати ва намлиги барцарор булади. Чуцур 
сабзавотхоналар ^уришда катта  з^ажмда ер цазиш иш ­
ларини бажаришга тугри келади, уларда транспорт 
учун кириш йули очиш з^ам осон эмас.

^озирги ва^тда кафолатли исси^лик утказмайдиган 
материаллар яратилган. Бинобарин, ер устки хоналарн 
уларнинг девори ва томларини з^ам исси^дан ишончли 
са^лаш мумкин. Куп з^олларда бундай омборхоналар 
икки цаватли булиб, биринчи ^авати  ертула, иккинчиси 
ер устки цаватидан иборатдир. Бундай омборхоналарда 
ертула ва ер устки омборхоналарининг з^амма аф за л -  
ликлари уйгунлаштирилган.



Мевалар сак;лаш омборхонаси куп з^олларда ер уст- 
ки цилиб цурилади ва ма.\сулотни саралаш  учун асо- 
сий омборхонага ^ушимча ёрурроц бино (ёки бостир- 
мали платформа) цурилади. Шу боисдан, омборхона 
биноси чу^урлаштирилса, бундай ёрдамчи хоналар ^у- 
риш масаласи мураккаблаш ади. Пиёз са^ловчи омбор- 
лар з^ам ер устига жойлаштириладиган ^илиб лойиз^а- 
лаштирилади, чунки бу тоифадаги биноларда талаб 
^илинадиган з^авонинг паст намликда булишини муз^айё 
этиш осондир.

Омборхоналарни шамоллатиб туриш тизими. Техно­
логия жи^атидан Караганда бу ма^сулот са^лаш учун 
зарур режимни вуж удга келтирадиган му^им ускуналар 
тизимидир. Омборхоналарни шамоллатиш тизимини 
табиий ва мажбурий вентиляцияларга булиш мумкин. 
Актив вентиляциялаш унинг бир туридир.

Табиий ш ам оллатиш да иссик,лик физикаси цонун- 
ларига биноан юцорига кутарилиб, урнига сову^рок 
ва огирроц з^аво пастда тулади. Н атиж ада ^авонинг 
тортилиш кучи вуж удга келади. ^авонинг алмашуви 
нечорли зурайса, омборхона ичидаги ва ташцарисидаги 
з^арорат тафовути шу цадар ошади. Бу тафовут кузда 
унча катта булмайди, шу сабабли табиий шамоллатиб 
совитиш самарадорлиги з^ам сезиларли эмас. Сутка 
нинг (таш^и з^ароратга нисбатан) цулай пайтларида 
туйнуклар орцали омборхонани шамоллатишга турри 
келади. К^шда эса, ташцаридаги з^арорат пасайиб ке- 
тиб, ма^сулотни сову^ урмаслиги учун вентиляция цу- 
вурларининг з^амма туси^лари ёпилиб, з^аво алмашуви 
тухтатилади.

Мажбурий шамоллатиш. Бу ^олда вентиляторлар 
воситасида совуц з^аво омборхонага з^айдалади. Омбор- 
чи киритилаётган з^авонинг мицдорини бош^ариб туриш 
имконига эга булиб, ма^сулот са^лаш тартибига маъ- 
лум дараж ада таъсир курсатиши мумкин. Урта ва кат­
та з^ажмли омборхоналар одатда мажбурий шамол­
латиш учун ускуналар  билан жи^озланиб цурилади, 
чунки катта з^ажмли омборхоналарни табиий шамол­
латиш билангина ма^сулот са^лаш тартибини турри 
идора ^илиб булмайди. Аксарият хонага з^аво з^айдаш 
ва з^аво тортиш ^увурлари воситасида мажбурий вен­
тиляция амалга оширилади.

Омборхоналардаги з^аво, бутун пол буйича баб-бара- 
вар та^симланган ёрничали ерости каналлари орцали



тарцалади. Мажбурий вентиляциясйга эга булган ом- 
борхоналарда ма^сулот идишларга (цутилар, контей- 
нерларга) солинган з^олда тахланади. Шу тарифа з^аво 
маз^сулотни ялаб утаверади. Унча катта з^ажмда бул- 
маган ма^сулот тахларининг турли жойларидаги з^аро- 
рати, намлиги з^авонинг газ таркибида сезиларли д ар а -  
ж ада  тафовут руй бермайди. Бундай омборхонанинг 
афзаллиги идишларда тах л аб  цуйилган маз^сулотни 
самарали совитиш ва юклаш, тушириш ишларини меха- 
низациялаш имконини беради.

Аммо, катта з^ажмда (рарам-рарам цилиб) ж ойлан- 
ган картошканинг цаватлари орасидан мажбуран з^аво 
утказилмас экан, яхши натиж а олиб булмаслиги исбот- 
ланган.

Актив шамоллатиш. Бу усулда з^аво бутун маз^су- 
лот оралаб, з^ар бир донасини ялаб утади. Н а т и ж ад а  
ма^сулотни тез совитишга (иситиш, цуритиш ва з^ока- 
золарга), барча нуцталардаги тахлари учун муайян 
з^арорат, намлик ва з^аво таркиби бир хил булишига 
эришилади. Актив шамоллатишда ма^сулотнинг уз-узи- 
дан цизиб кетиши ва терлаб цолиш хавфи турилмайди. 
Куплаб рарамларда са^ланаётган  ма^сулотларга з^аво 
билан сувни тартибга солувчи экзоген моддалар юбо- 
риш мумкин булади. Актив вентиляциянинг энг муз^им 
афзалликлари сифатли с о р л о м  сабзавот сацлаш да узи- 
ни яхши ифодалайди. Бундай омборларда четдан кел- 
тирилган картошка сацланса, з^аддан ташцари куп чи- 
цитлар булиши мумкин.

Шу боисдан иссиц минтацаларда актив вентиляция- 
ли омборхоналар цурилса, албатта , сунъий сову^ з^ам 
бериб турилишни кузда тутиш лозим. Сунъий равиш да 
совитиш учун одатда компрессорли совитгич цурилма- 
лари цулланилиб, бунда совитгич сифатида ам миак ёки 
купинча фреондан фойдаланилади.

Chfhmh камида 100 тоннага борадиган ва м уайян 
з^ароратни тутиб турадиган совитгичнинг ма^сулот с щ -  
лаш ^исми, товар маз^сулот ишланадиган булимлар, 
машина булими з^амда ёрдамчи бинолардан иборат бу­
лади. Сацлаш цисмидаги хоналар  (камералар) р а д и а ­
тор (цувур) ёки з^аво воситасида совитиладиган булиши 
мумкин. Биринчи з^олда хоналарга  радиаторлар урна- 
тилиб, улардан натрий хлорид ёки кальций хлориднинг 
совитилган эритмаси мунтазам утиб туради. Бу усул- 
нинг камчилиги шундаки, з^арорат у цадар бир хил да-



р а ж а д а  булмайди, яъни хонанинг турли жойларидаги 
з^арорат 2 'С  га ва ундан купроэда фар^ к,илиши мум- 
кин. Вентилятор воситасида хона (камера) совитилган- 
д а  эса, унда муътадил, бир хил шароитда ма^сулот 
тутиш имконияти яратилади.

Совитиш суръатлари одатда минта^авий ицлим ша- 
роитига, са^ланадиган ма^сулотнинг хусусиятларига, 
берилаётган з^авони тацсимлаш тизимига богли^дир.
Об-з^аво шароитлари мамлакатнинг урта минта^аси- 
даги  та^лилга кура, сентябрь-октябрь ойларида м а \-  
сулотни совитиш учун ташци з^авонинг узи з^ам кифоя 
цилади. Унда уртача минимал таш^и з^арорат 5,8 ва 
0°С атрофида булганида, совитиш самарадорлиги оша- 
ди. Энг шимолий з^удудларда эса совитиш учун цулай 
шароит яна з^ам барва^тро^  бошланади.

Бизнинг шароитда (исси^ зонада) з^авони сунъий 
равишда совитадиган стационар цурилма урнатилган 
актив вентиляцияли омборхонадан фойдаланиш мумкин. 
Шунинг учун з^ам актив вентиляцияли омборхона 1̂ у- 
риб олган хуж аликларда  юборилаётган ^ ав о  сунъий 
равишда совитилмаса, ма^сулотни са^лаш учун му^о- 
бил шароит яратиш анча цийинлашади.

Совитгичлардан фойдаланиш

Совитгичлар учун зарур з^ароратга етказиб тез 
совитиш асосий цоидадир. Ноз-неъматлар тез совитил- 
са зарарли микроорганизмларнинг ривожланиши бар- 
тараф  этилади, маз^сулот сак;лаш муддати узаяди ва 
нобудгарчилик камаяди. Бунинг учун катта з^ажмли 
совитгичларда маз^сулотни дастлаб тез совитиб олади- 
ган хоналари булади. Б у  тартиб ^ушимча хараж атлар- 
га олиб келганлиги учун з^озирда маз^сулотни доим са^- 
ланадиган камераларга тугридан-тугри жойлаш тобора 
одат тусига кириб бормо^да.

Сабзавот ва меваларнинг баъзи турлари анча узо^ 
муддатда доимо совитилган з^олатда туришга муз^тож. 
Бу, айни^са, ту"ла етилмаган картошкага тааллу^лидир. 
Иириштириш пайтида ёгин-сочинда долган пиёз ва сарим- 
соц пиёзни са^лаш жойлари олдиндан ^уритиб олиниши 
керак.

Камералар цандай усулда совитилишидан ^атъи 
назар, з^арорат ва муз^ит намлиги кескин узгармаслиги- 
га з^амда маз^сулот терламаслигига эътибор бериш ло-



зим. Катта з^ажмдаги камераларга маз^сулот жойлаш- 
тириш 10-15 кун давом этади. Хар купи камера сирими- 
га нисбатан тахмипан 10 фоиз мш ую рдагина ма^сулот 
жойланади. Агар совитилган камерага тапщ аридан куп- 
лаб илик; ма^сулот киритилса, у ердаги мева ва сабза- 
вотнинг терлашига йул куиилиб, касалли к  авж  олишига 
сабаб булиши мумкин.

Шуни хисобга олиб, тез совитишга бардош бера ол- 
майдиган ма^сулот тури ва навлари аввал  камерага 
тулик жойланиб, сунгра совитиш тизими ишга туши- 
рилади. Совитиш ускуналарииинг кудрати айнан шутур- 
даги ма^сулотни совитишга мос булиши керак. Совит- 
гич хоналаридан сабзавот ва меваларни олиб чициш 
пайтида, улар терламаслиги з^амда з^арорат тез узгари- 
ши натижасида айнимаслиги учуй, совитилган маз^су- 
лотни з^ам дархол иссик бинога кучириб булмайди, 
Шу сабабли цишга сацланаётган сабзавот  ва мевалар­
ни савдо дуконларига юборишдан олдин з^ароратнинг 
ярмича паст буладиган оралик кам ер алар да  ёки юк 
чицариш йулакларида бирмунча илитиб олиниши ло- 
зим.

Сабзавот ва мевалар совитгичларга, албатта, идиш- 
ларда жойланади. Х^озирда куллаб келинаётган идиш тур- 
лари з^ар хил булиб, транспортларда таш иш да ва унча 
узок турмайдиган маг%сулотларни саклаш даф ойдаланн- 
ладиган камсиримли цутилар, уртача хаж м ли кутилар, 
уринмайдиган меваларни са^лаш ва транспортда та- 
шиш учун ишлатиладнган катта з^ажмли контейнер- 
лардаи иборатдир.

Совитгичда бир хил таглиги булган идишлардан 
фойдалаииш камераларга махсулот ж ойлаш  ишлари- 
ни соддалаштиради. Андоза катталиги 800x1200 мм 
келадиган икки тушамали тагликлар ж уд а  цулайдир. 
Таглик устига маз^сулотлар ^утиларда жойланиб, блок 
пакет з^осил ^илинади. Олма учун мулжалланган 
634x400x286 мм улчамдаги андозали ^утилардан фой- 
даланилса, тагликка ёнлама цилиб турт цути ва тикка- 
сига з^ам туртта (жами 16 та) жойлаш ади. Бош^а хил 
улчамдаги идишлар кулланганда цутиларни таглик усти­
га бешталаб жойлаш мумкин. Бунда биринчи каторга 
учта кути ёнма-ён куйилади, иккинчиси уларнинг ор- 
Касига, устки каторга эса кутилар тескари тартибда 
жойланади. Бешталаб жойланганда кУтилаР бир-бири- 
ни маз^камлаб туради. Катта сиримли контейнерлар



картошка, пиёз, саримсоц, илдизмевалар карам ва 
меваларнинг баъзи турлари учун жуда цулайдир. Кон- 
тейнерларнинг афзаллиги уларнинг даланинг узидаёц 
юклаб, з^еч цаерда цайта агдармай бевосита сацлаш 
жойига етказилишидадир. Ф ацат омборхоналардагина 
эмас, балки д ал ад а  з^ам юклаш-тушириш механизмлари 
етарли булса катта тежамкорликка эришиш мумкин.

П акетлар  з^ам, контейнерлар з^ам 3—5 ^ават цилиб 
бир-бирининг устига жойланади. Бунда сунъий совити- 
ладиган м авж уд  камеранинг з^ажмидан самарали ва 
оцилона фойдаланиш кузда тутилади. Айни вацтда 
маз^сулотнинг з^олатини назорат цилиб бориш, з^ар бир 
пакетни ш амоллатиб туришга имкон тугилади. Муъта- 
дил з^авонинг эркин юриб туриши учун з^ар бир пакет- 
нинг атрофидан 5 см жой цолдирилиши керак. Маз^су 
лот тахлари  орасида >̂ ам шундай масофа булиши лозим.

Совитиш камераларидан ма^сулот чицариб юклаш- 
да унда цолаётган цисмининг терлашига йул цуймаслик 
керак. )^амма маз^сулот бирданига олинса, з^арорат аста- 
секин кутарилиб, сацлаш камерасининг узида, цисман 
олинса, кам ера йулакларида илитиб олиш керак.

Сабзавот ва меваларни( омборларга жойлашда 
цуйидаги усуллар цулланади:

И диш ларда жойлаш энг замонавий усул булиб, 
маз^сулот юклаш-туширишдаги барча жараёнларни ту- 
лиц механизациялашга имкон беради.

Картош ка учун ишлатиладиган, катталиги 0,9х0,9х 
х0,9 м улчамли  ва царийб 450 кг сигимли омбор кон- 
тейнерлари кенг тарцалган. )^озирги вацтда таги 
0,8x1,2 м катталикдаги контейнерлар з^ам ишлатилмоц- 
да. Ундан таш цари з^ажми 30 кг келадиган ^утилардан 
з^ам фойдаланилаяпти.

Утмишда идишларни андозалаш ва янги хил- 
ларини яратиш , жумладан, полимер материаллар- 
дан ф ойдаланиш га дойр ишлар олиб борилган эди. 
Идишларга цуйиладиган асосий талабларга биноан, 
уларнинг з^амма турлари намунавий тагликка цулай 
ж ойлаш адиган  ва камида 3,5-5 м баландликдаги тахлар 
з^осил цилишга имкон берадиган з^олатда мустаз^кам- 
булиши керак.

Кути ж ойланган  контейнер ва тагликларни ташиш 
учун купинча аккумуляторли электрюклагичлар цул- 
ланилади. Электр кжлагичлар эркин з^аракат цилади ва 
цул мез^натисиз омборхонани ж адал  суръатлар билан



ма^сулотга тулдиради. Юклагичлар анча цулайлик яраФ- 
гани билан аккумуляторли батареяларини  кучлантириш 
учун махсус заряд  ускунаси булиши ва мазкур ускуна 
доимий токли генераторлар билан жи^озланган  булиши 
лозим. Купгина хужаликларда «Беларусь»  тракторига 
Урнатилган кутариш крани, автокранлар  тельферлар 
ва боил^а механизмлар хам ишлатилади.

Табиий равишда шамоллатиладиган омборларда 
картошка ва илдизмеваларни хирмонлаб (уюмлаб) 
жойлаш усулидан куп фойдаланилади. Бундай уюм- 
ларнинг катталиги ЗхЗ-бхб м ва ундан каттаро^ булиб, 
>;ажми 10-30 тоннага боради. У к;адар баланд булмаган 
омборларда эса 1,8-2 м ^алинликдаги уюм омборнинг 
40-45 фоизи ^ажмидан тулик; фойдаланиш  имконини 
беради.

Сабзавотлар хирмонга цуйидагича туширилади.
Сават, 1̂ оп, ^утиларга жойланган ма>;сулотли автома­
шина омборхона йулагига, яъни бевосита омборхонага 
киритилади. Автомашинадаги мах;сулот уюмга тукила- 
ди. Шу билан бирга бу усулда аравачалар ,  тахта тар- 
новлар, туширгичлар, ^ушма транспортёрлар ^ам ишла­
тилади. Автомашина кирмайдиган омборларда эса ма^- 
сулот ён деворларга урнатилган туйнук ва тарновлар 
ор^али туширилади. Картошка ва илдизмеваларнинг 
тушиш тезлигини камайтириш учун брезентли туси^лар 
ва енглар ^улланилади.

Сукчакларга жойлаш. Карам, пиёз ва бойца саб- 
завотларни ёйиб жойлаш ва шу тарифа омбор ичида 
етарлича ^аво алмашиб туришини ^ам да табиий вен­
тиляция воситасида совишини таъм инлаш  ма^садида 
сукчаклар ^урилади. Уларнинг оралиридан. 0,7-0,8 м 
кенгликда йулак цолдирилади. С укчак  юзасининг кенг- 
лиги 1 м булади. Ма^сулотнинг турига цараб, сукчак­
лар ораси 0,8-1 м булиши ^ам мумкин. Уз-узидан маъ- 
лумки, бундай шароитда ма>;сулот туширадиган ва юк- 
лайдиган ю^ори унумли механизмлардан фойдаланиб 
булмайди.

Сукчакларга жойлаш ишлари цулда бажаришга 
мулжалланган булиб, фа^ат кичик ^аж м ли  омборхона- 
ларда. ^амда ишчи кучи етарли хуж аликларда  ^улла- 
нилади. Бундан ташцари, сукчакларга жойлаштирил- 
ганда омборхонанинг умумий фойдаланиладиган  ^ажми 
25-30 фоиздан ошмайди. Шу сабабд ан  ма^сулотнинг 
бу хилдаги са^лаш усули ^озир кенг тар^алган.



КАРТОШ КА, САБЗАВОТ ^А М Д А  М ЕВА Л А РН ИН Г 
А ЙРИМ  Т У Р Л А Р И Н И  САКЛАШ ТЕХНОЛОГИЯСИ

Картошка са^лаш

К артош ка— ози^-ов^ат, мол 0зиги ва техника экнни 
сифатида куп шплатилади. У хал^  хужалигида муз^им 
урин тутгани боне, уни «иккинчи нон» деб таърифлаш 
з^ам бежиз эм ас, албатта. Картошка узок сацланадиган 
ма^сулот. Узбекистон буйича аз^олини картошка билан 
таъминлаш учу л вилоятлар эз^тиёжига кура, 400 мннг 
тоннадан купроц картошка сак;ланади. Са^лашга цуйн- 
ладиган картошканинг асосий к исми Польша, Россия, 
Белоруссия каби  чекка улкалардан келтириладн. Бино- 
барин, биз учун ^имматга тушаётган картошканингсац- 
лаш усулларини тобора такомиллаштириш ва нобуд- 
гарчилик мнкдоршш камайтириш катта ицтисодий а.^а- 
миятга эга. Ш у боисдан, з^озирги вактда Узбекистонда 
уз-узини картош ка бнлан таъминлаш технологиясшш 
такомиллаштириш, уни етиштириш, са^лаш ва тарка- 
тиш ишларини комплекс механизациялашга оид тад- 
Кицотлар олиб борилмо^да.

Каргошканииг сацланиш хусусиятлари. Картошка­
нинг сацланиш муддатларини ва чикитлар мицдорини 
белгилаидиган асосий хусусият ёки биологик хоссаси, 
унинг (физиологик) тиннм даврини кечиришидир. Навга, 
устириш з^амда са^лаш  шароитига боглиц бу тиним 
даври одатда бир ойдан уч ойгача булиши мумкин. 
Тиним даври физиологик ва биокимёвий жиз^атдан 
мураккаб ж а р аён  булиб, у з^ужайраларнинг узига 
хос узгаришига ва туганаклари ичида модда алмаши- 
нувига богли^дир. Сацлаш мобайнида туганакларда 
з^аёт фаолиятииинг тезлиги турлнча кечади. Масалан, 
харорат иасайиб 4°С булганида, тиним даврида туга- 
наклар (навига к а Ра б) з^ар бир килограмига 3-G мил­
лиграмм карбонат ангидрид гази чицаради. Тиним 
даври охирида эса туганаклар уса бошлаб, нафас олиш 
тезлиги уч беш баравар  ва ундан купрок ортади.

Бирок УСУВ нукталарининг табакаланиши ва ривож- 
ланишига боглик булган аста-секин кечадиган жараён- 
лар, яъни уларнинг келгуси усув даврига тайёрлик 
к^риши тинч з^олатда давом этаверади. Худди шу ж а ­
раён тиним даврининг моз^ияти, яъни навнинг биологик 
хусусиятларини белгилайди. Туганаклар уриниб ши-



кастланган жойларда з^имояловчи цоплангич туцима- 
нинг тикланиш хусусияти картошкани сацлаш муд- 
датларига таъсир курсатадиган унинг яна бир биоло­
гик хусусиятидир. Картошка х;осилини йиришга комбайн- 
л а р в а с а р а л а ш  агрегатлари купроц цулланилаётган айни 
вацтда бундай хусусиятнинг а^амияти  му^имдир. ^о -  
силни йириштириш ва саралаш  вацтида шикастланган 
картошка мицдори 15 фоизга етиши ва ундан з^ам ортиб 
кетиши мумкин. Уларнинг куп цисми сацлаш га цуйила- 
диган картошкаларда аралашиши муцаррардир.

К изири шундаки, шикастланишнинг битиб кетишн 
одатда усаётган ёки эндигина цазиб олинган картошка 
туганакларида з^аммадан яхши кечади. Бу хусусият 
сацлашнинг дастлабки даврида з^ам уз кучини йуцот- 
майди. Лекин кейинчалик усимталар з^осил була бош- 
лаши билан тамоман йуцолади. Ю зароц шикастланиш 
руй берса, туганакнинг илдизи атрофида янги цоплагич 
тузима тезроц ва анча т^лиц з^осил булади, картошка 
туганагининг узагини з^ам цамрайдиган  чуцурро^ ши­
кастланиш эса анча сует битади.

Перидерма туцимаси (бир неча цават янгидаи ву- 
жудга келадиган з^ужайралар) з^осил цилиш учун з^аро- 
рат 7°С дан пастб^лмаганлиги ва з^аво деярли сернам бу- 
лиши лозим. Картошка йириштириш муддатлари турри 
белгиланганида ва дастлабки икки з^афта даномидаги 
сацлашда хавонинг з^арорати 10-18°С, намлиги (тулиц 
нам сиримига нисбатан) 90-95 фоиз булганида з^амда 
яхшилаб шамоллатиб турилганда янги цонлагич пери­
дерма туцимаси тез з^осил булади.

Етилмаган ва пусти з^али мустаз^камланмаган кар­
тошкани совитгичларда сЗТ^лашдан олдин, омборхона 
ёнидаги махсус майдончаларда юцори з^ароратда ёйиб 
олиш тавсия этилади. Орадан бир-уч з^афта ^тгач, бун­
дай картошка узо^ ва^т сацлаш учун жойлаб ц^йила- 
диган булади. Крахмал ва цанд моддасининг ^заро 
бир-бирига айланиши муз^им технологик аз^амиятга эга, 
уларнинг з^ароратга борлицлиги биринчи марта немис 
тадцицотчиси Мюллер-Гургау томонидаи аницланган. 
Нормал шароитда сацланганда етилгаи туганаклар 
таркибида урта з^исобда 15-18 фоиз крахмал ва 0,5-1,5 
фоиз цанд моддаси булади. )(арорат пасайган сайин, 
хусусан, 3°С дан пастроц булганида, крахмалнинг цаид- 
ланиши натижасида ^анд моддаси купаявериб, асосий 
кисми нафас олишга сарфланади. Айни вацтда бунинг



акс жараёни ёки цанд моддасидан крахмал ^осил бу- 
лиши >^ам руй беради. Ленин ^арорат пасайганида бу 
жараённинг тезлиги (крахмалнинг ^андга айланишига 
нисбатан) анча сусаяди, бу эса айнан ^анд моддаси 
тупланишига сабаб  булиб, мицдори 7-8 фоизга етиши 
мумкин (картош ка пишганида таъми ширинро^ булиб 
^олади). Т уганаклар  сову^ жойда асралганда, ^анд 
моддасининг тупланишн у 1̂ адар кучаймаган булса, 
кейинчалик илиц жойда ^анднинг анча 1̂ исми яна крах- 
малга айланади. Бунда картошка туганаклари физио­
логик согломлигича ^олиб, мазаси нормал ^олга кела- 
ди. Совук; жойда са^ланганда ^арорат нечоглик паст, 
картошка ь^анчалик узо^ро^ шундай шароитда ^олса, 
крахмалнинг ^андга айланиши шу цадар сусаяди. Сау­
лов тугагач, туганаклар  нормал ^олатга келиши учун бир 
неча кун сар ал аш  вак;тида махсус или^ ва ёрур хонада 
булиб, унда ма^сулот ^адо^ланади ^амда идишларга 
жойлаб, савдо дуконларига чи^арилади.

Картошканинг хусусиятларидан яна энг му.^ими 
шундаки, у сабзавотларга цараганда исси^лик ва нам- 
ликни унча куп ажратмайди (3-жадвал). Шу боисдан 
с о р л о м  ва сараланган  картошкани (табиий шамол- 
латишда) 1,5 м гача ва актив шамоллатишда 3,5-4 м 
гача цалинликда са^лаш  мумкин.

Картошка туганакларини й и р и ш , ташиш ва 
са^лаш шарт-шароитлари

Куи йиллик таж риба асосида хар бир во^ада кар­
тошка ^осили й и р и ш  муддатлари белгиланган. Мамла- 
катимизнинг марказий худудларда картошка .^осилн 
одатда сентябрнинг иккинчи ярмида йигиштира бош- 
ланади. М уддатидан илгари кавланган картошка хам 
булиб, уни орти^ча ва^т исси^ хароратда са^лашга 
турри келади. Кечикиб цазнлган та^дирда >̂ ар хил ка- 
салликларга чалиниб, совуэда чидамсиз ^амда сацлаш 
даврида куплаб чицит чи^ишига сабаб булади.

Бизнинг шароитда эртаги картошка ^осили асосан 
июнь ойининг биринчи ярмидан, кечкиси эса октябрнинг 
биринчи ва иккинчи ун кунлигидан кавлана бошлайди. 
^осил йириш— картошка етиштиришдаги энг ош р иш- 
лардан биридир. Эртаги картошка кавлаш ёзнинг иссиц 
даврига турри келса, кечкиси эса кузда об-хаво ноцу- 
лай шароитда кавланади. Ерингарчилик булмаса



3-жадвал

Асосий са^лаш даврларида картошканинг урта ^исобида 
иссик,лик ва нам чи^ариши

Саклаш
даврлари

Бир кунлик ажратнладиган 
иссиклнк к/кал

Хар бир тоннаси 
^исобига кунлик 

ажратиладиган нам- 
лик, грамм

Кузги
К,ишки
Ба.^орги

300-400
200-300
350-500

350-450
170-200
300-400

кузда ^осил уз ва^тида йириб олинади. Аммо об-^аво 
инжи^лиги боне палак уриш, териш, ташиш, саралаш, 
омборга ^уйишда катта ^ийинчиликлар юзага келади. 
Кузги ^осил йигишда кавлагичлар ишлатилади, аммо 
териш, ортиш, саралаш, омборга саклаш  учун цуйиш 
асосан ^ул кучи билан баж арилади . Натижада ^осил 
уз ва^тида йигилмай 1̂ олиши, омборхонага эса сара- 
ланмаган, сифатсиз ма^сулот цуйилиш ^оллари учраб 
туради. Омборда картошканинг яхши са^ланиш и.унииш- 
лаб чи^ариш ва^тидаё^ сифатли булЙшига богли^. О м ­
борга цуйишдан олдин картошкани саралаб, касаллан- 
ган, жаро^атланган  туганаклар ва тупровдан ^оли ци- 
лиш зарур. Маълум сабабларга кура саралашнинг им- 
кони булмаса, бир уюмда, бир хил ^ажмдаги картошка 
туганаклари са^ланиши керак.

)^осилни йириштириш. Картош ка усимлигининг па- 
лаги саргая бошлаши ва туганакларнинг пусти цалин- 
лашиб, сидирилмайдиган булиб цолиши унинг етил- 
ганлиги белгисидир. Бундай ва^ тд а  мул ^осил тупла- 
ниб, туганаклар таркибидаги цуру^ модда ва крахмал 
ми^дори купайиб боради. Шунинг учун ^ам ^ишда са^- 
лашга мулжалланган кечки картош ка одатда роса етил- 
ганида ёки палагини сову^ урганидан сунг йириштири- 
лади. Кечки картошка >;осилини йириштиришга паствам 
далалардан  киришилади, чунки дастлаб  бу д алалар-  
нинг ^осили кузги совуцдан купро^ зарарланган були- 
ши мумкин.

Ровлаб усган палаклар картош ка йириштириш ма- 
шиналарининг ишини жуда цийинлаштиради. Шу са- 
бабли кук палакли картошка йириштириладиган булса, 
уни кузда совуц ургунга ^ ад ар  К И Р — 1,5 ёки У Б Д — 3



маркали п ал ак  ^радиган машиналарда ;уриб олиш ке- 
рак. ^осилни  йириштиришдан бир хафта олдин палак 
уришга тушиш лозим. Палаги олдиндан уриб олинган 
картошкалар пусти ^алинлашиб, дараллашади, хосил 
кавлашда эса бундай туганаклар камрок шикастланиб, 
кейинчалик яхши сакланади.

Узок м уддатли  сацлашга мулжалланган картошкани 
мумкин кадар  куплаб ортиб-туширишдан ^оли килиш 
керак. Энг яхшиси даланинг узида контейнер ва бош- 
Ка идишларга ж ойлаб  ташиш маъкул.

Машинада йигиштирилган картошканинг сакловда 
узок туришига таъсири. Хужаликларда йилдан-йилга 
купрок картош ка етиштирилиб, ^осилини кавлаш, й и р и ш - 

тириш ва са р ал аш  ишлари машиналар зиммасига то- 
бора купрок юкланмокда, Маълумки, картошкачиликда 
хосилнинг серме^нат огир шпларидан бири йириштириш 
хисоблаиади. Ш у сабабли бу ишларни фак.ат машина­
лар билан б аж а р и ш  табиий хол, чунки шундай килин- 
ганда ма^сулотнинг таннархи кескин пасайиши таъ- 
минланади.

Бирок хосилни машиналарда йириштнришнинг жид- 
днй камчилнклару ^ам бор. Улар орасида энг мухими 
картошка туганакларининг шикастланишидир. К ар ­
тошкани йириштириш ва саралаш машиналарининг 
кисмлари ва механизмлари итнлаш вактида туганаклар- 
нн зарарлантиради. Зарарлапган картошкалар эса сак- 
ловда узок турмай, табиий намнинг кочиши ва чириши 
окибатида вазни кескин камаяди. Шу муносабат билан 
турли машиналарнинг картошка туганакларини шикаст- 
лаш дараж аси  ва уларнинг сакланиш муддатлари 
урганилди ва тегишли тажрибалар утказилди. Бахор- 
даёк, ^ртапишар Л орх  нави экилган участка танлаб 
олинди ва картошкачиликда кУлланилаётган умумий 
агротехника тадбирлари  амалга оширилди.

^осил етилганидан сунг бир кисми машинада ва 
Кулда кавлаб олиниб, сараланган картош калар анализ 
килинди. Бунда картош ка пусти ва этининг зарарлани- 
ши беш баллик тизим буйича аникланди. Сунгра кар­
тошка ?^ар йили 2— 4-августдан 3—5-октябргача икки 
ойдан сакланди. Х|ар ойда намуналар олнб турилди.

Картошка кавлаш нинг уч хил усули: кулда, К В Н —2 
машинасида ва К-3 маркали комбайн ^ам синаб кури- 
ладн. К В Н —2 маш инасида кавланиб, сунг К С П — 15 
саралагичида хилланган  картошка >;ам омборда 2 ой 
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4-жадвал

К$лда ва механизация воситасида кавланган Лорх навла 
картошканинг шикастланиш даражаси 

(фоиз ^исобида)

ПУсти Эти

Кавлаш усули умумий
зарар-
ланганн

3 балл 
зарар- 
лан- 
1 а ни

5 балл- 
гача за 
рарлан 
ганн

умумиС
зарар-
лан-
гани

? балл 
зарар- 
лан- 
га ни

5 балл- 
гача 

зарар- 
лан- 
гани

К,улда 52,1 43,4 4.4 87,2 10,5 2,3
КВН-2 машинасида 
КВН-2 машинасида 

кавлаб, КСП-15 машина­

18,8 61,7 19,5 71,0 18,9 10,1

сида саралаш 12,5 55,5 32.0 65,5 20,7 13,8
К-3 комбайнида 15,5 56.9 27,7 71,0 16,3 12,5

са^ланади. Картошка саралаш ва кавлаш буйича таж - 
рибалар сабзавот-полиз экинлари ва картошкачилик 
илмий-такшириш институтининг механизация булими 
билан биргаликда бажарилган.

Кулда ва механизация ёрдам ида кавланган картош ­
канинг пусти ва этининг зарарлан иш  даражаси цуйи- 
дагича булди (4-жадвал). Ж а д в а л  маълумотларига 
кура, комбайнда картошка кавланганда  пусти 27,7 фоиз, 
цул билан кавланганда эса 4,5 фоиз зарарланди. 
К СП — 15 машинаси билан сар ал аш  пусти зара$ланган  
картошкалар мицдорини 10 фоизга оширди. I

Кулда, К В Н —2 машинасида ва комбайн ёрдамида 
кавлаб, К С П — 15 машинасида сараланган  картошкалар, 
сунъий усулда совитиладиган ^ ам д а  ярми чуцурга жой- 
ланган ва табиий ^олда шамоллатиладиган  омрорлар- 
да сакловда синаб курилади (5 -ж адвал ) .  I

Суньий совитиладиган кам ер алар да  сацлаШ вацти- 
да ^авонинг ^арорати 3,2— 5,5° атрофида, табиий ш а ­
моллатиладиган омборларда эса 19,2-31° булди. Сунъий 
совитиладиган омборларда сацланган  картошка вазни- 
нинг табиий камайиши цулда кавланганда —2,9 фоиз- 
ни, машиналарда кавлашда эса 3,1—3,5 фоизни таш- 
кил этди. Шу вариантлар буйича картошканинг чири- 
шидан чиццан чицит мицдори ^ ам  куп эмас. Аммо к о ­
силки машиналарда кавлаш туганакларда  нам цочишп 
ва бузилишига сезиларли таъсир этди. Агар цулда к а в ­
лаб олинган картошка вазни икки ой давомида ф ац ат
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5-жадвал

Машиналар ёрдамида кавлаб олингаи Лорх навли 
картошканинг икки ойдан сунгги чи^итлари 

(фоиз ^исобида)

Чикитлар

Хосилни кавлаш усуллари табиий
камайи-
шидан

чириши-
дан

абсолют
микдорда
чиришида!

Жами

Сунъий совитиладиган омборларда ссщлаш

Кулда 2,9 0,3 1,1 4,3
КВН-2 машинасида 3,1 0,1 1,9 5,1
Шу машинада кавлаб, 

КСП-15 машинасида сара-
лаш 3,5 4,0 2,1 9,6

Комбайнда 3,5 1,2 2,8 7,5

Табиий %олда сацлайдиган омборлар

К ^ л д а 7,2 М 0,8 9,1
КВН-2 машинасида 8,0 4,3 3,5 15,8
Шу машинада кавлаб 

КСП-15 машинасида сара-
лаш 9,2 6,2 5,8 21,2

Комбайнда 8,9 2,7 7,7 19,3

4,3 фоизга камайган  булса, машиналар воситасида 
йириштирилган картошканинг нам йу^отиш ва чириши 
5,1-7,5 фоизга етди.

'Габиий ш амоллатиб  ёки совитилмайдиган омборлар- 
да картошка са^ланг натижаларн бирмунча бошцача- 
ро^дир. Бунда картошканинг нами 2,5 мартадан купрок 
йу^олди. У ^улда кавланган картошкада 7,2 фоизни, 
махсус маш иналарда кавланганида эса 8 фоизни ва 
комбайнда кавланганида 8,89 фоизни ташкил этди. 
Са^ловдаги картош када  тиним даври тез утиб, кузлари 
уйгонди ва туган аклар  уса бошлади. К,улда кавланган 
картошканинг умумий чи^нти, сунъий совитилган ом- 
бордагига Караганда икки марта орти^ро^, машиналар 
билан йириштирилган картошкаларники эса уч марта 
куп булди.

М еханизмлар ¡ёрдамида сараланган картошкалар- 
нинг икки ой мобайнида сацлашдан чивдан чи^ити, р^ул- 
да  саралангандагига нисбатан урта ^исобда 5 фоизга
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ошди. Шу тарифа механизмлар воситасида кавланган- 
да, пусти ва эти шикастланган картошка мицдори ку- 
паяди. К ВН —2 машиналари билан кавлаб олиниб, 
К СП— 15 машинасида сараланган  картошкалар ко м ­
байн билан йигиштирилганига Караганда купроц ши- 
кастланар экан.

Хулоса ^илиб айтганда, механизация усулида ёзда  
кавлаб олинган картошкалар сунъий совитиладиган 
омборхонада са^ланиши лозим. Бунда К В Н —2 м аш и ­
насида кавланган картошкадан 0,8 фоиз, комбайнда 
кавланганидан 2,8 фоизгача чи^ит чицади. Картош ка- 
нинг чи^ити кавлаш ва^тида теж алган  хараж атлар  з^и- 
собига цопланиб кетади. М аш иналарда  кавлаш м аълум  
шарт-шароит булишини талаб  ^илиб, тупро^ муътадил 
намликда булганида. ^амда картошка гшшиб етилган 
пайтда утказилиши лозим.

Тажрибалар натижасида з^осил йириштирадиган 
ва саралайдиган машиналар картошка туганакларини 
к;атти^ шикастлаши, уларнинг конструктив ж и ^атд ан  
.^али такомиллаштирилмаганлиги аницланди. Картош- 
канинг зарб билан урилишини бирмунча юмшатиш учун 
машиналар иш органларининг бир ^исмини резина 
билан цоплаш кераклиги ани^ланди з^амда м азкур  
машиналарнинг иш сифати шунингдек са^лаш вацтида 
картошка вазнининг камайиши ва чиришига оид куп 
маълумотлар тупланди.

Масалан, Лорх навли картошканинг барглари уриб 
олинганидан сунг иккинчи, еттинчи, ун биринчи ва ун 
туртинчи куни КГП—2 м аркали  комбайн билан кав- 
ланди. Маълум булишича, барги урилган кундан ^анча- 
лик куп ва^т утказиб картошка кавлашга киришилса, 
картошка шу цадар камро^ шикастланар экан. М а с а ­
лан 14-куни кавланганида картошканинг ш икастлап- 
магани 72 фоиз, цисман зарарлангани  21 фоиз, цаттик; 
шикастлангани эса 7 фоизни ташкил цилди.

Демак, картошка баргларини дастлаб уриб, кейин 
йигиштириш тупро^нинг ^уришига, бу эса уз навбатида 
з^осилнинг етилишини тезлаштириш га имкон беради. 
Картошка пайкалларидаги ортицча нам бурланиб, ту- 
ганаклар пусти ^отади ва йигиштириш вацтида кам - 
ро^ шикастланади. Картошкани комбайн, кавлагич ва 
цулда йигиб олишда сифат жи>;атидан умумий з^осилда 
фар^ бор. Куриниб турибдики, картошка ^улда кав-  
ланганда соглом туганаклар 83 фоиз, К В Н —2 маш и-



насида кавланганда 59 фоиз, комбайнда кавланганда 
эса яна з^ам камрок (44 фоиз) чицди. К,улда кавланган­
да ^исман ^аттик шикастланган картошкалар ми^дори 
^ам — атиги 17 фоиз, машинада кавланганда эса куп- 
роц 41—56 фоиз булди.

6-жадвал

Картошка ^осилини механизация усулида кавлаш билан кулда 
кавлаш даги шикастланиш даражаси 

(фоиз ^исобида)

Картошка
к?лда

Кавлаш

КВН-2
кавлагич
машина*
сида

комбайнда

Ш икастланмаганлари 83 59 44
К,исман шикастлангани 16 35 51
Катти^ шикастлангани 1 6 5

7-жадвал

Ертулада 30 кун са^лангандам сунг намликнинг табиий ^очиши ва 
чириши онибатида Л орх навли картошкада умумий вазн

камайиши 
(фоиз ^исобида)

Тажрибг вариантларн. кавлаш 
муддатлари

Нами та­
биий цо- 
чишидан 
ваэни ка­
майиши

Чнриш на- 
гижасида 
чнкитлар

Жами
вазн

йФкотиш

Барги |рилгандан с^нг 
1 кун утказиб кавлангандан ксйин 
7 кун утгач

12,1 3,8 15,9
9,4 2,2 11,6

11 кун $тгач 8,0 1,7 9,7
14 кун утгач 6,7 1,4 8,1

Цулда, кавлагич машиналарда ва комбайнда кав- 
ланган картошкалар са^лов натижалари 6-жадвалда 
келтирнлган. Бунда картошка са^ланган омборнннг 
^ароратн 18,7 С°, уртача нисбий намлигн эса 38 фоиз 
эдн.

Картошка омборда бир ой саклангапда намликнинг 
табиий цочиши (биринчи вариантда ёки барглари аввал 
уриб олиниб сунг кавланганда) 12,1 фоизга етди. Барги 
урилганидан кейин икки ^афта утгач, кавлаиган кар­



тошка сацланганида энг кам ёки 6,7 фоиз чицит булди. 
Бонща вариантлар буйича ^ам  уртача маълумотлар  
олииди. Чириган картошкалар миадори жи^атидан >^ам- 
ма вариантларда натижа деярли  бир хил булди: бирин- 
чи вариантда чириган картошка 3,8 фоиз, туртинчиси- 
да — 1,4 фоиз булди (7-жадвал).

Хулоса шуки, ^осил йигишда аввал барглари уриб  
олинса, у картошканинг са^ланиш ига ижобий таъ си р  
курсатиб, картошка вазнининг камайиши 8,1 фоиз ёки 
икки баравар ^ис^аради.

Аммо барги урилганидан кейин тупро^ ичида 14 кун 
1̂ олиб кетган картошканинг товар хусусияти пасайиб, 
.\оснли камаяди. Езда такрорий экинларга ер буша- 
тиш му.уыти кечикади. Ш унда бу усул билан ^осил 
йигилганда эса, картошкани совуц уриш хавфи тугила- 
ди. Барги уриб олинганидан сунг, энг яхшиси к а р т о ш ­
кани 7-10 кун утказиб пигиштириш мацсадга мувофи^- 
дир.

Кузда картошка ^осилини йигиштириш мумкин ^ а д а р  
^аво 041% ^уёшли кунларда бажарилгани м аъ^ул . 
Чунки офтоб чициб турганида кавланган картош кани 
даланинг узида саралашга имкон булиб, цуритиб оли- 
нади. Сернам, ёмгирлн .^авода йигиштирилган картош  
ка эса омбор ёки бостирмаларда икки-уч кун цурити- 
лиш икерак булади. Бунда ^ам  меъёр булиб, картош ка 
сиртидаги намни цочириш билан чекланиш керак. ^ а д -  
дан ортиц цуритиб юборилган картошка сулийди ва 
са^лаш  ва^тида ^аммадан олдин уса бошлайди.

Борди-ю, ^осилни йигиб олиш вацтида совуц урган  
булса , сову^ уртан! туганакларни аницлаш м а^сад и да  
картошкалар;иситилган бинода бир неча кун са^лангач , 
саралаш га киришиш [керак. Сацлашга цуйнш олдидан  
^ар ^айси нав картошкани туганакларининг йириклиги 
ва етилиш даражасига ^араб  саралаш  ^амда ало^ида 
сацлаш лозим. Чунки, ^ар хил нав туганаклар турлича 
сацланиб, турлича ^ароратни талаб  ^илади.

Егингарчиликка дуч келган ёки далалари сернам, 
ер ости сувлари юза булган жойлардан йигиштирилган 
картошка яхши са^ланмайди. Бундай ту ган акларга  
усув вацтида ^аво етишмай ^олиб сацловда тез айний- 
ди. Одатда бундай доллар дал ад а  сув ^уйиладиган  
бешликлар ва эгатларнинг энг охирги цисмида сув кул- 
лаб, сув эзиб цуйган жойдаги туганакларга хос.

Механик равишда уриниб шикастланган кар то ш ка



з^ам узо^ саЦлаш учун унча ярамайди. Шунинг учун 
уларни куздаё^ сотиш ёки ало^ида са^лаш керак. Чи- 
риш аломатлари курилган йирик картошкалар ^ам узо^ 
са^лаш га асло ярамайди. Республикага бошк,а 
жойлардан келтирилган ва ма^аллий картошкага нис- 
батан анча ёмон са^ланадиган картошкаларни са^лаш- 
дан олдин касал теккан туганакларни саралаб  олиш 
му^имдир (8-жадвал).

Бир ^атор бош^а тажрибаларда ма^аллий Лорх 
нави ^ишга са^лаш  вацтида замбуруг ва ю^умли бак- 
териялар билан зарарланган  0,9 фоизни, цушни рес- 
публикалардан келтирилгани эса 3,1 фоизни ташкил 
этди. 124 кун сацланганидан кейин касалланган нис- 
бати ю^оридагига мувофи^ 4 фоиз ва 14,4 фоизни 
ташкил цилди. Четдан  келтирилган картошка ташиш 
вацтида баъзан дими^иб ^олиб, пусти к;ораяди. Дими- 
р ш  аломатларини туганакни кесиб яадол куриш мум- 
кин. Эти ^орайган картошка эса тез чирийди ва шу 
боисдан на узо^ ва^т  са^лашга, на экишга ярамайди.

Картошкани ^улда  саралаш серме^нат ишдир. 
1 тонна ма^сулотни катталигига, касал теккани ва 
шикастланганлигига ^араб  хиллаш учун 1,5 киши ку­
пи сарфланади. Табиийки, механизация ёрдамида 
сараланганда ме^нат сарфлари анча кам булади. Ш у­
нинг учун картошкани саралашда РКС маркали сер- 
унум машина куп ишлатилади. У соатига 10 тонна 
картошка саралаб, туганакларни йириклиги жи^а- 
тидан уч хилга аж ратади , айни ва^тда тупро^ ва хас- 
чупларни чи^ариб ташлайди. Шунингдек К С И — 15 
русумли картошка хиллайдиган машина комбайнда 
кавланган саралаш га мулжалланган ва соатига 15

8-жадвал

Четдан келтирилган ва Тошкент вилоятида етиштирилган Лорх 
навли картошкада зарарланган ва касалланган туганаклар 

(А. Г. Мартиненко маълумотлари буйича.)
(фоиз ^исобида)

Уриниб Ш И - Касал­ Совук Тупрок
кастлан- ланган урган аралаш-

ган малари

Ма^аллий картошкада, 12,7 0,9 0,0 и
Четдан келтирилганида 28,8 7,9 0,1 3,5



тонна картошкани ажратади. С аралаш  ва траьспорт- 
да та шиш пайтидаги картошкалар шикастланишининг 
олдипи олиб, саралаш  ишларини имкони борича дала- 
нинг узида бажариш, кути, контейнерларга авайлаб 
жойлаш, ташиш ва сацлашга кушиш маъцул.

Дастлабки кунда ма^сулотни 12-18°С датути б , ша- 
моллатиш лозим. Картошка саклашдаги даво л аш  даври
10-18 кун давом этади. Сунгра омборхонанинг ^аро- 
рати пасайтирилиб, бир кеча-кундузда аста-секин 0,5- 
-1,0°Сда совитишга эришилади. Етилган ва пусти цотма- 
ган, йигиштириш вацтида бироз зарарланган  картошка 
туганаклари учун даволаш унча чузилмайди. Аммо 
Косил намгарчилик .щароитида кавлан са4 картошка- 
ларни тупрокдан тозалаш ва озрок КУРИ™ 6 олиш ке- 
рак булади. Яхши етилмаган, пусти котмаган ва за^а- 
ланган туганаклари куп булган ко л л аРДа картошка- 
нинг даволаш даври бирмунча чузилади. Даволаш  
давридан сунг ка Р°Рат картошка навига к а Раб тах- 
минан 2-4° гача пасайтирилса, туганакларда модда 
алмашиниши кескин сусаяди. Узбекистоннинг ма^ал- 
лий картошкасини кузги-кишки ^амда эрта кукламда 
хандукларда сакласа булади. Бу энг оддий ва кенг 
таркалган усул булиб, цимматба^о курилиш материал- 
ларини талаб килмаВДн> уни барча картошкачи- 
лик хужаликларида куллаш мумкин.

Картошка уюмларда кам сакланади. Уюм ва ура- 
ларда саклашнинг асосий камчилиги шундаки, бу к0- 
латда ^аво ^арорати ва намлигини тулик идора к илиб, 
режалаштириб булмайди. Шунинг учун картош ка ура 
ва уюмларда сакланганда нобудгарчилик купрок Ку­
лиши мумкин. Бу усулларнинг жиддий камчиликлари- 
дан яна бири—уюмлардаги об-хаво нокУл а й келиши са- 
бабли даркол чирий бошлаган картошкаии сар ал аб  бул- 
манди. Четдан келтирилган картошкани хандук ва 
буртларда саклаш умуман тавсия этилмайди. Чунки 
улар куп шикастланган колда ка Р хил касалликларга  
чалиниб, тез чириб кетиши мумкин.

Ура ва уюмлар тайёрлаш учун одатда сизот сув- 
лари 2 м дан чукуррок жойлашган, яхши шамол- 
лайдиган, тепалик участкалар танланади. Уюм ва ;ура- 
лар офтоб кам тушадиган, шимол томонга к а Раган ва 
дарахтлар соясида булгани маъкул. Уранинг эни 60- 
70 см, чукурлиги 70-80 см ли, узунлиги эса исталгани- 
ча булиши мумкин. )^ар 2-3 м масофада 30-40 см ту-



. сицлар цолдирилади. Уюмга картошка жойлашда.ч 
аввал  чу^урлиги 30 см, эни 2 м цилиб ура ^азилади. 
}^аво алмашувини яхшилаш учун уртасида катталиги 
30x30 см ли ари^ча кавланиб, устига рейкалардан 
ёроч п ан ж ар а  ётцизилади ёки ^уруц шох-шабба боси- 
лади. Ари^ча боши буртнинг бир чеккасидан чи^иб 
туриб, катталиги 20x20 см. ли ва тикка урнатилган 
^аво тортадиган тахта цувур уюмнинг иссиь; ^авосини 
таш ^ари га  чицариб туриш учун хизмат цилади. Тахта 
цувур кундаланг вентиляция каналлари билан ^уши- 
либ, уюмнинг ер томонидан ташцарига чи^арилади. 
Кувур ор^али  уюмнинг ичига нам тушмаслиги учун 
тепасига ^опцоцчалар кийгизиб к;уйилади. Х|авони тор­
тадиган  бу ^увур 2-3 метр оралицда урнатилади.

К артош ка ураларга эрталаб жойлангани афзал, 
чунки у  тун буйи анча совиб цолган булади. Картошка 
ж ойлаб  булингач, ура ва уюмларнинг тепасига 
дастлаб  15-20 см цалинликда похол ёки цамиш ёпила- 
ди, сунгра устидан 30-35 см ^алинликда тупро^ тор- 
тилади. Куз исси^ келганида тупро^ тортиш иши икки 
муддатда бажарилади: аввал тупро^ 15-20 см ^алинлик- 
да таш ланади , кейин эса сову^ туша бошлаганида 
тупроцнинг ^алинлигини 30-45 см га етказилади. Хан- 
д укларда  вентилация ^увурлари урнатилмай, тупро^ 
^авоси .^исобига шамоллаб туради.

У юмлардаги ^арорат ^афтада бир марта текши- 
риб борилади, бунинг учун ^аво тортадиган ^увур ор- 
цали сацланаётган картошка ичига термометр жойлаб 
^уйилади. Картошканинг ^арорати таш^и ^авоникидан 
юцори булган пайтларда вентиляция ^увурлари очи- 
лади, бопп^а пайтларда улар ёпиб цуйилади. Сову^ 
урмаслиги учун )^аво тортадиган ^увурлар беркитилади. 
К артош ка ^ароратининг кескин кутарилиши, 
унинг чирий бошлаганидан далолат беради. Бундай 
пайтларда уюмни очишга тугри келади. К°Р ва ёмгир 
сувларини четга о^изиб юбориш учун ура ва ую млар­
нинг атрофига ари^чалар ковланади. Ура ва уюмлар 
сову^ теккани гумон цилинса, уралар очилиб картош­
канинг ^олати назорат цилиб борилади. Кизигани ёки 
совуц теккани гумон к;илинса, уралар очилиб картош- 
кани яна хиллашга турри келади. Март ойининг охири 
ва апрелнинг бошларида уюм ^амда уралардаги кар- 
тош калар  доимий омборларга кучирилади. Маълумот- 
ларга  кура, Узбекистон шароитида уюмлардаги ^аро-



Ь-жадвал

Картошка ура ва уюмда сацланганида ^ароратпинг узгариб бориши

Ойма-ой С0 ^исобида

Са^лаш усули
Ноябрь Декабр? Январь Феврал Март Апрель

Урада 9,5 ! 3,1 4,9 6,7 9,5
Уюмда 12,5 8,7 1 3,7 3,1 9,4 —

Куриниб турибдики, ую м ларда  са^ланган картош ка 
уралардагига нисбатан чи^ит ми^дори купро^ (10-жад- 
в а л ) .

10-жадвал

Картошка уюмда ва урада сацланганида чикит микдори 
(фоиз ^исобида)

С а м аш  усули Табиий
камайиши Чнриши Усимталар

чицариши
Жами нобуд 
б^лгани

Урада 1,8 
Уюмда | 4,4

4,6
5,8 1,6

6,5
11,6

рат картошка учун урадагига иисбатан у ^адар цулай  
эмас. Буни 9-жадвал ра^ам лари  ор^али курса б$- 
лади.

Доимий картошка са^ловчи омборлар уюм ва 
ураларга «¡араганда анча афзалроцдир, чунки сацлаш  
режимини маълум дараж ада бош^ариб туришга, с а^ -  
ловдаги картошканинг ^олатини назорат ^илиб бориш- 
га з^амда зарурат булса, уз ва^тида саралашга имкон 
беради. Доимий омборлар асосан уч хилда ер усти, 
ярим чу^ур ва чу^ур жойлаштирилган омборлардан 
иборат. Бунда чуцур жойлаштирилгани ер устки ва 
ярим чу^ур омборларга нисбатан шу жи^атдан аф за л -  
дирки, уларда картошка учун муътадил ^арорат  ва 
намлик б^либ, натижада чицитлар кам булади. Я рим 
чукур ва ер устки омборларнинг камчилиги — у л ар  
ертула омборларига цараганда цишда купро^ совиб, 
ба^орда эса барва^т исиб кетади.

Таш^и ^арорат 40-42° гача ва ундан купроц кута-  
риладиган ба^ор ва ёз кезларида сунъий совитилади-



Ган омборлардагина му^обил са^лйш шароити яратиб, 
^ар ^андай керакли ^ароратни вужудга келтириш 
мумкин. Табиий равиш да шамоллатиладиган омбор- 
ларда картошка катта цутиларда, контейнер ва хан- 
дукларда са^ланади. Хандукдаги уюмлар одатда 10-12 
дан 35-40 тонна ма^сулотга мулжаллаб цурилади, 
унинг катталиги 3x3 дан  6x6 м гача булиб, омборнинг 
икки томонидан йулаклар  ^олдирилади. Хандук уюм- 
нинг деворлари ва таг  ^исмида ^аво юриб туриши 
учун 2-3 см ли тирцишлар булади. Таги эса омборхона 
полидан 25-30 см кутарилган булиши, уюмнинг орца 
девори ^ам омборхона деворидан худди шундай ма- 
софада ^очиб туриши керак. К,ушни уюмларнинг де­
ворлари орасида 10-15 см оралиц цолдирилади. Баъ- 
зан, з^аво яхши юриб туриши учун уюмга ^аво торта- 
диган бир-иккита тик юп^а тахтадан ясалган цувур- 
лар  ^ам урнатилади.

Ж анубда шароитга цараб уюмлар унча катта б^л- 
маслиги керак. Картошка январь-февралгача 1,5 м 
цалинликда тукилган булса, уринмасдан яхши са^ла- 
нади. Яна ^ам узок; муддат са^лаш учун картошка цат- 
лами 1 м гача, механик равишда зарарланган ёки 
пусти ^отмаган картош ка эса 0,8 м цалинликда ёйи- 
лади. Езнинг ж ази р ам а  исси^ кунларида картошка 
янада юп^аро^ — 0,3— 0,4 ры ^алинликда булиши керак.

Уюмнинг баландлиги  унинг роваклигига ^ам бор- 
ли^. Роваклик картош ка туганакларининг катталиги 
ва уларнинг цисман ифлосланганлиги билан аниц- 
ланади. Майда ва тупро^ куп аралашгаи картошка 
уюмида говаклик паст булиб, ^аво алмашинуви бир- 
мунча ёмонлашади. Шунинг учун майда ва тупроц 
аралашган картошка йирикларига Караганда яна ^ам 
юпца ёйиб цуйилиши керак.

Фаол шамоллатишни цуллаб, сунъий совитиладиган 
омборларда картош ка уюмининг баландлигини 3 м гача 
етказиш >мумкин. Ва ни^оят, картошка идишларда 
сацланса, нобудгарчилик камрок, булади (11-жадвал). 
Куриниб турибдики, картошка идишларда са^ланган- 
да, тукма ую мларга нисбатан чицитлар царийб икки 
баравар кам. Идиш ларда са^ланганда юклаш, ту- 
шириш ишларини механизациялаш ^ам енгиллашади.

Картошканинг яхши сацланиши омборларни 
ва^тида пухта тайёрлаш га куп жи^атдан борлицдир. 
Кишга асраш мавсуми тугалланиши биланоц, омбор-



11-жадвал
Уюм ва идишларда сацланган картошка чи^итлари

Саклаш усуллари

Чикитлар

РЙЗНННИНГ
табиий
камайиши

чнрига 11- 
лари

иутла ко 
чириб 

кетгани
Усимта-

лари
жами чн- 
китлар

Уюмларда 6,5 12,7 3,6 0,9 23,7
Контейнерларда 7,3 3,1 1,4 0,4 12,2
1\утиларда 8,5 3,0 0,8 — 12,3
Каноп ^опларда 2’? 8,4 1,4 1,4 16,4
Тур цопларда 1 7,1 3,6 0,6 0,7 12,0

хона чи^ит ва цолдицлардан тозаланиши лозим. Ай- 
ницса, уюм остлари ва вентиляция каналларини  йириш- 
тиришга эътибор бериш керак. Омбор атрофидаги ах- 
латлар ^ам йу^отилиши керак.

Янги мавсумга тайёргарлик ишлари тизимида ом- 
бор биноси яхшилаб цуритилиши ва вентиляция цу- 
рилмаларининг яхши ишлаши текшириб чи^илади. 
Картошка ^олди^лари ^амда чицарилган ахлат , тупроц
4 .фоизли хлорли о^ак  эритмаси билан зарарсизлан- 
лантирилган ^олда кумиб ташланади. Д ек а б р ь  ва ян­
варь ойларида Узбекистонда ^атти^ сову^ булиши мум- 
кин. Шунинг учун ^ам омборхоналарни иситиш, эшик- 
ларни, туйнукларни ^аво тортадиган вентиляция шах- 
таларини совуц кирмайдиган ^илиб тузатиш га эътибор 
бериш лозим.

Ма^сулотни са^ловга ^уйишдан бир ярим ой олдин 
омборларга формалин эритмаси билан ишлов берила- 
ди. Бунда уч ^исса сувга бир ^исса 40 фоизли фор­
малин солинади. )^ар 100-150 м2 га 40 литр эритма 
сарфланади Бир ва^тда картошка сацланадиган  идиш- 
лар ^ам дезинфекция ^илиниши керак. Формалин би­
лан дориланган омбор яхшилаб димланади, барча тир- 
цишлар сувалиб, икки кечаю кундуз шу ^олда ^ол- 
дирилади. Фацат урурли картошка асралганда  фор­
малин урнига хлорли о^ак ишлатиш ёки олтингугурт 
билан дорилаш талаб цилинади.

Олтингугуртни куйдириш учун тунука това, челак 
ёки бошца идишлардан фойдаланилади. Унга дастлаб 
ёниб турган чур, сунгра бинонинг ^ар куб метрига 
40-50 граммдан олтингугурт ишлатилади. Олтингугурт



ёна бошлаганидан сунг омборнинг эшиклари ёпилади, 
ёри^-тешиклар эса олдиндан сувалади. Дезинфекция- 
ни хлорли оз^ак билан з^ам цилса булади. Бунинг учун 
10 л сувга 2-3 кг хлорли о^ак солиб аралаштирилади 
ва бино чутка ёки пуркагич ёрдамида о^лаб чицилади.

^ ар о р а т н и  мунтазам улчаб бориш учун омборхона 
Уртасига ва эшик ёнларига ёгоч гилофли термометр- 
лар  урнатилади: биринчи термометр полдан 160 см, 
иккинчиси 30 см баландликда булади. Нисбий намлик- 
ни улчаш  учун омборнинг цоц уртасига ва з^ар бир 
уюмга психрометр урнатилади.

Ундан ташцари з^ар бир уюм орасига (ю^оридан 
40 см ли цаватга) з^ам термометр цуйилади. Бунинг 
учун металл рилофдаги оддий бурт термометри ёки 
П ТЭТ— 62 русумли бир йула уюмнинг унта жойининг 
з^ароратини улчашга имкон берадиган электр термо- 
метрлари ^ л  келади. Х,озир ярим утказгичли ЭПГ 
электротермометрлар з<;ам ишлаб чи^арилмо^да. Бу 
термометрлар узо^дан туриб з^ароратнинг даражасини 
к^рсатади.

^ а р о р а т  ва нисбий намлик кунига икки марта: 
ш амоллатиш  олдидан ва тамомлагандан кейин 30-40 
минут утгач улчанади. Уюмлардаги з^арорат з^ар икки- 
уч кунда бир марта ^лчаниб, натижалари махсус жур- 
налга ^ай д  ^илиб борилади. Омборларда з^авонинг 
нисбий намлиги 85-95 фоиз ва з^арорати 2-3° атрофида 
булиши керак.

Уюмлаб са^лашда ва яхши шамолламаган картош­
ка туганаклари  нафас олиш жараёнида иссицлик аж- 
ратиши туфайли ^з-узидан ^изиб кетиши мумкин. Ту- 
ган аклар  ажратган иссицлик т^планган сари, нафас 
олиш суръати кучая боради, микроорганизмларнинг 
ф аолияти з^ам ж адаллаш ади ва уюмда анаэроб ша- 
роит вуж удга келишига кумаклашади. Уюм ичида кис­
лород кам булиши натижасида туганак ту^ималари цо- 
райиб, дими^иб, тез чиришга ^улай шароит вужудга ке­
лади. Бунга йул цуймаслик учун са^ланаётган картошка 
уюмининг з^ароратини мунтазам улчаб туриш ва у ку- 
гарилганда тезда шамоллатиш ва совитиш чораларини 
куриш лозим. Бу з^ам кифоя цилмаса, з^амма уюмлар 
цайта куздан кечирилиб, цизиётган картошка саралаб  
^уритилади.

Табиий  равишда шамоллатиладиган омборларда 
сацланаётган  картошканинг юза цаватидагилари тер-



лаши мумкин. Уюм ичидан к^тарилаётган  иссщ  ^аво 
омборхонанинг совуц ^авоси билан учрашиб, томчилар 
пайдо булади ва уюм юзасидаги картошкани намлай- 
ди. Уюмнинг 20-30 см цалинликдагиси терлаб,о^ибат- 
да турли чирип» касалликлари ривожланади. Терлаш- 
ни бартараф этиш учун уюмларни устига бир неча ^а- 
ват бордон чипта, ^оп матолари, шунингдек похол, 
пайраха ёки баъзан ош лавлагидан  бир цатлам таш- 
лаб цуйилади. Бу материаллар намни ;узига тортиб, 
картошка ^уруцлигича са^ланаверади. Бу хилда тер- 
лашни йук,отиш серме^нат булиб, ёгщич материаллар 
)^ар икки-уч кунда алмаштирилиб туриши керак. 
Омбордаги барча чириган картош калар  чи^ариб таш- 
ланадн. Иложи борича ёппасига ^айта саралашга 
уринмаслик зарур. Уюмларда чириган картошка жуда 
куп булгандагина шундай чора куришга тугри кела- 
ди. Фаол вентиляция ва сунъий совитиладиган омбор- 
ларда ^авонинг ^арорати ^ам да намлиги сацланаёт- 
ган картошка цаватига совуц ^аво юбориш й^ли билан 
тартибга солинади. Омборда муцобил ^арорат ва ^аво 
намлиги яратиш учун вентиляция к;урилмалари орцали 
^ар тонна картошкага соатига камида 50-70 м3 ^аво 
^айдаб туриш керак. Мавжуд ш ароитга цараб, кар ­
тошка уюмига тоза ташци з^аво ёки омборхонанинг уз 
^авоси (циркуляция) у ёхуд иккаласининг аралашмасн 
юборилиши мумкин. Даволаш даврида, яъни оширил- 
ган ^арорат ва намлик яратиш зарурати  булганида 
картошка уюмига одатда ички з^аво берилади. Совитиш 
вацтида эса з^ароратни з а̂р куни 0,5-1,0° га пасайтири- 
лади. Бунинг учун таш^и сову^ з^аво ва ички циркуля­
ция ^авосининг аралашмаси ёки ташци з^аводан фой- 
даланилади.

Куз-^иш мавсумида одатда ф а ^ а т  тацщи з^аводан, 
энг аёзли кунлардагина ички ва тацщи з^аво аралаш ­
маси ишлатилади. Кукламда, картош ка уюмларида 
«задира совуц» яратиш жуда му^имдир. Бунда з^аро- 
ратни 1,5-2° гача пасайтириш билан эришилади. ТТТу 
боисдан ба^орда фа^ат ташк;и з^аво з^исобига шамол- 
латилади. Куннинг энг сову^ даври  тунда ва эрта 
тонгда вентиляция тизими ишга солинади. Картошка 
уюмининг устки цавати терлаганда з^ам вентиляция 
воситасида омбор ичида з^аво юритиш билан картошка- 
нинг нами ^очирилади. Четдан келтирилган нам кар ­
тошкани з^ам шу йусинда цуритиб олиш мумкин. Фаол



вентиляция ва сову^ сацлаш цулланилганда картошка- 
нинг уз-узидан цизиши тухтаб, ма^сулотнинг айниши ёки 
усиб кетиши кескин ^и ср р ад и .  Бинобарин, фаол вен- 
тилация цулланилганда картошка парваришига кета- 
диган цул ме^нати сарфи, табиии равишда шамолла- 
тиладиган омборлардагига цараганда тахминан ун ба- 
равар камаяди.

Картошкани уюмлаб сак,лайдиган омборларда 
саралашнинг янги усуллари

Картошканинг чириши турлича кечади. Баъзан у 
уюмнинг урта цисмидан, бош^а ^олларда эса уюмнинг 
ён томонидан ёки аксарият ^олларда уюмнинг ю^ори 
цаватидан айний бошлайди. Картошка чириш манба- 
лари омборларнинг ^олатига, ма^сулотнинг сифати ва 
сацлаш шароитларига ^араб вужудга келади. Сунъий 
совитилмайдиган омборларда (К,уйли^, О^тепа, Келес 
ва бош^алар) купинча картошка уюми бетидан 7-25 
см чу^урликдаги цатлами, баъзан уюм уртасидаги 
60-70 см чуцурликда, ёки остки — 100-120 см чу^урлик- 
даги цатлами зарарланади. Барча ^олларда хан- 
дукнинг олдинги деворидаги, баъзан эса ён девори- 
даги картош калар  ажратиб олиниб, сараланади ва 
хонадаги ма^сулот цайтадан назорат ^илинади. Бу 
^олатда уюмнинг ю^ори ^исмидаги чириган картош­
калар ю м алаб  гуши«б Ьстидаги картошкаларни ^ам 
зарарлайди. О датда омборда ^айта хилланган картош­
ка купи билан 30-40 кун са^ланади. Са^лаш ва^тида 
энг куп м аблаг  сарфи картошкани хиллаш ва жой- 
дан-жойга кучириш билан боглиц булади.

С аралаш  усулларини ургатиш ма^садида ярми чу- 
^урга ж ойлаштирилган ва сунъий совитилмайдиган 
омборларда таж риба  олиб борилди. Четдан келтирил- 
ган Лорх навли картошка хандукка 1,4 м ^алинликда 
16 т дан жойлаштирилиб, февралнинг учинчи ;ун кунли- 
гида сараланди. Назоратга олинган учта хандукдаги 
картошкани 12 ишчи саралади, улар одатдагидек, хан- 
дукларнинг олдинги деворини очиб, 48 тонна картош­
кани (16т X 3 =  48 т) саралаб чицишди. Бош^а учта 
хандукда ^ам  12 ишчи ишлади, улар ю^оридаги 30 
см ли ^аватни ажратиб саралашди. Бунинг учун 

картошка уюми устига, хандук деворига параллел 
^олда битта ёки иккита тахта куприкча 1̂ уйилди. Иш-



12-жадвал

Картошка узоц сацланганда омбордаги ^арорат ва 
*аво нисбий намлигининг узгариши

(декабрь-апрель ойларида, фоиз ^исобида)

Саклаш усулларн Харорат. С° Намлик

Ерт^лада сацлаш
Ерт^лада, фаол вентиляция ц^лла-

8-10,3 

2,3-5,8 

2 , 1- 1 , 7

81-94

нилганда
Сунъий совитиладнган, радиаторли

76-84

омборларда 
Сунъий совитилиб, ?^аво билан

95-98

шамоллатиладиган омборларда 2,0-1,9 93-98

чилар ана шу тахта устига чи^иб, юцори ^аватдаги  
картошкаларни ^утиларга жойлашди. Бир ишчи эса 
хандукнинг олди деворига «¡уйилган тахта устидан 
юриб, буш ^утиларни келтириб, тулдирилганини чица- 
риб турди.

Табиий шамоллатиладиган омборларда картош ка 
са^лаш ва^тида ^аво ^арорати 2,8-10,3 га ^згариб  
турди. Худди шундай, аммо фаол вентиляцияси бор 
омборларда узгариш 1,7— 2,1° ^ртасида брлнб, яъни 
м^ътадил -чолатда цолди. Биринчи ва иккинчи усулда 
омборларда ^арорат март-апрель ойларида кундузи 
анча юцори — 15-17° б^либ, табинй ^олда ш ам о л лати ­
ладиган омборлардаги ^арорат, вентиляцияли омборлар- 
дагиларга Караганда ю^орирок; булди (12-ж адвал).

^авонинг нисбий намлиги омборлар хилига, сови- 
тиш ва вентиляция ^урилмаси борлигига боглиц. Ф аол 
вентиляция цурилмаси мавж уд  омборлардаги ^аво 
КУРУ^Ро^ — 76-84 фоиз, радиаторлар билан совитила- 
диган камераларда нисбий намлик камроц ^згар ади  
ва ма^сулот са^лашга мос келадиган энг муцобил ша- 
роит яратади.

Фаол вентиляцияли омборларда сацловдаги кар- 
тошкага ^уруц ^аво юбориб турилди. Бу дастлаб  ма>$- 
сулотларнинг шикастланган жойларининг чиришини тух- 
татди, ^ул картошкаларнинг эса ^уришига ёрдам бериб, 
чириш касаллиги билан зарарланишини камайтирди. 
Бироц, даволаш даври утгандан сунг, хандуклардаги  
остки 3-4 ^атор картошкалар ^уру^ ^аво таъсирида с^- 
лий бошлаши аницланди.



Радиатор воситасида сунъий совитиладиган омбор- 
ларда  эса камера вентиляцияси йу^ булади, аксинча, 
даволаш  давридаё^ картошкалар хийла намланиб 
цолганидан замбуруглар пайдо булгани аницланди. Тур- 
ли хил омборларда харорат режими ^а,м урганилди. 
Б о й ц а  шароитлар бир хил булганида ^ам, омбордаги 
картошка уюмларида ^ароратнинг узгариши турлича 
булди. Кун сал^ин пайтларда фаол вентиляция цанча 
куп ишлатилса, бино ичида ва картошка орасида ^ам 
^арорат  шунча тез пасайди. Тацци  >;арорат пасайи- 
шига цараб назоратдаги омборларда сацланаётган 
картошка цаватларининг ^арорати ^ам уч кунга кечи- 
киб пасайди. Фаол вентиляцияли омборлардаги кар- 
тошканинг хаммаси тезрок совиб, омборнинг харорати, 
кузатувдагига нисбатан — 2-3° пастро^ булди.

Ш ундай цилиб, куннинг анча салцин пайтларида, 
картошка фаол шамоллатганда хона ичидаги картош­
ка ^авати  ва картошка ичидаги ^арорат ^ам тезро^ 
пасайди, ^олбуки, табиий ^олда шамоллатиладиган 
омборларда ^аво алмашиши (таици хаво ^арорати па- 
сайган пайтда) кечикиб, картошка цаватлари ^амда 
картошка ичидаги ^ароратнинг узгаришига унчалик 
таъсир цилмади. Фаол вентиляция ^улланиши о^иба- 
тида омбор ичидаги ^арорат кескин узгарса картош­
ка терлайди. Табиий ^олда шамоллатиладиган омбор- 
да ^арорат узо^ ва^т  узгармайди ва хандукдаги кар­
тош калар  7-10 см ли ^атлами жойлангандан кейинги

13-жадвал

Фаол вентиляцияли шамоллатиладиган ва сунъий совитиладиган 
омборларда картошка узок сацлангандаги чицитлар 

(четдан келтйрилган Л орх нави мисолида, фоиз ^исобида)

Саклаш усулларн
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Ертуладаги 7,4 17.1 8,4 4,9 3.8 24.5
ФаоЛ вёнтиляцияли 8,9 8,6 4,Ь 2,3 1,8 17,5
Радиаторли совук каме-

раларда 4,'/ 6,7 3,8 1,7 0,5 10,7
)^аво билан совитила-

диган сову^ камераларда 6,5 1,4 0,9 0,4 0,1 7,9



12-15 кундаи бошлаб терлади. Куп ^олларда терлаш 
са^лаш муддати охиригача кузатилди.

Фаол вентиляция дастлаб терлаш  зонасини камаи- 
тирди, кейинчалик эса картошка батамом намланмай, 
^атламидаги орти^ча нам бугланиб кетди.

13-жадвалга кура шамоллатиладиган ертулаларда 
картошка са^ланганда энг куп — 8,9 фоиз, радиаторли 
совптиладиган камераларда сацланганида эса энг ози
— 4,7 фоиз чи^ит, табний усулда шамоллатиладиган 
ертулада 7,4 фоиз ва ни^оят, .\аво билан совптиладиган 
камераларда ^ам чи^ит миь^дори анча куп булди. Ф а­
ол шамоллатиш картошканинг намини бирмунча 1̂ о- 
чиришга сабабчи булади. Чириш ва усишдаги чи^ит- 
ларда булакча ^онуният кузга таш ланади . Бу ^олатда 
назоратдаги омборларда энг куп 17,1 фоиз чи^итчи^- 
ди. фаол вентиляция цулланилган ва сунъий совитила- 
диган омборларда эса картошка чи^ити кам булди.

Шу тарифа, четдан келтирилган картошка табиий 
^аво алмашувига эга ертулаларда са^ланганда жами 
нобудгарчилик 24,5 фоизни, худди шундай, аммо вен­
тиляция бор омборларда 17,5 фоизни, радиаторли со- 
витиладиган камераларда 10,7 фоиз ва ^аво билан со- 
витиладиган камераларда эса 7,9 фоизни ташкил этди.

Куннинг энг сал^ин пайтларида паст ^ароратли 
^аводан фойдаланиш, картошкани шамоллатиш, ом- 
бор ичидаги ^ароратни, ^аво алмаш тириш  тизимига эга 
булган омборларга цараганда 0,5-4,5° С га туширишга 
имкон беради. Совутгич урнатилган камера ва омбор- 
лар хаво билан совитилганда, ^авонинг нисбий нам- 
лиги энг цулай ^олга келди. Сову^ ^аво воситасида 
камераларни совитиш ^аво нисбий намлигини оптимал 
^олда 9 фоизга камайтирди. Радиаторли  сунъий сови- 
тилган камераларда эса, ^авонинг нисбий намлиги, 
меъёрдан ю^ори даражада турди. Совитилмайдиган 
омборларда ма^сулот са^ланганда фаол вентиляцини 
^уллаш контролдагига нисбатан картош ка намини 1-5 
фоиз купроц ^очиради. Сову^ хаво билан совитиладиган 
камераларда >̂ ам картошканинг нами радиаторли ка- 
мерага Караганда 1,8 фоиз купро^ цочди. Совитилмай­
диган омборларда картошка мунтазам  сал^ин .^аво 
билан шамоллатилса, далолатном ада курсатилган чи- 
цитлар картошка мицдори ш амоллатиш  тизимига эга 
булган омборлардагига нисбатан икки баравар ка- 
майди. Радиаторли камералар сунъий ^аво билан со-



витилган кам ералардаги  чириш ва картошканинг ^сиб 
кетишдан чицадиган чи^итлар уч ва ундан купроц 
марта камайди.

Шундай цилиб, картошка цишда сацланганида, 
фаол ш амоллатиш ни ^уллаш, табиий вентиляцияли ом- 
борларга нисбатан умумий чицит мицдорини 7 фоизга 
камайтирди. Сунъий усулда совитиш з^амда з^аво воси- 
тасида совитиш картошканинг чицитларини узоц муд- 
датда са^ланганида 13,8-16,6 фоиз камайтиришга им- 
кон беради.

Истеъмол учун ишлатиладиган картошкани сацлаш
з^олати

А^олини куз, ^иш ва куклам мавсумида сервитамин 
озу^а билан узлуксиз таъминлаш учун з^ар йили Урта- 
ча 350 минг тонна картошка са^лаш режалаштирила- 
ди. Картошка асосан эски мослаштирилган оддий ом- 
борларда ва сунъий совитиладиган замонавий совит- 
гич омборхоналарда са^ланади. Маълумки, ю^орида 
режалаштирилган ми^дордаги картошка асосан чет- 
дан келтириш з^исобига тайёрланади. Четдан келтирил- 
ган картошка кам деганда 2-3 хил нав аралашмаси 
^олида келади. Мазкур ози^абоп картошкани, пишиб 
етилиши ва механик жаро^атланиши, тупро^ни ар а ­
лашмаси оз ва куплиги, касалланиши, туганаклари- 
нинг майда-йириклиги, йилнинг хусусиятлари ва кел- 
тириладиган вацтига ^араб ажратиш лозим.

Кеч кузда келтирилган картошкалар, аксарият ута 
нам холда (^ул) булади ва орасида маълум ми^дорда 
музлаганлари з^ам учрайди. Келтирилган партияларда 
энг яхши вагонларда стандарт талабига жавоб бера- 
дигани 95 фоиз, чи^инди туганаклари 3,3 фоиз, ярим 
чиригани, молга едириш ёки ^айта ишлашга ярайдиган- 
лари, батамом чиригани — 0,4 фоиз, совуц ургани — 
0,1 фоиз ва тупроц аралашмаси 2,1 фоизни ташкил 1̂ и- 
лади. Вагонлардаги маз^сулотнинг сифатида деярли 
катта фар^ бор. Айримларида картошка йул шарои- 
тида яхши са^ланган  з^олда келади ва чицит кам була­
ди. Бошк;аларида эса чи^итлар, яъни тупрок; чирий 
бошлаган з^амда совуц урган туганаклар гоз^о 32,6 фоиз- 
дан орти^рогини ташкил ^илади.

10-12 кун йулда булган картошканинг 15-20 фоизи 
касалланганИ, уни устириш, кавлаш ва ташиш дав-



рида об-^аво и^лим шароитининг но^улай булганидан  
дарак  беради. Тупроц шароитидан келиб чик,цан касал -  
ликлар вагонда авж олиб ривожланиб келади ва у л ар  
саралангандан сунг ^ам чирий беради. Тупроц ш арои- 
тида ёки вагонда димик;иб цолган картошка 10-35 кун 
ичида чирийди ва фузариоз касали икки ой са^л ан ган -  
дан кейин авж олади. Ф итофтора касаллиги эса муцо- 
бил са^лаш тартиби бузилса авжига чи^ади. Агар 
картошка туганаклари ичида бир нечта касалли к  ри­
вожланиб кетса, уларнинг таъсирида оммавий чириш 
бошланиб, чицитлар купайиб кетишига сабаб булади . 
Масалан, 1987-1988 йилларда куплаб картошка устири- 
ладиган минта^аларда (марказий рапонлар >^ам >;и- 
собга олинганда) туганаклар пишиб етилиш д авр и д а ,  
об-^аво ноцулай келиб ёгингарчиликнинг куп булиши 
туфайли «Ташплодоовощ» тизимига истеъмол учун кел- 
тирилган картошка туганакларида щуйидаги касаллик- 
лар ани^ланган: бактериал ^ул чириш, КУРУК ф узари- 
озли чириш, занг доглари, фитофтора, ^ал^асимон чи­
риш, димициш ва совук; урганлари.

Келтириладиган картошканинг сифати паст булган- 
лиги учун анчагина цисми 10-12 кунли темир йулда 
ташиш ва сацлаш даврида чи^итга айланиб, са^л аш га  
^уйиладиган ми^дорининг реж алари бажарилмай, ма^- 
сулот таъминотида узилишлар содир буляпти. Кейинги 
йилларда уруг учун келтирилган картошканинг \о л а т и  
ва сифати анчагина яхш иланиб к,олди. Ш унга цара- 
масдан, уруглик картошкада ^ам ташиш ва са^ л аш  
даврида ^амон чи^итлар купдир. Ташиш давридаги  
чи^итлар урта ^исобда 5-10 фоизни ва са^лаш  д ав р и ­
да (экишгача) ^ам ш унча фоизни ташкил ^илади. 
Айрим вагонлардаги картош калар  саралаб цуйилган- 
дан кейин ^ам 15-22 фоизгача чи^итга чи^иб кетадиган 
доллар учрайди.

Тошкент вилоятидаги Паркент, Ю^ори Чирчи^, 
Зангиота. ва Тошкент туманларидаги картош качилик 
хужаликларида бизнинг кузатувларимизга кура, к а р ­
тошка туганаклари асосан фузариоз куру^ чириш к а ­
сали, айрим ^олларда цул  чириш, ^исман б о й ц а  касал- 
ликлар ва дими^иб ^олиш ^оллари учраб туради.

Четдан келтирилган картошкани са^лаш даврида  
^ар хил касалликлар билан зарарланган туган аклар  
далолатномада акс эттириладиган чи^индилар миадори- 
ни ^осил этади. Бундай чициндиларнинг огирлиги сог-



лом картошканинг бошлангич вазнига турри келмайди 
ва 50 фоизгача ^амда чириш даражасига ^араб, ундан 
купро^ вазнинг й^цотиши мумкин.

М асалан, картошка туганаклари 7 ой давомида сац- 
ланганда , ундан чиццан яроцсиз картошка ми^дорига 
цараб, табиий вазнининг ошиб борганлигини ^уйидаги 
ж адвал д а  куриш мумкин (14-жадвал). Келтирилган 
маълумотлардан куриниб турибдики, касалланган кар­
тошка туганаклари ортиб боргани сари вазнининг т а ­
биий камайиши тезлаш ади. Лекин айрим намуналарда 
(6, 8, 12) чириш мицдори куп булса ?^ам табиий в аз ­
нининг камайиши кам ро^  булиши асосан туганаклар- 
нинг зарарланиш д ар аж аси  па ^олатига богли^дир.

Одатда табиий вазнининг камайиши учун берилади- 
ган меъёрлар сацлаш давридаги соглом картошка учун 
белгиланган. Шунинг учун ^а^и^ий ^исоб-китоб цилин- 
ган жойларда картошка вазнининг камайиши меъёр- 
дагидан купайиб кетиб, омборда камомад пайдо 
булади. Бундай ^олларда  чириган картошканинг ми^- 
дорини ва ^олатини ^исобга олган ^олда хулоса чи- 
^ариш  ма^садга мувофицдир. Уруглик картошка хужа- 
ликларда  асосан чу^урлаштирилган ,\амда текисликка 
^урилган омборхоналарда са^ланади. Уни цутиларга

14-жадвал

Бошлзнгич вазнига нисбатан камайиш мицдори 
(фоиз ^исобида)

Намуна ра^амлари К асалланган туганаклар 
микдори

Табиий вазнининг 
камайиш микдори

1 1,33 6,41
2 2,89 8,82
3 5,63 9,54
4 7,61 10,42
5 8,74 10,63
6 9,75 8,98
7 10,80 13,94
8 11,37 6,21
9 14,52 13,14

10 15,09 12,59
11 15,91 14,16
12 21,79 14,35
13 23,12 14,77

Э с л а т м а :  бу к^рсаткичлар уруглик ва истеъмолга ишла- 
тиладиган картошкага тааллуцлидир.



(купро^ Тошкент ва Зангиота тумани хужаликларида) 
контейнерларга жойлаб цуйилади.

Купчилик хужаликларда даладаги  кузги A h f h m -  
терим ишлари важ ^илиниб, саралаш  уз ва^тида ут- 
казилмайди. Н атиж ада танланмаган картошка чицити 
икки ^иссага ошиб кетиши мумкин. Айрим ^олларда 
уруглик картошка нам тупроцда, купгина ^исми ^ул 
чирик касалига чалинган ^олда ёки дими^иб келади. 
Бундай картошкалар 2-3 марта саралангани  боне унинг 
туртдан уч ^исми чи^итга чик;цач, таннархи кескин 
ошиб кетади. Сунъий совитиладиган омборхоналари 
булмаган хужаликларда картошкани кукламдаёк 
экиб юборишади, ^олбуки, улар орасида урта ва кеч- 
пишар навлари булиб, яхши ^осил бермайди.

Сабзавот-полиз ва картошкачилик илмий тад^ицот 
институти маълумотларига кура, таж р и б а  хужалиги- 
мизда кейинги ун йиллар давомида кечки картошка 
урурини совитиладиган омборхонада мартдан  июнгача 
са^лаб, июль ойида экилгач, ундан гектаридан 18-20 
тонна ^осил олинмо^да. Шу таж рибани  цуллаган Тош­
кент ша^ри атрофидаги ихтисослашган хужаликлар 
^ам «Ташплодоовощ»га царашли совитгичлардан фой- 
даланиб, кечки муддатда юцори ^осил олиши мумкин. 
Бундан ташцари Узбекистон «Навсабзавотурурлик» 
бирлашмаси Тошкент вилоят тум анлараро  сунъий со­
витиладиган омборхоналардаги картош кани эрта кук- 
ламда хужаликларга тар^атмасдан, ёзгача са^лаб, 
тавсия ^илинган ва^гида экиб, сунг уларда'н олинган 
^осилни сацлаб ^уйилса, янги ^осилгача а^олини озу- 
ца билан таъминлашни ташкил: ^илса булади.

Картошка са^лашда учрайдиган касалликлар*

КУРУ^ фузариоз чириш касаллиги. Энг куп тар^ал- 
ган касаллик картошка етиштириладиган жойларда 
учраб туради. Касалликни ча^ирувчи манба асосан 
тупроцда булиб, картошка туганагида омборхона ва 
уюмларга кириб боради. Бир ^исм туганаклар  дала 
шароитидаёц касалга чалиниб, унинг кузга куринмас 
ташувчиси булиши мумкин. Бу касаллик  авж олса, 
сацлашга ^уйилган картошканинг 20 фоизгача булган 
цисмини чи^итга чи^ариб юборади.

КУРУК чириш картошка туганакларида, асосан са^- 
лаш даврининг 2-3 ойларядан кейин пайдо булади. Кар-



Тошка кавлаш  ва омборга ц^йиш ваЦтйда каМроц уч- 
райди. Туганак олдинроц бошца касалликларга чалин- 
ган булса, у тез ривожланиши мумкин. Омборхона ^а- 
рорати пасайтирилса, касаллик ривожланиб тарцали- 
ши суръати пасаяди, ^арорат 4°С гача туширилганда 
касалликни юцтириш ^обилияти тухтайди, аммо касал- 
ланган туганакни узида чириш ^олати секин давом эта- 
беради.

К асаллик чацирувчи вирус ва микроблар туганак- 
даги механик жаро^ат, цурт еган тешиклар, фитофтора 
ва б о ц ц а  касалликлар орцали ^ам кириб боради. Ом- 
бор ^авосининг сернам булиши, картошканинг терла- 
ши ва ^авонинг етарли дараж ада алмашиб турмаслиги, 
чириш касаллигини зурайтиради. Айни ва^тда туганак- 
ларнинг шикастланганлиги, сову^ уриши, сулиши ва 
уларнинг наф ас олиши цийинлашиши каби сабаблар 
чириш касаллигига чидамлилигини жуда сусайтириб 
юборади. К асаллик туц щшрир тусли боти^ дорлар 
^олида куриниб, бу дорлар аста-секин зурайиб бориб, 
туганакнинг ярми ва купроц ^исмини эгаллайди. К ар­
тошканинг д о р  тушган жойларидаги пусти буришиб, 
унинг ^уриган ^исми аста-секин кукунга айланади. 
Куруц чириш касаллигига чидамли навлар — Лорх, 
Юбель Вольтман, чидамсизлари — Ранняя роза, Бер- 
лихинген навлари ^исобланади.

Курашиш чоралари. Энг аввало, омборхоналарни 
уз вацтида сифатли дезинфекция ^илиш керак. Са^лаш 
мавсуми бошланишидан олдин омборхонани шамолла- 
тиб, 1 фоизли формалин эритмаси, 3 фоизли хлорли 
о^ак эритмаси билан дезинфекция ^илиш лозим.

О мборхонага картошка олиб киришдан аввал синч- 
ковлик билан саралаш, жаро^атланганларини олиб 
ташлаш ва яхшилаб ^уритиш зарур. Касаллик куп- 
гина ^ о л л ар д а  картошканинг исси^ уюм ^атлами ва 
устки терлар  ^осил буладиган ^исмида ривожланади. 
Бундай ^олларда  ю^ори ^исмидаги касалланган кар­
тошка туганаклари  териб ташланади. Шамоллатиш 
кучайтирилиб, уюм устига похол, чипта ёпиб терлаш- 
нинг олди олинади. Саралаш купроц чириш содир 
булган ерлардан  бошланади. Картошканинг ^амма ^ис- 
мида касаллик содир булса умумий саралаш уткази- 
лади.

ЭДл бактериал  чириш касаллиги. Бу касаллик ^ам 
картошка устириладиган ерларда кенг тар^алган бу-



либ катта зарар келтиради. К асалланиш  манбаи туп- 
роцда булиши мумкин, чунки тупроцда намгарчилик 
купайиб кетганда ёки цора оёц ва ^алцали чириш ута 
тарцалган булса купро^ ж аро^атланади . Бу касалли к  
ташиш ва сацлаш даврида энг куп тарцалиши билан  
хавфлидир. Айницса, бу 1987 йилги мавсумда куп тар-  
цалиб, катта зарар келтирган.

}^ул чириш касалининг ривожланиши, картошка ту- 
ганагини са^лашга цуйишдаги ^олати ва асосан, са^ -  
лаш шароитига борлицдир. Х,ул чириш билан асосан 
совуц урган туганаклар, димициш белгиси борлари, 
ута совитиб юборилганлари, ^алцали  чириш, цора оёц, 
фитофтора ва бошца касал ж аро^ати  белгиларига эга 
булганлари купроц зарарланади. Ноцулай ш ароитда 
сацлаш (^арорат ва намлик юцори булиб, ш ам олла- 
тиш суст булса) картошка туганаклари бир-икки ^ а ф ­
та ичида тула чириб, парчаланиб кетиши ва касаллан- 
г а н  туганаклардан инфекция с о р л о м  туганакларга тар-  
цалиб, уюмнинг анча р с м и н и  зарарлаши мумкин. С а^-  
лаш талабга жавоб берадиган меъёрли шароитда, ^ул  
чириш касаллигининг ривожланиши ва биридан бирига 
утиши суст >^олда утади. ^ у л  чириш касалида ту ган ак  
туцималари парчаланиб, булиниб, цуланса .^идли ши- 
лимшиц массага айланиб кетади. ЭДл чириш икки хил: 
^ул юмшоц ва ^ул цаттиц ^ора бул-ади. )^ул юмшоц 
чириш касаллиги билан купгина ^олларда Берлихин- 
ген, Лорх, Приекульский р а н н и й , . Северная роза, Сто- 
ловий 19 ва бошца навлар зарарланади. Бу касалли к  
бошланишида туганакни бир цисмида туцимага б а к ­
терия тушгандан кейин юмшоц ^олида ривожланиб, т у ­
ганак шилимши^симон массага айланади. К асаллик ри- 
вожланишига шароит ^улай булса, туганак 3-4 кундаёц  
чириб кетиши мумкинДул цаттиц цора чириш ж ар о ^ат-  
ланган тузима устида цора ранг ва туганак ичида буш- 
лиц пайдо булиши билан куринади. КУланса ^ИД ва 
шилимшиц цаттиц чиришда учрамайди.

)^ул чириш касаллиги юцори ^арорат ш ароитида 
картошка туганагини тез чиритиб, бутцасимон к,уланса 
.^ид беради. Касалланган туган ак  15-20°С д а р а ж а д а  
5-6 кун ичида батамом чирийди. Ташиш ва сацлаш д а в ­
рида чириётгац туганаклар эзилиб, чириклар ёрилса, 
бутун туганаклар жаро^атланади. Бу касаллик ма^су- 
лотни сацлаш ва уни ташиш даврида катта зарар  кел- 
тириши мумкин.



Кураш чоралари. Туганакларни механик жаро^ат- 
лардан  са^лаш, касалланган  ва зарарланган туганак­
ларни олиб таш лаш , сацлаш режимига риоя ^илиш ло- 
зим Д осилни  йигиштиришда даланингэнг ю^ори ва паст- 
ки ^исмидаги ^осилни ало^ида са^лашга цуйиш тав- 
сия этилади.

Фитофтора ^ам м а ерда тар^алган булиб, асосан 
ёзнинг иккинчи ярм ида ёгингарчилик купро^ ёгадиган 
минта^аларда кенг ривожланади. Зарар  етказишга 
келганда бу касалли к  биринчи уринлардан бирини 
эгаллайди. У ривож ланган  йилларда усимлик ва туга- 
накларнинг ж аро^атланиш и туфайли 30-50 фоиз ^осил 
йу^олиши мумкин. Касаллик картошка усимлигини ва 
туганакларини ж аро^атлайди. Намгарчилик кам бул- 
ганда суст ривож ланади , айницса, ёгингарчилик, нам 
^аво шароитида тез ривожланади. К,улай шароитларда 
у картошка палагини 10-12 кунда батамом ^уритиб 
юбориши мумкин.

Касаллик картош ка туганагида я ^ о л  аж ралиб ку- 
ринадиган енгил боти^симон ^унгир, ^атти^ доглар 
сифатида пайдо булади. Туганакни кесиб курил- 
ганда доглар ор^али  этида зангга ухшаган буялиш 
булак-булак тилчалар чуцурлашиб тарцалаётгани ку- 
ринади. Касалланган туганаклар чириб кетишига даст- 
аввал ^уру^ ёки ^ул чиришларнинг ривожланиши сабаб- 
чи, чунки касал ча^ирувчи замбуруглар, фитофтора 
билан касалланган туцимага осонгина кириб олади. 
Фитофтора билан касалланган туганаклар ердан цазиб 
олингандан кейин оммавий чирий бошлайди.

Агар касалланган  туганак бошца касалликлар би­
л ан  зарарланган булмай, са^лаш шароити талабга жа- 
воб берса, чириш цуру^ булади. Аммо купгина лоллар­
д а  фитофторали туганаклар дала шароитида юмшо^ 
чириш касалига ^ам  чалиниб, са^лаш даврида озгина 
булса ^ам но^улай шароитга тушгач, тула чириб кёта- 
ди. Касаллик туганакдан  туганакка са^лаш ва ташИш 
ва^тида утиши ^ам мумкин. Картошкани са^лаш да ^а- 
рорат паст ва намлик кам булса, боз устига шамолла- 
тищ воситалари яхши ишлаши касалликнинг тарцали- 
шига чек цуяди. Зарарланиш нинг асосий манбаи туга­
нак ^исобланади. Ш унинг учун касалланган картошка- 
нинг туганаклари уруглик ма^садида фойдаланишга 
тавсия этилмайди.

К,уру^ туганаклар фитофтора ча^ирувчи замбуруг-



лар билан камроц Зарарланадй, шунинг учун з^ам янгй 
кавланган картошка яхшилаб ^уритилиши керак. Са^- 
лаш даврида эса картошка устида (баданида) сув том- 
чилари утириб терлашига йул ^уймаслик лозим. Лорх, 
Лошицкий, Столовий 19, Сулев, Темп, М ечта, Новинка, 
Огонек, Арина, Кристалл, Бирюза, К ам ераз ,  Любимец 
навлари фитофторага чидамли ^исобланади.

Альтернариоз цуруц чириш. Бу касаллик картошка- 
ни исси^ ва сернам ёз мавсумида зарарлайди . Зам* 
буруг аввал картошка баргларида ривожланиб, ^осил 
й и р и ш  даврида унинг конидиялари туганакка  утади. 
Картошка туганагида пустига нисбатан хираро^ ранг- 
да, нотекис шаклдаги доглар яхши куриниб ва ажра- 
либ туради. Доглар  тагида туганак туцимаси кейин- 
чалик зич, ^атти^, ^уру^ чирикка айланади. Навларни 
касалликка чидамлилиги ^ар хил булиб, купинча эрта- 
пишар навлар бардошлиро^дир. Бу касалга  чалинган 
туганак узининг фойдали ва ма^сулдорлик хусусияти- 
ни йу^отади. У са^лаш вацтида биридан-бирига утиши 
мумкин. Зарарланган  жойига бойца касаллик  цуз- 
гатувчи микроорганизмлар ^ам кириб олади. Сацлаш- 
да ^арорат кцори булиб, намлик купайиб кетса, кар­
тошка тезда чириб кетиши мумкин.

Кураш чоралари. Омборга цуйишдан олдин сара- 
лашга катта а^амият бериб, са^лаш даврида мацбул 
шароит яратиш лозим.

Кизгиш чириш. Картошка ^осили йиришга келган- 
да касалланади, аммо унга ёпишган тупро^лар орцали 
са^лаш даврида ^ам туганаклар зарарланиш и мумкин. 
Замбуррлари ривожланиши учун 25°С энг ^улай 
шароит ^исобланади. Касалликнинг ривожлани- 
шига иссик; ва нам об-^аво ^ам сабаб булади. Ю^ори 
^арорат ва тупроцнинг нами ошириб юборилса, циз- 
р и ш  чириш касали ^осилнинг ярмидан купрорини но- 
буд цилиши мумкин.

Аралаш ички чириш. Бу касаллик ута йирик кар ­
тошка туганакларида булади. Тупро^да памгарчилик 
ва азотли уритлар керагидан ортиь;ча булганда айрим 
навларда (Берлихинген, Омисловский ва б о иц алар) 
илдизмева бир текис усмай, ички туцималарни узили- 
ши натижасида бушли^ роваклар ^осил булади. Куз 
илгамас ёрилиш ^осил булса, микроорганизмлар учун 
бу ёрицлар дарвоза вазифасини б аж аради . Бундай 
туганаклар одатда таыци куринишидан с о р л о м , ички



цисмйдан Эса чириш цатламларига эга булади. Ички 
чириш — ЦУРУ^ ёки булиши мумкин, у ичкарига 
кириб олган замбурур турига борлиц. ^айси  бири кучли- 
роц булса, уша касаллик билан чирийди.

Кураш чоралари. Механик ж аро^ат ва ^алцали бак- 
териал чиришларнинг олдини олиш зарур. Устиришдав- 
рида уритларни тавсияланган меъёрларига риоя цилиш 
керак. Биринчи галда ута йирик туганаклари истеъмол- 
га моликдир.

Темир ёки занг доги. Касаллик, туганак устида кам- 
Дан-кам пайдо булиб, купинча ички кесим, усти оц 
цисмида, з^ар хил ерларда ва цатъий ^алцаСймон тарз- 
да, цунрир ёки занг дорлари турри булмаган шаклда 
узини курсатади. Доглар улик туцималар массасидан 
ташкил топган булиб, бу туцималарда крахмал дона- 
чалари цолмайди. Касаллик ^осилга кор цилмай, си- 
фатига таъсир этади. Касалланган туганакнинг крах- 
мали кескин камайиб кетиб, яхши пишмайди. Етилган 
картошканинг касалланган жойи берч булиб цолади. 
Зар ар л ан ган  тугаиаклардан фацат яхши шароитда 
экиб с о р л о м  ^осил олиш мумкин.

К асалли к  келиб чицишининг асосий сабаби — туп- 
роцда фосфор моддасининг етишмаслигидир. ё з  иссиц 
келиб цурроцчилик булган йиллари касаллик купроц 
тарцалади. Досилни йириштириш кечиктирилса, занг 
касаллигига чалинган туганаклар сони купаяди, чунки 
усув даври  чузилган сари фосфор тупроцда камая бо- 
ради. Унинг олдини олиш тадбирларида ^осилни уз 
вацтида йириштириш ва устиришда фосфорли уритлар- 
дан етарли фойдаланиш лозим.

Картош ка туганагининг механик таъсир, димициб 
цолиш ва  ноцулай ^арорат туфайли жарохатланиши. 
Ташци к^ринишдан сезилмайдиган механик жаро^ат- 
лар (урилиш, сицилиш ва бошцалар) ^осилни ташиш 
ва сацлаш  даврида кулсимон ёки цора доглар 
куринишида узини намоён этади. Кулсимон доглар 
пайдо булиши сабабли картошка озуцасида калий 
етишмаганлиги ёки азотли модданинг меъёридан ор- 
тицча берилганлиги булиши мумкин. Бундай кулранг 
доглар таркибида крахмали куп булган навларда куп- 
роц сезилади. Зарарланган  туганаклар пиширилганда 
кулранг доглар  ^ам хиралашади. Бу ^олатнинг олдини 
олиш иши ^осилни й и р и ш , ташиш, саралаш ва сацлаш 
вацтида э^тиёткорликни талаб этади. Озицлантириш



даврида, азот меъёрини ошириб юбормасликни эсда 
тутиш лозим.

Картошкани катта уюм, у р ал ар д а ,  шамоллатиш ях- 
ши таъминланмаган шароитда з^ул лой ёпишган туга- 
накларни са^лаш сифатининг ёмонлашувига олиб 
келади. Туганакларни урта цисмидаги ту^ималари, 
^аво тегмаслиги туфайли улиб боради, туганак уртаси- 
дан ^ора ёки тим ^унрир дорлар нотекис чизилган 
мой догига ^хшаб йилтираган ^олда курина бошлайди. 
Бу дорларни туганаклар кесилганда кузатиш мумкин. 
Касалланишнинг олдини олиш чоралари—са^лашга тоза 
ва цуруц картошка ажратиш, шамоллатишни кучай- 
тириш, талаб  цилинадиган муцобил ^арорат ^ам да  
намликка эришиш керак.

Картошка туганаги дими^иб к;олишининг боиси 
дала шароитида ^осил йиришдан олдин, сурункасига 
ёмрир ёриши, ер ости суви як;ин нишабсиз текис ерлар- 
да ёки яхши текисланмаган, суви куллаб ^оладиган 
майдонларда эгатларнинг тепа ва ь^уйи ^исмида 
^осилни сув эзиб цуйишидандир. Хирмон кутариш 
даврида эса туганакларда ж ар о ^ ат  аломатлари сезил- 
майди. Купгина бундай шароитга тушган ва д и м ш ^ а н  
туганаклар бир ойдан кейин оммавий чирий бошлай­
ди. Бунда картошка эти ю мш аб оц массага айланади 
ва пусти осон аж^алади. Бу ^ол купрок; четдан—соби.^ 
Иттифоцнинг республикаларидан келтириладиган кар- 
тошкаларда жуда куп учрайди. У мамлакатларда су- 
рункали ёмрирлардан сунг, об-^аво яхши булганда 
^осил вагонларга ^уруц, ^ул ва лой ^олда дар^ол  
ортиб юборилади. Картошка ^осили ерда 10-15 кун ор- 
Т1щча намдан дими^иб, 10-12 кун йулда юриб, истеъ- 
молчилар манзилига етгунча 10-25 фоиз чириб 
келади ва омборга ^уйилгач, цис^а муддат ичида бу- 
тунлай яроцсиз ^олга тушади. Бундай ^ол 1987 йил 
мавсумида четдан келтирилган картошкада республи- 
камизнинг купгина вилоятларида руй бериб, анчагина 
чи^итга сабаб булди. Уша йилнинг шароитларидек куз 
булса, тупро^даги бонща ^ар хил касалликлар а в ж  
олиб ривожланиши ва чи^итни купайишига сабаб бу- 
лиши э^тимолдан ^оли эмас.

Ма^аллий шароитда картошканинг сув босган ж ой- 
даги ^осилини эгат боши ва пойидан ало^ида йириш- 
тириш ва дархол истеъмолга бериб юбориш тавсия 
^илинади. Акс з^олда даладан  картошка омборга олиб



келинганда сар ал аш  анча чузилиб кетиб, карам ва 
сабзилар йигиштириб олингандан кейингина бажарил- 
гани боне чи^итлар купаяди.

Иссицлик таъсиридаги жаро^атлар асосан эртаги 
картошка хосилини йигиш даврида булади. Бу з^олат 
далалардаги  эртаги картошка з^осили йигиш ёз чилла- 
сида ёки энг иссиц з^арорат сояда 40-44° С гача кута- 
рилган даврда намоён булади. Очи^ далада  эса з^аро- 
рат ундан з^ам кцорироц  булади. Картошка кавлагич 
машинасида ва айни^са комбайн билан йигиштирил- 
ганда ю^ори д а р а ж а  исси^ таъсирида бир неча соатда- 
вомида офтобда крлиб, туганаклар иссиц таъсиридан 
зарарланади. Боз устига цора доглар пайдо булади. Ту­
ганаклар ^уёшда узо^ро^ цолиб кетса, цора доглар 
устки туцимадан ички ту^имага тарцалиб боради. Ай- 
рим з^олларда яхши етилмаган туганаклар сулиб, са^лаш 
даврида чириб кетади. Куннинг исси^ ва^тида йигишти- 
рилган картошканицг'^орайиб^кетишини дехдонлар кав- 
лагичда ^азилганидан куришади, чунки куп хужаликлар- 
да кавлагичлар ф ацаткундузи  ишлаб.з^осил з^ашарчилар 
ёрдамида териб олинади. Оилавий пудратда ишлайди- 
ган деэдонлар эса картошкани эрталаб ва кеч^урунги 
сал^инда кавлаб з^осилни нобуд ^илмай олишади. Уму- 
ман техникадан фойдаланишда з^ам з^ашарчилар мез -̂ 
натини тугри таш кил ^илиш учун эрталабки ва кечки 
салциндан фойдаланиш  тавсия этилади. Ундан таш- 
^ари з^осил кавлаб  олишдан 3-4 кун аввал сув ^уйиб, 
тупро^ нами меъёрдагидек булганда з^арорати паст ва ке- 
саклари кучмай, туганаклар орти^ча урилмайди ва 
эзилмайди.

Картошканинг сову^ца чалиниши. Хрсил туганаги- 
ни кузда з^арорат — 1,7°С дан пасайганда совуц уради. 
)(ароратни сову^лик даражаси ва таъсири муддатига 
^араб, жароз^атланиш з^ар хил булиши мумкин. Сову^ 
ургандан кейин кунлар исиб кетса, туганаклар узидан 
сув чи^ариб, пусти осон шилинадиган з^олга келади ва 
бир неча кун ичида чириб кетади. Туганакка хаво 
тегиши билан ички ту^ималари ^изил — ^унгир 
тусга кириб, кейинчалик ^ораяди. Умуман олганда, 
сову^ урган картош ка кутилмаганда з^ар хил рангли 
булади. Картош кадаги  музлаш з^оллари купинча чет- 
дан келтириладиган вагонларда з^ам учраб туради. 
Бунда сову^ вагонга ортиш вацтида йулда ута аёзли 
худудлардан утаётганида таъсир цилади. Омборлар



иситиш воситалари билан яхши таъминланмаган  булса, 
эшиклар олди ва деворга яцин жойлардаги ма^сулот 
купроц совуцца чалинади. Ма^аллий ш ароитда цурук; 
совуц булиб утгач, ер бетига чициб цолган туганаклар 
цисман жаро^атланади. ё к и  намгарчиликдан кейин 
цисца муддатли аёз булса ^ам тупроц тагидаги  туга- 
накларнинг маълум цисми зарар куради. Бундам 
лолларда картошка рмборга келтирилгандан кейин бир- 
бир ярим ^афта ичида омборда сацлангач, совуц ур- 
ганлари ажратилиб сараланган ^олда териб таш лана- 
ди. Умуман олганда зарарланган ма^сулотни танлан- 
гандан кейин тезроц ишлатиб юбориш маъцул.

Айрим ^олларда цишда оддий ёки совитиладиган 
омборхоналарда ^арорат 0° дан 1° гача тушиб кетади. 
Н атижада туганак эти ичида ингичка чизицли цатлам- 
лар ва цунгир дорлар пайдо булади. Ташци ^олатдаги 
бу жаро^атлар сезилмайди, аммо кесиб курилса яхши 
куринади. Бундай туганаклар экилгандан сунг ердан 
чицмай, булажак ^осилга салбий таъсир этиши мумкин. 
Бунинг учун ^арорат 2° дан пастга тушмаслиги керак.

ПИЁЗ ВА САРИМСОК; САКЛАШ

Пиёз — му.^им сабзавот экини булиб, унинг тарки- 
бида С витамини, енгил ^азм цилинадиган углеводлар, 
минерал тузлар куп, шунингдек антибиотик хусусият- 
ларга эга булган эфир моддасининг ми^дори 0,05-0,1 
фоизга боради. Аксарият ^олда овцат тай ёрлаш да  та- 
тимлик сифатида ишлатилади. Доривор усимлик си- 
фатида пиёз атеросклероз, нафас олиш йуллари касал- 
ланганда, куксов, грипп, ошцозон ва буйрак касаллик- 
лари каби купгина хасталикларни даволаш да 
цулланилади. Собиц СССР тиббиёт Фанлари академияси- 
нинг Овцатланиш институти маълумотларига кура, 
пиёз урта ^исобда, йилига жон бошига 8,2 кг, жану- 
бий туманларда эса 10-12 кг истеъмол этилиши керак. 
Бунда барча сабзавот экинларининг 11-22 фоизи пиёз 
^иссасига турри келади.

Пиёз сингари, саримсоц ^ам кимёвий таркиби жи- 
^атидан узига хос цимматли хусусиятларга эга. Шу 
боисдан у сабзавот ва гушт ма^сулотларига цушиб 
ишлатилади. Саримсоцнинг таркибида ф аол  антибио- 
тиклар булиб, улар одам организмини купгина юцумли



касалли клардан  асрайди з^амда озиц-овцат, асосан 
гушт, маз^сулотларининг мазаси ва з^азм булишини 
яхшилайди. Колбаса ишлаб чицаришда, шунингдек 
бодринг, помидор ва сабзавот тузлашда ундан куп 
фойдаланилади.

Узбекистонда з^ар йили 300 минг тоннадан зиёдроц 
пиёз етиштирилади, шундан деярли 70 фоизи омбор- 
л ар га  жойланади. Саримсо^дан 60 минг тоннагача 
з^осил олиниб, шундан 2 минг тоннасини са^лаш режа- 
лаштирилади.

Пиёзнинг маз^сулот сифатидаги хусусиятлари

Яхши етилган пиёз са^лаш ва^тида чуцур физиоло­
гик тиним даврини утайди. Тиним даврининг узо^ да- 
вом этиши нав хусусиятига куп жиз^атдан экин ус- 
тириш ва маз^сулот са^лаш шароитларига з^ам борли^. 
Маз^сулотни яхши сацлаш учун сугориш усулларининг 
аз^амияти катта. Айни^са, з^осил етилиши яцинлаш- 
ганда з^аддан таш^ари кулоблатиб сугорилса, усимлик- 
да тиним (ухлаш) даври бошланмай, бугиз цисми сер- 
сувлигича цолаверади. Буларнинг з^аммаси пиёзнинг 
сакланиш ига салбий таъсир курсатади. Унинг сермур- 
так  ва аччи^ навларида тиним даври узо^ро^ булиб, 
бундай маз^сулот яхши са^ланади.

П иёз ва саримсо^ бошларининг тиним давридаги 
з^олати ва уларнинг зарарли микроорганизмларга чн- 
дамлилиги уртасида кузга ташланадиган я^ин функ­
ционал борланиш бор. Тиним даври нечорлик эрта та- 
момланса, пластик ва физиологик фаол моддаларнинг 
усув нуцталарига о^иши шу к;адар жадаллашади. На- 
ти ж ад а  асосий задира моддали ту^ималар, масалан, 
пиёзнинг сершира ^ават тунлари, саримсо^ булаклари 
(чаноцлари) ози^-овцат ва товарлилик хусусиятларини 
йу^отади, усимлик учун зарарли микроорганизмларга 
маз^сулотнинг табиий чидамлилиги сусайиб, осонгина 
жароз^атланади. Паст з^арорат ва карбонат ангидриди 
билан муайян концентрациягача з^амда кислороди озай- 
ган газли  муз^ит барпо ^илиш тиним даврининг чузи- 
лишига, айни ва^тда пиёз з^амда саримсо^нинг касал- 
ликларга  чидамлилигини оширишга ёрдам бериб, яхши 
са^ланиш и учун тегишли шарт-шароит яратади.

Тиним даврининг узо^ давом этиши бош пиёзнинг 
етилиши дараж асига бевосита борлицдир. Обдон етил-



ган, яъни ёгщич ^аватлари ^осил булган, пластик мод- 
далар  пиёз бошига утадиган, барглари ва буриз ^исм- 
лари ^уриб, тиним даврига кирган пиёз яхши са^лана- 
ди, чицити ^ам кам булади. Бунинг аксича, пиёз боши- 
нинг етилиши кечикканида, пиёз пустларининг ^осил 
булиши сусайиб, барг ва буриз цисмлари ^осил й и р и ш - 
тириш пайтигача цуриб улгурмайди. Ч а л а  етилиш на- 
тижасида ма^сулотнинг яхши са^ланмаслиги боиси 
шундаки, тиним даври тули^ руй бермай, са^лаш  дав- 
рида тез-тез учрайдиган буриз чириш касаллиги билан 
цатти^ зарарланади.

Пиёздаги тиним даврининг кечиши ф а^ ат  морфологик 
курсаткичлар билангина эмас, балки муайян биокимё- 
вий хусусиятлари билан ^ам ифодаланади. Масалан, 
са^ловда узоц турадиган навлар ва хилларидан саха­
роза билан моносахаритнинг нисбати, кам  сацланадиган 
пиёзларга Караганда говори булади. М а^сулот етилган 
сайин бу нисбат узгаради ва тиним даврида бу курсат- 
кич жуда юцори булади. Пиёзнинг ^ам, саримсоцнинг 
)^ам са^ланиш даражасини пиёзбошда мавж уд фитон- 
цидлар, биринчи галда аллейнлар уйрунлаштириб ту- 
ради. Саримсо^нинг пиёз бошидаги аллейн мивдори 
100-120 мг фоизга етади. Тиним даврини кечаётган 
пиёз узининг бир неча цават ^уру^ «туни» билан те- 
варак му^итдан ^имояланиб туради ва  шу сабабли 
сацлаш вацтида намлигининг паст булиши унинг учун 
хавфли эмас. Бошца сабзавотлардан фарцли уларо^ 
уни ^аво намлиги 75 фоиздан оши^ булмаган му^итда 
са^лаш тавсия этилади. Са^лаш пайтида намлик ошиб 
кетса, пиёз тиним даврини тезро^ утказиб  уса бошлай- 
ди. Бундан ташцари буриз ^исмининг гигроскопик 
ту^ималари намланиб терлаши, о^ибатда са^лашдаги 
хавфли буриз 1̂ исмининг чириш касаллиги авж олиши 
мумкин. Чала  етилган пиёз сацлаш да намлик шароит- 
ларига цатъий риоя ^илмоц лозим, чунки бундай ^0- 
латда у чириш касалига 100 фоиз чалиниши мумкин.

)^аво намлигининг паст булиши — ф а^ ат  пиёз са^- 
лашнинг зарур шарти булибгина цолмай, балки унинг 
етилишини тезлаштиради ва тиним ^олатига утказиш 
мумкин буладиган му^им восита ^амдир. Са^лашдан 
олдин ^осилни ёйиб, ^уритиб олиш, унинг сацланиш 
муддатини узайтирадиган усул эканлиги азалдан маъ- 
лум. Бунда моддаларнинг сершира пиёзбош цаватлари- 
га ва унинг тубига о^иши ж адаллаш ади , ^ужайралари*



да ширасимон елимши^лиги ошади, ^анд моддалари- 
нинг нисбати сахарозадан, азотли моддаларники эса 
о^силлардан уступ кела бошлайди.

Сацлаш  вацтнда паст, салбий ^ароратга бардош бе- 
ра олиши пиёз бошларининг му^им хусусиятидир. Пи- 
ёз музлаб цолганда ^ам товарлик ва ,^атто K ÿK ap n 6  
чи^иш хусусиятларини йу^отмайдн. Лекин музлаган 
пиёзни эритиш аста-секинлик билан олиб борилиши ке- 
рак. Ш унга царамай пиёз бардош берадиган паст j^a- 
роратнинг чегараси —4° дир. ^ ар о р а т  бундан хам 
пасайтирилганда ^осил булган муз кристаллари таъ- 
снрида ^ужайраларнинг шакли ÿ3rapn6, ундаги про- 
топласти бутунлай сувсизланади. Ш у сабабдан уни 
—3° дан паст булмаган >;ароратда са^лаш керак.

Caiyiam вацтида пиёз яхлаб цолса, кейинчалик ÿ3 
^олига келади, дейишади. Музлаш даражаси —3°С 
дан ошмаган ^олда пиёз ^аватидаги тузима сувлари 
музлаган тузима деворлари зарарланмайди ва уз  
^олига келади. Шунинг учун намунали омборхоналар 
етишмаслиги туфайли, жойларда пиёз мослаштирилган 
жойларда са^ланади. Айрим ^олларда турт томони 
очиц бостирмаларда ёки шунга ÿxuiaui, музлаш хавфи 
бор биноларда ^ам са^ланади. Аслида бунга йул к$й- 
май, совуц тушгунга ^адар пиёзни истеъмолчиларга 
юбориш керак. 1968-1969 йилларда таш^и >^аво .\apo- 
рати — 26° гача борди. Уша кезда музлаган пиёзнинг 
яна ÿ3 ^олатига келиши кутилди. Аммо ма^сулот ÿ îa  
музлаган бÿлиб, кунлар исигач, унинг 95-98 фоизи но- 
буд бÿлди. Шунинг учун махсус жи^озланмаган бино­
ларда барвацт тушган сову^ таъсирида музлашнинг 
олдини олиш воситаларини тайёрлаб ь$йиш керак.

Совитгичларда са^ланаётган пиёзнинг харор«тини 
аста-секин кутариш ва уни илитишга ало^ида эътибор 
бериш лозим. Савдога чицаришга мÿлжaллaнгaн ма.\- 
сулотнинг харорати секинлик билан )^ар купи 3-5° 
оширилиб, 04Hrç му^ит ^ароратига мослашгунча кутиб 
турилади. )^арорат бирданига ÿзгapтиpилca, яъни со- 
витгич камерасидан исси^ .^аво ÿткaзилca, пиёз 
дастлабки ^олатига ^айтмаслиги ва ту^ималар шак- 
лини узгартириб юбориши мумкин. Бундан ташкари, 
coeyrç пиёз иссиц жойда тез терлайди, бу эса уни мик­
робиологик айнишига йул очиши мумкин.

Узбекистан шароитида устириладиган пиёз навлари 
М Д ^ининг марказий (шимолий) минта^аларига нисба-



тан сацланиш цобилияти пастроц булади. Уларда асо- 
сан аччиц пиёзлар етиштирилади. Бизда эса унинг 
таъми ярим аччиц ва чучук булади. Шимолдан ж ануб- 
га яцинлашган сари, пиёзнинг таркибидаги КУРУК мод- 
да, умумий цанд ва айницса, глюкозид ва эфир мой- 
ларининг мицдори камайиб, сацланиш цобилияти паса- 
йиб боради.

Н. С. Бакурас томонидан 1974 йилда жанубий ^у- 
дудларда устириладиган пиёз навлари сацланиши 
кузатилди. Ноябрь-март ойлари ичида чицитлар нав- 
лар буйича цуйидагича тацсимланган: Луганский — 3,0 
фоизни, Краснодар Г—35— 17,5 фои\зни, Испанский 
313—20,5 фоизни ва К,оратол — 25,2 фоизни, К а б а  
132—40,7 фоизни ташкил цилган. Ма^аллий Андижон 
ва ма^аллий Маргилон, Ф аробий 167 навлари синаб  
курилганда уларнинг барчаси деярли ёмон сацланиши 
маълум булиб, 30,1 дан 47,0 гача  чицит ч и ^ а н .

Яхши сацланиш хусусиятига эга булган пиёзлар 
одатда гуштдор (барра), ц аватлари  тигиз булади ва  
уларни беш бал билан белгиланади. Бизнипг шароит- 
да экишга тавсия этиладиган Испанский 313, ^ о р а т о л ,  
Краснодар Г—35 ва Маррилон навлари тигизлиги ж и- 
^атдан уч батога лойиц топилган. Ундан таш цари, 
пиёз навларига ба^о беришда уларнинг касалликлар- 
га чидамлилиги хам эътиборга олинади. Узбекистон- 
нинг пиёз учун дала шароитидаги асосий офати — 
трипе касали ^исобланади. Трипсга Испанский 313, 
Краснодар Г—35 ва К°Ратол навлари чидамли, цол- 
ганлари эса бардошеиздир. П иёз устириш ж араён и да  
касалланиши унинг тула пишиб етилишига уз таъсири- 
ни курсатади. Оцибатда сацлаш  даврида чицитлар ку- 
пайиб, сифати пасайиб кетиши мумкин.

Масалан, 1987 йилги об-.%аво шароитида пиёз яхш и 
ривожланиб, таг цисми бош торта бошлаган д а в р д а  
бир неча марта, айницеа, Тошкент вилоятида ём гир 
ёгиб утди. Шу даврда усимлик поялари трипе ва кул 
тушиш уншудринг касаллигига чалинди. Н а т и ж ад а  
пиёзбошлар тула стилишидан бир ой олдин барглари , 
сунг пиёзбошлар ^ам цурий бошлади. Н атиж ада п и ёз­
нинг куп цисми майда булиб цолди. Август ва сентябрь 
ойларидан бошлаб эса ма^сулот йигиштирилиб, цишга 
сацлашга киришилди. Шу йили Янгийул, Чиноз тум ан- 
ларида тайёрланган пиёзлар 10-15 кун ичида ^ул чи- 
риш касалига чалинди ва зудлик билан сараланиб ,



истеъмолга чицариш га мажбур булинди.. Ма^сулот 
«Ташплодоовощ» тайёрлов ташкилоти ма^сулот ГОСТ 
талабларига ж авоб  бермаса ^ам уни омборларга жой- 
лади. Майда, яхши пишиб етилмаган, 30 фоизгача уст- 
ки ь̂ УРУК пустлогига эга булмаган ^осил цишга ^олди- 
рилди. Бунинг о^ибатида меъёрдан орти^ ^з вазнини 
йу^отган пиёз тез орада кукариб кетди. Оддий омбор- 
ларда са^ланган пиёз сифати 1988 йил март ойида 
кузатилганда ^уйидаги натижани берди (15-жадвал).

Сифати юцори булмаган ма^сулотларни сацлаш 
кузда тутилмаган чи^итларнинг юзага келишига сабаб 
булди. Пиёз яхши етилмаган булса ^ам режадан ортик; 
ми^дорда четга сотиш мацсадида тайёрланди. Шу 
боис ма^сулот сифати тез пасая борди ва кукариб (30 
см. гача) илдиз чи^арди. Боз устига чирий бошлади 
ва ^ул бактериал чириш, буйин чириш ^амда ^ора мо- 
рор касалликлари билан зарарланди. Четга сотиш учун 
^ар йилгидек харидор уз ва^тида топилмай, ма^сулот- 
нинг аксарият цисми чицитга чи^иб кетди. Шунинг учун 
пиёзни узоц муддатга сацловга цуйишда унинг нави, 
сифати, устириш технологияси ва об-^аво шароити ^и- 
собга олиниши керак.

Пиёз сацлов д авр и д а  ^ам уз вазнини йу^отади. Агар 
у яхши пишиб, ^уритилиб, стандарт талабларига ж а ­
воб берадиган булса, чицит камроц булади ва вазни- 
нинг табиий камайиш и меъёрлардагидек булади. 16- 
ж адвалда бу борада утказилган таж рибалар курсатил- 
ган. Юн;ори ^осил олишга ортицча а^амият бериб, си- 
фатига эътибор бермаслик ма^сулотни са^лаш вацтида 
нохуш натижага олиб келади. Ж адвал  маълумотлари- 
дан куриниб турибдики, пиёз вазнининг камайиши 
янги мева-сабзавот омборида нормага яцин булган, 
аммо касалланиб, чириган пиёзлар 27 фоизни ташкил 
этди. 3-мева-сабзавот омборхонасида ма^сулот вазни­
нинг камайиши анчагина ю^ори булган.

Оддий шароитдаги омборхоналарда са^ланаётган 
пиёзларнинг ^ам вазни икки баравар купайгани аниц- 
ланди. Кукарган, пуч булиб, цуриб долган ма^сулот бу 
>\олатда уз вазнини тула йу^отади. Вазн йу^отиш 
пиёз бошларининг чириш ёки ^уриш дараж асига ^араб 
цуйидагича булади (17-жадвал).

Бундай а^вол одатда сифатга а^амият бермаЬдан 
тайёрланган ёки уз вацтида саралаб, истеъмолга чи- 
^армасдан, март-апрель ойларигача оддий шароитда



15-ж адвал
Пиёз сифатининг узгариш курсаткичлари

Тайёрлов омборлари 
(Тошкент ша^ри ва вилоят 

туманларида)

Пиёз сифати [фоиз >;исобида)

стандарт
талаблар

см

сгандарт- 
га жавоб 
бермайди- 

гани

еасиган ва 
5'снб кет- 
ганлари

TÿnoH
ч и ки тлари

Собир Рахимов 24,7 27,6 44,3 3,4
Акмал Икромов 42,5 21,0 31,4 5,1
Ленин 30,6 39,1 28,0 2,3
Янгийул умумий овцатланиш

трести 45,7 39,8 13,1 1,4

16-ж адвал

«Ташплодоовощ» омборларида пиёз саклашнинг натиж алари

Саклаш
муддати Жами

саклан-
Вазн камайши

5 см
(Р ей ­
ган ва С а м аш С аклаш

бош ла-
нишн охири

ган
кун-
j¡ap иорма- 

да Kÿpc

.^аки- 
кий 

кама- 
fi иши

гача
<сгани £сиб

KC1T2HV
шароити ж ойи

24.Х 15.IV 175 4,2 5,4 — 3,6 совитила.
диган

М СО №  2

24.Х 16.V 207 5,8 5,5 9,6 27,3 —»— ---»---
2.Х 8.1 V 190 4/: 7,5 

12.9
2,6 13,5 —»— МСО №  3

2.Х 5.V 217 6,1 1,3 37,7 —»— — »—

8.Х 27.III 170 6.1 И,Г, 3,8 12,2 оддий К елес
17.Х 2.IV 167 5,7 13,8 8,9 18,3 — »— Чилонзор

17-ж адвал

Касалланган пиёзнинг огирлиги ва вазн кэмайиши 
(фоиз з^исобида)

Пиёзбошларнинг *олати

Саклашга к?- 
^илган бутун 
пиёзга нис- 
батан касал- 
ланган пиёз- 
иинг орирлиги

Касалланган
пиёзбошлар
вазнининг

камайиш и

Айрим дорлар билан цопланган-
лари 80—85 15— 20

Учдан икки цисми ж аро^атланган 4 0 -6 0 40— 60
Батамом чириган, аммо ташци

куриниши Узгармаган ЗС- 4Л 50— 70
KÿpHHHm шакли ftÿrçcwHÔ, тÿлa

i-^уриб ^олгани 1 0 -2 0 £0— 90



к;олиб кетган пиёзларда р^й беради. К^пгина тайёрлов 
ташкилотлари пиёз сацлаш даврида унинг нави ва 
экилган муддатига а^амият беришмайди. Масалан, 
А. Б. Ба^ромов таж рибаларига кура август ойида се- 
пилган Каба навли пиёз сацлаш охирига келиб 42,5 
фоиз, куздагиси 12 фоиз, эрта кукламда сепилгани — 
20,3 фоиз чи^ит берган. Маргилон нави буйича та^- 
симланиш ^ам шу тарифа 37,2, 14,4 ва 11,6 фоиздир.

Августда сепилган пиёз узо^ муддат, яъни март- 
апрелгача ^олдирилса, Каба нави — 70 фоиз, Андижон 
нави 60,1 фоиз ва Маргилон нави 57,1 фоиз чи^ит бе- 
рар  экан. Буларга нисбатан шу давргача Испанский, 
Луганский ва К,оратол навлари эса яхши сацланиб, 
чи^ити камро^дир. Куриниб турибдики, август ойида 
сепилган пиёз узо^ муддатга са^лаш талабларига жа- 
воб бермайди. Лекин яхши томони шундаки —ундан 
октябрь, ноябрь, март, апрель ойларида барра кук 
пиёз олинса, май, июнь, июль ойларида эса пиёзбош 
булиб етилади. Август ойида сепиш учун К аба нави 
^ул келади, аммо унинг экин майдони салмоги 15-20 
фоиз булиши мацсадга мувофивдир.

Эрта кукламда сепилган К^оратол нави августнинг 
охирида, цолганлари сентябрнинг биринчи ярмида 
етилади. Ж амгарилган  ^осилни 7-8 ой мобайнида, яъни 
март-май ойларигача сацлаш мумкин. Кузатишларга 
Караганда ишлаб чи^ариш шароитида пиёзни омбор- 
л ар д а  сацлаш учун ^озирлаш жараёнида, ма^сулот- 
нинг цайси даврда сепилганига унчалик етарли а>̂ а- 
мият берилмайди. Пиёзнинг навлари .^ам аралашти- 
рилиб ^уйилади. П ала-партишлик о^ибатида эса чи^ит- 
л ар  купайиб кетади.

Ушбу ^олларни ^исобга олиб, кук пиёз учун янги 
андозалар  ишлаб чицилди. Бу барра пиёз ва кук 
пиёзнинг пиёзбошлари кундаланг кесими 2,5 см. дан 
ош маган  ^олда ^абул ^илишни кузда тутади. Стан- 
д ар тга  бир илова ^ам берилган. Бунда истеъмолда 
пиёз ма^сулоти узилиш булган даврларда пиёзбошлар
2,5 см дан ошган булса, барглари кесилиб, нархи пиёз­
бош :рсобида савдо тармо^лари ор^али сотишга рух- 
сат  этилган. Илгари шу тоифадаги ма^сулот барги би- 
л а н  топширилиб, баргини цуритиб, тозаланган ^олда 
^утиларга  солиб ^уйилади. Натижада пиёзлар майда, 
сотилмасдан ь^олиб кетар эдн. Ю^орида баён этилган 
т ал а б л ар га  кура энди пиёзбошлар барги билан сац-



лашга цабул ^илинмайди. Кесилиб сотиладиган пиёз 
ва саримсоц баргларини парранда ва чучцахоналарга 
жунатилса ма^садга мувофи^дир.

Сацлаш шароитлари. Пиёз сацлаш даги  асосий ва- 
зифа нобудгарчиликка йул цуймай, ма^сулот сифати- 
ни пасайтирмасликдир. Ози^-ов^атга ишлатиладиган 
ма^сулот са^ланганда усув нуцтасини таба^аланиш 
жараёнлари утган ва утмаганлиги унча а^амиятли эмас. 
Caiyiain муддати мумкин ^адар узо^ро^ булишини таъ- 
минлаш лозим. Ози^-ов^атга иш латиладиган пиёзнинг 
са^ланишида ^ароратнинг 1-3° гача пасайтирилиши 
энг мук,обил ^исобланади. Бундай шароитда нафас 
олиш ва бугланиш суръатлари паст булиб, нобудгарчи- 
лик хам жуда кам булади.

Якка хуж аликларда яхши етилтирилган пиёз 18°С 
да >̂ ам са^ланаверади.

Пиёз сацлашда ^авонинг намлик д ар аж аси  70-80 
фоиз булиши керак. Или^ шароитда бунга осон эриши- 
ши мумкин. Аммо совитиб са^лаш да ^авонинг намлиги 
кутарилиб кетади. Шу пайтда пиёзнинг терлашига йул 
^уймаган маъ^ул. Етилган соглом пиёз ва саримсо^ 
90-95 фоизли >^аво намлигида ^ам яхши са^ланади. 
Афсуски, ^авонинг нисбий намлиги куртакларнинг та- 
баь^аланиш жараёнига ^андай таъсир ^илиши ^али 
етарлича урганилмаган. Бу ж араёнлар  асосан ^арорат- 
ни узгартириш йули билан бош^ариб борилади. Cai^- 
лаш муддатларини чузиш ва пиёз ^ам да  саримсо^ чи- 
^итларини камайтириш ма^садида сунъий газ му^ити- 
да асраш усулларини ^уллашга киришилмо^да.

Сацлаш технологияси. Узбекистоннинг сугорилади 
ган дехдончилик шароитида пиёз устиришнинг юксак 
агротехникасини ^уллаш ^амда бу экинни турри ва уз 
вак>тида сурориш уни узо^ муддат сацлаш га имкон бе- 
радиган ^ал ^илувчи омиллардан биридир. Хрсил 
йириштириш олдидан кеч муддатларда сурорилган пиёз­
нинг етилиши уз-узидан чузилиб кетади. Н атиж ада уни 
узок цуритишга турри келади. С а^лаш  учун жойланган- 
да эса замбурур касалликларига чидамсиз булади. Сер­
пам пиёзнинг тиним даври ^ис^аради ва у тез уса бош- 
лайди. К,уритиб олинганда устки пустлари пиёзбошдан 
осонгина ажралса, ялангоч пиёзбош са^ловда  тез усиб 
кетиб айнийди. Шу сабабдан узо^ муддат caiyiauira 
мулжалланган пиёз пайкалларини сурориш ^осил йи- 
ришдан икки-уч ^афта олдин тухтатилиши лозим. Шу



боисдан пиёз барглари саррайиб, буризи цуригай ва 
барглари 40-50 фоиз ётиб цолгандан сунг кавлашга 
тушиш керак.

К авлаб  олинган пиёзларни текис жойга 30-40 см 
цалинликда тукиб цуритиш учун цуйилади. К,уритиш 
муддати об-^аво шароитига цараб узгартирилиши мум- 
кин. Аммо икки-уч ^афтада тугатилиши лозим. Х,ар 
икки-уч кунда пиёзлар о^иста ардариб турилади, бунда 
анча суви цочган устки цавати остга, энг сернам остки- 
лари эса сиртга тунтарилиши керак. Ма^сулотни урин- 
тирмай, пустини тукмасликка ^ ар акат  цилиш лозим. 
К,уритиш пиёз пусти шу навга хос тусга киргунча давом 
этади. Буризи ва кукини ^ам тоза ^уритиш керак. У 
аксарият д ал ад а ,  об-^аво шароити имкон бермаса, бос- 
тирма остида цуритилади. Яхшилаб цуритилмаган мах- 
сулот сацловда яхши турмасликка сабаб булади. Бу 
>̂ ол серёрин ва сову^ келган куз мавсумида содир бу­
лади.

Пиёзнинг цурук барглари кесилган ^олда саралана- 
ди. Унча етилмаган, тилинган, эзилган цисми дар^ол 
савдога чик;ариш учун ажратиб олинади. Стандарт та- 
лабларига мос келадиганлари эса даланинг узида 12 
кг ли ^утиларга солиниб, махсус омборларга жойлана- 
ди. Пиёзни ^опларда ^ам  ташиш мумкин, аммо уларни 
зудлик билам совитгичга жойлаш керак. Уз-узидан шу 
вацтгача омборлар таъмирланган, цуритилган ва дезин­
фекция цилинган булиши керак.

М а^сулот ^утилар, контейнерлар ёки сукчакларда 
сацланади. Пиёз тулдирилган ^утилар ^атор ^уйиб 
тахланади. У лар  уртасида 5-10 см тах /штабел/лар бу­
лади. М а^сулотни назорат ^илиш ва шамоллатиш мац- 
садида 0,5 м дан йулаклар цолдирилади. Тахларнинг 
баландлиги омбор турига боглиц ва одатда 10-12 к;атор 
булиши мумкин.

Пиёз сукчакларда са^ланганда унинг ^алинлигини 
20-25 см. дан  оширмай тукилади. Лекин омборда етар- 
ли шароит булса, 30-35 см ^алинликда з^ам ёйиб жой- 
ласа булади. Яхши ^уритилган ва етилтирилган пиёз 
200-300 кг ли контейнерларда са^ланади. Бу ишларни 
тулиц механизациялаш га имкон беради. Катта мева- 
сабзавот б азал ар и д а  бу усул тобора кенг цулланил-' 
моцда.

Пиёзнинг ^олатини з^амма ва^т  назорат ^илиб ту- 
риш керак Унинг айниши ва усиб кетгани сезилса, ^аро-



рат 3° га пасайтирилиб, дар^ол омбордаги ^ав^нинг 
нисбий намлигини тушириш чоралари курилади. Зару- 
рат тугилганда саралаш ишлари з^ам утказилади. На- 
зорат цилиб борилганда фацат ю задаги  ма^сулотни 
цараб чицнш билан чекланмайди, балки урта ва остки 
цаватларидан >̂ ам намуналар олиб курилади. Узоц муд- 
датли сацлаш учуй пиёз нотугри жойланганда , купин- 
ча юзадаги ^олати яхши куринса ^ам, цути (контей- 
нерлар)лар ичидаги ма^сулот ёпиасига узун ва >$л ил- 
диз отиб, пиёзбошлар усган ^олда бир-бирига ёпишиб 
кетадн, натижада уларнинг товарлик сифатлари паса- 
яди.

Узбекистонда пиёни бог-бог цилиб, узун кундаланг 
таёцца осиб цуйиш яхши натижа бериши азалдан  маъ- 
лум. Бу усул к^плаб цул ме^нати тал аб  этади. Пиёз 
жойланадиган сукчак майдони ёки сацланаётган  пиёз- 
иинг вазнини ма^сулот банд цилган ^аж мни улчаш 
йули билан ^исоблаб чи^илганда 1 м3 нинг огирлигини 
билиб олиш мумкин. 1 м3 пиёзнинг уртача огирлиги 
тахминан 560-570 кг. га тенг. Лекин унинг цанча тош 
босишини аник; белгилаш учуй 1 м3 ^аж м л и  цути яса- 
лади ва у буш ^олатда тортилади. Сунг пиёз тулдириб, 
уч-беш марта цайта тортилади ва шу йул билан унинг 
1 м3 соф идишсиз огирлиги аницланади.

Узбекистон шароитида пиёзни сифатли ва узоц муд- 
дат сацлашга мулжалланган омборга ж ойлаш  керак. 
Махсус пиёз шамоллатиладиган жойи булмаган омбор- 
ларда кунлар исиб кетгунча ёки март ойи охиригача 
сацлаш мумкин. Саулов вацти пиёз цисман сотилиши 
ёки цайта сараланиши зарур. Долган даврда  эса мева- 
лардан бушаган совитгич цурилмаларига кучирили- 
ши лозим. Пиёз тайёрлаш мавсумида ма^сулот сифати 
учун жавобгар шахслар бу ишга кам  зътибор беради- 
ган жойларда меъёридан ортиц вазн камаяди. Нобуд- 
гарчилик ва чицитлар ^ам куп булади. Баъзи бир 
тайёрловчилар пиёз кавлаш олдидан д ал ага  боришиб, 
экин майдонининг узида ма^сулотни сифатини куриб, 
шундан кейингина цайсиси узоц муддат, цайсиси эса 
цисца вацт сацлаш ёки дар^ол сотиш тартибини белги- 
лаб олишади. Бунга «Ташплодоовощ» бирлашмасига 
царашли 1-мева-сабзавот комбинатининг тажрибакор 
омбор мудири О. ^усановнинг иши мисол була олади. 
У бош булган жамоада узоц муддатга м улж аллаб  пиёз 
тупланади.



Т аж риба тар щ аси д а  1972 йили икки булак мйЦ- 
дордаги пиёз 1 октябрда жойланиб, табиий шароитда 
ш амоллатиладиган  юза биноларда са^ланди. Пиёзнинг 
бир булаги мартнинг охирида (кунлар илиб, пиёзбош- 
лар ÿca бош лаганда) омбордан олинади. 6 ой ÿiraH, 
пиёз сараланиб , яна усган ва )д:маганлари ало^ида 
аж ратилади  (ÿcniyiap кесиб таш ланади) ва сунъий со- 
витиладиган камераларга ^айта жойланди. У яна carç- 
лаш учун икки ой турди. Пиёзнинг иккинчи бÿлaги эса 
1 июнда омбордан олинди (са^лаш муддати 8 ой) ва 
айни ва^тда  (икки ойдан кейин) совитгич камерасида- 
гилари чи^арилди. Натижалар 18-жадвалда акс этти- 
рилган.

KÿpHHHÔ турибдики, пиёз саккиз ой сацланганида 
чи^ит Kÿnafinô, чиригани 5,4 фоизни, табиий камайиши 
эса 21,6 фоизни ташкил этди. Иккинчи вариантда пиёз 
6 ой са^ланганда  (или^ кунлар бошланганда) табиий 
камайиш меъёрга я^ин, олти ой мобайнидаги камайиш 
муддати 6,6 фоиз булиб, белгиланган меъёридан фа^ат
0,2 фоиз ошди.

Совитиладиган камерада икки ой тутилган пиёз 
^ам ёмон натиж а бермади, жами нобудгарчилик бор-

18-жадвал

1-Оцтепа комбинатининг Зомборида сацланган пиёз сифат 
курсаткичлари

(фоиз ^исобида)

Сифат курсаткичлари

Са^лаш муддаглари £сиб
кет-
гани

чири­
гани

Tÿno-
ни

та­
биий
кама­
йиши

жами
йУкол-
гани

стан­
дарт
тала*
бига
жавоб
бера-
дигани

Совитмай 6 ой (I.X дан 
I.VI гача) сацлаш 30,2 5,4 0,8 21,6 27,3 42,0

Совитмай 8 ой (I.X дан 
I.IV гача) са^лаш 34,1 1,3 0,7 6,fi 8,6 57,3

Совитиладиган камерада 
2 ой (I.IV дан I.VI гача) 
са^лаш 20,9 0,4 0,2 4,5 5,1 74,0
рада уси^лари кесилган 
^олда са^лаш 

Уша муддат, ÿrna каме- 10,6 12,3 - 48,0 17,1 72,3



йури 5,1 фоиз, усиги кесилган пиёздан эса 12,3 фоиз 
чицит ва жами нобудгарчилик 17,4 фоизга етди.

Совитиладиган камерада икки ой са^ланган пиёз- 
нинг (2-3 см дан) уси^ з^осил ^илганлари 20,9 фоиз 
булди. Пиёз одатдаги шароитда турган ва^тидаё^ уса 
бошлаган эди. Аммо совитиладиган камерага тушгани* 
дан кейин усиш жараёни сусайди, бирои, униш тух- 
тамади. Пиёзнинг сифати яхши булиб, истеъмол учун 
бемалол ишлатилди. Усиб кетган усицлари кесилмаган 
пиёзни эса узо^ тутиб булмайди, тезда сотиб юбориш 
лозим. Пиёз яхши 1̂ уритиб олинган ва caiyiaui талаби- 
га мос шароит булса, олти ой кейин >̂ ам кутилган на- 
тижага эришилади. Куз но^улай келган йилларда эса, 
яхши тайёрланмаган пиёз меъёрдан оши^ мицдорда 
табиий камайиб, чи^итлар куп булади.

Сунъий совитиладиган омборлардаги  контейнерларга 
жойланган пиёзнинг з^олати доимо кузатиб борилди. 
2-5° хароратда 7 ой сакланган пиёз уюмларидан з^ар 
хил натижа олинди. Табиий камайиш  эса 5,1-10,2 фоиз- 
ни ташкил этди. Энг яхши ую м ларда табиий камайиш 
5,1 фоизни, ну^ул чиригани 2,5 фоиз, айниганлари 3,6 
фоиздан иборат булди. К,улай шароитда сацланмаган 
пиёзнинг табиий камайиши, тула  чиригани ва айнигани 
анча юцори булди.

Саулов мобайнида пиёзнинг з^олати ^оницарли бу­
либ, асосан март ойининг охирида уса бошлади. Баъзи- 
ларида бугиз чириши руй берди. Бу касаллик сизот 
сувлари я^ин булган сугориладиган ерлардаги етиш- 
тирилган пиёзларда авж олди. Ш артли сугориладиган 
ва лалми ерлардан келтирилган пиёз эса деярли айни- 
мади. Хулоса цилиб айтганда, з^аддан таш^ари куп сув 
ичган з^осил куп турмайди. Ш унинг учун з^ам сацлаш - 
нинг сунгги босцичида пиёз касалланаверди ва чи^ит 
куп чи^ди,

Д еярли муцобил сацлаш тартиби яратилишига Ка - 
рамай, пиёз табиий ш амоллатиладиган  омборларда 
з^ам, совутгич ^урилмаси борида з^ам усаверди. О датда  
пиёз усувини сусайтириш м ацсадида олтингугурт би- 
лан димлаш тавсия цилинади. Маз^сулот цути ёки кон ­
тейнерларга жойланиши биланоц дорилашга кириши- 
лади. Бу усул яхши натижа беради. Олтингугурт ангид- 
риди гази идишлар ичига бемалол утиб туради. Бу- 
нинг учун бино герметик ёпилади ва дераза ёки эш и к 
кесакиларидан диаметри 3-4 см цилиб тешик очилади.



Ангидрид солинган газ баллонининг шлангини ушбу те- 
шикдан утказилиб, бинонинг цоц уртасига, полдан 1,5 
м баланд цилиб урнатилади. Омбор сирими ёки пиёз- 
ларнинг ^аж мига к;араб газнинг керакли мицдори бел- 
гиланади. Бунда ^ар  тонна ма^сулотга 130-140 грамм- 
дан ёки бинонинг ^ар 1 м3 ига 80-90 грамм ^исобидан 
дори сарфланади. Сульфид ангидриднинг сарфланиши- 
ни кузатиб туриш учун газ баллони тарозига урнати­
лади. Газни текис тарцатиш учун омбор четига юборил- 
ганидан сунг вентиляторлар ишга солинади. Бироз 
вацт утгач, туйнуклар ва эшиклар очилади ^амда пиёз 
одатдаги шароитда сацланаверади. Ма^сулот сацлаш 
мобайнида сульфид ангидрид гази билан ^ар ойда икки 
марта дорилаш керак. Газ билан ишлаш вацтида хавф- 
сизлик цоидаларига риоя цилиб, химоя воситаларидан, 
коржома, газ ницоб, куз ойнак, резина цулцоплардан 
фойдаланиш лозим.

Саримсоц асраш да ^ам пиёз сацлашдагидек барча 
шароит му^айё цилинади. Одатда унинг куп чаноцли 
навлари яхши, кам  чаноцлилари эса ёмон сацланади. 
Устириш учун саримсоцнинг эртаги навларидан Тош- 
кент юмалори, М айский Вир, кечкиларидан эса Узбек 
бинафшарангли, Фаррона, Рязанский 1040 ва Тезпишар 
1322, ма^аллий ж ануб  бинафшаранглиларидан фойда- 
ланилади. Саримсоцнннг илдизлари заиф булиб, туп- 
роцнинг юза цаватига таралади. Шу боисдан озица 
моддаларидан яхши фойдаланилмай, озицага бой сер- 
унум тупроцларни ёцтиради. Шунинг учун саримсоц 
етиштиришда куп мицдорда мол ва айницса, цуй гунги 
солиш му^им агротехник тадбир ^исобланади. Гунг са- 
римсоц экиш олдидан  ^амда апрель ойида утказилади- 
ган дастлабки парвариш  пайтида берилади. Саримсоц 
етиштиришда таж р и б ал и  сабзавоткорлар фикрича, су­
перфосфат ва калий уритлари ма^сулотнинг сацланщц 
муддатини узайтиради, лакин азот унча куп булмаган 
мицдорда )^ам саримсоцни сацланиш фаолиятини кес- 
кин цисцартиради. Олиб борилган таж рибалар  шуни 
курсатадики, азотли уритлар саримсоцнинг сацлаш муд­
датини гунг солингандагига Караганда 25-30 фоизгача 
пасайтириб юборар экан.

Саримсоц катта  ^ийинчиликлар эвазига икки усул- 
да, яъни сову^ ш ароитда ва илиц омборларда асрала- 
ди. Совуц ш ароитда сацланганда ^арорат 1-3°, ^аво- 
нинг нисбий намлиги 70-80 фоиз, илиц шароитда сац-



ланганда 18-20°, нисбий намлик 70 фоиз булиши керак. 
Са^лаш усуллари шунга асосланганки, ^арорат паст 
ва говори булганда усув нуцтасидаги куртакларнинг 
таба^аланиш и кескин сусаяди .\амда усмайди. Биро^ 
ишлаб чицариш шароитларида саримсоцни совитилган 
ва илитилган усулларда сацлаш имкони ^амма ва^т  
>;ам мавжуд булавермайди. Ш у боисдан ма^аллий 
а^оли саримсо^ са^лашнинг ж у д а  цулай усулидан 
фойдаланади. Бунда экин устириш шароитларига каг- 
та эътибор берилади, чунончи:

1. К,ишда са^лашга мулж алланган  саримсоц етиш- 
тиришда гунг куп ишлатилади, азотли угитлар эса 
асло цулланилмайди.

2. Сукориш ^осил йиришдан 20 кун олдин тухтати- 
лади.

3. Саримсоц ^осили асосан соя жойда цуритилади.
4. Ташиш ма^сулотни уринтирмай, авайлаб бажари- 

лади.
Янги досил намини ^очириш мацсадида ердан кав- 

ланган саримсо^ пуштага таш лаб  кетилади, сунгра дар- 
^ол 30-40 тадан цилиб богланган ^олда ц ар ам ац ар ш и  
турадиган икки деразали хонага осиб цуйилади. Исси^ 
кунлари (август, сентябрда) д ер аза л ар  очи^ цолдири- 
либ, совуц тушгач ёпилади. Ш у тартибда саримсо^ то 
март ойигача деярли чи^итсиз са^ланади.

Бугиз чириш касаллигн тушган ииёз ва саримсо^ 
энг куп чицит беради. Касалликнипг олдшш олиш ма^- 
садида ф а^ат  етилган ва цуритиб олинган ииёзлар ва 
саримсо^лар са^ланиши керак. Ма^сулотнинг терлаши 
ва памланишнга йул цуйиш мумкии эмас.

Республикада 3,8 минг тонна, шу жумладан, «Узаг- 
ропром» буйича 1,5 минг тонна сацлаш  учун реж алаш - 
тирилади. Лекин октябрь ойидаё]^ омборларда сарим- 
со^ ^олмайди. Уни тезда согиб юборишга ^аракат  ци- 
лингани боис, саримсоц харидоргир сабзавотлардан бу- 
либ, пишиб етилишини кутиб утирмай пиёз бошлари 
иайдо булиши биланоц барги билан юлиб сотиб юбо- 
рилади. Ва^оланки, стандарт тал абл ар и га  кура ф ацат  
барги билан саримсоц пиёз бошларини диаметри 2 см 
дан ошмаганигина сотилиши ва ^абул  цилиниши ло- 
зим. Купинча ерни такрорий экиш га бушатиш ба^она- 
сида яхши нишиб етилмаган пиёзбош саримсо^лар 
тайёрлов ташкилотларига жунатилади. Баргли сарим- 
со^ бир ой давомида цуритилиб, барглар  кесилган ^ол-



Да Цутиларга жойланади. Аввалги вазндан урта з^исоб- 
да 50 фоизи цолади, холос. Бу саримсоцлар тула цури- 
гандан кейин м айда етилмаган булиб, меъёрдан ортиц 
вазнини йуцотади ва кузга бориб илдам кукаради ёки 
пуч булиб эдфиб кетади. Шунинг учун бу ишга мутасад- 
ди булганлар саримсоц са^лашни хуш курмай, тезро^ 
сотиб юборишга интиладилар. Кейинги йилларда ом- 
борларда сарим со^ жуда кам са^ланишнинг сабаблари 
з^ам шундандир.

1988 йилдан бошлаб барра саримсо^ учун стандарт- 
га узгартириш киритилди. Унда саримсоц пиёзбошлар 
кундаланг кесими 2 см дан ошган булган з^олда барги 
билан ^абул ^илинмайди. Сотиш учун зарурият тугил- 
са барги кесилиб, саримсо^ пиёзбоши цуримаган з^ол- 
да нархи узгартирилиб, бевосита харидорларга етка- 
зиб берилади.

Сабзавот са^лайдиган  оддий, з^атто сунъий совити- 
ладиган омборларда узо^ муддатга са^ланганда сарим- 
со^нинг 25-30 фоизи, айрим лолларда 40-50 фоизи чи- 
цитга чициши маълум. Чицитни камайтириш йуллари 
з^амда маз^сулотни узоцроц муддатга са^лаш мацсади- 
да изланишлар олиб борилди.

Бу борада сунъий шаклланган газ муз^итида сацлаш 
яхши натиж алар берди. Чунки кислороди паст углекис­
лота газининг оширилган концентрацияси ма^сулот со- 
витиладиган омборда сацлаш мобайнида паст з^арорат- 
да пайдо булиши мумкин булган касалликларнинг ол- 
дини олади:

— маз^сулотнинг туйимли ва биологик сифатлари 
яхши сацланиб ^олади;

— сацлаш муддати узаяди;
— сацлаш тугагандан кейин маз^сулотнинг товар 

хусусиятлари ошади.
Сунъий шакллантирилган (модификациялашган) 

газ муз^итида сацлаш  оддий усул булиб, маз^сулотни 
сацлашда бир там онлам а газ утказиб турадиган мах- 
сус урнатилган полиэтилен халталарда амалга ошири- 
лади. М ембрана мосламалар воситасида саримсо^ са^- 
лашга оид илмий ишларни Россиянинг Владимир шаз^- 
ридаги «Полимер синтез» бирлашмаси ходимлари. би­
лан з^амкорликда олиб борилди. 1983— 1985 йилларда 
полиэтилен п акетларга  солинадиган саримсо^ ми^дори- 
га ^араб, мембрана мосламасининг ^андай улчамда бу­
лиши кераклиги урганилди. Натижада мембранали па-



кетларни 15, 100 ва 160 кг ма.^сулот сацлашга м улж ал- 
ланган турлари ишлаб чицарилди. 1985— 1987 йиллар- 
да мазкур пакетлар Чирчицдаги 8-сабзавот омборининг 
сунъий совитиладиган камераларида синаб кз?рилди.

Таж рибаларга K ÿ p a ,  газ таркиби сунъий ш акл л ан - 
тирилган (модификацияли) му.\игда сацлаш учун соз 
шароит яратилиб, мембранали идишларда сарнм сок 
сацлаш оддий усулга нисбатан катта афзаллиги борли- 
гини K ÿpcaT flH . Бунда вазн йуцотиши 5 баравар кам вд 
товардорлик 2,5 баравар куп бÿлди. Бу усул саримсок;- 
ни янги ^осил чивдунга ^ад ар  — майгача сацлаш га  
имкон яратиб, истеъмол даврини 3-4 ойга чузади. Б оз  
устига озуца моддаларини тÿлa  сацлаб цолади.

Пиёз ва саримсо^ни са^лаш даврида юзага келадиган  
касалликлар

BÿfiHH чириш касаллиги ^осил йигиштирилгандан 
кейин 1-1,5 ой ÿ ira4  пайдо б^глади. К,исман ^осил йи- 
р и ш  вацтида з^ам учратиш мумкин. Зарарланган  п и ё з  
сувланиб, кесилганда сариц ёки пуштиранг булиб rço- 
лади. Чирик; пиёзбошга тарцалгач , 6ÿFH3H юмшаб, чу- 
цурча ?$осил цилади. Пиёз цатлари змч, кулранг морор 
билан цопланади. Морор устида кейинчалик майда, rçopa 
склероциялар ^осил бÿлиб, ^ п и н ч а  гадир-будур rçopa 
rço6nrçrça айланиб кетади. Ш у хилдаги аломатлари б и ­
лан касаллик пиёзнинг бош цисмида ёки ёнбошида ри- 
вожланиши ^ам мумкин. Бу ?^ол купинча сацлаш муд- 
датининг иккинчи ярмида Kÿnporç учрайди.

Касаллик бошланиши вегетация даврида пайдо бÿ- 
лади. Лекин пиёз ÿcniu даврида касалликка чидамли- 
porç. булиб, ^осил йирилгач, ташиш ва сацлаш д ав р и д а  
аста-секин кучая бошлайди. Унинг ривожланишига пи- 
ёзни сацлаш, цуритиш ва ÿcTHpHin вацтидаги тупрок; 
шароитларининг таъсири кучли бÿлaди.

Бир хил об .^аво шароитида етиштирилганда пиёз 
>̂ ар хил булиши мумкин. Ш олипояларда ер ости сувла-  
рн юза жойлашган далаларда  ёки захлатиб сурорила- 
диган срларда касаллик авж  олиши э^тимоли Kÿnporç 
ва аксинча нишабли, цир-адир ерлардаги пиёзларда к а ­
саллик камроц кУринади. Tynporç ва ^авонинг н ам гар- 
чилиги юцори булса, касаллик замбуруги ри во ж лани ­
шига цулай шароит яратилади ва фацат пиёз етилиши- 
даги ноцулайлик оцибатида касаллик ривож ланади .



Пиёз устириш даврида, фосфорли угитлардан етар- 
ли фоидаланиш, пишиш муддатини кисцартириб, касал- 
ланишни камайтиради. Орти^ча гунг ва юцори дозалар- 
да азотли минерал угитлар ишлатилиши пиёзнинг сац- 
лаииш хусусиятини ёмонлаштиради. ^осилни йириш 
вацтида об-^авонинг урни ало^ида. Агар ма^сулот i^y- 
ру^ об-^авода йирилиб, яхпшлаб куритиб олинса яхши 
сацланади. Ёрингарчилик сероб булса, касаллик тез ри- 
вожланади ва са^лашнинг самараси яхши булмайди.

Касалликнинг тарцалишига сацлаш шароитининг бе- 
восита таъсири бор. Замбурурларнинг ривожланиши асо- 
сан ^ароратга борли^. )(арорат 20° С дан ошса замбурур 
ривожланиши учун мое шаронт яратилган булади, ле- 
кин микроблар 0° Сда ^ам аста-секин купайиши куза- 
тилган. Касаллик юцори хароратли хавода нисбий нам- 
лик мавжуд булса яхши ривожланади. Аммо намлик 
наст булганда з^ам пиёз ^аватларн зарарланади. Д е ­
мак, .\арорат ва намликнн режалаганимиз билан касал- 
ликни тула йук;отиб булмайди. Факат унинг ривожла- 
ниш суръатларини сусайтириш мумкин. Касаллик жами 
пиёз навларини зарарлайди. Аммо, пиёз иавларига нис- 
батан чучук пиёз навлари купрок; зарарланади.

Кураш чоралари. Энг аввало яхши пншиб етилган 
ерларда фосфорли угитлардан фоидаланиш, иложн бул­
са гунг солмаслик, азотли минерал уритларни меъёрнда 
ишлатиш лозим. П асткам  ерларда устирплган хосилни 
ало^ида ^уииб, кисца муддатлн саклашдан кейин истеъ- 
молга бериш, 1\ир-адир орда етиштирнлган пиёзларни 
эса узо^ муддатга ^уйиш тавсия цилннади.

Бактериал ^ул чириш. Бу касаллик, асосан пиёзни 
сацлаш ва узок; жойга ташиш вактида пайдо булади. 
Кисман хосил йириш даврида ?^ам учраб туради. Б а к ­
териал чириш билан касаллаиган пиёзда, купинча к;ора, 
кук, оц ва бопща >̂ ар хил рангдаги MOFOp замбурурла- 
ридан бири пиёз таиасига утиб, чиритишни авж олдира- 
ди. Касаллик пиёз цаватининг устида с о р л о м  ^аватлар- 
нинг оралигидаги ]\атламларда пайдо булиб, пиёзбошлар 
юмшаб кетади. Бу касаллик ёцимсиз .\ид чи^аради.

Пиёзбошларни офтоб уриши, механик жаро^ат, ис- 
си^ ва нам омборхоналарда сацлаш ёки куритилмаган 
пиёзни вагонларда, ^арорат ю^ори булган пайтда ша- 
моллатмасдан ташиш касалликнинг ривожланишига 
сабаб  буладиган омиллар >;исобланади. Яхши цури- 
тилмаган пиёнинг баргн исси^ ёки намгарчилик об-



^авода ^ирцилса, касал ч 1щарувчи зам бурурлар пиёз- 
нинг ичига утиши осонлашади.

Кураш ч о р а л а р и .  Пиёз етиштириладиган ер с о р л о м  
бутшб, ^осил йигишда ва уни ташишда э^тиёткорлик 
чораларини куриш лозим. Ма^сулотни сацлаш га ^уйиш- 
дан олдин яхшилаб цуритиш тавсия эгилади. Крра мо- 
рор касаллиги билан купинча майда нуш пиёзлар ^аро- 
рат 18-25°С булганда, айрим ва^тда истеъмол учун ишла- 
тиладиган пиёз ва саримсо^лар зарарланади. Бу ^олат 
пиёзнинг ёпинчиц пусти цуриганда яхши сезилади. Нуш 
пиёз билан саримсо^да батамом куриш холлари тез-тез 
учраб туради. Д астлаб  пиёз пуслорида конидия ташув- 
чи дорлар пайдо булади. Улар шамол билан таркаладн. 
Чирнш соглом пиёзга -\ам утади. Бу касаллик  яхши 
Куримаган ва устириш даврида тула пишиб етилмаган 
пиёзларда купроц учраб туради. Саримсоц пиёзбошла- 
ридаги бу касаллик «цора ис» иоми билан юритилади. 
Барра чано^лар устидаги КУРУК цобиги устида чангси- 
мон К°Ра куриниб, касаллик тез ривожланса, саримсо^ 
чаноридаги булакчалари буришиб цолади.

Кураш чоралари. Узок муддатга яхши пишиб ет'ил- 
ган курук пиёз ва саримсоц танланади. С ацлаш  даври­
да 3°С дан паст булмаган мукобил ^арорат  таъминла- 
нади.

Саримсокда кук могор. Касалликнинг бошланиш 
даврида чекка булакчалари сулинцираб цолади. Барра 
тукималар устида оч сарик; уйилишлар ва майда дор­
лар пайдо булади. Касалликнинг ривожланпб кетйши 
натижасида чаноцдагн булакчялар юмшайди, доглар 
устида олдинига оциш, кейин кук яшил рангли могор 
купаяди. Касаллик тез таркалиб ичкари б^лакчалар- 
га утади. Улар ^ам буришиб ^орамтир туе олиб, тукн- 
ла бошлайди. К.УРУК кобицлари эса зич ёпишмагаи 
булиб, уларни тагнда спора ташувчи кук могор туплана- 
ди. Саримсок пиёзбоши ушлаб курилганда пучга ухшай- 
ди ва зарарланган тузима эса кунгир массага айлаиа- 
ди. Кук могор саримсо^ни сацлаш даврида энг куп 
тар^алган касалликлардан ^исобланади. Касалликни 
пайдо булишига механик жаро^ат зараркунандалар ,  со- 
ву^ца олдириш ва бонща омиллар )^ам таъсир ^илади.

Саримсо^нинг касалланиши асосан совитилмайдиган 
омборларда, са^лаш га куйилгандан 2-3 ой кейин бош- 
ланади. Айрим ^олларда саримсо^ сацлаш нинг охири- 
га келиб, унинг таш^и куринишидаги ш акли  яхши ку1-



ринса з^ам, аслида харидоргир хусусияти Щкртб,  иш- 
латиш га ярамай  цолади.

Кураш чоралари. Йириштирилган з^осилга жароз^ат 
етказм асликка  з^аракат цилиб, у яхшилаб куритилади. 
Тирцишли цутиларга фацат 10-15 кг ма^сулот цуйиб, 
з^арорати — 1-3°С га яцин булган шароит яратиш керак.

Уч чириш. Пиёз ва саримсоц усимлигининг усиш 
даврида учи касалланади. Н атнж ада барглар тез карий 
бошлайди, илдизлар чирийди, учида эса усимталашган 
замбурур грибницалари пайдо була бошлайди. Пиёз- 
бошлар юмшаб, сувланиб цолади. Уларнинг сат.\ига 
бошца микроорганизмлар урнашиб, пиёз сасий бошлай­
ди. К асаллик  суст ривожланса сезилмаслиги мумкин. 
Ташиш ва сацлаш давридаёц курпна бошлайди. Касал 
чацирувчи замбуруг тупроцда яшайди ва унинг тарца- 
лиши учун энг яхши шароит 28-32°С з^арорат з^исоблана- 
ди. Юцори ^ароратда сацланган саримсоцда бу касал­
лик тез ривожланади.

Кураш чоралари. Алмашлаб экиш, з^осилни терган- 
дан сунг яхшилаб цуритиш, эътибор билан саралаш, 
омборхонанп уз вацтида сифатли дезинфекция цилиш 
ва сацлаш да муцобил шароит булишиии таъминлаш.

Саримсо^ бактериози. Касаллик саримсоцни сац- 
лаш даврида  куринади. Саримсоциинг чаноцларида з^ар 
хил ф орм аларда  чуцурлашган цунгир нуцталар тизма- 
си уч томондан юцорига цараб тарцалади. Зарарланган 
саримсоц оддий чириган з^ид таркагади. Агар саримсоц 
яхши пишиб цуритилган, муцобил шароитда сак;ланса 
бактериоз касали билан деярли касалланмайди.

Офтоб уриш. И ссщ  об-з^аво шароитида йигиштирил- 
ган з^осилнинг устки пустлори яхши цуримаган булса, 
ташци куринишда барра пустлоцлар юмщаб цолади ва 
ш иллицланиб тезда цуриб кетади. Устида терисимон оц 
дорлар пайдо булиб, истеъмолчилик хусусияти йуцола- 
ди. Агар пиёз йириштирилган заз^отиёц идишларга со- 
линиб, з^аво намлиги юцори булган хонага цуйилса, оф ­
тоб урган туцималар устида бактериялар урнашиб, чп- 
ришга йул очади.

Кураш чоралари. Йигиштириладиган пиёз яхши етил- 
ган tea устки пустлоги тула цуриган булиши керак. 
Агар пиш маган пиёз нириштирилса, уз барги билан бе- 
китиш ёки соя жойда цуритиш лозим. Офтоб урган пи- 
ёзлар цуригач, истеъмолга юбориш мумкин.

Пиёз нематодаси. Бу касаллик билан зарарланган



пиёзбошлари хавол донсимон тузилиш да булади. Зарар- 
ланган ту^ималар олдинига о^, кейин цунгир ёки жигар- 
ранг туе олади. Касалланган пиёзбошнинг барра пуст- 
ло^лари нотекис 1̂ алинликда, бир-бирига зич ёпишма- 
ган, айрим .^олларда ^аватларда ор ал и ^  .^осил булиб, 
пиёзбош бармоцлар билан эзиб курилганда юмшоь; тую- 
ладиган булиб 1<^олади. Ичкарига барра  ^аватлари па- 
ла-партиш усиб кетиши натижасида пиёзбошнинг уч 
ва ташкари ^опламаси ёрилиб кетади. Айрим вак;тда ич- 
кариги ^аватлар  ёрицдан устига буртиб чи^иб кетади.

Нематода билан касалланган саримсо^нинг >̂ ам 
тузилиши ^авол булади Касаллик ривожланиши билан 
уч цнеми бушашиб чаноцлари аж ралган да  батамом ео- 
чилиб кетади.

Нематода билан касалланган пиёзбошлар тукилиши 
са^лаш даврида ^ам давом этади. Айрим ^олларда 1̂ у- 
риб >̂ ам цолади. Намгарчилик ю^ори булган шароитда 
нематода касали тез тар^алади. Нематодали пиёзбош­
лар са^лаш учун тавсия этилмайди.

САБЗИ С А ^Л А Ш

Узбекистонда сабзи куп истеъмол килинадиган асо- 
сий сабзавот экинларидан биридир. Республика буйича 
>*ар йили 70-80 минг тонна сабзи етиштирилиб, шундан 
50-60 минг тоннаси 1\ишга са^ланади. Сабзининг тар- 
кибида цанд моддаси — каротин, А провитамини куп 
булгани сабабли ^адрланади. Ш у боис барра ва 
^айта ишланган ^олда куплаб истеъмол ^илинади. У 
сабзавот цуритиш ва консервалаш саноатида кенг иш- 
латилади.

Сабзининг ма^сулот сифатидаги хусусиятлари

Сабзи — икки йиллик усимликдир. Унииг тиним 
даври карамники сингари 1̂ ис1\ а  булиб, узоц муддатга 
чузилмайди. Сабзидаги мажбурий тиним даври гоят 
му^им ривожланиш жараёнларини тугаллаш учун за- 
рурдир. Агар кузда илдизмеваларнинг ю^ори ^арорат- 
да усиб кетиши вегетатив характерга  эга булса, ба.\ор- 
да, муайян тиним даври утгач усимталар, булгуси урур 
иояларини чи^аришга ва ривожлантиришга тайёрлана- 
ди. ^осилни йигиштириш .^амда уни са^лаш ва^тида



меваларнинг сацланувчанлиги уртасида мураккаб бор- 
ланиш борлиги аш цланган . Сабзининг етилиш даража- 
сини унинг таркибидаги сахароза ва моносахарозалар 
нисбатига цараб  белгилаш мумкин. Бу нисбат бпрдан 
ю^ори булса (полимер сахароза оддий ^анд моддасидан 
устун турса), сабзи яхши етилган булиб узо^рок са^ла- 
нади. Бордию, сахарозанинг моносахароза билан нис- 
бати бирдан кам булса (оддий цанд моддаси моносаха­
роза купрок, булса) ,  сабзи тули^ етилмаган ^исобла- 
нади.

Етилган нлдизмсваларда цуруц модда ва каротин 
мнцдори ,^ам яхши етилмаганларига нисбатан озроц 
булади. Сабзининг етилмаган илдизмеваларида куртак- 
ларнинг табацаланиш и тезроц тугалланиб, моддалар 
эртарок сарфланади. Албатта, са^лашда чидамлилик 
йуцолиб, сабзининг вазни куирок камаядн. Бу В. Н. 
Широковнинг маълумотлари асосида тайёрланган 19- 
жадвалда акс эттирнлган.

Маълумки, сабзининг етилиши, экиш муддатларига, 
шунингдек тупро^нинг хилларигагина эмас, балки унинг 
таркибида ози^ моддаларнинг, фойдаланиладиган ушт- 
ларнинг ^ам етарли булишн ва нисбатига боглицдир. 
Шундай экан, сабзи ^осилини белгиланган муддатлар- 
да, обдон етилишига ^араб йигиштириш керак. Бу муд- 
датларга риоя к,илинмаса ^осил нобуд булади. )^осил 
йигиштириш муддатлари кейинга сурила берса, сабзи 
чирий бошлайди. Нобудгарчилик 5-10 фоизга етиши 
мумкин. Бузтупро^ли ерда туриб долган сабзи цушим- 
ча илдиз отади, бундан таш^ари ^урроцчиликдан сунг 
сув берилса илдизмевалар ёрилиб кетадн. Купинча саб- 
'зи йигиштириш кечга сурнладн. Х,атто карамдан кейин 
сабзи кавлаш га тушилади.

Езда экилган сабзи косили бева^т (аксари ноябр- 
нинг иккинчи ярмида) йнриштирилиши оцибатида ку­
пинча ёмрир, баъзан  цор остида ^олади. Об-^аво 
юришиб кетса, тупро^даги намнинг цочишини кутиб утир- 
май, ^осилни йигиштиришга турри келади. Сабзи ил- 
дизмевалари лой ёпишган ^олда ^азиб олинса, уни сац- 
лаш ёки сотишга имкон булмайди. Хрсил даланинг узи- 
да уюмларга туплаган  .\олда цуритши учуй бир неча 
кун унинг устига тупроь; тортиб цуйилади.

Уюмлардаги сабзи жадал нафас олади. Аксига олиб 
юцори ^арорат  таъсирида илдизмевалар зарарланади 
ва са^ловда яхш и турмайдиган булиб цолади. К,ишда 
90



19-жадвал

Сабзининг етилиши ва са^ланишига экиш муддатининг таъсири 
(ТСХА маълумотлаои, Н ант нави)

(фоиз ^исобида)

Таркибидагн: Сахароза-  
гинг канд 
моддала- 
рига бул- 
ган нис- 
бати

Етти ой 
мобайнила 
сацлашда- 
ги жами 
пазн ка-
М0 Й 11 Ш Н

Экиш мулдати КУРУК
ыодда-
лар

каро­
тин
(мг)

Куртаклари 
табакалгн- 
ган нлднз- 
мевалар 
микдорн

Майнинг биринчи 
декадаси 12,6 17,8 1.60 48 1,7

Майнинг учинчи 
декадаси 10,9 12,3 1.19 79 7,6

ураларда сацланганда р м  чнриб кетади. Тупроц нами 
ошиб кетган шароитда сабзи кавл аш  машиналарининг 
иш унуми 3-4 баравар пасаяди. Сабзи йигиштириш, 
уюмларга уйиш, тупро^ тортиш, уюмларни очишга ^и- 
линадиган сарф купаяди.

Бинобарин, сабзи ^осили кузда, ^аво цурук пайт- 
ларда йириштирилиши лозим. Б у  эса куп ма^сулотни 
нобудгарчиликдан сацлаб цолиш ва йириштиришда цул 
ме^нати сарфини камайтиришга имкон беради. Сабзи- 
ни кавлаш пайтида тупроц ю м 1иаб, бурсиллаб ту- 

'риши керак. Шу боисдан тунроцнинг донадор ва юм- 
шоц туришини таъминлаш м ацсадида ^оснл йигишти- 
риш олдидан сугоришни уз вацтида утказиш му^имдир. 
Бу тадбир натижасида кавлаш  пайтидаги сабзининг 
шикастланиш сабаблари бар тар аф  этилади ва иировар- 
дида илдизмевалар узоцроц сацланади.

Аниц тадцицотлар натижаларидан бизга маълумки, 
ёзги ва кузги сабзи экини ^осилини йириштириш о л ди ­
дан суроришлар бир ^афта илгари: цишлаб чицадига- 
^ини турт-беш кун олдин, ба^орги  урта пишадиганинн 
уч-турт кун, ёзгисини 10-12 кун олдин тухтатиш яхши 
самара беради. Бафорда экплган сабзи ,\осилинп й и р и ш -  
тиришнинг муцобил муддатлари - -  майнипг охнри ва 
июннинг биринчи ун кунлиги, уртача муддатда етилади- 
ган сабзиларнинг август охири — сентябрь боши ва ёз- 
гисиники 5-20 ноябрга турри келади.

Са^лаш шароитлари. Озиц-овцатга ишлатиладиган 
сабзи 0 -Г  ^ароратда яхши сацланади. ^арорат  2° С га



кутарилиши мумкин. ^авонинг нисбий намлиги 90-95 
фоиз булиши керак. Х,ароратнинг— 1°дан пасайиши тав- 
сир этилмайди. Чунки ^арорат пасайтирилса, илдизме- 
ва ту^ималари зарарланади ва у ижобий дараж адан  
чивдандан кейин касалланади. Агар ^арорат + 2 °  дан 
ю^ори кутарилса, сабзилар кукара бошлайди, касал­
ланади (айницса, ок; чириш касали билан) намлиги па- 
сайиб кетса тез сулиб ^олади ва кулсимон чириш каса- 
лига чидамлилигини йуцотади.

Омбор хавоси таркибида С 0 2 нинг оширилган (3-5 
фоиздан) концентрацияда булиши сабзига ижобий таъ- 
сир курсатади. Ш ундай мухитда микроорганизмларнинг 
ривожланиши тухтайди, нафас олиш ва бош^а модда 
алмашиниш ж ар аён л ар и  сусаяди. Натижада мажбурий 
тиним даври муддати чузилади ва сабзи усиб кетмайди. 
Бинобарин, сабзини полимер плёнкаларда турлича жой- 
лаб са^лаш мумкин. Биро^ С 0 2 концентрацияси ^аддан 
таип^ари ошиб кетса, ма^сулотнинг нафас олиши издан 
чи^ади, тулиц оксидланмаган моддалар (спирт, сирка 
алдегпди) тупланади ва сабзидаги пектин моддалар- 
нинг ачиши, парчаланиш и кучаяди.

Уруглик сабзини сацлаш режими ози^-ов^ат ма,\су- 
лотларини са^лаш  режимидан жиддий фарц ^илади. 
Уруглик учун ^ароратни 0—5° дан пасайтириш тавсия 
этилмайди. Х,арорат 0° га яцинлашганида сабзида кур- 
такларнинг таба^аланиш и тухташи ёки бутунлай нобуд 
булиши мумкин, чунки улар илдизмеванинг юзасида 
жойлашган ва ^имояланмаган булади. Уруглик сабзи 
нав хусусиятига цараб , муътадил з^арорат 0,5— 1,5°ва 
^авонинг нисбий намлиги 95 фоизга я^ин булганида 
яхши сацланади.

СА К Л А Ш  ТЕХНОЛОГИЯСИ

Сабзини яхши са^лаш  учун унинг косили йигишти- 
рилганда шикастланишига, сулиш, сову^ уришига йул 
^уйиб булмайди. Х1ос ил ни йигиштиришда сабзи кавла- 
гич машиналари, исканжали кутаргич, панжарали ^у- 
рилмалардан фойдаланилади. Сабзи кавлаш учун 
СНШ-3 русумли лавлаги кутаргич ва КСТ-1,4 ва 
КТН-2Б русумли картошка кавлагичларни ишлатиш 
мумкин. Сабзавот-пОлиз экинлари ва картошкачилик 
илмий-текшириш институтининг тажриба базасида 
КТН-2Б кавлагич машинаси синаб курилганда яхши



натижа берди. Бунда сабзи деярли шикастланмадй; 
кир^илган илдиз-мевалар эса 0,5—0,8 фоиздан ошмади.

Кук барглари кесилган сабзи илдизмевалари, сац- 
лаш жойига ь^утиларда ташилади, ь̂ ои ва тур х алталар  
унча мос эмас, чунки уларга солингаи сабзи кисман 
зарарланади.

Узбекистонда сабзи жуда хилма-хил усулларда са^- 
ланади. Тошкент вилоятининг Тошкемт туманидаги 
Т. Мирзаев номли жамоа хужалиги де.\к,онлари сабзи- 
ни ураларда ва махсус ертулаларда саклаб ибратли 
тажриба туплашган. Ертулалар одатда тепалик жой- 
ларда 3-4 м чу^урликда ^азилиб, да.ушзи ва ^аво тор- 
тиш цурилмалари билан жи^озланган. >^озирда кенгли- 
ги 0,4 м, чукурлиги 0,7-0,8 м ва буйи 2 м келадиган ки- 
чикроц ураларда махсулот са^лаш  раем булмо^да. Туп- 
ро^ тушмаслиги учуй бундай уралар цамиш билан 
ёпилади. Фаргона вилоятининг Бешариц тумани деэдон- 
лари сабзи сацланадиган ураларга дастлаб намланган  
цум сепади.

Бухоро ва Самарканд вилоятларининг купгина ту- 
манларида хам сабзи намланган цумли транш еяларда  
сацланадн. Бунинг учун сизот сувлар чуцур ж ойлаш ган  
тепалик жойлар, шунингдек, органик ва минерал урит 
лар солинмаган майдонлар танланади, чунки уларнинг 
}\олдШулари сабзининг узоц туришига салбий таъсир 
курсатиши мумкин. Тошкент билан чегарадош Тожикис- 
тоннинг Уратепа туманида эни 50-60 см ва чукурлиги 
80 см булган 0\ум ^аватли) ураларда сабзи са^лаш  
кенг куламда олиб борилади. Бунда сабзи цатори усти- 
га бир ^ават цум сепилади, сунгра иккинчи ^аторга 
сабзи жойлаб яна цум сепилади ва ^оказо.

Кукламда сабзилар такрор сараланиб, айнигани, 
шунингдек, уси^лари олиб ташланади ва яна урага  к^- 
милади. Узбекистоннинг купгина сабзавотчилик хужа- 
ликларида шу усул цулланилади. Шу усулда ба^орнинг 
^андай келишига цараб, сабзини 20 майгача са^лаш  
имкони булади, лекин бунда куп ме^нат талаб  цилина- 
ди. Сабзининг тубини кесиш йули билан .^ам сацланиш 
даврини чузиш мумкин. Усиш ну^таси олинган сабзи 
усиб кетмайди, аммо урурлик сифатида ярок,сиз булиб 
цолади.

Сабзи етиштирилган жойнинг ма^аллий ицлим ша 
роити сацлаш учун му^имдир. Совуц куп ва кучли бу 
ладиган ^удудларда уралардаги  махсулотнинг устига



hoxöji; ца'миш ва шунга ухшаш бошца нарсалар таш- 
лаб, сунгра бир цават тупрок; тортиб му^офаза этиш 
мумкин. Жанубий туманларда ма^сулотни иссицдан 
сацлаш керак, чунки бу ерларда ^атто циш мавсумида 
^ам совуц ^аво иссицлик билан тез-тез алмашиб тура- 
ди. Бундай з^олларда ма.\сулот димициб, айниб цолиши
э.^тимолдан з^оли эмас. Шу боиедан совуц минтацалар- 
да ура з^андац ва бошца хил уралар нишаби офтоб то- 
монга йуналтирилган, жанубда эса шимолий томонга 
к,аратилган булиши керак.

Узоцрок; муддатга сацлашда з^осилни уз вацтида йи- 
риштириб олиш му^им урин тутади. Ма^сулотнинг озги- 
на цисмини з^ам сову^ уришига йул цуйиб булмайди. 
Чунончи з^андац ва бошца хил ураларда сабзининг з^ат- 
то совуц урган озгина цисми аралашиб цолса, сорлом 
маз^сулот тула чириб кетиши мумкин. Бинобарин, циш- 
га сацлашдан олдин сабзини яхшилаб саралаш, майда- 
си, ёрилганлари, бесунацайлари, айниган ва шикастлан- 
ганларини ажратиб олиш керак. Махсулотнинг узоц 
вацт сацланиши транспорт воситаларннинг тозалигига 
з^ам борлицдир. Автомашина ва тиркалма араваларда 
аввал ташилган урит, заз^арли химикатлар, гунг колди^- 
лари булмаслиги даркор.

Сабзавот-полиз экинлари ва картошкачилик илмий- 
текшириш институтининг тажриба х^жалигида эни 60- 
70 см, чуцурлиги 70-80 см з^андук, чузиц ураларга ку- 
милган 15 тонна махсулотнинг сацланиши устидан ку- 
затиш олиб борилди. Сабзининг сацловда узоц туриши 
биринчидан куз, циш ва баз^ор ойларининг цандай ке- 
лиш ига борлиц. ^ ар о р а т  анча паст булганида сабзи 1- 
20 апрелгача, циш илиц келганида март охиригача сац- 
ланади. Кунлар нсиб кетса маз^сулот жадал нафас олиб, 
димициб ва усиб кетади. Боз устига серширалилиги йу- 
цолади. Иккинчидан, сабзи эни 60 см ли тор з^андуклар- 
д а  яхшироц сацланади. Масалан, унинг кенглиги 70см 
булганида сабзи март охиригача, 60 см булганида эса 
апрель охиригача туради. Бундан з^ам узоц сацланган- 
д а  сабзи илдизмевалари дараллашиб, овцатга ярамай- 
диган >^олга келади. Умуман март-апрелгача сацлан- 
ганда  сабзининг вазни табиий камайиши 4-5 фоизга, 
чиригани 3-10 фоизга, усицлари 1-2 фоизга турри келади.

О раларнга цум сепиб жойланган сабзилар яхши 
са^ланади . Бу иш сабзининг сабзавот ертулаларига 
ж о й л аш  вацтида бажарилади. 1^ум сепиб сацлаш усули



катта хараж ат талаб  к;илиб, ^улда баж арилади . Сабзй- 
ни цаватлаб ^ум сепиб ё сепмай з^андукда са^лаш дои­
мо з^ам самарали булавермайди. Кумилган маз^сулот- 
нинг бузилишини тезлик билан б артараф  этиб булмай- 
ди. Шунинг учун ура ва з^андуклар доимий назоратда 
булиши керак. Агар уранинг устки ^исмидаги тупро^ 
уюми ёрилиб чуккан булса дарз^ол уни очиш лозим. 
Чириганини саралаб, долган ^исмини урадан  олиб ис- 
теъмолга чицариш мацсадга мувофицдир. Акс з^олда 
сабзи урада батамом чириб кетиши мумкин. Бундай 
доллар аницланса, бошца ураларни з^ам очиб куриш 
тавсия цилинади.

Назоратсиз долган ураларда сабзи маз^сулоти бата­
мом чириб кетиши мумкин. Бундай .\ол 1986 йилги мав- 
сумда содир булган. Шу йили сув танине булиб, етиш- 
тирилган кузги ,\осил етарлича цондирилмаган эди. Шу 
боис сабзи яхши пишиб етилмади ва майдаро^ з^амда 
касалликларга чидамсиз булиб цолди. Н атиж ада урага 
кумилган сабзи ма^сулотлари ^исца муддат ичида (1-
1,5 ой) чириб кетди. Сабзи йигиш даврида об-з^авоиинг 
таъсири з^ам салбий булган. Имкони бор майдонларда 
сабзини оддий омборхоналарда са^лаган  маъцул. Саб­
зи сунъий 30-35 кг ли цути ёки 350 кг сигимли контей- 
нерларда совутгичли камераларда сацлаш  яхиш натн- 
ж а  беради.

Сунъий совуцсиз сабзавот омборларндаги ма.\сулот 
з^андукларда ва идишларда са^лаш  вак;тида 1̂ изиши 
оцибатида ойига 4-5 фомз камаяди. Нами 1̂ очиб сулиши 
туфайли куплаб чнрийди. Шу сабабли кейинги йиллар- 
да сунъий совутиладиган омборларда сабзини елим 
цопларга 30-35 кг дан солиб, огзи очиц з^олда сацлаш 
кенг цулланилади.

Елим ^опнинг нархи арзон ва агар авайлаб  ишла- 
тилса, ундан икки-уч марта фойдаланиш мумкин. Бун­
дай усулдан Чирчи^ шазфидаги сабзавот омборида бир 
неча йилдан бери цулланиб келинмоцда. Сабзи омбор- 
га келгандан кейин елим ^опларга сар ал аб  солинади. 
Сунгра ^оплар контейнерларга 4-6 тадан  жойланади. 
Контейнерлар эса совитгич мосламали камераларга 
устма-уст ^уйилади. Контейнер ва ^утиларнинг ичига 
плёнка гушалса, сабзи са^ланганда з^ам яхши натижага 
эришилади. Умуман совитиладиган омборларда сабзи­
ни куздан то май-июнь онигача ёки 210-240 кун са^лаш 
мумкин.



С ацлаш  ва^тиДа сабзининг сйфатига таъсир ^йладй- 
ган ом иллардан  бири >рсил олиш учун уш тлардан  ryF- 
ри фойдаланишдир. Минерал уритларни, сабзининг 
сацлаш муддатлари таъсирини урганиш мацсадида таж- 
рибалар у гказилиб, сабзи уч хил минерал угит (N, Р ,К ) .  
солиб устириб курилди. Назорат вариантда >̂ ар гектар 
ерга 100 кг азот, 100 кг фосфор ва 50 кг калий, 
таж рибадаги  ерларга эса 150 кг азот, 100 кг фосфор, 
50 кг калий солинади. Тад^и^отлар курсатишича 
сабзи экинининг >̂ ар гектарига 200 кг азот солин- 
ганда унинг ер устки ^исми зур бериб усади, илдизме- 
валар к,ушимча илдиз отади, биохимиявий таркиби ёмон- 
лашади, ж ум ладан, С витамини 0,2-0,6 фоиз, цанд мод- 
даси 0,3-0,8 фоиз камаяди. Ма^сулот са^лаш муддати- 
нинг охирига бориб сабзининг биохимиявий таркиби 
лабораторияда та^лил 1\илиб курилди. Гектарига 200 
кг азот, 100 кг фосфор ва 50 кг калий солипган далада 
сабзида цуруц модда мшуюри назорат вариантидагига 
нисбатан 0,7 фоиз ва умумий цанд моддаси 0,4 фоиз 
камайгани аён булди.

Юк,ори дозад а  (гектарига 200 кг) азот ишлатншнинг 
салбий таъсирини сацлаш вацтидаги табиий камайишни 
чицитлар мицдоридан ^ам яэдол куриш мумкин. Ра- 
цамлар 20-ж адвалда келтирилган.

Шуни цайд этиш керакки, сабзи юцори ^ароратда 
(5-6° да) сацланса, чи^ит анча купайди. Айни^са, оши- 
рилган м еъёрларда  уритланган ердан олинган мах.сулот 
исроф булди. Сабзи ва ош лавлаги са^ловга цуйилган- 
да', ;ёпишиб долган тупро^да замбурур туфайли касаллик 
ривожланиши мумкин. Масалан, кулранг чириш касал- 
лигини цузратувчи замбурурлар 1 ° С д а ,  яъни илдизмева- 
лари энг яхши сацланиш шароитида ^ам ривожланиш 
цобилиятига эга. Шунингучун сабзи ва ошлавлагини 
яхши сацлаш  ма^садида ^арши кураш тадбирларидан 
бири устириш ва^тида агротехник ва технологик чора- 
лар ^исобланади.

А лм аш лаб  экишга риоя ^илиб 1̂ атор оралари иш- 
ловини мумкин цадар камайтириш илдизмеваларнинг 
касалликлар  билан зарарланишдан асрайди. Сабзи ва 
ош лавлаги ни муттасил бир ерда уч ва айницса турт 
йил давом ида экиб, ^осил олинганда сабзидаги оц чи- 
ришдан таищ ари  бойца касалликлар, яъни кулранг 
ва фомоз хам тез ривожланиб кетади.

Москва сабзавот хужалиги илмий-текшириш инсти-



20-жадваЛ

Турли ми^дорда азотли у т т л а р  солиб устирилган сабзи 
саклаш вак,тида вазнининг камайиши

(фоиз ^исобида)

Тгитлар Табинй
камайиши

Чвкитлар ва 
чирнгани

Ж&ми
камайиши

100, Р 1оо, К50
(наз.) 0,6 0,7 1,3

150, Рюо. Кбо 0,9 0,7 1.6
200 , Рюо, Км 2,3 1,2 3,5

Э с л а т м а :  сабзи елим ^опларда сацланган.

21-ж адвал

Сабзи ва ош лавлагининг мунтазам бир ерда устирилишининг 
саклаш давридаги касалланишига таъсири 

(фоиз ^исобида)

Экицпшнг мунтазам 
такрорлаш йиллари

Сабзида Ош лавлагида

Илдизме- 
ьалар ка- 
саллан- 
ганлиги

шу жумладан
Илдизме- 

валар- 
нинг ка- 
саллаииши

<'Ц
чириш

кул-
ранг
чириш

кул-
ранг
чириш

фомоз
билан

1 йил 15,6 8,6 3,2 7,1 1,4 5,0
2 йил 18,6 11,2 3,4 13,7 4,5 7.8
3 йил 22,0 11,8 4,4 13,4 5,2 6.7
4 йил 28,0 14,1 5,5 26,0 11,8 12,3

тутида ишлаб чицариш шароитида олиб борилган куза- 
тишлар 21-жадвалда курсатилган. Ишлаб чи^ариш ш а­
роитида сабзи са^лашни тавдослаганимизда «Больш е­
вик» давлат хужалигида сабзи бир ерда ^ай та -^ай та  
экилган, сабзавот хужалиги илмий-тад^ицот институти- 
нинг (НИИОХ) хужалигида алмашлаб туришга риоя 
цилинган, Дмитриев номли давлат хужалигида эса саб ­
зи етиштириш учун з^ар йили янги узлаштирилган ерлар- 
даи фойдаланилган. Сабзини саклаш шароити бир хил 
булганда ^ам касаллик туфайли чи^ит чициши айни^- 
са, о^ чириш касаллигининг купроц ривожланиши, усти- 
риш жойидаги тупроц билан богли^лиги аниц курилди. 
Дмитриев номли давлат хужалигида янги узлаш тирил-



1'аН ерлардан олинган з^осил оц чириш касали билан 
деярли жароз^атланмаган булса, «Большевик» хужали- 
гида эса 5 йил ичида касалланиш 11,4 фоизни ташкил 
цилган.

Сабзи з^осилини йиришда цул кучи билан олингани- 
га нисбатан техника ёрдамида йириштириш, механик 
жароз^атланиш 3 з^исса купайнб, сацлаш даврида касал- 
лик ривожланишига асосий сабабчи булади. Шунинг 
учун айрим цулланмаларда, сабзини 5-10 кун 10-14° з^а- 
роратда ушлаб туриш тавсия цилинади. Москвадаги 
сабзавот хужалиги илмий-текшириш институтида утка- 
зилган тажриба шуни курсатдики, техника билан йи- 
гиштирилган сабзи 14° да  з^ар хил муддатларда ушлаб 
турилиб ундан кейнн асосий сацлаш жойига цуйилган- 
да, жароз^ат урни битиб кетса з^ам маз^сулотнинг касал- 
ланиш га чидамлилиги пасайиб кетган. Бу .\ацда 22- 
ж адв ал д а  маълумот берилган. Куриниб турибдики, 
сабзи йириштирилган куннинг узидаёц совитиладиган 
омборга цуйилса, натижа яхши булиб, касалланиш деяр­
ли кам булади.

Картошка сингари, чет улкалардан цизил сабзи з^ам

22-жадва. I

Механизация воситасида йнгилган сабзи ма^сулотини з^ар хил 
усулда совитиладиган омборларда сакланганда касалланиш 

дараж алари 
(фоиз ^исобида)

Касалликлар тури
С орлом
илдиз-
мева-

лар кол
ган н

С а к л а ш  ш ароити Ок
чириш

Кул-
ранг
чириш

Бошка
касал­
ликлар

Жами

ТабииС
в а з н
кама-
йпши

Совитгич омборга 0°С да 
сабзи йигилган куниё^ 
кУйилган 0,0 4,5 1,8 6,3 8,4 85,3

Совитгич омборга 
куйишдан олдин ^ар хил 
муддатда 10— 14°С з^аро- 
ратда ушлаб турилган:

7 кун 0,2 4,8 2,4 7,4 8.3 84,3
14 кун 1,6 6,8 1,1 9,5 8,6 81,4
21 кун 3,9 5,2 0,3 9.4 8,4 82.2

Табиий совитиладиган 
омборхонада 11,6 8,3 3,8 23,7 6,3 70,0



келтирилади. Унинг сифати купинча смон булиб, узбЦ 
муддатга са^лаш га ярамайди. Хар хил касалликлар ри- 
вожланиб куп чицитга сабабчи булади. Шунинг учун 
чет улкадан келтирнлган сабзини са^л аш д а  э^тиёт бу- 
лиш, сифатига ^араб сацлаш ёки истеъмолга берили^ 
шини белгилаб, уринсиз чицитларнинг олдини олиш ке- 
рак.

Хураки лавлаги, турп ва ш о л р о м  сацлаш

Хураки лавлаги, турп ва ш о л р о м  кеч кузда ^осили 
роса етилгандан сунг йириштирилади. Бунда кузги 
сову^ тушгапча йириштириб олиниши му^имдир. Хураки 
лавлаги хосили биринчи навбатда б о й ц а  илдизмевали 
зкинларга цараганда эртаро^ йигиштирилади, чунки у 
исси!^ .\ароратда ^ам яхши са^ланиб, совуц^а чалинса 
куп турмайди. Агар хуракн лавлаги  ^осили цуруц об- 
^аво шароитида йигиштирилса, сацлаш  даврида унча- 
лик касалликка чалинманди. К авлаб  олинган илдизме- 
валар силкитиб тупро^дан тозаланиб, барглари кеси- 
лади, йнриклиги ва сифатига кар аб  сараланади. 
Шикастланмаган, барглари турри кесилган, сорлом ил- 
дизмевалар 1̂ оп ёкн ^утиларга солиб сабзавот омбор- 
ларига жунатилади.

Узбекистонда хураки лавлаги, турп ва шолром асо- 
сан ура ва хандукларда, сабзавот тайёрлаш  пупктлари 
ва йирнк сабзавот базаларида, доимий омборларда са^- 
ланади. Сунъий совитиладиган биноларда илдизмева- 
ларни са^лаш учун энг ишончли ш ароит яратилади. 
Ура, траншея ва хандукларга уз ва^тида жойланган 
хураки илдизмевалар вазнини унча йуцотмайди ва куп 
чицит бермайди. Илдизмевалар эни 0,4-0,5 м, чуцурлиги 
0,6-0,7 м ва буйи хо^лаганча ма^сулот мицдорига цараб 
кавланган чузиь^ чуцурларга жойланади. Х,ар 3,5 м 
оралатиб ердан тусиц ^олдирилади. Л авлаги  илдизме- 
валари кенглиги 1,5 м, чуцурлиги 0,6-0,7 м ва узунлиги 
исталганча булган хандукларга (буртларга) тукилади. 
Буртда ^ам 3-5 м оралатиб ернинг узидан 30-40 см 
ли тусиц ^олдирилади. Лавлаги сацлападиган  хандук- 
ларнинг эни 1,5 м., чу^урлиги 0,3 м., уюм баландлиги 
0,8 м ва узунлиги исталганча булиши мумкин. Хандук 
туби буйлаб 3 0 x 3 0  см ли арикча очилади, унинг устига 
тахтадан панжара урнатилади. Хандук чеккаларига эса 
иккита тахта нов, уртасига эса битта ёки иккита узун



^аво сургич цувур урнатиладй. Хандук туби буйлаб 
кавланадиган  арицча урнига учбурчакли тахталари 
орасига очи^ цувурлар урнатиш мумкнн.

Траншея ва хандуклар сараланган илдизмевалар 
билан тулдирилгач, усти похол ва цамиш билан ёпи- 
либ, унинг устига 30-35 см цалинликда тупроц торти- 
лади. У ю мларда цум ёки тупроц билан цаватлаб жой- 
лашган илдизмевалар  яхши сацланади. Сацловдан 
олингунча унинг сифати ва мазаси йуколмайди. 1\ум 
билан цаватланм агани  эса тез усиб кетади ва сулиб 
айнийди.

Хандук ^ам да  траншеяларга 10-15 кг ли цутиларга 
илдизмева жойланса, мезона г сарфи бирмунча камаяди. 
К,утиларни жойлаганда, хандук тагида шамоллатиш 
учун жой цолдирилади. Илдизмевалар цутиларга жой- 
ланадиган булганда хандук ва траншеялар улчами 
аввалги келтирилгандан каттароц цилиниб кавланиб, 
эни 3-3,5 м., баландлиги 1,5 м. га, траншеянинг кенглиги 
ва чуцурлиги 1,2-1,4 м булиши мумкин. Хандукни з^ам, 
траншеянинг з^ам го^о узунлиги 10-15 м дан ва ундан 
купрсода боради. ^ а в о  тортадиган цувурлар урнатиш 
ва сацловдаги ма^сулотнинг устини ёпиш — одатдагича 
булади.

Фаол шамоллатиладиган ва сунъий совитиладиган 
омборларда илдизмевалар яхши сацланади. Уларда 
ма^сулот ую млаб ёки цути ^амда контейнерларга жой- 
лаб сацланади. Илдизмевалар учун энг мацбул сац- 
лаш  ^арорати  0-2°, з^авонинг нисбий намлиги эса 85-96 
фоиз булмори лозим. Илдизмеваларни узоц муддат са^- 
лашнинг омилларидан бири з^арорат ва нисбий намлик- 
ни бир м еъёрда ушлаб, паст ёки баланд булиб кетиши- 
га йул цуймасликдир. Илдизмевали экинлардан турп 
ва ш о л р о м  етиштириш ва сацлаш буйича катта таж- 
рибага эга булган туманлардан бири Фаррона вилояти- 
даги О лтиари^ тумани з^исобланади. Олтиариц турпи 
узининг з^ушхурлиги ва шифобахшлиги билан машз^ур. 
Дарз^ацицат бу турп узининг нокдек куврак ва шиша- 
дек тиницлиги билан ажралиб, турли овцатларга цу- 
шиб истеъмол ^илиш мумкин.

У купинча такрорий экин сифатида экилади. Досил- 
дан бушаган майдои икки-уч марта чуцур чизелланади, 
мола бостирилади, сунгра ер нишабига цараб эгат 
олинади. Турп ф ацат эгатнинг икки бетига экилади. 
1^аторлар орасининг кенглиги ер шароитига цараб тан-



ланади. Эгат текислангач, жилдиратиб сув куйилади. 
Одатда турп урурлари ер сугорилгандан кейин орадан 
ярим кун утгач, яыга 15 августдан бошлаб экилади. 
Турпнинг хушхурлиги ва кум-кук булиши парваришга 
борлиц. Урур эгатнинг нам тепган ерига 12-20 см ора- 
лицда экилади. Бунда >$ар уяга 4-5 дона урур ташла- 
ниб, усти тупроц билан беркитилади. Орадан 3-4 кун 
утгач, сув берилади. Уруг 3-4 кундан с^нг ^ ийрос униб 
ч и ^ а ч ,  эгат пушталари захлатиб сурорилади. Бунда 
ёш турп майсалари атрофидаги тупроц ^отиб цолади 
ва илдизмеваси тупроц устида ш акллана  бошлайди. 
Турп росмана кукариб ^зини тутиб олгандан сунг, ^ар 
уяда 3-4 дона кучат ^олдирилиб ягона ^илиб, бегона 
утлардан тозаланади.

Орадан 12-15 кун утгач, турпга яна сув берилади, 
шундан кейин ер етилган пайтда, ^ар гектарига 200 кг 
^исобида азот урити бериб катор ораси юмшатилади, 
сунг турп етилгунга к;адар хар беш-олти кунда мунта- 
зам сурориб турилади. Сентябрь охирларида турп пала- 
ги цалинлашиб, пуштани бутунлай коплаб олади. Бу 
вацтда экинлар айрим барглари чириб, хосил танасида 
ёпишиши натижасида илдизмеванинг ранги хиралаша- 
ди. Бунинг олдини олиш максадида пуштани ички то- 
монига усиб ч и щ ан  барглар юлиб ташланиши керак. 
Деэдонларнинг таъкидлашича, турп октябрь ойида, яъни 
ковус сувига кондириб сурорилса мазалирок; булади. 
Турп )^ар уч кунда сурорилиб, ноябрь ойининг биринчи 
ун кунлигидан бошлаб эрснл йириштиришга киришилади. 
Узо^ муддат са^лаш  учун ^ар бири ^рта ^исобда 300- 
500 грамм орирликдаги турплар танланади. Истеъмол- 
чиларга купро^ Маррилон юмало^ турпи хуш келади. 
Са^лашга турпнинг ^амма навлари яроцлидир. Биро!^ 
кишда са^ланадиган тупп берубор, эти тириз. захалан- 
маган булиши керак. Олтиари^да турп ноябрнинг би- 
ринчи ярмида кузги ^иров тушгунча йигиб олинади. 
йириштиришдан олдин барглари пичок; билан кесилиб, 
ариц ичига тупланиб илдизмеваларни бироз ялангла- 
тиб цуйилади. Суви селгиган илдизмевалар ^ л д а  су- 
руриб олинади.

Турпни ^ишда ураларда саклаш  кенг тар^алган. Ура- 
лар одатда офтобга тескари, зах к аш  ерлардан кавла- 
нади. Я^ин фурсатларда тар^атиладигани  ма^сулотни 
хар цандай жойда саклаш мумкин. Ерда намлик б$л- 
маса уралар цазилгандан сунг, сув тулдирилади. Ура



сувни шимиб, ичидаги тупрсц кетмонга ёпишмайдиган 
булганда, уранинг ён ва тагидаги тупро^ олиб ташла- 
нади. Турп са^ланадиган ура ^ар хил катталикда, ма- 
салан, узо^ са^ланадиган  турп учун ихчамро^, яъни эни 
70 см, чу^урлиги 90-100 см булиши мумкин. Январь- 
февраль ойларида тарь;атиладиган турп учун ура кенг- 
роц ^илиб кавланади. Урага турп солинаётган пайтда 
барг, ут ва б о й ц а  чирийдиган кукатлар тушмаслиги 
керак. Турплар уранинг бир чеккасидан бошлаб жои- 
ланади. Б и р о 1\  урани жуда тулдириб юбормай, устидан 
10 см гача жой цолдирилади. Шундан сунг ура устига 
30 см цалинликда тупро^ ташланиб, ёгин сувлари кир- 
маслигн учун икки томони нишаб 1̂ илиб кумилган хол- 
да текисланади.

Шу ,\олатда турп кукламгача сацланади ва ура очнл- 
ганда ундай турпни ^олдирмай олиш керак. Чунки у 
ерда цолиб кетган турплар тезда бузилади. Уса бош- 
лаган барг ва илдизлар пичо^ билам кесилади ва ьрп- 
ларга солиб ювилади.

Шолгом хал^имизнинг севимли ва шифобахш саб- 
завотларидан бири булиб, куз, р ш  ва кукламда куп- 
лаб истеъмол цилинади. У айницса, путал ва шамоллаш 
касалликлари учун фойдалидир. Республикамизнннг 
купгина ^удудлари, хусусан, Олтиари^нинг об-^аво ва 
тупро^ шароити шолгом етиштнришга цулай. Илгор 
хужаликлар шолгомни такрорий экин сифатида экиб, 
мул ва сифатли ^осил етиштириш хамда уни узок, муд- 
дат са^лаш  борасида бой тажрпба орттиришган.

Шолгом 1-15 августда экилади. Эгат ораси 80-100 см 
кенгликда очилиб, уруг эгатнинг икки бетига, эгат 70 см 
булса, пушта тепасига экилади. Сифатли шолгом уру- 
гн 4-5 кунда униб чи^ади. Майсалар ь^ийтс куринган- 
дан кейии ^ар уяда 3-4 усимлик цолдириб, яганалаб 
захлатиб сугорилади. Бунинг натижасида усимлик ат- 
рофидаги тупроц цотиб ва шолгом илдизмевасининг та- 
наси ер устида шаклланади. Бундай ^олда шолгом 
си л л щ  ва ранги тиниь^ булади. Уни узо^ са^лаш би- 
ринчи навбатда агротехника тадбирларига >^амда са^- 
лаш шароитига богли^. Шунга кура туришга мулжал- 
ланган шолгом ало^ида парвариш ^илинади. Яганадан 
сунг сув бериб, тупроц етилгач, бегона утлардан тоза- 
ланади. Бунда эгат ичи ва кучат атрофи юза цилиб 
юмшатилади. О радан 12-15 кун утгач, ^ар гектарига 
150-200 кг азотли угит солинади. Агар олдин экилган



экинга гунг солинган б^лса ш о л р о м  уритланмайди. Уни 
кавлашдан 5-6 кун олдин сурориш тухтатилиб, ноябрь  
урталарида йириб олинади. Ш о л р о м  турпга ц ар аган д а  
нозикрок; булганлиги боне сацланадиган уралар кичик- 
роц цилиб кавланади. Купчилик хужаликларда ш о л р о м  
учун уранинр кенглиги 60-70 см, чуцурлиги 80-90 см ва 
буйи 2-2,5 м цилинади. Ш о л р о м  урасига хас ва ч уплар  
тушмаслиги лозим. Ура тулгач, устидан 30-40 см ца-  
линликда тупрок; тортиб, кумилади. Кукламда у р а л а р  
очилиб, ш о л р о м  сараланади ва ертулаларда цум остида 
сацланади.

Илдизмевали экинлар  касаллиги _

Ок; чириш. Букасаллик илдизмевалиларни вегетация 
ёки хосил й и р и ш  д а в р т а  клмдан-кам зарарлайди. Л е-  
кин саклаш даврщ а. айникса, сабзидан катта чикит  
чицаришга сабаб булади. Намгарчилик шароитида ус- 
тириш, ^авонинг юцори нисбий намлик ^олатида са ^ -  
лаш оц чиришнинг тез тарцалишига олиб келади. К аса л -  
лик замбурурлари ^арорат 0° га як;ин булган ш ароитда  
з^ам ривожланаверади, аммо ^арорат юкорироц булса ,  
ривожланиши жуда тезлашади. Чириш к^пинча ую м- 
ларда пайдо булади. К асал илдизмевалардаги зам б у -  
рурлар сорломига осон тарцалади . Нантская ва Ш а н т а ­
не навли габзита ок; чиришнинг тарцалишини к^затил- 
ганда 60-80 г бир дона илдизмева атрофдаги 12 дона 
сабзига тегиб турган, ^арорат  18-22°С ва нисбий н а м ­
лик 100 фоиз булганда 1 кун ичида Шантане н ави  9 
дона илдизмеванн, Н антская эса 21 дона кенинги 1̂ а- 
ватлардаги илдизмеваларга тарцалган.

Касаллнкнинг манбаи тупрок хисобланадн. Уида 
замбурурлар йиллаб сацланади. Б у  касаллик зам б у р у р ­
лари тупрокда илдизмевал.ар цайта-к;айта экилаверса, 
тобора купайиб бораверади. Д ал ага  замбурурлар асо- 
сан гунг оркали, омборхоналарга эса илдизмевага ёпиш- 
ган тупрок билан тушиши мумкин.

Кураш чоралари. Касаллнкнинг ривожланишини па- 
сайтирадиган ва чицитни о^  чиришдан камайтирадиган  
асосий чоралаодан бири— зарур харорат ва нисбий 
намлик таъмин этишдир. Бунда харорат 0,5-0°С ат- 
рофида ва хавонинг нисбий намлиги эса 95 ф о и зд ан  
ю^ори булмагани маъцул. Синчковлик билан са р ал ан -



ган, механик жаро^атланмаган  илдизмевалар са^лаш- 
га ажратилади.

Кулранг чириш. Сацлашга ^уйилган илдизмевалар, 
аксарият 1-2 ой утгандан  кейин зарарланади. Агар саб- 
зи, карамбошлар билан бир хонада сацланса, кулранг 
чириш тез купая боради, чунки бу касаллик карамда 
купроц тарцалган булади. Кулранг чириш хураки лав- 
лагининг асосий касаллиги  ^исобланади ва ^осил йигиш 
давридаё^ ривож лана бошлайди. Касаллик замбуруг- 
лари лавлаги ту^имасига, механик ж аро^атлар ор^али, 
сабзи туцимасига эса жаро^ат булмаган з^олда ^ам 
утиши мумкин.

Кулранг чириш касали билан зарарланиш, илдиз­
мевалар канчалик куп сулиган булса, шунчалик купая 
боради (23-жадвал). Касаллик асосан дум томонидан 
бошланиб, ундан кейин илдизмева баданига тар^ала- 
ди. Касал тар^алган  ту^имада кунгирсимон ранглар, 
кейинроц моми!^ пупанак пайдо булиб, диаметри 2-5 мм 
ли майда 1ф р а  склероциялар з^осил 1̂ илади.

23-жадвал

Сулиш муддатларининг сабзини кулранг чириш касаллиги 
билан зарарланишга таъсири 

(>(арорат 17-20°С ва нисбий намлик 50 фоиз)

1

С^литиш муддатлари 
(кунларда)

Илдизмеваларнннг зарарланиши (фоиз 
)(исобида)

дум кисми ^ртаси бош ЦИ СМ И

0 5.0 2,5 0,0
1 7,5 0,0 0,0
2 5,0 0,0 5,0
3 7,5 0,0 2,5
4 10,0 17,5 0,0
5 10,0 2,5 0.0
6 37,5 15.0 2,5
7 40,0 12,5 5 ,0
8 72,5 17,5 17,5
9 82,5 25,0 10,0

Кулранг чириш касаллиги замбуругларининг асосий 
м анбаи  тупроц ^исобланади. Замбуруг усимлик цол- 
дирупарида сацланиб, омборхонага касалланган махсулот 
ёки илдизмеваларга ёпишган тупро^лар билан утади.



Касаллик замбурурлари ва пупанакларн омборхонада 
хаво орцали ^ам тарцалаверэди.

Зарарланишнинг олдини олиш. Ок; чипиш касал- 
лигига царши кураш чораларига ухшаш. Илдизмева- 
ларни йириштириш ва са^лаш даврида сулишига йул 
^уймаслик. ^осилим зудлик билан барглардан  тозалаб, 
уралар ёки асосий омборхонага барра .^олида к;уйиш 
керак.

Кулранг морор. Бу касаллик иллизмеваларни >^аро- 
рат ва намгарчилик юцори булган шароитда, физиоло­
гик бушашган ва сулиганларини тезкор зарарлайди. 
Касаллик ривожланиши навнинг хусуснятига хам бор- 
ли^ булиб. Шантане, Нантская навнга нисбатан чидам- 
лиро^тир (24-жадвал).

24-жадвал

Сабзи илдизмеваларини кулранг морор билам касалланишига 
сулиш муддатларинннг таъсири

рорат 20°С, ^аоонинг нисбий намлнгн 100 фоиз)

Сабзи илдизмевлларииинг касалланнши
С^литиш кунларн

Нантская Шантане

1-3 кунлик 5.0 0.0
4-7 кунлик 17,0 0.0
8-11 кунлик 44,0 32,5

Кулранг могор касаллиги жуда тез ривожланувчилар 
каторига кириб, илдизмеваларни, айникса, сабзини ба- 
тамом чи^итга чицариши мумкин. Бошланиш д ав ­
рида юмикщ сувсимон доглар куриниб, доглар тезлик 
билан тарцаб, илдизмева батамом хул чирикка айла- 
нади. Ачиган хид бур^нши чириш жараёнидан  дарак 
беради.

Касаллик купинча ёпик;, сунъий совитиладиган ва- 
гонлар, совитгич ёки фаол шамоллатиш ускуналари йу^ 
булган омборларда тез-тез учраб туради. К асаллик да- 
лада, ташиш вактида ва омборхонада пайдо булиши 
мумкин. Чунки замбурур споралари (бир хужайралч 
усимликларни урчиш аъзоларн) ^амма ерда булади.

Кураш чоралари. ^осилни авайлаб механик жаро^ат 
етказмасдан сулитмай, баргларини тезда тозалаб  ^ам- 
да омборхонада му^обил >;арорат ва нисбий намлик



муз^итида сацлаб, илдизмевалар устида сув томчилари- 
нинг пайдо булншига йул ^уймаслик керак.

Сабзи фомози. Касаллик усимлик усиш даврида, 
илдизмеваларни сацлашда, урурлик сабзини иккинчи 
йил устириш чори зарарлайди. Бу касзлликдан деярли 
хамма навлар  зарар куради. Фомоз касаллиги сабзи 
з^осилини й и р и ш  пайтида, илдизмевага барг бандини 
ёпишган ерида аввал ^уруц чириш сингари пайдо булиб 
тула касалланган  илдизмевалар жуда кам учрайди. 
Кесма зфлда илдизмева тукималари тим-жигарранг ва 
цуруц булади, фомознинг д о р л и  белгилари сабзини паст- 
ки ^исмларида з^ам булиши мумкин, аммо к^зда уни 
белгилари деярли сезилмайди, боз устига замбуруглар- 
нинг урчиши кузатилмайди.

Бу касаллик дорлари асосан, к,ишки, сацлаш вактида 
авж олиб купаяди. Сабзининг устида чу^ур булмаган 
кундаланг хира кесмалар пайдо булади ва усиш ну^- 
тасидаги чириш тобора чуцурлашади. Жароз^атланган 
тузима эса парчаланиб, сочилувчан ту^ималар орасида 
бушлиц пайдо булади.

К асаллик яхши ривожланиши учун 20-25°С цул келиб, 
3°С дан паст туширилса, касаллик ривожланиши секин- 
лашади. Купгнна холларда бу касаллик сабзи урага 
кумилганда ёки совитилмайдиган омборларда сацлан- 
ганпа купрок иамоён булади.

Хураки лавлаги фомози. Асосан лавлагининг барги 
ва илдизмевасини жароз^атлайди. Баргни жароз^атла- 
ганда касаллик  з^осилни пасайтириб унча зарар етказ- 
майди, аммо касаллик илдизмевалар са^лашга цуйил- 
ганда узини курсатади. Касаллик илдизмевалар кесил- 
ганда яхши куриниш берали. Жароз^атланган тузима 
Кора рангда, барра ва цаттик; булади. Ундан кейинча- 
лик пайдо булган бушлик гоз^о катлам-цатлам оциш 
кузицорин з^осил ^илиш мумкин.

\ у л  бактериал чириш. Илдизмеваларнинг механик 
жароз^ати ёки з^ар хил ёри^лар ор^али касаллик ри- 
вожланади, илдизмева атрофида хира доглар пайдо 
булади. Касалланган  илдизмевалар купинча ёрилиб, 
т у  ёрикдан куплаб сасси^ ^уланса бактерияли аралаш- 
ма аж ралади . Омборхонада касаллик илдизмевалар 
ор^али бир-бирига тез утиши мумкин.

Маз^сулот зарарланмаслиги учун, энг аввало, омбор- 
хонага сацлаш  учун с о р л о м  з^осил ^уйиш керак. Ал- 
м аш лаб экиш далаларида устирилгандан сабзини тай-



ёрлаш лозим. Омборхона ва инвентарлар дезинфекция 
цилиниб, яхшилаб цуритилиши лозим.

КАРАМ СА К Л А Ш

Оц бош к а р а м — мамлаклтимизда катта майдонлар- 
га экиладиган сабзавотдир. (У рсспубликанинг шимо- 
лий ва урта минтацаларида ж ам и  сабзавот майдоила- 
рининг 50 фоиздан купрорини эгаллайди). Х̂ ар йили 
250-270 минг тоннадан зиёд карам  етиштирилади. Шуи- 
дан царийб 60-70 минг тоинаси сацловга цолдириладн.

К^шда узоц сацлашга мойил карам навлари Узбе- 
кистонда кам булиб, acocan районлаштирилган «Судья», 
«Тошкеит 10» ва «Узбекистои 133» навлари кузда мул 
хосил беради. Улар яхши тузланса-да, лекин цишга тур- 
майдн. Шуни ^исобга олиб. сабзавот-полиз экинлари 
ва картошкачилик институти олимлари узок; сацлаш га 
мулжалланган Шарция навини яратдилар.

Карамнииг ейиладиган цисми бе.^исоб булиб, кур- 
такли поя ва жуда куп барглардан  иборат. Сацланиши 
жи^атидан карам бошининг ^ар  цайси цисми турлича 
а^амият касб этади. Карам бошининг хаёт фаолиятини 
энг юцориги куртак бошцариб туради. Чунки .^осил йи- 
риштириш пайтида ^ам энг юцоридаги куртак усувни 
давом эттираверади. Карамда чуцур физиологик «тн- 
ним даври» булмайди. Шунинг учун юкори к;исм кур- 
такларини табацаланиб, усувини сусайтириш мацсади- 
да карам бошлари паст ^ароратда  сацланиши лозим. 
Табацаланиш секинлашгунга цадар , цулай шароитда, 
карам бошларини кам чи^ит цилиб сацлаш мумкии.

Усув нуцталарида хуж айралар  табацаланиши та- 
момланиб, юцорндаги куртакнинг репродуктив ривож- 
ланишига ёки гулпоя чицариб гуллашга тайёрланиш 
жараёни бошлангандан кейин карамни асраш цийнн- 
лашади. Унинг ривожланишидаги янги даврни тухта- 
тиш цийин. Куртакдаги табацаланиш  жараёнининг ту- 
галланиши, ^ар хил карам навларида турлича вацт 
ичида утади. Уларнинг цишда ^ар хил сацланишпнинг 
асосий биологик сабаби ^ам худди шундан келиб ч и т а ­
ли. Бу жараённи картошка туганакларининг тнним д ав -  
рини утиш хусусиятига ухшатиш мумкин.

Сацлаш вацтида карам бошларининг тарс-тарс ёри- 
либ кетиши биринчи галда, ривожланаётган куртак ва



кейинчалик карамнинг паст цисмида жойлашган кур- 
такларига физиологик фаол ва пластик ози^а модда- 
ларнинг тобора куп келишига богли^дир. Карамбош- 
нинг юь;ори куртаги таба^аланиши тугагапдан сунг ёки 
карам уса бош лаган  вацтда ёрилиш кескин дараж ада 
кучаяди.

Москвадаги К. Тимирязев номли ^ишло^ хужалиги 
академиясининг технология ва сабзавот-меваларни цай- 
та ишлаш кафедрасининг маълумотларига кура, циш- 
да яхши сацланадиган  иавлар таркибида цурук модда, 
^анд моддалари йигиндиси, С витамини купро^ булар 
экан. Бундан тапщ ари, бу навларда модда сустро^ 
сарфланиб, карам  бошининг барг ^исмидан ^заги ор- 
кали ривожланаётгаи куртакларга томоп силжиш ис- 
ботланган.

Амалий ж и ^атд ан  шу нарса му^имки, юцори кур- 
такнинг репродуктив узгаришлари тугалланганидан 
кейин ва карам ^са бошлагач, унинг ози^ли цисмини 
ташкил ^иладиган барглари сусайиб, зарарли микроор- 
ганизмларга чидамлилигини батамом йукотади. Сак;лаш- 
нинг бошланиш давпида кулранг могор билан карамлар 
деярли зарарланмайди, мавсум охирида эса касалликнп 
осон ю^тиради.

Ю^умли кулпанг могор карам баргларининг зарар- 
ланиши таркибидаги  хлорофилл ва пигментланиш да- 
ражасига ёки каротиноидлар ми^дорига боглицдир. 
Масалан, узоц са^ланган  сайин карам баргларининг 
пигментлари камайиб  бориши туфайли уларнинг касал- 
ликларга чидамлилиги ^ам сусаяди. Салбий ^арорат 
таъсирига иисбатан ч и д а м л т и к  карамнинг уругига хос 
хусусиятларидан биридир. Карам к^чати 2-3 дараж а 
с о в у ^ а  ^ам чидайди. Узбекистоннинг и^лим шароити- 
га кура о^бош карам ни  саклаш учун йигиштириладиган 
муддат, купинча ноябрь ойининг биринчи ун кунлиги- 
га тугри келали. Б у  даврда кундузлари харорат 3-10°С, 
кечалари эса 0° ва айрим вацтларда 1-3°С сову^ бутга- 
ди. Са^лашга мулж алланган  карамни барвацт ^ам, кеч 
хам йигиштириб булмайди. ^аво  исси^ пайтда йигиш- 
тирилган карам тез с^либ касалликларга чалинади ва 
чиь;итлар купайишига сабаб булади.

К арамб^" 'лап  илтизи кесилмзган холла киска 
муддатли 7°С гача булган совук^а чидайди. Кесиб ку'- 
йилган карам бош лар эса бундай совуцда зарарланади. 
Карамбошлар ^ис^а  муддатли булса з^ам иккинчи мар- 
108 ■,



та сову^Ка чалиниши сацлаш вацтйда касалликка чи- 
дамлилигига ёмон таъсир курсатади. Карамбошлар 
муздан тушгандан кейин, таш ^и  баргларида з^ар хил 
микроорганизм учун ^улай муз^ит булиб, уларни тез 
ривожланиши натижасида карам  чириб кетади.

С а^лаш  имкониятига ^ ар аб  карамни йигиштириш 
муддатлари белгиланади. Агар оддий усул билан са^- 
ланса, з^осил ало.\ида эътибор билан пипиптирилади. 
Совитиладиган омборлари м авж у д  хужалик ёки тайёр- 
лов ташкилотлари карамбошлар пишиб етилишига ^а-  
раб, эртаро^ йигиштиришга кирпшиши мумкин.

Салбий з^арорат тухтовсиз таъсир ^илаверганида 
карамбошларининг ички ^исми цорайиб, сиртидан бутун 
ва зарарланмагандек куринсада, са^лов вацтида тез 
бузилади. Бунинг боиси шундаки, карамбошнинг ички 
кисми ва хусусан ю^ори, куртак  томони паст з^арорат- 
га таъсирчан ва чидамсиз булади. Ю^ори куртак з^у- 

ж айралари  — 0,8-1.5° сову^да з^алок булади. Д олбуки 
етилган ички о^ барглар 2-4° да , таш^и ёп^ич кук барг- 
лар эса 5-7° совуцда нобуд булиши мумкин. Б ундан  
таш^ари, карам узаги тигиз ту^имасини, тахминан 1,5 
баравар тезроц сову^ уради. Н атиж ада юцоридаги кур- 
такнинг ички цисми, тащцарисига цараганда олдинро^ 
чирий бошлайди.

^ а р о р а т — 1° атрофида булганида карамнинг ички 
1\исми ^ораймайди ва туцималари зарарланмайди. Ш у 
боисдан бу ^ароратни кар ам  сацлаш учун му^обил че- 
гара деб дисобласа булади. Серсув барглардан таш кил  
топган карамбошлар, иссицлик ва намликни картош- 
кага Караганда тахминан икки баравар ортрщ а ж р а -  
тади. Чунончи, карам са^ л аш  ва^тида з^арорат 8° га 
яцин булса, з^ар бир тонна карамнинг иссицлик чи^а- 
риши суткасига 800 ккалга етади. Бундай ис- 
си^лик карам сацловдаги уюмнинг з^ароратини сутка- 
га тахминан Г  га ошириб бериш учун кифоядир. Би- 
нобарин, омборда ёки тайёрлаш  пунктларида маж бу- 
ран цис^а муддатга са^ л аш  зарур булган п ай тлард а  
карам уюмлари, тахларининг катталигига оид тавсия- 
ларгацатъий  амал цилмо^ лозим, чунки уюмда куплаб 
са^ланган карам уз-узидан тез ^изиб кетиши мумкин.

Россиянинг марказий минтацаларида устириладигап 
«Зимовка», «Подарок», «Амагер», «Белорусская» каби 
оцбош карам навлари узо^  сацланади. Узбекистонда 
цишга рамланадиган навлари йу^. Шу боисдан сабза-



вот-полиз экинлари ва картошкачилйк илмий-тадцицот 
институтининг урурчилик булими карам навларини ур- 
ганиб, бунда цишда сацлашга мос келадиганларини 
ажратиш ишлари билан машрул. Навлар туркумини 
дала  шароитида устириш ва омборда сацлаш борасида 
уч йил мобайнида олиб борилган тадцицотлар натижа- 
сида «Амагер 611», «Хервет», «Новочеркасская 20», 
«Бирючекутская 138» каби еттита истицболли нав аж- 
ратилди. Булар са^ланганда битта хам ёрилган карам 
чицмади. Бу нав карамбошлар анча узоц тиним даври- 
га эга булиб, касалликлардан камроц зарарланади. 
Аммо ю^орида келтирилган навларнинг хужалик-био- 
логик белгиларида бир катор жиддин камчиликлар ан[щ- 
ланди. Улар и ссш д а  бардошсиз ва энг му^ими бизнинг 
шароитда мул хосил бермайди. Нав учун ^осилдорлик 
биринчи уринда эканлигини хисобга олиб, уларни катта 
майдонларда етиштириш тавсия этилмади.

Коллекциядан аж ратилган  навларнинг хужалик-био- 
логик хусусиятлари мажмуасига цараб ^осилдорлиги, 
<гсув даври, иссицца ва зараркунандаларга чидамлилиги, 
генератив хусусиятлари ^исобга олиниб, уруршунос 
Э. Алиев чатиштириш усули билан янги «Шарция» деб 
аталган нав яратди.

«Шаркия» нави 1986 йил Чирчицдаги 8-сабзавот ом- 
боридаги совитилган камерада саклаб курилди. Куза- 
тиш натижаси (25-жадвал) шуни курсатдики, «Судья» 
навли карамбошлар сифати ёмонлашгандан кейин, 83 
кунда сацлашдан олинди ёки 23 ноябрдан 2 февралга- 
ча сацланди. «Ш арция» ишлаб чицариш шароитида 
узоц муддатга сацлаш мумкинлигини намойиш этди.

25-жадвал
«Судья» ва «Шар^ия» навли карамбошларни сацлаш натижалари 

(1986-1987 йиллар)

С.1кланиш
С а м а н и ш  к^рсаткнчларн (фоиз)

Навлар муддати
(кун)

табиий
вазннни
камайиши

тозалаш-
даги

‘(икитлар
стандарт нестан­

дарт

«Судья» 83 11,3 24,7 28,2 35,8
«Шарции» 118 7,5 14,8 74,5 3,2

Саклаш шароитлари. Озиц-овцатга ишлатиладиган 
карамни сацлаш учун ^ароратнинг — Г  -0° ва ^авонинг



Ийсбий намлиги 90-98 фоиз булиши яхшй Шароит ^и- 
собланади. ^ароратнинг 0° дан ю^ори булиши тавсия 
этилмайди. Чунки кулранг могор тушиши мумкин.

Карам сацлашда з^авонинг нисбий намлиги жуда 
юцори булмаслиги керак. Тахлардаги карам лар  ораси- 
нинг намлиги 97-98 фоизга яцинлашади, омбор Давоса 
таркибида эса 93-96 фоиз булади. Ш ундай намликда 
карам яхши сацланиб, вазнини куп йуцотмайди. Бироц, 
микроорганизмлар, ю^умли могор ва бош ^а касаллик- 
ларнинг зурайиб кетишига сабаб буладиган терлаш- 
нинг олдини олиш учун намлик бирмунча паст 90-95 
фоиз булиши маъцул. Давонинг намлиги 70-80 фоиз 
булганда з^ам карам яхши са^ланган з^оллари маълум. 
Ьам ли к  даражаси паст булса, карамнинг сиртидаги бир- 
нкки цават барг ь^уриб кетади. К,уриган барглар худди 
пергамент сингари ичкаридаги баргларни Оуглаиишдан 
аввал микроорганизмларнинг зарар келтиришидан з̂ и- 
моя ^илиб туради. Замбурур касаллик споралари бун- 
дай цурук муз^итда усиш ва ривожланиш имконидан 
мазфум булади. Карам з^удди цуриган барглардан  таш- 
кил топган, з^имоя-рилофлар ичида тургандек булади.

^осил йигиш ва сацлаш технологияси. К арам  коси­
ли махсус аспичок;лар ёки уткир белкураклар билан 
илдизидан ^ирциб юклашни осонлаштириб, эгатлар 
ичида параллел уюмларга уюлади. Маз^сулотни са^лаш, 
жойига ташиш, карамбошга ярим ёпишиб турган с о р - 
лом бир-икки ёпинчи^ барглари билан ам алга  ошири- 
лади.

Карамни автомашина ва аравачаларга  ^улма-^ул 
юклаб, авайлаб ерга туширилади. М аш иналардан  тушиб 
кетиб уринмаслиги учун юклаш ва туширишни эз^тиёт- 
корлик билан ам алга оширилади. Карамбош ларнинг 
40-50 см баландликдан тушиши оцибатида таш ^и кури- 
нишида содир булган механик жароз^ати сезилмасада, 
са^ланиш даврида эзилган карамбош лар у ёки бу к а ­
саллик билан зарарланади. Сацлашга цуйишдан олдин 
карамбошлар омборхонага ёки уюмлар олдидаги май- 
дончаларда тозаланади. Бунда 3-5 та епчи^ кук барг­
лари ва карам узагидан 2-3 см цолдирилади. К арам ­
бошлар цути ва контейнерларда д ал ад ан  таш илса, к а ­
рамбошлар яна з^ам камро^ уринади. Б у  усул з^осил 
йиримида жуда цул келади. У идиш ларга жойланган 
булса, сунъий совитиладиган кам ераларда  сацланиши 
керак.



К арам ни йириШтириШ йа Сацлашга цуйиш давридй 
аниц касалланган , тириз урамаган, жаро^атланганлар- 
ни сар ал аб  олиш му^имдир. Агар бу иш бажарилмаса, 
сифатсиз карамбошлар касалланади ва касал тарца- 
тувчи манба булиб ^олади. Сацлашга келтирилган к а ­
рамбош лар усти ^уруц булиши катта а^амиятга эга. 
Агар сацлаш га з$л карам ^уйилган булса, омборхона- 
ни кучли шамоллатиш керак.

К арам  фацат иасайтирилган илиц з^ароратда сацла- 
нади. Ш у боисдан сунъий совитиладиган сабзавот ом- 
борлари йуц ва таш^и ^арорат хали унча ю^ори бул- 
маган пайтларда карам йигиштиришга шошилиш керак 
эмас. Бу ишни opeara  суриб юбориш з^ам мумкин эмас. 
Сову^ урган карамлар узоц са^ланмайди.

К арам  махсус сабзавот омборларида товар таглик- 
ларда ва панжарали сукчакларда са^ланади. Тир^иши
5-8 см ли сукчакларга карамбошлари беш-етти цатор 
жойланади. Тахлар (штабеллар) орасида 30-40 см ма- 
софа ^олдирилади. Карам бошлари шахмат тартибда 
юцорига ^ ар аб  тахланади.

К арам ни 30-40 кг ли катакли цутиларга солиб цуйи- 
лади. Б у  вазиятда цутилар орасида 10-15 см оралиц 
цолдириб, тахланади. Ма^сулот омборхоналарга жойлаб 
булганидан кейингина з^арорати аста-секин 0 ± 1 °  гача 
келтирилади ва шу дараж ада бутун са^лаш мавсумида 
тутилади.

К арам  сацланадиган омбордаги з^арорат ва нисбий 
намликни мунтазам кузатиб туриш учун психрометр 
осиб цуйилади. ^ а р  куни унинг курсатгичлари журнал- 
га ёзиб борилади. Янги карам жойланганда з^арорат 
узгарса, дар,\ол са^лаш тартибини турри йулга цуниш 
чоралари курилади. ^ароратнинг тез-тез узгариши 
са^лаш га ёмон таъсир курсатади.

И ^лими исси^ ва ^згарувчан булган Узбекистон ша- 
роитида сунъий совитиладиган омборлардан кенг фой- 
даланиш  керак. Катта мицдорда карам са^лаш учун 
хосилни йириштириш, ташиш ва му^обил са^лашда энг 
цулай з^олатни яратишда барча талабларга риоя цилиб, 
уларнинг сузсиз бажарилишини таъминламо^ лозим.

Аммо сацлаш  мобайнида цуйилган талаблар купин- 
ча б аж арилм ай , му^обил сацлаш тартибига эътибор 
цилмаслик о^ибатида куп чицитга йул цуйилади, на- 
тиж ада аз^олини карам билан мунтазам таъминлаш i^o- 
ницарли булмайди. Сабзавот полиз экинлари ва кар-



тошкачилик илмий-тадци^от институтининг сацлаш  бу- 
лими томонидан ^арорати турлича булган шароитлар- 
да эртаги карам сацлашга оид таж рибалар  ва кузатиш- 
лар утказилган эди (26-жадвал).

26-жадвал

Эртаги карамни 2 ой турли шароитларда сацлаш  натижалари
(фоиз ^исобида)

Саклаш  усуллари
С ак л а ш  в а к т и д а  иобуд 

булгани  (80 кунда)

— 1° да 3-6° д а 7-9° да

1. Катакли цутиларда
2. Катакли ^утилар ичига плёнка

12,3 50,2 57,1

тушаб 7.8 45,0 59,5
3. Огзи очиц полиэтилен цопларда 2,3 15,0 22,0
4. Огзи ёпик полиэтилен ^опларда 0,7 30,0 51,0

Э с л  а т м  а: ± 1 °  даги \ароратда карам 80 кун сакланади.

Эртаги карам сацлашнинг натиж аларига кура, муъ- 
тадил ^ароратга риоя цилинган 1-Оцтепа мева комби- 
натида ташцарида 40° иссиц булишига карам ай , муцо- 
бил сацлаш тартиби яратилди. Технологияга мувофиц 
камерага кириш олдидан ташци ^авони утказмаслик 
учун эшикларнинг ички томонига брезент тусицлар 
тутилган. Бу камераларда карам аъло д а р а ж а д а  са^лан- 
ди. Табиий камайиш ва барг тозалаш даги  нобудгарчи- 
лик мицдори ж уда кам булди. Айницса, полиэтилен цоп- 
лардаги карам лар барралигича сацланди  ва яшил 
барглари тозаланмасдан туриб сотилди. Кейинги икки 
камерада эса ^арорат муцобил д ар аж ад ан  юцорироц бул­
ди ва тез-тез узгариб, баланд-паст булиб туриши оци- 
батида чицитлар купайди. Бу мисоллар са^лаш нинг энг 
му^им шароити сифатида омбордаги ^аво  ^арорати 
эканлигини курсатиб турибди. Д арорат  ма^сулотнинг 
етилиши ва чиришига, микроорганизмларнинг ривок- 
ланишига ^амда сацлаш даврида сабзавотларда  кеча- 
диган биокимёвий узгаришларга кескин таъсир курса- 
тади.

Хулоса цилиб айтганда, муцобил сацлаш  тартиби 
барпо цилиш билан эртаги карамни 2-2,5 ойгача асраш



йумкин экан. Ёунинг учун эртаги карамни омборларга 
^уйиш даврида  совитгич воситаларида му^обил шароит 
таъминланиш и керак. Ундан таш ^ари касалланмаган ва 
ю^ори сифатли ма^сулотни са^лаш га цуйиш чи^итлар- 
нинг кам  булишига асос булади. Шунинг учун мутасадди 
булганлар карам тайёрлашга ало^ида а^амият бериб, 
барча чораларни цуллашлари керак.

Куз-^иш да са^лашга мулжалланган кечки навлар
об-^аво шароитига цараб, ноябрь ойида омборга жойла- 
нади. К,исца муддат асраладиган карам туплари табиий 
шароитда чуцур ертулаларда, биноларнинг соя-сал^ин 
томонларида уюм-уюм буртлар ^осил ^илиниб, улар 
устига барглари ёпиб цуйиб сацланади. Бунда иложи 
булса - 2 - 3 °  ли ^ароратни вужудга келтирилса, карам 
икки ойгача сацланиши мумкин. Бундан узоцро^ муд- 
датда сацлаш  учун кечки карамни, албатта, сунъий со- 
витиладиган омборларга жойлаш керак.

Кечки карамни сацлаш юзасидан олиб борилган ку- 
затиш ларга  Караганда, 0-3° да сунъий совитиладиган 
кам ераларда  карам турт ойдан купро^ (март охирига- 
ча) са^ланиш и мумкин экан. Таж рибада карам плён­
ка туш алган  ва плёнкасиз катакли ^утиларга жойлан- 
ди (27-ж адвал).

27-жадвал

Куз-циш мавсумида сунъий совитилган омборлардаги 
карамнинг сацланиши

(фоиз ^исобида)

С а к л а ш  усуллари
Табиий

камайиши

Тозалаш
туфайли

нсСуд
б?лгани

Ж ам и  но- 
буд булгаин

Плёнка туш алган катак­
ли цутиларда 8,5 2,3 10,3

Плёнка цуйилмаган цу-
тиларда 11,7 3,3 15,0

Ж а д в а л д а н  куриниб турибдики, карамни узоц са^- 
лаш  ж ар аён и д а  иложи борича ^осилни йигиштириш ва 
сацлаш тартибига ^уйиладиган талаблар  тула-тукис 
баж арилиш и лозим. ^ар о р ат  2° дан 10° гача ^згариб 
турадиган табиий шароитда карамни фацат икки ой 
сацлаш мумкин. Ундан кейинги асрашда чицитлар жуда 
купаяди.



ГУЛ КАРАМ САЦЛ АШ
Гулкарам аста-секин йириштирилади. У беш-олти кун 

давомида техник жи^атдан етилгани боне танлаб, фа- 
ь^ат етилгани йигиштирилади. М а^сулот сифатига цуйи- 
ладиган талабларга  мос келадиган ва усиб кетмаган 
гулкарам бошлари териб олинади. )^осил эрталабки 
сал^ин ёки куннинг охирида, иссиц бирмунча пасайган 
пайтларда узилади. Карамбошлари гул томони бир-би- 
рига камро^ тегадиган ^олда цутиларга жойланади.

Гулкарамбошлари зич, 01  ̂ ёки сарришро^, барра, то- 
за, касаллик аломатлари йу^, яхлит, юзаси гадир-бу- 
дурро^ булиши мумкин. Ички барглари усиб кетган ёки 
ма^сулотга хос булмаган булакча ^ид чи^араётган гул- 
кар\ам бошларини сацлашга цуйиб булмайди. Узбекис- 
тон шароитида гулкарамни эртаги ва ёзги >;осилини 
сацлаш у сули ^али тула ишлаб чицилмаган.

>^осил сацлашнинг монанд усулларини аницлаш мац- 
садида ^ар хил усуллар, жумладан, табиий шароитда, 
одатдагидек ^арорат ва намликда са^л аш  ^амда сунъий 
совитиладиган омборхоналарда сацлаш  усуллари синаб 
курилади. Ма^сулотнинг чи^итсиз булиши куп жи^атдан 
са^лаш усулларига борли^. О датдаги  усул цулланил- 
ганида гулкарам цисца муддат, ф ац ат  беш кун са^лани- 
ши мумкин. Одатдаги усулда, аммо полиэтилен халта- 
ларда гулкарам бошлари 12 кунгача, совитгичларда 
икки ойдан купро^ туради. (28-ж адвал).  Демак, ^аро- 
рат ма^сулот сацланишига бевосита таъсир кррсата- 
диган асосий ва му^им омилдир.

28-жадвал

Гулкарамни ёзда сак,лаш натиж алари
(фоиз ^иеобида)

С а^лаш  усуллари
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Полиэтилен халталарда сацланганда з^арорат одат- 
даги усулга Караганда 10-12° дан 3 4° гача пасаяди, 
намлик 20-30 фоиздан 90-93 фоизгача кутарилади. Шу- 
ларни з^исобга олиб, гулкарамни узо^ муддат асраш 
учун сунъий совитиладиган омборларда полиэтилен х ал ­
таларда сацлаш  тавсия ^илинади. Гулкарам бизнинг 
шароитда ба^орда  пишган пайтда маълум дараж ада 
катта тал а б га  эга булиб туради. Боз устига хужалик- 
ларда з^осил ёппасига етилгандан кейин савдо тармо^- 
ларида маз^сулот тарцалиши сустлашиб ^олади. Тайёр- 
лов идоралари эса цабул ^илманди. Йириш муддатлари 
;утиб, гулкарам  усиб кетиб, товар сифатлари йу^олади, 
хар хил хаш аротлар  тушиб, у тез касалликка чалинади. 
Шунинг учун гулкарам етилган вацтида йигиштириб, 
совитиладиган омборхоналарда сацлаш мацсадга муво- 
фицдир.

КАРАМ БОШ  КАСАЛЛИГИ

Кулранг чириш — сацлаш давридаги карамбошлари- 
да купроц тарцаладиган  зарарли касалликлардан бири 
з^исобланади. Омборларда касалга чалинган карамбош- 
лари даставвал  майин кулранг могор билан ^опланиб, 
барглари ш и л и м ш ш д а  айланиб чирий бошлайди. Ак- 
сарият, касалли к  сову^ урган ва жаро.\атланган барг- 
ларда тезррц пайдо булади. Кейинчалик замбурур уз 
таъсир кучи билан яцин турган сорлом туцималарни з^ам 
5'лдириб ривож лана боради. Кулранг чириш касаллиги- 
нинг ривожланиши ва тарцалишига, зараркунанда ва 
бошца касалли клар  билан зарарланишига асосан карам- 
бошларни йириштириш ва^тида баргларининг механик 
жароз^атланиши, совуц уриши ва ёгингарчиликнинг куп 
булиши сабабчидир.

Одатда карамбош ларни са^лашга 2-3 та ёпцич кук 
барглари билан ^ й и л а д и .  Бу барглар кулранг чириш- 
га бардошлидир. Аммо омборхонанинг цоронрилиги ту- 
файли, 1-2 ой ^тгандан кейин устки баргларнинг кук 
хлорофилл пигментлари парчаланиб, барглар уз рангини 
й-уцотади, чидам лилик пасайиб, кулранг чириш касал- 
лиги авж  ола бошлайди. Устки кук баргларсиз са^лов- 
га 1$ й и л са ,  карам бош лар  олдинро^ касалга чалинади.

Устки ёпцич баргларидаги кук хлорофилл моддала- 
ри з^ар хил муддатда парчаланади. Сацлашга 
чидамсиз н ав л ар д а  парчаланиш тез, сацлашга мойил



навларда эса узо^роц мудлат баргларнннг к^к яшкл 
ранги са^ланиб туради.

Кураш чоралари тизимида карамхонани ^з вацтида 
тозалаш, цуритиб дезинфекция килиш мухим тадбир- 
лардир. Узоц муддатга сацлаш учун жойланадиган ка- 
рамбошлар тайёрлаш вактнда фак;ат соглом, совуц ^?р- 
маган ва устидаги кук барглари билан булиши керак.

Карам киритилмасдан олдин омборхона яхшилаб 
шамоллатилиб, >;арорати пасайтирилади. )^арорат кан * 
чалик пасайтирилган булса, са^ланиш  даврида карам- 
бошлар шунчалик касалликка кам чалинади. С а^лаш  
давридаги ^ароратни доимо 0-1° да  ушлаб туришга ин- 
тилиш лозим. Са^лаш даврида карамбошларни бур би­
лан чанглатиш тавсия цилннади. Бир тонна карамбош 
15-20 кг бур билан чангланади. Агар сак;лаш д а в ­
рида касалланган барглар сараланиб  тозаланса, бур 
билан чанглашни цайтариш керак.

Шилимшик бактериоз ёки ю малок чириш касали к а ­
рам етиштирадиган х;амма хуж аликларда  учраб, ташиш 
ва са^лашда катта зарар етказадн. Шилимшик б акте ­
риоз касали билан карам аксарият ^раш даврида за- 
рарлана бошлайди. И ссщ  ва намгарчилик об-^аво ша- 
роитида карамбошларни устки барги ва барг бандлари 
шилимши^ланиб чирий бошлайди. Бунлай доллар к^п- 
роц эртаги карам узок; масофаларга жунатилганда ёки 
са^лашга цунилганда тез-тез учраб туради. Касалнинг 
ривожланишига яна бир сабаб — карам  пашшасн, карам  
бити. карам курти ва боища зараркунандалар  жаро- 
хатлаши сабабчи булади.

Кураш чоралари. Омборхонада нисбий намлик ва 
хароратни талабга жавоб берадиган дараж ада таъ - 
минлаш.

Нуцтали некроз касаллиги карам  барглари устнда 
майда кУРр° ш ин ранг ёки к °Р а догларга ухшаб пайдо 
булади. Догларнинг диаметри 0,5 см дан ошмаган, якка- 
якка ёки туркум ^олида кучли зар ар л аш  ^олларда бир- 
бирига цушилиб кетган булади. К асаллик бошланиши 
купинча карамбошлариинг устки баргларила ва кейин- 
чалик кисман ички баргларида хам таркзлган булади.

Зарарланган  карамбош узининг товарлик хусусия- 
тини йу^отади. Вазнининг камайиш и саклаш давридаги 
меъёрларга яцин келиши >̂ ам мумкин, ам мону^тали  нек­

роз билан касалланган карамбош лар кулранг касаллигига 
йу'л очиб беради. Унда озуца моддалари к^проц сарф-



ланиб, нафас олиши тезлашади. Нуцтали некроз касал- 
лиги одатда карамбош  баргларнда са^лаш  муддатининг 
иккинчи ярми даврида купрок авжига чи^ади. Агар бу 
касаллик карамбошнинг ички баргларига утиб кетган 
булса, ма^сулот истеъмолчнларга тар^атишга ярамай- 
ди. Нук;тали некроз касаллиги шу хусусиятн билан бош- 
^аларидан аж ралпб  туради Касалликнингкелибчицишн 
хали яхши урганилмаган. Айрим фикр ва мулоз^азалар- 
га кура, касалланиш  сабаби карамбошларнинг совуцда 
са^ланиши, хонадаги з^аво алмашинуви, устириш вак- 
тида азотли уритларнинг меъёридан ортик берилиши, 
^симликда зарарли  моддаларнинг пайдо булишидап 
деган фикрлар билдирилади.

Тумачность — карамбошларнинг ичидан 1̂ орайиб чп- 
риш касалидир. Узо^ в а ^ т — 1°дап паст х^ароратда са!у 
ланган карамбош ларни ички баргларини чиришига олиб 
кслади. Тапщи куринишидан устки барглар яхдап туш- 
ганда с о р л о м  куринади. Ички баргларнинг чириб кетиш 
сабаби паст з^арорат оцибатида карамбош устки пат­
лами музлагандан кейин карамбошнинг марказий цнсми- 
га з^аво ^тмай цолиб, кислород етишмасдан ту^ималари 
5-ла бошлайди. Бу  ула бошлаган барг ту^ималарда з^ар 
хил микроорганизмлар ривожланиб чириш ва цулапса 
хид булишига сабабчи булади.

Фомоз (цурук чириш) — касаллиги карамнинг усув 
давридаёк; бошланади. С а р а ш г а  ^уйиш вацтида сезил- 
майдиган белгилари, асраш даврида йириклашади. Ом- 
борхона з^арорати кутарилиб, з^аво намлиги ошиб кетса, 
касаллик ривожланиб, баргларида куру^ ^ора доглар 
пайдо булади. Касалланган барглар кейинчалик шил- 
лидланади. К асалли к  карам узагида аста-секин рнвож- 
ланиши мумкин. Унда дорлар, куруь; чириган тузима ва 
б^шли^лар пайдо булади.

Кураш чоралари.  Карам кучатларини экиш даврида 
ёки касалланганларини ажратиб ташлаш ва карамбош­
ларни омборга сацлаш га цуйишда касалланган карам- 
бошлар сорломларига аралашиб кетишига йул ^уймас- 
лик керак.

Оц чириш. Н амгарчилик куп з^удудларда, айницса, 
карамбошларни йириштириш даврларида ёрингарчи- 
лик мул булса, з^осил даланинг узидаё^ о^ чириш ка- 
салига цаттщ чалиниши мумкин. Барглари орасида 
пахтасимон о^ могор ривожланади, улар шиллик;ланади 
ва таш^аридаги барглари чирий бошлайди. Агар касал-



ланган карамбош омборхонага тушиб ^олса, у  тезда 
чириб, ёнидагиларга утади, ^атто чириш манбаини ^о- 
сил ^илади. Касалликни кейинги ривожланиши m o f o p - 
лар устида 1 дан 3 мм гача, ^ар хил шаклда ^ора, куп 
сонли склероциялар пайдо цилади. Касаллик аввал  
тупроцдан ^симликка утади. Замбурур омборхона дево- 
ри, eF0 4  тешикларига кириб, ^улай шароитда тез ри- 
вожланади. Касаллик карамбошларга асосан ж аро^ат-  
ланган ёки бушашиб долган танщи барглари ор^али  
утади.

Замбурурлари ^уж айралар  оралирида т ар ц ал ад и  ва 
птиллщланиш пайдо ^илиб тукимани парчалайди.

Кураш чоралари. Caiyiaiu учун с о р л о м  карам бош лар- 
ии ажратиб, устки барглари билан ташиб олиш зарур. 
Омборга олиб кириш ва^тида эса ортикча барглари дан  
тозалаш талаб килинади. Омборхона к;урук дезинф екция 
цилинган б^лиши керак. Агар карамбошларнинг з^ар 
1 тоннаси 10-15 кг бур билан чанглатилса, касал л ан и ш  
анча камаяди.

РизактиниОз. Касаллик хамма епда тарцалган  булиб, 
кузги серёрин йилларда усимлик купрок; зар ар л ан ад и .  
Касаллик барг бандини ^ закка  ёпишган еридан ривож- 
ланади. Барг банди узагидан ажралиб, кар ам б о ш л ар  
сочилиб, товарлик хусусиятини йуцотади ва тез орада  
чириб кетади. Бу касалликни тар^атувчи микроорга- 
низмлар тупро^дан усимликка утади.

Кураш чоралари. Омборга карамбошларни к^йиш 
ва^тида саралашга эътибор бериш зарур ва зар ар л ан -  
ганларини ажратиб олиш тавсия этилади.

Карамбошларда курукл и к оралири. К|уррок;чилик бул- 
глн йиллари карамбошларини ^раш лаврида ёш барг- 
лапни чети курнброк колади, аммо бу барглар  хам 
карамбош ^рашда нштирок зтади ва унинг ^ав ат -^ав а -  
тнда i^ypy^ барглар ^осил б^лади. КУРУК барглар ксйин- 
чялнк шилликланиб, чипиган хамда сорлом баргларни  
хам касаллантиради. Шуни т^анд этиш керакки, ю^о- 
рида биз келтирган карамнинг ^сиш ва са^лаш  даври- 
даги касалликлар карамбошларни ало^ида-ало^ида за- 
рарлантирмай бир ва^тнинг узида бир неча касал л и к  
куринишларини кузатиш мумкин. Шунинг учун уни бел- 
гилашда асосан энг куп тар^алган  касаллик турига ца- 
раб хулоса ^илинади. Са^лаш  тартибига риоя к;илмас- 
лик зарарланган ма^сулотда боища касалликнинг ри­
вожланиши учун цулай ш ароит яратиб беришини унут-



маслик керак. Кураш чоралари куллашда изчиллик, купт 
ва тавсияларга тула риоя килиш лозим.

П О М И Д О Р  САКЛАШ

Г^изариб пишган помидорин музхонада 1° га я^ин 
харорат ва з^авонинг ннсбий намлиги 90-95 фоизгача 
булган з^олда тахминан бир ой саклаш мумкин. Маз^су- 
лот асраш учун 2-3° .^арорат жуда мос келади, чунки 
худди шундай шароитда физиологик айниш ва терлаш 
руй бермайди, унинг таркибидаги курук моддалар, про­
топектин ва клетчатка яхши са^лапади.

Помидор таркибидаги каид моддаси нафас олишга 
сарф лаиади  ва узок туриб цолиши туфайли махсулот 
б ем аза  бутшб колаДи- Ш у сабабли имкони борича ме­
валари  серканд булган навларни асраш керак. Саулов 
вацтила етилтириш йули билан помидорин саклаш 
муддатини анча узайтириш мумкин. Помидор мевалари 
ранги окарганидан кенин тупидагпна эмас, балки сак­
л аш  вактида з^ам аста-секин кизариб етилиши мумкин. 
Бунда пишиб етилиши учун ю^ори з^арорат ва кислород 
булиши шарт. Помидор з^арорат 20-25° булганда жуда 
тез пишиб етилишини куп тадкикотчилар уз кузатиш- 
ларн  билан тасдицлаганлэр. Хавонннг ннсбий намли­
ги помидорки сулитмайдиган ва могор бостирмайдиган 
д а р а ж а д а  ёки 80-90 фоиз булиши даркор. Коронги хо- 
налардаги  помидор мевалари секин кизаради.

Сирасини айтганда, республикамиздаги ихтисослаш- 
ган жамоа ва давлат хужаликларида кейингн вактлар- 
гача помидор саклаш ишлари яхши ташкил этилмаган. 
Ш у боисдан з^ам илк бор совук тушиши биланок, истеъ- 
молчиларни махсулот билан таъмннлаш тухтаб колади. 
Янги резавор помидорни саклаш маълум дараж ада ма- 
л ака ,  билимдонлик ва омилкорликни талаб этади. Саб- 
завотчилик хужаликларининг моддий-техника базаси 
Коникарсиз булиши з^ам помидор саклаш ишига з^алакит 
беради. Олимларнинг тадкицотлари, амалиётчи сабза- 
воткорларнинг бу борада эришган ютуклари ва бизнинг 
таж рибаларимиз помидорни одатдагига нисбатан анча 
у зок  саклаш  имкони борлипши курсатмок.да. Бунинг 
учун махсус навлар танлаб, уларни алокида агротехни- 
када ,  кулай з^аво намлигида яратиб, помидорни факат 
етиштириладиган жойнинг узида саклаш лозим.

У зок муддат сакланадиган помидор иложи борича



кечро^ узилиши, лекин охирги терими совуц тушмасдан 
олдин утказилиши керак. Паст з^арорат ( +  1 — 2°) таъ- 
сирида булган ма^сулот сакловда яхши турмайди. Куз 
ва ^иш ойларида сацлашга м улж алланган  помидор 
экини учун алоз^ида участка аж ратилади . Махсус тай- 
ёрланган низ^оллар кеч баз^орда кучат цилиб экилади. 
Утиб кетган муддатларда экиш зарарли  микроорганизм- 
ларга чидамли, с о р л о м  помидор етиштиришга ёрдам бе- 
ради. Кеч экилган помидор тупларидан олинган мева- 
лар  з^али пишмаган булсада йирик ва яхши турадиган 
булади. Бафорда экилган туплардан хам сацлаш учун 
помидор узиш мумкин. Аммо бунда» далалар  куздан 
кечирилиб, з^осили яшнаб турган, соглом тупли пайкал- 
лар алоз^ида ажратилади, бу участкаларнинг агротех- 
никаси изга солннади. Ва^тида сугориб, ишлов бери- 
лади.

Касаллик з^амда зараркупандаларга царши дорила- 
нади ва з^осили етилмайдиган палак навдалар  олиб таш- 
ланади.

Сацлаш учун з^аво цуруи; кунларда помидор терилади 
ва авайлаб идишларга жойланади. Бандсиз помидор 
цалин ^ороз тушалган цутиларга жойланади. ?^ар кайси 
Катор устига з^ам цороз ёзилади. К,Ути л арга бир хил 
дараж ада пишган помидор терилади. К 0Р03 ншлатмай 
асралган помидорлар тез айниб, узоц сак;ланмайди. По- 
мидорни саралаш да етилшпи жиз^атдан тул 1Щ цизариб 
пишган, чала пишган — пуштн ранг, цунгир ва оцара 
бошлаган, оч кук ва кук яшил хилларга булинади. По­
мидор узиш ва кутиларга жойлаш пайтида ичига юм- 
шаган, ёрилган кусак цуртн тешган ёки касалланганла- 
ри аралашмаслигига эътибор берилади. Шунинг учун 
маз^сулот ташиш ва уни омборга ж ойлаш да эз^тиёт чо- 
ралари курилади. Помидорли ^утилар энига нккитада» 
тахлаб чи^илади, тепасига к;араб 8-10 таси тахланади. 
Кутилар уртасида 5-10 см орали^, тахлар  орасида эса 
1,5—0,6 м. ли йулак ^олдирилади. Помидор 5-7° ли му- 
Кобил з^ароратда сацланади, лекин омборларда ю^ори- 
роц 10-12° ли з^арорат доимий тутилганда з^ам яхши 
натижа беради.

Маз^сулотнинг з^олати ва сацланиш  режими з^ар купи 
назорат цилиб турилади. ё з  мавсумида истеъмолчилар- 
га дарз^ол етказиш ёки ^айта И 1 н л а ш  учун ^изариб 
пишган помидор терилади. Агар узилган  куниёц сотиш 
мулжалланмаса, унча пишиб етилмаган  хомро^ мева-



лар терилади. Шароитимизда ^арорат 25-30°, ^аво эсз 
анча ^уру^ булиши помидорнинг бир неча соатдаёк; 
пишиб етилишига имкон яратади. Исси^да долган мах- 
сулот тез орада  пишиб, пусти нозиклашади. Бунда би­
роз ш икастланган  помидор тез бузилиши ва касаллик 
манбаи булиб ^олиши мумкин. К,изил помидор купи 
билан 12 кг ли цутиларда, пуштилари 15 кг ли, ^унгир 
ва думбуллари 30 кг ли цутиларда ташилади. ^осили 
терилиб битган, ^ари туплардан узилган охирги терим 
помидорлари узо^  са^лашга ярамаиди. Бинобарин, сац- 
лаш учун ж уда соглом, товарбоп помидор булиши керак. 
Кеч м уддатларда экилган помидор косили айнан шун- 
дай булади, улар  то кузги сову^ тушгунча, фа^ат турт- 
беш марта териб олиниб, ундан колганларини сак;лаш 
учун ж ойлаш  мумкин булади.

Сабзавот-полиз экинлари ва картошкачилик илмий- 
тадь;и^от институтида помидорни куз-циш мавсумида 
саклаш урганиб чикилган. «Волгоград», «Юсупов» ва 
«Дурагай-88» навлари синаб к^рилди. Ни^ол учун бу 
навлар уруглари  10 майда тупроцца сепилди, 20 июнда 
эса далага кучат цилиб утказилди. Биринчи совуц туш- 
ганича «Волгоград» навидан гектарига 308 центнер, 
«Дурагай-88» дан  276,6 центнер, «Юсупов» навидан 280 
центнер ^осил терилди.

Шундап сунг пишиб етилмяганларн (пушти, ^унгир 
ва оч кук ранглари) нав буйича уртача 116,5 иентнер- 
ни ташкил ^илди.

Пишиб етилган помидор уз ва^тида сотувга чи^ари- 
либ, ^ о л г а н л а р и — ^унгир, думбул, оч кук туслилари 
эса саклаш  учун жойланди. Кутига солинган помидор 
ер устки омборхоналарда сацланди. К,утилар тахланиб, 
^арорат 10-12° ва ^авонинг нисбий намлиги 80-85 фоиз 
булган хоналарда са^ланди. Саклаш ва^тида помидор 
таркибидаги умумий ^анд моддаси аста-секин парчала- 
ниб, камайди ва айни вактда мева таркибидаги кис- 
лоталилик ошиб борди. Тажриба матижаларига кура, 
кунгир тусли помидорлар 30 кунгача думбуллари 
40-50 кун, кукишлари 80 кунгача сацландн. Шу 
тарифа, ёппасига утказилган теримлардан кейин турли 
дараж ада пишган помидорлар сараланиб, табиий ва 
^улай сацлаш  шароитлари яратган ^олда резавор по­
мидорни истеъмол цилиш муддатини 2,5 ойгача чузиш 
мумкинлиги аницланди.



Б О Д Р И Н Г  САКЛАШ

Б одринг—-тез бузиладиган сабзавотлардан ^исобла- 
нади. Табиий шароитда терилган хосил барралигини тез 
йу^отиб, буришиб саргаяди ва истеъмолга ярам ай  цо- 
лади. Паст ^ароратда ва монанд ,\аво намлиги булса 
,^ам икки э^афта са^лаш мумкин. Муайян нав учун мос 
келадиган шакл ва рангга кирган бодринг кун ора те- 
рилади. Хрсилнинг пишиб утиб кетишига йул р^уйиб 
булмайди. Бундай бодрингнинг пусти ва уруги зичла- 
шади, эти дагаллашиб, бемаза булиб цолачи. Бесуиа- 
р̂ ай шаклдаги ма^сулот яхши сотилмайди. ё з  кунлари  
^осилни эрталаб, ^аво исиб кетгунча териб олиш керак .  
Кузда эса кун буйи териш ^ам  мумкин.

Терилган бодринг харидоргир сифатларини йуцот- 
маслнги учун дар^ол салк;ин хоналарга жойланади. Те­
риш, хиллаш ва ^утиларга жойлаш ва ташиш ва^тида ,  
бодринг шикастланмаслиги керак. Янги узилган бод- 
рингни, сунъий совитиладиган омборларда ^арорат  6-8° 
ва нисбий намлик 90-95 фоиз булганида бир ойгача 
сацлаш мумкин. Бунда бодринг полиэтилен ^опларда ,  
10-15 кг кетадиган ^утиларда полиэтилен туш ама ^и- 
либ жойланади.

Микроирушм яратиш нули билан бодрингни анча 
узо^ муддат асраш мумкин. М асалан, у;осил билан тул- 
дирилган саватлар чу^ур ураларда, ^уду^ларда яхш и 
са^ланади. Иссиц ёки сову^дан уз ва^тида ^имоялан- 
ган ма^сулот о^ар сув устига цуйиб са^ланса, уз  си- 
фатини йуцотмайди.

РЕДИ СКА САКЛАШ

Кечки редиска куз-^иш мавсумида узо^ ва^т, ма^- 
сулот сифатини йу^отмаган ^олда са^ланиши мумкин. 
Биро^ Узбекистонда бу масалага  унчалик эътибор бе- 
рилмайди. Ба^ордан бош^а ва^тларда редиска са ^ л аш  
иши билан шугулланилмайди. Х,олбуки, куз ва циш да 
>̂ ам редиска истеъмол цилиш а^оли дастурхонини тул- 
дириб, хилма-хил булишини таъминлаши мумкин.

Редиска уруги сентябрь-октябрь ойларида сепилади. 
С а^лаш  учун эса октябрнинг охири ва ноябрда йигиб 
олинади. Редисканинг барглари ва илдизмевалари ке- 
сиб хилланади. Са^лаш учун ф а^ат  ми^ти, соглом, ур- 
тача ва йирик илдизмевалар танланади. Ма^сулот саб-



завот омборига ташилиб, ^ум билан ^аватлаб жойла- 
нади. Редискани унча чуцур ^азилмаган хандукларда 
^ам са^лаш мумкин. Бунда хар ^атор илдизмеваларга 
цум ёки уртача намликдаги тупро^ сепилади.

Редискани ^утиларда ^ам хар цатор илдизмевани 
кумга кум ибса^лаш  мумкин. Тахлар редиска жойлашган 
хандук ва ^утиларда са^ланса, 1-2° муътадил ^арорат 
булишига эришиб, мабодо ^уми ^уриб цолганда усти- 
дан  ёки ён томонидан сув пуркаб бироз нами^тирила- 
ди. Сунъий совитиладиган омборхоналар ^арорати —2°, 
нисбий намлиги 90-95 фоиз шароитида баргли редиска- 
нннг сифатини йу^отмасдан фацат 5 кун са^лаш  мум­
кин. Агар редискани барги кесилиб полиэтилен тушал- 
ган ^утиларга ва полиэтилен цопларга жойлаб ^уйил- 
са, бу муддатни 15 кунга ч^зиш мумкин. ‘

КАШНИЧ ВА С Е Л Ь Д Е Р Е Й Л А Р Н И Н Г  
ОК И Л Д И З Л А Р И Н И  САКЛАШ

Кашнич ва сельдерейнинг оц илдизларида инсон са- 
ломатлиги учун керакли ^ар хил фойдали органик кис- 
лоталар, минерал туз ва ов^атга хушбуйлик ва яхши 
таъм берадиган м оддалар  бор. Оц илдизлар узбеклар- 
нинг анъанавий таомларида кам ишлатилганига цара- 
май, сабзавотларни ^айта  ишлаш корхоналари ва ош- 
хоналарида унга талаб  катта.

Са^лаш  ва^тида жойлаш ва парваришлаш коида- 
ларига риоя ^илинса, кашнич ^амда сельдерейнинг ил- 
дизлари янги ^осилгача сакланиши мумкин. Сацлаш 
учун одатда талабга ж авоб  берадиган соглом, янги кав- 
ланган  илдизлар олинади. Кесилган, эзилган, шикаст- 
ланган  илдизлар истеъмол учун ажратиб олинади ёки 
ма^сулотни цайта ишлашда фойдаланилади. Кашнич 
ва сельдерей ^осилини йигиштириш хамда жойлашга 
донр барча ишлар уз ва^тида пухта ва тез бажарили- 
ши лозим. Илдизларни узок; ва^т очи^ ёки уюлганича 
Цолдириб булмайди.

Оц илдизлар 1̂ ум ски т у п р о ^ а  к,аватлаб жойланса, 
хандукларда яхши сацланади. Резавор махсулотларнн 
тир^иши йук яхлит цутиларда хам са^ланади. Лекин 
бунда унинг сифати чуь^урдагига нисбатан пастроц бу- 
либ, са^ланиш муддати цискариши мумкин. Ок; илдиз­
ларни му^обил сацлаш  з^арорати 0 ±  1° атрофида, ^а- 
ьонинг нисбий намлиги 90-95 фоиздир. Илдизларга



ва^т-ва^ти билан бир меъёрда тепа ва ён томонлари- 
дан сув пуркаб турилади, чириган илдизлар куми би­
лан бирга олиб ташланади, буш цолган жойга юпца 
1̂ илиб бур сепилади.

КУКАТ САБЗАВОТЛАРНИ САЦЛАШ

ё з  мавсумида шивит, кашнич, салат, исмалоц, бар- 
ра пиёз, порей пиёзи, батун пиёз каби кукат, сабза -  
вотлар баргларини узига хос буй ва ранг берган пайг- 
да йигиштириш керак. Улар барра, барглари ва пояси 
дагаллашмаган, нозик ва хас-чуп, тупроц ар алаш м аган , 
тоза б^лиши шарт. Кук сабзавотни куннинг сал^ин  
соатларида — эрталаб ва кеч^урун йигиштириш, 6 о р - 
ламлари вазнини купи билан 2 кг дан ошмайдиган ь^илиб, 
цутиларга жойлаш лозим. Богламлар кукини кукка, 
илдизларини илдизлари^а цилиб босиб жойланади, чун- 
ки ташилганда улар офтоб т и р и  ва цурук ш абада таъ -  
сиридан сацланган булиши керак. Кук сабзавотлар со- 
вуц хона ёки ^улланган туш ам а ёзилган ж уда сал^ин  
хоналарда сацлангани маъ^ул,. Кукатнинг устига п о ли ­
этилен плёнка ёпиб цуйилади.

Кукат сабзавотни полимер плёнкалар билан турли- 
ча борлам ^илиб, ^ис^а в а^т  сацлаш мумкин. П лён ка-  
га уралган ма^сулот 0° ^арорат  ва 90-95 фоизли нисбий 
намликда сацланса, у яна ^ам  узо^ро^ туради.

КОВУН САКЛАШ

А^олининг озиц-овцат истеъмоли рационида 1̂ овун, 
тарвуз ало^ида урин тутади. Полиз экинларининг озиц- 
лик а^амияти — ма^сулотнинг серширалиги билан бел- 
гиланади. Копун таркибида организм учун зарур о р га ­

ник ва минерал тузлар, витаминлар булади. Крвун 
нафацат пишган холдагина истеъмол цилинмай ундан 
мураббо, днём , шарбат шплирнш, шунингдек цонун^оци 
тайёрлаш хам мумкин.

К овун — шифобахшлиги билан инсон саломатлигини 
таъминлашда му^им а^амият касб этади. У ж уда сер 
цанд (14-18 фоиз) булиб, таркибида С|, Аь Вг, Р Р  ви- 
таминлари з^амда калий, кальций, магний, фосфор эле- 
ментларига бой булиб, унда темир тузлари .^ам мавж уд. 
Ковун даволаш воситаси сифатида цадимдан м ац ц у р .



Йскандар Зул^арнай  замонасига да^лдор Й скар и — 
Аъзамнинг форс тилида чоп этилган турт жилдлик 
тиббиёт асарларида турли хил хасталикларни, жумла- 
дан, бронхит, сил, мигрень (асаб касаллиги)ни даволаш 
ва нафас йулларини тозалаш учун цовундан тайёрла- 
надиган бир ^анча дори-дармоилар 1̂ айд ^илинган.' 
М азкур китобларда бод касаллигини даволаш учун кай- 
иатилган ^овун ширасини суркаш, за^м касаллигида 
ь^овун уруги жав^арини истеъмол цилиш тавсия этила- 
ди. ё ш  уругдан тайёрланган малкам шишни бартараф 
этиб, йирингни тортиб олади. Заифлашган аёллррда 
хомиладорликнинг биринчи ярмида 1̂ овун ейиш тавсия 
этилмайди. Аммо аёл соклом булса, у тацдирда з^оми- 
ладорликнинг бутун даври давомида мунтазам ^овун 
истеъмол ^илиши мумкин.

Буюк олим Абу Али ибн Сино уз асарларида оддий 
дориворлар з^ацида бундай ёзган эди: «1{овун, хусусан, 
унинг уруги ва эти î oh томирларини кенгайтиради, 
терини тозалайди. К,овун уруги офтоб уришидан з^ам 
са^лайди, сепкил ва бош цасмогини йу^отади. Пишгани 
з^ам, сапча ь^овун з^ам сийдик з^айдаш хусусиятига эга, 
буйрак, сийдик цопчиги ва жигардаги тошларни йу- 
цотади».

Замонавий тиббиётда цовун уругининг сути, шунинг- 
дек  ^овун уругининг узи ва чала етилган шираси, гиж- 
ж а  з^айдайдиган воситадир. К,овун таркибида клетчатка 
булиб, у ичакдаги фойдали микрофлоранинг з^аёт фао- 
лиятига ижобий таъсир курсатади. У организмдан хо- 
лестеринни чицаришга ёрдам беради ва ов^аг з^азм 
^илиш жараёнини яхшилайди. 1\овунда фолат кислота- 
си з^ам булиб, у склерозга царши таъсир цилиш хусу­
сиятига эгадир. К,овунни — глюкоза з^амда витаминлар- 
нинг з^а^и^ий чашмаси деса булади. Бу моддалар жи- 
гар, юрак, ошцозон, упка  фаолиятини ривожлантиради, 
инсонни умуман тетиклаштиради.

Шунинг учун з^ам М арказий Осиё халцлари ва хусу­
сан Узбекистан аз^олиси куп ^овун истеъмол цилишади. 
К,адимдан экиб келинган ва тажрибали полизчилар уни 
истеъмол этиш муддатини узайтиришга доимо з^аракат 
^илишган, шу боис куп асрлик хал^ уругчилиги воси- 
тасида унинг ж уда эртаги, урта ва кечпишар навлари 
яратилган. ^озирги  ва^тд а  турли хил экологик з^удуд 
ва  вилоятлар учун мос келадиган навлар яратилган. 
К,овунни олти-етти ойгача са^лашга имкон берадиган,



узига хос саЦлаш усуллари мавж уддир. Экин майдони 
жи^атидан ^ам, ^овун етиштириш ^аж м и  жи^атидан ^ам 
Марказий Осиёда Узбекистон асосий ва етакчи цовунчи 
улка ^исобланади.

К^овун жум^уриятнинг деярли ^ам м а вилоятларида 
катта майдонларга экилади. Бироц, бу ^ишло^ хужали- 
ги ^удудларининг тупро^-ицлим, сув ва бошца шароит- 
лари бир-биридан тафовут цилиши. з^амда ^адимдан 
экиб келиниши туфайли узига монанд ^овунчилик ва- 
зиятлари вужудга келган. Уларнинг узларига хос цовун 
навлари ва ма>;аллий шароитга мос келадиган агротех- 
никаси кун йиллик тажрибалар асосида ишлаб чи^ил- 
ган. )^ар бир во^анинг муайян з^удудий шароитларига 
уйрунлашган бу навлар бошца ер ларга  кучирилганда 
уз сифатини кескин дараж ада пасайтнриши цовунчи- 
ликнинг куп асрлар ривожланиш тарихнга бориб таца- 
лади.

Узбекистонда минта^алар буйича цуйидаги навлар 
районлаштирилган. Тошкент, Сирдарё, Ж иззах  вилоят­
ларида — К,уйбош 476, Умрвоци 3748, Р^орапучо^, Фар- 
гона водийсида (Андижон, Н аманган  ва Фаррона вило­
я т л а р и д а )— Умрвоци 3748, Кррапучо^, Куйбош 476, 
Зарафшон водийсида (Бухоро, Навоий вилоятларида),— 
1\орацант, Арконий, Гулоби, С ам ар кан д  вилоятида — 
Арконий, К,ора1\анд, Кук Гулоби, 'Гуцсари^ Гулоби, 
К,уйбош 476, К^аш^адарё, Сурхондарё вилоятларида — 
Арконий, К,ора^анд, Ту^сариц Гулоби, Кук Гулоби, Хо­
резм во^асида (Хоразм вилояти ва К,°Ра Калп0РИСТ0Н 
Республикасида) — Бешек, А лахамма, К,ора Гулоби, 
О ^ о ш ,  Карициз, Кук Гулоби.

Хоразм воз^аси— нав сифати ж и ^атидан  жуда афзал 
булган ажойиб ^овунлари билан донг таратган. Бу ерда 
етиштириладиган ва узо^ муддат са^ланадиган  кечки 
цовунлар умуман Марказий Осиёда, МДХ1 мамлакат- 
ларида машз^урдир. Узо^ жойга таш иб  боришда нави, 
йулга сарфланадиган вацт ва масофанинг узоц-я^ин- 
лигига ^араб, кечки цовунлар озгина — 2-8 фоиз чнцит 
беради. Бу хусусиятлар полиз маз^сулотининг жумз^у- 
риятдан четга чицишини тобора кучайтириш зарурлиги- 
ни та^озо этади.

Замонавий полизчиликнинг з^озирги кунда жиддий 
камчилиги, бу ма^сулотни мавсумий истеъмол ^илиш- 
дир. КовУн ёз ойларида энг куп истеъмол цилиниб, циш- 
да эса камёб ва тансиц таом булиб ^олади. ^олбуки,



экиладигйн ^овун навларининг деярли 50 фоизи ке>1- 
пишар, узо^ масофаларга ташишга мулжалланган ва 
яхши са^ланадигандир. Бинобарин, уларнинг истеъмол 
этиш мавсумини фацат турт-беш ой эмас, 6-7 ойга узай- 
тириш имконини беради.

Тошкент вилояти шароитида районлаштирилган Умр- 
во^и, К>орапучоц, К,уйбош ва Арконий навлари синов 
тарицасида са^ л аб  курилди. Бунда серцандлилиги ва 
са^ланиши ж и^атидан  Умрво^и ва К,орапучо^ навлари 
энг яхши булиб чиади. Уларнинг 1 мартгача с о р л о м  
сацланиши 26,5 ва 15,5 фоизни, 1^уйбош ва Арконий нав- 
лариники эса 10 ва 2 фоизни ташкил ^илди. Бириичи 
январгача сак;ланишипи хисобга олганда Умрвоци нави 
76 фоизга, К,орапучоц 66,9 фоиз, К,уйбош 59,5 фоиз ва 
Арконий 42 фоизга борди. Тажрибадан келиб чиццан 
нисбатларни эътиборга олиб, дастлабки иккисини яхши 
сацланадиган нав деб, уларни узоц муддат сацлаш учун 
тавсия этилди. Кейинги иккиси эса камроц са^ланиши 
туфайли ^ис^а  муддатларда ёки икки-уч ой асраш маъ- 
цул деб топилдн.

К,овунни узо^  муддат сацлашда цулай и^лим шаро- 
ити ва ^аво ^арорати му^им роль уйнайди. ^овун паст 
ижобий \а р о р а т д а  узоцро^ сацланади. Яъни паст ва 
донмий ^ароратли  кунлар цанчалик куп булса, цовун- 
лар ^ам шу ^адар  яхши тураверади. Кузатиш натижа- 
лари Тошкент шароитида ^овуннинг кузги-цишки нав- 
ларн фацат мартнинг охиригача са^ланишидан далолат 
берди. Х оразм ва К,орацалпористонда эса уларни то 
май ойигача са^лаш  имкони бор, Бу тафовут асосан 
ма^аллий н авлар  хусусияти ва шушм, ^авонинг харо- 
рати, намлигига богли^дир.

М аълумки, республика вилоятларида уртача ойлик 
^арорат бир хил эмас. Агар Хоразм ва 1^орацалпорис- 
тон ^ароратлари  Тошкент вилоятиники билан таэдос- 
лапса, урта ^исобда тафовут сентябрда 2° га, октябрда 
3° га, ноябрда 4,8°, декабрда 5,8°, февралда эса 6,5° га 
боради. Кейинчалик ^арорат кутарилиб борса з^ам, Тош­
кент вилоятидаги фарци 3-5° га юцори булади.

Ж ум^уриятнинг энг шимолий ^удудлари булмиш — 
Хоразм вилояти ва К,ора^алпористон Республикаси ша- 
роитларнпн Тошкент вилоятининг шароити билан тац^ос- 
ласак, {^ора^алпористон ва Хоразм вилоятида куздаги 
эрта туш адиган  сову^лар тахминан Тошкент вилоятида 
деярли бир ва^тд а  26 сентябрь, 9 октябрь ва 1 ноябрга



турри келса ^ам, аезли кунлар шимолда бир ой олдин 
— 2-8 ноябрда, Тошкентда эса 2 декабрдан бошланади. 
К,иш-ба^ор ойларидаги охирги совуцлар Тошкентдагига 
^араганда бирмунча кечро^ утади. Хоразм во^асида со- 
вуцлар бар^арор куну тун узо^  давом этаверади. Тош- 
кент вилоятида эса, аксарият тунда сову^ тушиб, кун- 
дузи эса илиц ^арорат ^айд этилиб, тупроцнинг музи 
эрийди. Маълумки, ^ароратнинг бундай тез-тез узгариб 
туриши, циш ва ба^ор мавсумнда цовуннинг са^лани- 
шига салбий таъсир курсатади.

Са^лаш шароити. Ю^орида курсатиб утилганидек, 
хароратнинг мунтазам паст ва барь^арор булиши ^о- 
вуннинг узоедю^ ^амда сифати яхши з^олда сацлани- 
шига таъсир курсатадиган асосий омиллардир. К,овун 
са^лашнинг р о я т  му^им шарти ^исобланган ^ар о р ат  
ва ^авонинг нисбий намлигини намунавий ^овунхона 
омборида ^амда Оцтена мева-сабзавот омборида урга- 
ниб чи^илди.

Оцтепа мева-сабзавот омборининг соиитиш цурил- 
масида ма^сулот одатдаги омбордагига нисбатан яхш и 
ва узо^ са^ланди. ^арорат  0— 1,2°, ^авонинг нисбий 
намлиги эса 85-90 фоиз булди (29-жадвал).

29-ж адвил

К,овуннинг сунъий совитиладиган ва табиий шароитда саклаш
натижалари

(октябрь ойида жойланган Умрвоци нави)
(фоиз ^исобида)

Саклаш  усули

Сакланиб колган ковунлар 
микдори

январь  | февраль | м а р т

Одатдаги омборда турга осиб 76,0 44,0 20,0
Совитилган камерада т^рга

осиб 84,0 64,5 41,5

Шуб^асиз, совнтиладигаи камераларнинг аф зал ли -  
ги я ^ о л  куриниб турибди. Чунки камераларда ян вар -  
да 8 фоиз, февралда 20,5 фоиз, мартда эса 21,5 ф ои з  
куп ^овун оддий омбордагига нисбатан яхши асралди .

Совитиладиган камерада цутиларга жойланган цо-



вуйлар осиб цуййлганига Караганда хийла ёмонроц 
сацланар экан. Хулоса шуки, ^овунни купи билан икки- 
уч ой муддатда, ^утиларда са^лаш мумкин. Езги ^о- 
вунларни (уртапишар) сентябрь ойининг бошларида, 
кунлар з^али исси^ пайтида синовдан утказилди. Бунинг 
учун Оцурур ва Ич^изил навлари з^ам оддий (з^арора- 
ти 15-20°, нисбий намлиги 60-75 фоиз) омборхонада 
ва совитиладиган камерада Царорати 2°, нисбий нам- 
лик 85-90 фоиз) бир ой мобайнида сак;лаб синаб ку- 
рилди. Бунда з^ам совитилган шароитда са^лаш  ижо- 
бий натижа курсатди (30-жадвал).

30-жадвал

Оддий ва совитилган шароитда сацланган к,овунларда 
вазннинг камайиши

(фоиз ^исобида)

Сентябрь ойи
Жами 

30 кун 
ичида

Навлар I Ун 
кунлик

II ?н 
кунлик

II I  ?н
кунлик

Оддий омборхонада 
Оцурур 4,2 3,2 3,6 11,0

Ичцизил
Сунъий совитилган 4,5 2,3 1,8 8,6

камерада
Окурур 2,8 2,3 0,9 6,0
Ичнизил 1,7 1,66 0,44 3,8

Куриниб турибдики, оддий шароитда са^ланганда 
цовун тез сулиб уз вазнини купроц йу^отади. Совити­
ладиган камерада ^овунлар вазни камайиши икки 
з^исса кам ва сацланиш  муддати эса купро^ булди. 
Оддий шароитда Оцурур нави 7 кун, Ичцизил нави 
15-20 кун сифати бузилмагани з^олда сацланди. Сови­
тиладиган камерада эса яна 15-20 кун сацлаш имкони 
борлиги аницланди. Совитилган камераларда цовун- 
лар  са^ланиш муддати узайиши билан бир цаторда 
уларни цуру^ ва цанд  моддалари деярли узгармаган 
холда сифати сацланиб цолингани маълум б^лди 
(31-жадвал).



Ы -ж адвал

Уртаги цовунларни совитиладиган омборхонада 
30 кун са^ланганда биокимёвий таркибидаги цуру^ ва шакар 

моддалар
(фоиз ^исобида)

Иавлар

Курук
моддалар

Канд моддалар

умумиН К^НД сахароза Моносахаридлар
сак-
лаш-
дан

олдин

сак*
лаш-
дан

кейин

сак-
лаш-

даи
олдин

сак-
лаш-

Дин
кейин

сак-
лаш-

дан
олдин

сак-
лаш-

дан
кейин

сак*
лаш*

дан
олдин

сак*
лаш*

дан
кейин

о ц у р у р
Ич»\изил

12,41
13,49

11,19
12,79

8,72
8,62

8,12
8,62

3,85 4,62 
3,25 | 4,41

4 ,8 6  3 ,56  
5 ,37  1 4,21

Ковун са^лашнинг ма^аллий усуллари. Туркистон 
улкасининг ^овун экиладиган турли минта^аларида, 
т у  жумладан, Туркманистоннинг Чоржуй ва Тош^овуз, 
Узбекистоннинг Хоразм вилояти, шунингдек Р^ора^ал- 
пористондаги деэдонлар ^овуипи сацлашда катта  таж- 
рнба орттирганлар. Хоразм во^асида (хусусан, Ургенч, 
Хива, Шовот, Турткул, Беруний туманларида) ^овун 
са^лаш кенг тар^алган. Бу ернинг а^олиси ^овунни 
купинча нон ва гуштга ^иёс ^илишади. И лгарилари 
Ьухоро вилоятининг Риждувон, Ромитон, Вобкент ту- 
манларида фа^ат ёзда эмас, балки циш ва баз^орнинг 
апрель, май ойларида з^ам ^овун сотиб олиш мумкин 
булган. Самаркандца, шунингдек Фаррона вилоятининг 
Охунбобоев, Уч куприк ва бошца тум анларида цовун 
апрель-майгача яхши турган.

К,овунни узо^ муддат са^лашда осиб асраш  энг 
яхши усул з^исобланади. Харидоргир маз^сулот сацла- 
надиган ^овунхоналар ^урилади. К,овунхонанинг девор- 
лари пахса ёки хом риштдан кутарилади. Бунда пой- 
девор ^исмининг кенглиги 1 м гача олинади, ю^орига 
кутарилган сайин 40-50 см гача торайиб боради. Ита­
лии деворлар цовун са^лаш  мавсумида хона ичида з^а- 
миша з^арорат бир хил булишини таъминлайди. Бино- 
нинг баландлиги 5-6 м булиб, шипидан очилган 90- 
100 см цопцоцли туйнук бинони ш амоллатиб туриш 
учун хизмат цилади. Бино ичида 80-90 см оралатиб, 
бир неча цатор устунлар булиб, уларга 60-70 см ора- 
лицда, диаметр« 10-12 см ли ходачалар, ж а м и  5-6 ^а- 
ват цилиб ^оцилади, ходачаларнинг узига з^ам 30-40 см



о])алицда мих цоцилиб, чипта билан бойланган цовуи- 
лар  осилади.

М ана шундай цовунхоналарда ^арорат 2-5° булган 
шароитда са^ланади. Хонанинг ^арорати кутарилса, 
дар^ол  шамоллатиб совитиладп. Ма^сулотни совуц 
уриш хавфи тугилганида эса 1\оп^о^ ёнилиб, хона ичи 
иситилади. )^осил махсус цовунхонада осиб сацланган- 
да ^олатини доимо назорат цилиш имкони тугилади 
ва уларнинг бузилишига йул цуйилмайди. Бу усул, 
ам ал д а  синалган булиб, яхши натижа беради.

Узбекистан цишлоц хужалиги давлат лойи^алаш 
институтида цовунхонанинг намунавий лош цаси ишлаб 
чицилган. Унинг сигими 25-50 тонна булиб, -\ар 1\айси- 
си 12,5 тонналик иккита ёки туртта камералардан ибо- 
рат. Намунавий ^овун омбори хусусияти ва асосий ^исм- 
ларн  шундан иборатки, унинг деворлари пахсадан ёки 
хом гиштдан кутарилади. Деворларнинг ^алинлиги 50 см, 
баландлиги 6 м булади. ^ а р  ^айси камерада муста^ил 
шамоллатиш  тизими булиб, у ^ароратни бирмунча му- 

вофицлаштириб туриш имконини беради.
^озирги  шароитда илмий асосланган са^лаш усул- 

ларини тавсия этиш му^имдир. Бу усуллар содда ва ^ар 
цандай хужалик учун и^тисодий жи^атдан монанд бу- 
лиши ^ам да цовунларни энг узо^ муддат сацлаш им­
конини беришини ,\исобга олинмоги лозим. Биз сабза- 
вот-полиз экинлари ва картошкачилик илмий-текшириш 
институтининг тажриба хужалигида к;овун са^лаш усул- 
ларини урганиб чицдик. Тажрибада ^овунни осиб сац- 
лаш, чипта-цутага боглаб осиб, дехдоича усулда са^- 
лаш, тур халталарга жойлаб осиш, сукчакларда сацлаш, 
^овунларни пайраха ёки похол устига ёт^изиб ва ни- 
^оят тагига похол чамбарак 1̂ уйиб, тикка турризиб са^- 
лаш  усуллари синалган.

Т аж риб алар  та^лил цилинганда турларга солиб, 
осиб сацлаш  ицтисодий жи^атдан цулай ва энг яхши 
усул деб  топилди. К,овун ^ар цайси тур халтага банди- 
ни пастга царатиб, биттадан солинади ва жуфтлаб 
осилади. Ип йигириш саноатининг чи^итларидан ясал- 
ган тур халталарни 10-15 йил ишлатса булади.

Ту^илган  чипта ёрдамида осиб сацлаш и^тисодий 
ж и ^атд ан  цул келмайди, чунки чиптани олдиндан тай- 
ёрлаш , ташиб келтириш, титиш ва туциш ишларини ба- 
жариб, у цуриб цолмаган ёки жуда сернам булмаслнги 
шарт. К^га цовунни урта чузиц ва кундаланг чизицлар



буйлаб ураб туради, цуриганида эса ^отиб дараллаша- 
ди. Тур халта ёки к;угада сацлаганда ^овуннинг узоц 
турииги борасида катта тафовут н ^ ,  албатта; Биро^, 
цурани тайёрлаб бойлашнинг узи нацулай, сермехнат 
юмуш ^исобланади. Ишчи бир кунда купи билан 50-60 
та цовунни ц \та  билан бойлаб осишн мумкин. Ва^о- 
ланки. шу вацт ичида 500-600 та ^овунни мато ёки ип 
халталарга солиб осиб к;уйса булади.

Пайраха тупонн ёки похол туш алган  сукчакларга 
ковуннн ёт^изиб жойлаб сацлаш хам анча к;улай усул. 
Аммо сукчаклардаги ковунлар тезро^  айниб ^олади, 
чунки унпнг сукчакка тегнб ётган жойи захалаиади, 
шу сабабдан куп чикит чикнши мумкин. Пайраха ту­
пони ^ура ёки похолдан цилннган чамбаракларга тикка 
урнатиб жойланган цовунлар, ёт^изиб ^ й и л г а н и г а  Ка­
раганда яхши са^ланади, уларни ц араб  туриш хам осон 
булади. Пайрахадан ^илинадиган чамбаракнинг диа- 
метри 18-20 см, баландлиги 6-8 см булади, уларни бир 
неча йил давомида ишлатиш мумкин.

Са^лаш мавсумида цовун пазнининг табиий камайиши. 
Ковун са^ланаётган вацт давомида нафас олиши ва 
намни бурлатиши ^амда курук м оддалар  йу^олиши на- 
тижасида вазни камаяди. Ковун вазнининг камайиш 
с.уръати умуман махсулот саклаш холатини белгилай- 
дигаи му^им курсаткичлардан ^исобланади. Кечпишар 
навлар сакланиши текширилганда ковун вазнининг т а ­
биий камайиши кузатиб борилади. Районлаштирилган 
к;овун навларининг намунавий ковун омборларида т а ­
биий камайиши устидан олиб борилган кузатиш нати- 
жалари 32-жадвалда келтирилган.

Шуни ^айд этиш керакки. октябрь ойининг биринчн 
ярмида, яъни ^авонинг хигла юк;ори харорати таъси- 
рида цовун тукималари купрок сувнн бурлантиради, шу 
туфайли табиий камайиши нисбатан купрок руй беради. 
Учала навнинг вазни камайишига оид уртача ойлик 
ра^амни олсак, у октябрнинг биринчи ярмида 4,74 
фоизни, иккинчи ярмида эса 2,63 фоизни ташкил ^ила- 
ди. Ундан кейинги ойларда табиий камайиши пасайиб 
боради. Умуман олганда са^лашнииг биринчи ойи ба- 
далидаги, табиий камайиши бутун сакл аш  давридаги 
умумий камайишнинг деярли ярмига тенг келади.

Демак, цовунлар вазнининг табиий камайиши турли- 
ча руй берар экан. Чунки обдон т^рлаган  ^овунлар роса 
пишган булади, буларда нафас олиш жараёни фаол



32-жадвал

Сацланаётган ^овунлар вазнининг табиий камайиши
(фоиз з^исобида)

Н авлар

Октябрь

Ноябрь Декабр Январь 4 ойлик 
жами1-15 16-31

Ой
Даво-
мида

Умрвоци 4,51 2,29 6,80 3.02 2,32 2,40 14,54
^ о р а п у ч о ц 4,90 2,80 7,70 3,03 2,10 1,90 14.73
К,уйбош 4,80 2,80 7,60 3,19 2,18 2,40 15,37

з^олда кечади. Ундан кейинги ва^тда эса бу з^олат су- 
саяди ва табиий камайиши озаяди. Кам турланган 
^овун м евалари  сертурлаганга нисбатан вазнини камроц
й ^ о т а д и .

Ковун сацлашга баъзи агротехник 
омиллар таъсири

Экиш муддатининг таъсири. Ма^сулот са^лаш муд- 
датларига ^ар аб ,  кузги-^ишки ^овун экишнинг муцобил 
муддатларини аник;лаб олиш зарур. ^овун шундай муд- 
датларда экилиши керакки, бунда у усув даври охири- 
га бориб (кейинчалик сацлаш ва^тида ^андга айлана- 
диган) пластик моддаларни етарли мик;дорда туплай 
олади. Буни ^ишки ^овунларнинг далада етилиши деб 
айтиш мумкин. И^лим тартиби билан яратиладиган 
мУ'ьтадил ш ароитлар  кузги-цишки навлар учун бир хил 
б^лмайди ва з^атто ^ишки навлар орасида з^ам бу по­
лиса уларнинг биологик хусусиятларига богли^ булади. 
К,ишки навлар  эрта етилиши ва ширадорлигини, яхши 
турмши хусусиятини йуцотиб куйиши туфайли улар- 
ни эрта м уддатларда  экиш маъ^ул курилмайди. Маъ- 
лумки, кечки навлар ёзда яхши етилганда. урта- 
пишар навлар  билан тенглаша олмайди. Демак, ^ишда 
истеъмолга мулжалланган навларни кечро^ ва мул 
з^осил туплаш га имкон берадиган муддатларда экилиши 
лозим.

Ж амоа хужаликларида олиб борилган кузатишлар, 
илгор хужаликларнинг тажрибаларини урганиш, шу- 
нингдек илмий муассасаларнинг изланиш маълумот-



ларига кура, марказий минта^алар (Тошкент, Ф аргона, 
Самарканд) учун кузги-^ишки ^овунларни 20-25 м ай ­
дан 10 июнгача экиш муцобил муддат ^исобланади. Кузги 
совук; барвацт тушадиган теа ^сув даври жуда к;ис^а 
б^ладиган шимолий минта^аларда цовун 20 майдан 
1 июнгача экилиши керак. Сурхондарё вилоятининг ж а- 
нубий ^удудларида кечки ^овунни бошоцли дон экин- 
лари х;осили йигиштирилганидан кейин, бемалол так- 
рорий цилиб экиш мумкин.

Крвунни экиш ва ^оеилини са^лашнинг му^обил муд- 
датларини ани^лаш мацсадида, биз Тошкент минтат^а- 
сидаги энг яхши экиш муддатларини ани^лаш ю засидан 
таж рибалар утказдик. Крвун 15 кун оралатиб: 10, 25 
май ва 10 нюнда Умрво^и, Корапучок ва К^уйбош нав- 
лари экилди. К,овуннинг етилиш даражасини, тули^ 
турлаши, уртача турлаши ва т^рлай бошлаганига ^ ар аб  
белгиладик.

Узбекистан шароитида фацат кечки цилиб экилган- 
дагина узоц муддат сацланадиган ^овун олиш мумкин- 
лиги аницланди. Аммо, экиш муддатлари навларнинг 
усув даврининг давомийлигини хисобга олган ^олда 
табацалаштириб белгиланиши лозим. Н ав нечоглик кеч- 
ттишар б^лса, у шу ^адар эрта экилиши керак. Усув 
даври ^ар хил б^лган навларни экинг муддатлари та- 
ба^алаштирилганда ^осил узнш пайтига бориб. са^л аш  
учун мос келадиган, текис етилган ^овун мевалари му- 
хайё булчди. Масалан, К$йбши нави 10 нюнда, Т^орап^- 
чоц ва Умрво^и нави эса 25 майта экилганда хосил 
узиш пайтига келиб (20-30 сентябпь), тахмннан бир 
хил турадиган ковУнлар олинди. Навлар ^ртасидаги 
мавжуд булган ^сув даврининг давомлилигидаги тафо- 
г.у т н и . цовуннинг гуллашига ^араб  аниклант ж уда ци- 
йин. Турлича эрта пишадиган навларда ни^ол пайдо 
булгпнидан, то ургочи гуллар очилгунга кадар утадиган 
ва^т унча сезиларли эмас. Кечки муддатлардаги нав- 
ларла у 31 дан 34 кунгача борами. Демак, усув даври- 
даги тафовут меванинг тугилишн ва етилиши ва^тида- 
ги тафовутга деярли боглицдир.

Навларнинг ^сув даврларини олдиндан билиб олсак, 
сацлага учун мулжалланган к;овунларнинг экиш муд­
датларини нисбатан аник; белгиласа булади. Д^асалан, 
Тошкент вилоятида усув даври 115-130 кунлик ёки асо- 
сий ^осил узиш 20-30 сентябрда утадиган н авлар  учун 
экиш муддати 20-25 майга, ^сув даври 90-100 кун бул-



ганлари учун эса 10 июнда экишни. мукобил кечки 
вун экиш муддати деб топилди. Бу муддатлар уртача 
мукобил ^исобланади. Уруг шу муддатларда экилса 
цовун узнш пайтига бориб, хосил сифати бир хилда 
б^либ, пишиб утиб кетган ёки етилмай ^олганлари кам 
булади.

Етилиш даражасинимг ковун са^лаш муддатига 
таъсири. Узо^ муддат с а 1улашга мулжалланган к;овун- 
ларни узишни пайсалга солиб булмайди, чунки октябр- 
да ^ам  совук; тушиб цолиши мумкии. Бинобарин, сацлаб 
куйишга ажратилган ^овуиларни, купчилик полизчилик 
хужаликларида к;илинаётганидек узиб йириштириш иш- 
лари  совук тушишига к а Ра^ эмас, балки ма^сулотнинг 
техник етилиш дараж асига мослаб утказилиши лозим. 
Д емак, ковУплаР У30К муддат саклашга ярокли дара- 
ж ада  етилган пайтдан узилиши ксрак. Узин1 вактн чу- 
зилган ^ар бир кун ^овуннинг са^ланиш хусусиятини 
пасайтираверади.

Экиш муддатлари жуда пухта белгиланганда хам 
узиш пайтида кечки цовуи бир пула етилмайди, чунончи 
эртароц турилганларл яхши етилиб, кеч чангланган бир 
кисми хали хомро^ булади. Бу катта пунсон хисоблан- 
майди, чунки са^лаб  ^уиилган цовунлар ?^ам одатда 
бир йула эмас, балки аста-секин ишлатилади. К,овун- 
лар  мунтазам текшириб борилганда обдон пишганлари, 
яъни кам сак;ланадиганлари кетма-кст узиб олиииб, 
камроц етилганлари, узо^ро^ турадигаилари тепасида 
колдирилиб етилтнрилади.

Биз турлари турли даражадаги цовунларнинг сац- 
ланишини урганиб чи^дик. Бунда, етнлишига ^араб 
банди атрофида тур з^осил цилабошлагани, ярмигача 
т^рлагани ва роса турлагаии уч гуру^га ажратилнб 
олинди. Октябрь ойида саклашга куйилган ковунлар- 
дан  биринчи булиб, туди^ турлаган цовунлар истеъ- 
молга тайёр булди. Сунгра тунининг ярмигача турла- 
ганлари  етила бошлади. Учинчи гурухдаги ёки цовун 
узиш пайтида эндигина турлай бошлаганларн унча 
етилмай ^олиб, мазаси ^ач  дастлабки икки усулдан 
паст булди. М аълум булдики, узо^ муддат саклан а- 
диган  ^овунлар етилиш даражаси (турлаши)га ^араб 
сараланиш и ва. алохлда:гурухларда* сацланйлш лЬзим'с 
Бунда обдон турлаганлари биринчи галда истеъмол 
^илинади, сунгра тунининг ярмигача турлаганлари сац- 
ловдан  одинади.



1^овун еа^лаш га тайёргарлик. Полизчилар ^овун- 
нинг яхши сацланиши учун уни бир оз с^литиб олиш 
керак деб з^исоблашади. Хоразм вохаси ва Узбекистон- 
нинг бошца туманларида цовун даланинг узида ушлаб 
турилади. К,овунлар бандини пастга царатиб, 50-100 
тадан пай уриб жойлаштирилади, 15 кунгача шу з^ол- 
да цолдирилади ва сунгра ^овунхокага жунатилади.

Хосил асраш борасидагн таж риб алард ан  маълум- 
ки, ёппаснга ^овун узиш даври бир оз чузилиши мум- 
кип. Шу ва^т мобайнида иссик; (20° гача)  кунлар з^ам 
булади. Одатда бу холат баъзан ноябрнинг урталари- 
гача давом этади. Харорат юцори булган кунларда, 
аксари з^аво КУРУк. келади ва омборхонага жойланган 
маз^сулот тез юмшай бошлайди ва тигизлигини йу^о- 
т б ,  айнийди. Буига йул ^уймаслик учун цовунларни 
узилган пайтидан, то доимий муътаднл з^арорат ву- 
жудга келгунга цадар, тапп^арида цалип палаклар 
остида са^лаш тавсия этилади.

Кузатув иатижаларига кура, сулитиб олиш бир- 
мунча самара берсада, аммо унча куп фонда келтир- 
майди. К,овунхонага жойлаш олдидан саралашда 
унинг 8-10 фоизи яро^сиз булади. Ж а м о а  хужалик- 
ларига куплаб узилган ^овунларни сулитиб олиш ^и- 
йин, албатта. Бизнинг фикрнмизча, узо^ сулитиб 1̂ у- 
йиш урнига банди 2-3 см цолдириб кесилган ковунларни
4-5 куи далада тутиб, сунгра омборга таш иган маъцул.

Сацланаётган ^овунларда кечадиган физик-биоло- 
гик ва биокимёвий жараёнлар. К,овун палакдагина 
эмас, балки сацлаш вацтида з^ам яшайди, нафас ола- 
ди, з^аёт фаолиятини давом эттиради. Лекин банди 
узилган цовуннинг хаёт фаолияти, илдизда тургани- 
га нисбатан апча суст кечади. Биокимёвий жараёнлар- 
ни тугри тушунмай туриб, махсулот сацлаш ни тугри 
уюштириб булмайди ва боз устига маз^сулотнинг ай- 
нишини бартараф этиш з^ам кийин.

К,овуннинг нафас олиши гоят му.\им физиологик 
жараён. У нечогли жадаллашеа, органик моддалар з^ам 
шу цадар куп йу^олади ва таомлик .^осияти пасаяди. 
К,овуннинг нафас олиш суръати унинг навдорлик ху- 
сусиятларига, етилганлигига, ^андай усулда ташилга- 
нига, шунингдек таил^и муз^ит шароитлари ва сак;ла- 
наётган ва^тдаги з^ароратга боглицдир. К,овун узоц 
туриши учун унинг пишиб етилиш ж араёнларинн  су- 
сайтириш ахамиятлидир. Обдон пиша бошлаганидан 15-



20 кун олдинрок; з^осил узишга киришиш з^амда ети- 
лиш суръатларини сусайтирадиган паст з^ароратда са^- 
лаш асосий омиллардан биридир.

С ацлаш  ва^тида з^арорат 0 ± 2 °  пасайтирилганда, 
Ковун яна з^ам узо^ро^ туради. Совитилмайдиган, яъни 
харорат 2-17° атрофида узгзриб турадиган бинода сац- 
ланганига нисбатан чи^ит камроц чик;ади. Пишиб ети- 
лишнинг дастлабки бос^ичнда ковуннинг мазаси яхши- 
ланиб, эти т и р и з л и г и  юмшаб нозик таъмга эга булади. 
^овун пишиб ^тиб кетган сайин сацланиш хусусияти 
йу^ола боради, ширадорлигк пасаяди, эти жуда юмшаб, 
бемаза булиб ^олади. Бу з^олда нав хусусиятларининг 
аз^амияти катта. Яхши са^ланадиган цовун навларида 
^анд моддалари парчаланиш ;урнига спирт з^осил 
булиши ва этининг юмшаши ж уда суст, сацлашга яро^- 
сиз цовунларда эса бу жараёнлар тезроц кечади. Биз- 
кинг таж рибаларимизда Умрвоци энг яхши са^ланади- 
ган нав булиб чицди. Чунки са^лаш  мавсумининг боши- 
дан охиригача ширадорлигини йуцотмай бирдай булди 

(33-ж адвал).

33-жадвал

Ковун сацлаш даврида шакар моддасининг узгариши 
(фоиз ^исобида)

Н авла р 1/Х 16/Х 14/Х1 16, XII 21/1

К?йбош 8,11 8,84 9,34 8 ,2 2 7,72
Корапучсщ 8,64 8.72 9,92 9,02 8,36
Умрвоки 9.12 9,72 9,92 9,79 9,24
Арконий 8,72 9,18 10,73 8,40 8.36

Ковундаги бугланиш суръати з^арорат ва теварак 
атроф, з^аво намлигига богли^дир. Чунончи, з^арорат 
кутарилиб, з^аво нами камайиши натижасида бугланиш 
кучаяди. Уриниб шикастланган цовунлар эса намини 
тез йуцотади. Уз-узидан маълумки, намни бурлатиб, 
вазнини камайтирган цовун сулиб ^олади. Сулиш ^о- 
вуннинг з^аёт фаолиятини пасайтиришга ва са^лаш ва^- 
тида айнишига сабаб буладиган омилдир. Сулийди- 
ган тоифадаги  цовунлар з^ар цандай шароитда з^ам 
микроорганизмларнинг зарарланишига ^аршилик кур-



сатиш хусусиятини й ^ о т а д и  ва з^амиша тезрсщ бузи- 
лади.

К,овуннинг са^лови яхши туришн этининг таркибн- 
га з^ам борли^дир. К,аттиц этли навлар яхши сацла- 
нади. Са^ланиши этининг тиризлилигига, ундаги п ек ­
тин моддалар ми^дорига. ва умуман, унинг тукчм аларда 
утказувчи пайчалар тизими ^анчалик тириз булиши ва 
з^ужайра ^алинлигига боглик; булади. Бу белги (з^у- 
жайра туцималарининг мацерацияси) биокимёвий ж а -  
раёнларининг сусайишига боглиц булиб, сацлаш ва^ти- 
даги етилиш жараёнида ^овуннинг эти бузилишига 
олиб келади. Сацлаш ва^тида ёки палакда турганида 
цовуннинг эти, унинг ички, яъни урурлар билан чега- 
радош булган ^исмидан бошлаб, то пустигача аста- 
секин бузилаверади. Етилган урурлар «йулдоши»дан 
аж рала  бошлайди. Ана шу д авр да  ковун тула пишиб, 
истеъмол ^илиш учун ж унатилади. К,овун етилгандан 
кейин, эти таркиби ва меваси шакли сацланган, таш ци 
томони бутун булса, у бундан кейин з^ам тураверадй.

Лекин, куп навларда пишиб утиб кетаётганида 
«йулдоши» ажралади ва эти етилиши туфайли ш и р а  
хосил булади, у ^овуннинг урур бушлирида тупланади. 
Бу з^одиса Аркони, К,уйбош ва ^орапучок каби н а в ­
ларда куринади. Бундай цовунлар нечорли куп турса , 
суюц шираси з^ам шу цадар куп ажралади. Этининг 
мазаси пасаяди, касал юцтурувчи организмларга чи- 
дамлилиги сусаяди. ^овун касалланганида купинча таъ -  
ми аччи^-тахир булиб цолади. Бундай .^олда уруг  
б^шлиридан тахир шира бутун ^овун этига тар ^ ал и б ,  
^овун истеъмолга ярамайди.

Крвун этининг тез ёки секин бузилиши уругнинг 
катта-кичиклигига, «йулдош»нинг очиц ёки ёпи^ бу- 
лишига, этининг цалинлигига богли^дир. К,овун эти 
^анчалик цалин булса, урурдони з^ам шу цадар кичик, 
«йулдош»и ёпиц ва ,^овун этига си^илиб ёпиш ган 
з^олда булади. Бу Умрвоци, О^тумшу^, Сариц Гулоби, 
Бешек ва бош^а бир цатор к;ишки навларга мансуб- 
дир. Бундай навлар суюц шира ажратмайди ёки ж у д а  
оз ажратади. Са^ловда яхши турадиган навларнинг 
купида урур жуда си^иц, ^инрир-^ийши^, пачоц з^олда 
булади. Сацлаш ва^тида ^овунлар уз пустининг ту- 
сини узгартириб, Аркони ёки цунгир Кррапучоц кук 
рангини сариэда айлантиради. Бу навларнинг меваси  
юмшаши учидан бошланади. М айда цовунлар йирик-



ларига нисбатан яхши сацланади. Демак,- ^ишда узо^ 
муддат caiyiam учун 3-5 кг ли, кичик ёки уртача цовун- 
лар танланиши керак.

Ковун сацлашнинг ицтисодий самарадорлиги. Се­
силии узоц муддат са^лаш хужалик учун фойдалн 
тадбирдир. Аммо ^иш да са^ланган цовунларнинг харид 
нархлари жуда паст. Самарадорлиги етарли даража- 
да булмай сарф ланган  харажатларпи копламайди.

' Жум'хурият хужаликларида прлмз махсулотлариии 
намунали са^лаш ни ташкил этиш учун унинг харид 
нархларини ошириш зарурати бор. Бозор и^тисодиёти 
муносабатларига утишнинг ^озирги бос^ичида, давлат 
томонидан катъий нархлар белгиланмайди ва полиз- 
чилар узи етиштирган ма.^сулотга тула эгалик килиб, 
келишилган ба.^ода ма^сулот сотиш х;уцук;ига эга. 
Бу ^олат ^овунчиликда и^тисодий муносабатларни 
такомиллаштириш, са^лашга ^уйишдан аввал аниц 
здеоб-китоблар булишини талаб цилиб, «етти улчаб. 
бир кес» ^абилида иш юритишни та 1\озо ^илади.

Авваллари 1̂ уллаб келинаётган— таннархни белги- 
лаш, харажатлар  меъёринн ^исоб йулр билан чика- 
ришлар, ^озирги куннинг и^тисодий вазиятларини ^и- 
собга олиш ёки сарф-харажатларни, муттасил1 пулш тг  
кадри пасаяётган бир даврда аник; белгилаш мурак- 
каб ишдир. Лекин, ^овун ма^с\-лотлари четгз со- 
тиладиган товарлар ^аторидан жой олса, эркин муо- 
маладагц валютага сотилса, хеч булмаганда анъана- 
вий ик;тисодий алоц алар  дпирасида Россия пулига 
ма^сулот жунатилса, самарадорлик албатта таъмин- 
ланган б^лар эди.

Са^ланаётган ^овуннннг касалланиши. Асраш дав- 
рида ^овунга асосан могор ту!иади. Бизнинг шароит- 
да ^осил далада m o f o p  билан зарарланмаиди, аммо 
бир ^атор замбурур касалликлари, шу жумладан. мо- 
горнинг хам споралари илашиб келиши мумкин. Куз- 
да сал^ин хаво тупшши билан могор замбупурлари 
^овуннинг пуст турига куплаб жойлашади. Харорат 
К.улай булса ва узок са^лашда ^авонинг намлиги ош- 
са, касаллик юк;тирувчи микроорганизмлар к;овун ту- 
кималарига кириб, уни тезда буза бошлайди.

К,овунни у з и т ,  ю клаш  ва ташишда урпнтирит. 
^ам да хашаротларнинг сезиларсиз дараж ада зарар- 
лаши, i^oвун са^лаш  жараёнида касаллик руй бери- 
ш ига сабаб булиши мумкин. Сак;лаш мавсумининг



дастлабки бпр ярим ойидаё^ цовуннинг шикастланган, 
^аш аротлар зарарлаган ж ойларида ^ужайралар  б у ­
зила бошлаб, касаллик манбаи пайдо булади. Ш и- 
кастлаииш дар^ол цовуннинг ичига утиб, уии бузади.

К,овун устириш, сугоришдаги камчиликлар, мева- 
ларини са^лашда тупроцнинг сернам булиши ^ам ом- 
бордаги ^овуннинг касалланишига олиб келадиган  
омиллардан бири ^исобланади. Агар цовун эгат ичи- 
да ёки сизот сувлар юза ж ойлаш ган  жойларда ^олиб  
кетса, баъзилари .^осил туплаш  ва са^лашнинг д а с т ­
лабки кунларида чириши мумкин. Бунга йул цуймас- 
лик учун одатда устириш вацтида палак тагидаги ^о- 
вунларни ^уру^ро^ жойга кучириб, унинг остига цу- 
риган ут ёки хашак ташланади. 1\овунларни сацлаш га 
^уйиш олдидан ёмш р ёгса, уларни цайта сар ал аб ,  
цуритиб олиш керак. Акс ^олда намда цолган ^овун 
тез айниши мумкин.

1\овуннинг чиришига йул цуймаслик учун ^овун ом- 
борининг намлигини оширнб ва унга сернам .^анокнри- 
ши маъ^ул курилмайдп.

^ат то  яхшилаб дезинфекция ^илинган омборда ^ам  
могорнинг иайдо булиши му^аррар , чунки унинг спо- 
ралари ^авода доимо м авж уд булади. Бу эса мунта- 
зам касалликнинг ривожланиш хавфини турдириб. 
туради. Лекин куру^ вл яхши шамоллатиладиган  
омборларда ^овунга морор кам тушади. Х,авонинг нам- 
лиги ж уда ошган пайтларда цовунларда могор пайдо 
булиши мумкин. Бунга ^ар о р ат  узгариши туф айли 
цовуннинг сиртида майда нам томчилар ^осил б у л и ­
ши 1̂ ул келади. Ана шу сернам му^итда споралар  
усиб, ^овун пустида унинг ширадор эти, паренхимаси- 
га утади. К,овуннинг сулиши ^ам. могор пайдо були- 
шига олиб келади. Бу вацтда ма^сулотнинг сирти бу- 
ришиб, пусти дарз кетади. Шу туфайли микроорга- 
низмлар сершира ту^ималарга осонгина утиб олади. 
К,овун устки ^исмининг зур бериб сулий б о ш л аш »  
хужайраларнинг тургор ^олати йуколишига н аф ац ат  
утишлари, балки уларнинг ривожланиши учун ^ а м  
цулай шароит яратилади.

Полиз ма^сулотларида пайдо буладиган касал,- 
ликларга царши кураш тадбирлари  ^уйидагилардан 
иборат:

1. Омборнинг нисбий намлигини цовунларда нам  
томчилари пайдо булишига имкон бермайдиган да-



р аж ада  тутиш, ^овуннинг терлашига йул цуйилмаслик 
лозим.

2. Крвуннинг яхлитлиги ва з^ужайраларнинг тур­
гор з^олати бир меъёрда булишига эришиб, у тез су- 
либ цолмаслиги учун омборхонани з^аддан таш^ари к у т  
шамоллатмай, з^арорат доимо бир хилда 0° га яцин 
булиши шарт.

Сацланадиган з^осилнинг мева бандлари яхшилаб 
кесилган ва 2-3 см узунликда цолдириб, бир меъёр­
да сулитиб олинган булиши керак. 1^овун асралади- 
ган бино хас-чуп ва чангдан яхшилаб тозаланган, цу- 
ритилган, з^амда газ билан димланган булиши лозим. 
Омборхона з^ажмининг >̂ ар бир квадрат метрига 100 г 
з^исобидан олтингугурт куйдириш ма^садга мувофиц- 
дир. Омборхоналарда яхши асралган цовунлар март- 
гача, айни^са, Хоразм цовунлари эса июнь ойигача 
туради.

ТА РВУЗ САЦЛАШ

Тарвуз хушхур ва шифобахш неъмат. Унинг тар- 
кибида 11 фоизгача ^анд.витаминлар, В 1—0,04 мг, С — 
10—40 мг, Р Р  — 0,2 мг ва каротин, яна турли орга­
ник кислоталар, жумладан, фолат кислотаси, пектин, 
шарбатида фосфор, кальций, магний темир, калий 
тузлари мавжуддир. Халц табобатида тарвуз-сувчечак 
ва сари^ касаллиги билан огриган беморларга тавсия 
цилинади. Ундан ут ва сийдик з^айдовчи восита сифа- 
тида фойдаланилади. Тарвузнинг цуритилган п^чоцла- 
ридан тайёрланган дамлам а йугон ичакнинг яллигла- 
нишини даволаш да фойда беради. Паришонхотирлик- 
нинг давоси сифатида цадрланади. Унинг шарбати — ут 
пуфаги, буйрак, цовуцдаги майда тош ва цумларни нур- 
латиш з^амда организмдан чицариб таш лаш  хусусияти- 
га эга. Тарвузда ^ ан д  фруктоза куринишида булганли- 
ги сабабли, уни диабет  билан огриган беморлар истеъ- 
мол 1\илишлари мумкин. Тарвуздаги фолат кислотаси 
борлиги холин моддаларининг з^осил булишида ва жи- 
гар фаолиятини яхш илаб, ёг алмашинувига ижобий таъ- 
сир курсатади. Шунинг учун, тарвузнинг кечпишар нав- 
ларипи сацлашни кенг ташкил ^илиб, истеъмол муддати- 
ни узайтириш муз^имдир.

Тарвузии ^ишга сацлашни, унинг айнан пишиб етил- 
ганлигини аницлаб, сунг ташкил цилиш керак. Тарвуз —



Цовун ва ош^овоц сингари са^лаш  ва^тида пишиб етйл- 
майди. Шунинг учун са^лаш га олинадиган т ар в у зл ар  
уртамиёна пишган булиши керак. Са^лашга цуйилган 
тарвуз хом булса, хомлигича ^олавериб, пишиб утиб кет- 
гани булса, ичидаги эти цозон с о ч и л а  ухшаб ^олади. 
Шунинг учун уругни ердан чиедандан бошлаб, пишнб 
етиладиган муддатини ^исобга олиб экилади. Бу муд- 
дат май ойининг иккинчи ярмига турри келади.

Ма^аллин шароитда тарвуз  йириштириш даври  о к ­
тябрь ойига турри келади. Йириштириш даврида об-^аво  
цуру^ булиши керак. Тарвуз палакдан узилганда, ило- 
жи борича банди билан булиши лозим. Тарвузни сац- 
лаш жойига ташиш ^овун сингари похол ва бош ^а 
тушамалардан фойдаланилиб, тарвузлар п алагидан  
узилгандан кейин 50-60 тадан  ^илиб, бир цатор териб 
устига палагини ёпиб, 10-15 кун далада назоратдан  
утказиб омборга ташилса, с;унг захда цолган ва зар а р -  
кунанда билан жаро^атланган  мевалар кузга куриниб 
цолади. Омборга сифатли ма^сулот жойлаб, сифатсизи  
ажратиб ташланади. Тарвузнинг йириклиги уртача  бу­
лиши мацсадга мувофш^ булади, чунки йирик булса, са^- 
лаш  даврида уз огирлиги остида эзилиб, сифати йу^о- 
лади. )^осилни сацлашда ёрин ва намгарчилик булса, 
бинонинг эшик ва деразалари  бекитилиши керак. }^аро- 
ратни 0° га яцинлаштириш ^ам меваларни тезроц чи- 
риб кетишга олиб келади. Чунки тарвузнинг пустида 
намгарчилик ^осил булиб, пупанак замбуруглари пайдо 
булиб ривожланади.

Тарвузларни са^лаш ва узоцро^ масофаларга ж у н а-  
тиш учун цуйидаги кечпишар навлар экиш тавсия эти- 
лади:

Цузибой 30. Униб чи^ишдан сунг пишиб етилиш  
муддати 96-110 кун. Х,осилдорлиги гектаридан 400-500 
центнер. Меваси йирик, уртача огирлиги 8-18 кг. Пусти 
1\алин, уртача томирли. Таркибида 8-9 фоиз к а н д  б^- 
лади. Узоц^а ташишга чидамли ва яхши сацланади . 
Республиканинг з^амма вилоятларида экиш мумкнн.

Хаит к,ора. Ни^оллар пайдо булганидан сунг 96-126 
кунда етилади. )^осилдорлиги гектаридан 400-500 ц ен т­
нер. Тарвузнинг уртача огирлиги 7-8 кг. Пусти ж уд а  
^алин. Меваси туц пуштиранг, узо^ м асоф аларга  т а ­
шиш ва са^лашга чидамли.

Гулистон. Ни^оллар пайдо булганидан сунг 125 кун­
да пишади. ^осилдорлиги гектаридан 550-600 центнер.



Тар вуз мевалари йирик, уртача огирлиги 8-10 кг. П^сти 
цалин ва цатти^, таркибида 8,5-9,0 фоиз ^анд моддаси 
бор. Сацлашга ва олисга юборишга жуда чидамли. Хо- 
разм  вилояти ва 1^орацалпогистонда экиш учун тавсия 
этилади.

О Ш К О В О К  САКЛАШ

Ошцово^ ^ам истеъмол учун керакли, таркибидаги 
углевод, витамин ва минерал тузларга бойлиги билан 
купгина сабзавотлардан устун туради ва ундан э^ар хил 
таом лар  тайёрлаш мумкин. К,овок,нинг шифобахшлик ху- 
сусияти цадимдан маълум. У буйрак, ут пуфаги, ичак, 
ж игарни даволашда, шифобахш ва пар^ез сифатида 
организмга безарар ги ж ж а  хайдовчи восита ^исобла- 
нади.

Узбекистон шароитида полиз экинлари 42-45 минг 
гектар майдонда экилиб, цово^ 5-6 фоизни ташкил ци- 
лади. Унинг фойдали хусусиятлари ва инсон саломат- 
лиги учун зарурлигини ^исобга олмай, ^ово^ экиш учун 
яхш и ^осилдор ерлар ажратилмайди, етиштириш агро- 
техникасига риоя цилинмай, юцори .\осил олишга эри- 
шилмайди. Бош^а сабзавот ва мевалар каби цовоцнинг 
сифатлн булиши, уни ишлаб чикаришдаги тупро^ 
шароити, ^осил йириш, ташиш ва са^лашга боглиадир.

Х(Осил кузнинг цуру^ об-^аво шароитида пишиб ети- 
лиш ига цараб ёки совуц тушишдан олдинроц ташиб 
олинади. Бу давр асосан октябрь ойига тугри келади. 
У зо^ муддатга са^лаш  учун цовоцни банди билан узи- 
лади . Агар шундай цилинмаса, синдирилган бан­
ди  купинча унинг урнини шикастлаб ва уша ерда чириш 
бошланишига сабаб булади. К^овоцни сацлаш учун жо- 
йига машина ва аравалардан  хашак ёки бошца туша- 
м а  солиб ташиб келтирилади. Ортиш ва^тида цово^ 
бандини иккинчи цовоц бандини зарарламайдиган ва 
ёрилиб кетмаслигига эътибор бериш керак.

К,уруц об-^аво шароитида ^овоц мевалари узилгач, 
3-5 кун шамоллатилади. Шу туфайли цово^ баданига 
тупроц билан ёпишган ^ар  хил микроорганизмлар за- 
рарсизланади, унинг пусти чиницади. Агар цовоцни й и ­
р и ш  ёки ташишдан олдин ёгингарчилик булиб утган 
булса, пайкал цуригандан кейин, агар иложи булмаса, 
усти берк бостирмаларга ташиб келтирилиб, бир неча 
кун шамоллатиб омборхонага цуйилиши керак. Об-.\аво



1йа£ойти яхшй б^лса, пайкалда бир цатор ^илиб те- 
риб, ноцулай об-^аво булса, бостирма тагида 3-4 цатор 
цилиб ^уритилади. К^овоцни ташиш учун барча транс­
порт воситаларидан фойдаланиш мумкин. 1^ово1$ эти 
т и р и з  булгани учун меваси бошка полиз экинларига нис- 
батан яхширо^ са^ланади. К,ис^а муддатга са ^ л аш  учун 
бостирмалар тагида, х аш ак  ва пайраха туш аб ёки 
шундай з^олатда 4-5 цатор цилиб терилади. Ш у даврда 
совуц олиш хавфи булса, цово^лар устини похол, усим- 
ликлар палаги, брезент ёки плёнка билан ёпилади.

1^овоцни катта з^ажмда са^лаш учун контейнер ва 
катакли ^утилардан фойдаланиладн. У ларга  омбор- 
хонанинг паст-баландлигига ^араб, бир неча ^атор ци- 
либ тахлаб цуйилади. Бундай идишларда са^лаш нинг 
^улайлиги шундаки, омборхонанинг ичига устма-уст маз^- 
сулотни жойлаштириш ва ортиш-туширишда механиза- 
диядан, з^ар хил кутаргич аравача ва кранлардан  фой- 
даланишга имкон беради. Сукчакларда сацлаш  — бу 
усулда омборхона тузилишига ь^араб, уларнинг устига 
2-3 цатор оцщово^ терилади.

Шунингдек, ошцовоц. картошка, сабзи каби уюмлаб 
са^ланади. Агар ошцовоц цис^а муддатга са^ланса ,  4-5 
^атор, узоц муддатга эса 2-3 цатор цилиб терилади. 
Са^лаш  даврида ош^овоц мевалари назорат остида б^- 
либ туриши керак, уларда айниш белгилари сезилса, 
дарзфл олиб ташлаш лозим. Онн^ово^ни муцобил сац- 
лаш  шароити 6-10° ва з^авонинг нисбий намлигн 73-75 
фоиз з^исобланади. Ощ^овоц еацлаш сам арали  булиши 
учун иложи борича з^ароратни бир меъёрда уш лаб  ту- 
ришга з^аракат 1\илиш, ёгингарчилик ва сернам ^¿во 
кунларида омборхонани бекитиб, з^ароратни 3° дан  паст- 
га ва 12° дан юцорига кутармасликка з^аракат ^илиш ке­
рак.

Узбекистон шароитида са^лаш учун цул келадиган 
1̂ ово^ навларидан:

Испан 73 говори — усимлик узун палакли, барглари 
йирик, меваси анжирсимон, йириклиги уртача 4-6 кг 
(3,3 дан 8 кг гача). Пусти юпца, тириз, кесганда були- 
ниб кетадиган, ширадорлиги 8 дан 14 фоизгача. Б у  нав 
кечпишар з^исобланиб, ердан униб чнццач, пушгунча 
130-140 кун талаб цилади. ^осилдорлиги гектаридан 
25-30 тонна. Ташиш ва сацлаш га чидамли. ,

Кашгар 1644 — серпалак, меваси чузинчоц, оррр- 
лиги 6 дан 20 кг гача булади. Пусти юпца, ю мш о^, эти



Тйрйз , цнфадорлиги 5,5 фоизгача. Бу нав ^ртапища^, 
униб чиэдандан, то нишиб етилгунга цадар 1U0-120 кун 
талаб  цилади. ХосилДорл иги гекгарига 50U центнергача 
булиши мумкин.

Палов-каду 268 нави — серпалак, меваси калта чу- 
зи!^, бели ингичка булади. Мевасининг уртача огирлиги
5-6 кг (4 дан 8 кг гача).  Пусти юпца, цаттиц, ширадор- 
лиги 5 фоиз (3 дан 8 фоизгача). Нав уртапишар— 110- 
120 кунда етилади. ^осилдорлиги гектаридан 400-450 
центнер, усимлик з^ар тупида 2-3 тадан мева беради.

И ш лаб  чи^ариш шароитида Испан цовоги 5-7 ой- 
гача, Каш гар ва Палов-каду цовоцларини эса январь 

ойигача сацлаш мумкин.

М ЕВА, САБЗАВОТ, КАРТОШКА САЦЛАШДА 
ВА ЗН Н И Н Г ТА БИ И Й  КАМАИИШИ ВА 

СИФ АТН ИНГ ПАСАИИШИ

М ева, сабзавот ва картошка са^лаш вацтида вазннинг 
камайиши, улар таркибидаги моддалар парчаланиши, 
^у ж ай р ал ар  нафас олиши туфайли меваларнинг нам йу- 
|\отиб сулиши натижасида юз беради. Меъерли мух;ит 
ш ароитида. са^лаш пайтида ма^сулотнинг вазни кам а­
йиши табиий камайиш деб айтилади. Сацлашнинг бош- 
ланиш  даврида табиий вазн камайиш суръати купро^ 
булади, чунки биокимёвий ж араёнлар янги узилиб иш- 
ловга цушилаётган сабзавотларда анчагина фаол утади. 
Кейинчалик тиним даври бошлангандан сунг вазнйуцо 
тиш сустлашиб, са^лаш охирига борганида яна вазн йуцо- 
тиш купаяди. Сабзавотларнинг табиий камайиши улар- 
нинг тури, нави, пишиб етилиш даражаси, механик 
ж аро^атланиш и ва ииз^оят, сацлаш шароитларига 6 o f - 
ли^дир.

Биокимёвий ва физиологик жараёнлар суст б улса^ам  
давом  этиб сацлаб цоладиган даражадаги намни бур- 
латиш и меъёрдаги з^ол ^исобланади. Сабзавотларни 
умумий табиий вазн камайиши маз^сулот хусусиятига 
богли!^ булгани з^олда, 10-35 фоиз органик моддаларни 
камайиш ига ва 65-90 фоиз намлиги бурланиш з^исобига 
булади. Уз-узидан маълумки, нам куп м и л о р д а  йу^о- 
тилиш и вазнни з^ам купро^ камайишига олиб келади. 
Бу  з^ол кузда тутилмаган чи^итлар келиб чицишига са- 
баб  булади.
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Сабзавот, мева, картошка ва бошца М^сулотЛар- 
иинг биологик хусусиятларини ^исобга олинган з^олда 
чекланган табиий вазн камайиш меъёрлари 34-35-жад- 
валда келтирилган. Бу меъёрий курсаткичлар стандарт 
талабига ж аво б  берадиган, уз ва^тыда йигиштирилган 
ва муцобил ш ароитда са^ланаёгган ма^сулотлар учун 
белгиланган. Бу меъёрдан омбордаги сацланаётган ма,\- 
сулот тугагандан кейин пировард ^исоб-китоблар ва^- 
тида фойдаланилади. )^амда талабларга жавоб беради­
ган ма.^сулот тавсииларда курсатилгандек тартибда 
сацланса, вази камайиши насгроц булиши мумкин.

.Табиий вазн  камайишидан таш ^ари мева ва сабза- 
вотларнинг чириши, механик жаро^атланиши ва фи­
зиологик касаллан и ш  туфайли сифати пасайиб кетиши 
мумкин. Уларнинг сабабини ани^ билиб, ^исоб цилиш 
анча ^ийин. Ш у сабаблар белгиланмагаи чи^итлар деб 
^исобланади. Айрим ^олларда батамом чириган ва ярим 
чириган ма^сулотни далолатнома билан расмийлашти- 
рилиб, ^исоодаги чицаришда вазни соглом ма^- 
сулот вазни билан таедосланади, бу нотурри. Чирик 
чицит вазни одатда соглом ма^сулотга нисбатан кам- 
ро^ чи^ади.

Шу билан бирга, -\ар хил касалликлар вазн кама- 
йишига бир хил гаъсир этмайди.

М асалан, сабзи фомоз билан касалланган булса, 
кулранг ва оч чириш билан касалланганига нисбатан 
купроц вазнини йу^отади, картошканинг касаллангани- 
Ни та^лил ^илсак , соглом картошкага нисбатан ^уруц 
чиригани 20-40 фоиз,-з^ул чиригани 5-10 фоиз купроа^ 
вазнини йу^отади. Амалий иш фаолиятимизда бундай 
доллар куи учрао туради. Аиии^са, четдан истеъйол ва 
урурлик учун келтирилган картошка, ^изил сабзи каби 
ма^сулотларда шу йусинда белгиланмагаи чии,итлар 
пайдо булади.

Пиёзбошларни са^лаган ва^тда, улар купинча^кука- 
риб кетади, са р ал аш  ва^тида ажратилган  чи^итлар 
1\утиларда ойлаб  ётиб, чшадгг ми^дори ва соглом ма^- 
сулот уртасида  катта тафовутлар I келиб чи^ади. Бу 
муаммо саримсоц пиёз са^лашда ^ам учрайди. Сарим- 
соц пиёз бизнинг шароитимизда июнь-июль { ш л а р и д а  

кавланиб, тайёрлов ташкилотларига топширилади. 
Улардан м аъ лум  ^исми са^лашга олиб борилиб, табиий 
омборхоналарда декабрь ойларигача са^ланади. Бу 
вацтда саримсо^нинг сотилиши суст булиб, январь-фев-



35-жадвал

Янги кавланган картошка ва сабзавотларнинг 20 кунгача 
са^лашда табиий вазн камайиши меъёрлари

(фоиз ^исобида)

Мацсулот
Омборлар тури.

Мавсумнй вазн ка- 
майншн меъёрлари

са^лаш усулн
Л

*
а
иС

О.ОX«а •*4>

Кечки картошка Совитиладнган 0,6 0,2 0,2 _.

Эртаги картошка
Совитилмайдиган 1,0 0,3 0,4 ---
Совитиладиган — — 0,5

Урта ва кечпишар карамлар
Совитилмайдиган — — — 0,9
Совитиладиган 0,9 0,6 0,8 —

Эртаги карам
Совитилмайдиган 1,3 1,0 1,2 —
Совитиладиган — 0,9 1,2 1,4

Гулкарам
Совитилмайдиган — 1,5 2,2 2,5
Совитиладиган 1,3 1,0 1.2 2,3

Илдизмевалар (лавлаги, сабзи,
Совитилмайдиган 1,8 1,5 1,9 2,8
Совитиладиган 0,8 0,6 0,6 1,2

шолром, турп, кашннч. брюква, Совитилмайдиган 1,8 0,8 0,9 2,2
сельдерей, пастернак ва б.)

Илдизмевалар кукат ^олида Совитиладиган 1,2 0,8 0,8 1,5
(ёши ва Устириб етиштирилгани) Совитилмайдиган 1,9 1.0 1.0 3,9

Редиска Совитиладиган 0,8 0,4 0,8 0,9

Бошпиёа
Совитилмайдиган 1,2 0,6 1,2 1,2
Совитиладиган 0,9 0,4 0,6 0,9

Саримсок
Совитилмайдиган 1,2 0,6 0.9 1,2
Совитиладиган 0,8 0,5 0,7 0,8

Барра пиёз Совитилмайдиган 1,0 0,7 0,9 1,1
Совитиладиган 1,0 0,6 1,0 1,3

Барра к^катлар (салат, шпи­
Совитилмайдиган 1,4 0,9 1,5 1,8
Совитиладиган 1,6 0,9 1,0

1,4
1,6

нат, кашнич, сельдерей ровоч) ва Совитилмайдиган 2,4 1,2 2,4
дуккаклилар (н$хат, ловия ва 

к.)
М аккаж^хори с^таси (сут-мум Совитиладнган 0,9 _ — 0,9

пишицлик даврида) Совитилмайдиган 1,5 --
0,5 1,5Очиц ер ва иссицхона бод- Совитиладиган 0,9 0,5 1,0

ринги Совитилмайдиган 1,5 0,8 0,8 1,8
Помндорлар (цизил пушти ва Совитиладиган 0,9 0,4 0,4 0,8

Кунгир) Совитилмайдиган 1,0 0,5 0,5 1,0
Бацлажон, кабачка, чучук ва Совитиладиган 1,0 0,5 0,5 1,0

аччиц ^алампир, патисон Совитилмайдиган 1,8 0,7 0,7 2,0
Полиз ма^сулотлари (тарвуз, Совитиладиган 0,4 0,4 0,5 0,6

ош^ово^, ^овун) Совитилмайдиган 0,6 0,6 0,9 1,0



раль  ойларига келиб, ма^сулот сифати кескин пасаяди 
ва саримсо^ кукариб кетади.

Шунинг учун ^а^иций вазн камайишини ани^ бел- 
гилаш учун са^лаш  шароитига ^араб, синовчи наму- 
налар  ^уйиб тикланади. Агар ма^сулот сифати ва сац- 
л аш  шароити талабга жавоб берадиган, сацланиш 1̂ о- 
билияти яхнш ма^сулот булса, вазн камайиши тафовути 
деярли сезилмайди.

Синовга цуйилган намуналар >;ар бир ойда ёки сац- 
л аш  охирида тортилади. Шунда бир ойлик вазн кама- 
ниши маълум булади, са^лаш ни^оясига етиб, охирги 
тортишда са^лаш ва^тидаги умумий вазн камайиши 
мицдори аницланади. Сацлаш охирида ма^сулот сифа­
ти буйича саралаб, касалланган ва сифатсиз ма^су- 
лотлар миь^дори ^ам ани^ланади. Махсулотнинг табиий 
вазни камайиши ва сифати йу^олишининг олдини олиб, 
камайтириш яхши сацланишга мойил пав ма^сулоти 
етиштириш, уларни йигиштнришда мумкин цадар эх,- 
тиёткорлик ва айни ва^тда омборда му^обил сацлаш 
тартибини тутиб туриш керак. Агар ма^сулот сацлаш 
даврида сифати пасайиб, касалланиш аломатлари аниц- 
ланса, уларни саралаб  истеъмолга юбориш ёки тезлик 
билан боннца чоралар цуллаш керак.

Узбекистоннинг табиий шушм шароити картошка ва 
сабзавот ма^сулотларини тежамкорлик билан сацлаш- 
га унчалик ^улай эмас. Шунга царамай, йилдан-йилга 
а^олини узлуксиз ози^абоп картошка билан таъмин- 
л аш  ма^садида з^амда уни муцобил муддатларда экиш 
учун уруглик тобора купроц ми^дорда сакловга ^уйил- 
моцда. Сацлов вацтида махсулотнинг табиий вазни ка­
майиши ва чи^итлар ми^дори борасида ягона бир меъё- 
рий тавсиялар й^ц.

)^исоб-китоб ишларини мувофи^лаштириш учун шу 
кунгача собиц Иттифо^нинг асосий картошка экадиган 
минтацалар учун белгиланган тавсиялардан фойдала- 
ниб келинар эди. А м алда бундай з^ол купгина англа- 
шилмовчиликлар ва .^уцу^ий норозилик келтириб чи^а- 
рар  эди. Ушбу камчиликларни л.исобга олган^олда 
сабзавот-полиз экинлари ва картошкачилик илмий-тад- 
цицот института илмий ходимлари (мазкур китоб му- 
аллифи ва Д. Турсунов) томонидан куп йиллик изла- 
нишлар, жамоа ва д ав л ат  хужаликларида ^амда йирик 
омборларда картошка са^лашни мунтазам кузатиш 
натижаларига цараб, ойма-ой Саулов мобайнида табиий
150



вазннинг камайиш меъёрлари ишлаб чицилди. Саклаш. 
учун масъул шахсларнинг ишига совуццонлик билан 
цараши о^ибатида камомад чи^маган зфлдагина та- 
биий вазн камайиш меъёрлари к$лланилади. Сацлов- 
даги картошка тула тарцатилиб, пировард з^исоб-китоб- 
лар' ^илинмагунча табиий вазн йу^отиш меъёрларини 
цуллашга рухсат этилмайди.

Картошка сак;лашни такомиллаштириш ма^садида 
мазкур меъсрлар институт илмий кенгаши томонидан 
тасди^ланиб, жорий этишга тавсия этилди. Табиий вазн- 
лар камайиш меъёрлари «Узсабзавотнавуруглари» бир- 
лашмаси билан келишилган, у Киш ло^ х^ж алик  фан- 
лари академияси ва Узбекистан К,ишлоц хужалик ва- 
зирлиги томонидан 1994 йил ноябрь ойида тасдицлан- 
ган. Меъёрлар фоизи Зб-жадвалда келтирилган.

36-жадвал

Ма^а.плий па четдан келтирилган упурлик картош ка сацлашда 
ойма-ой табиий вазнининг камайиш меъёрлари 

(фоиз з^исобида)

Ойлар

Сунъий совитила- 
диган  омборларда

Табиий шамолла* 
тиладиган  ом б о р ­

лар д а Ура ва 
уюмлар- 

дача^ал л и й
етишти-
рилган

четдан
келтирнл-

ган

^ а*алли й
етиштирил

ган

четдан
кеятирил

ган

Октябрь 0.7 1.0 2,1 2,7 0.9
Ноябрь 0,7 0.9 1.6 1,7 0,8
Декабрь 0,5 0.9 1,1 1,3 0,6
Январь 0,5 0,7 0;8 1,0 '  0,5
Февраль 0,5 0,7 1,0 1,2 .- • 0,6
Март 0.6 1,0 1,3 1,9 0,9
Апрель 0,8 1.4 1,8 2,3 ' 1,4
Май 1,2 2,0 2,6 3.2 2,0
Июнь 1,7 2,5 3,4 _ .—
Июль 2.1 2,8 — — —

САБЗАВОТ ВА ТЕЗ Б У З И Л А Д И Г А Н  
Р Е З А В О Р Л А РН И  ТАШ ИШ

Ташишга тайёрлаш

Ташиш учун тайёрланадиган сабзавотлар  ГОСТ, та: 
лабларига биноан: янги, тоза, механик жароз^атлан- 
маган, касаллик ва зараркунандалар билан зарарлан-
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маган, пишиб етилиши жиз^атидан бир хил булиб, ва- 
гонларга жойланганда з^ар ^айси ма^сулотни ташиш 
учун белгиланган  рацамли цутиларга жойлаб, ташиш- 
ни тал аб  этади. Юк ж^натувчи томонидан сифат вара- 
^асига ^ ш и м ч а  цилиб, маз^сулот навининг номи, узил- 
ган ва идиш ларга жойланган куни ёзилиши керак.

С абзавот  ва картошка маз^сулотлари сунъий сови- 
тиладиган ёки иситиладиган вагонларда фа^ат  идиш­
ларга ж ойланган  з^олда ташишга рухсат этилади. Маз$- 
сулот цоп^о^ланган цутиларга жойланганда зичлашти- 
рилиб, чеккаси билан текис цилиб тулдирилади, чунки 
улар уринмайдиган ва ишцаланмайдиган булиши керак. 
Совитиладиган ва ёпи^ вагонларда, сабзавот солинган 
^утилар устма-уст ёки бир-бири билан кесишган з^олда 
зич жойлаштирилади. Вагонларга сабзавотли цути-ло- 
токлар ва усти ёпилган помидорли, бодрингли цутилар 
ж ойланганда , баландлиги 160-180 см дан ошмаслиги 
керак.

Эртаги карамни совитиладиган вагонларда ташиш- 
да цутилар 2,2-2,4 м баландликкача жойлаштирилади. 
Сабзавот ва картошкани ёпиц вагонларда тукма з^олда 
таш илганда унинг баландлиги ^уйидагича бу’лиши ке­
рак:

К арам  (метр ^исобида)
Уртапишар (1 сентябрдан кейин) 1,3
Кечпишар карам 1,7

К артош ка

Кечки-кузги кавланган 1,6 
Кечки олдинги йил ^осили 
Апрель ва май ойида ташил­
ганда 1,5 (ошмаган)

Июнь ойида ташилса 1,1
Х^ракн лавлаги 1,6
Т арвуз 1,3
К.ОВОЦ 1,6

Х^раки лавлаги, тарвуз ва ^ово^ маз^сулотларини 
таш иш да вагон поли ва чеккалари 10 см цалинликда 
ЧУРУК х аш ак  билан т^шалиши керак. Ташишга чидам- 
ли ^овун навларини вагонга 2-3 цатор ^илиб, цатор ора- 
лиги ва цовун мевалари ^рталарига хашак солинган 
з^олда жунатилади.



Юкларни жунатиш к,оидалари ва  ташиш усуллари

Ташиш учун цабул ^илинаётган ва тез бузиладиган 
ма^сулот сифати, ^утига жойланиши, з^арорати ва уни 
дастлабки тайёрлашда давлат стандартлари  з^амда тех­
ник шартлар юк ташиш цоидалари талабига тула жа- 
воб берадиган булиши керак.

Масалан, цутилар тоза, бутун, таш иш ва ортиш-ту- 
шнриш даврида юкни ушлаб турншни таъминлайдиган, 
орасидан з^аво утиб туриши керак. Х а Р цайси топши- 
риладиган юкнинг узига тааллуцли ёзма рацамларн бу­
лиши лозим. Юк жунатиш ходимлари темирйул бекат- 
ларнда жунатилаётган ма^сулотдан намуна олиб, унинг 
талабларга жавоб бериш-бермаслигини текшириб ку- 
ришлари мумкин. Тез бузиладиган юкни жунатишга 
олиб келинганда унинг сифатига тааллуцли  жужжат 
бериладн. Бунда маз^сулот сифати ва цутиларга жой­
ланиши стандарт талабларига ж авоб  беришини тасдиц- 
ловчи далиллар керак. Бу  жужжат ма^сулот вагонга 
юкланиш куни, белгиланган формада тузилади. Унда, 
ма^сулот тури, белгилари ва з^олати тоифаси, нави, си­
фати, уни цаерда ишлатилишга оид тавсия савдо ша- 
хобчасига берилади.

Тез бузиладиган юклар совитиш ва иситиш усулига 
цараб ташилиши мумкин. Ташиш усулини белгилаш 
юк жунатиш вактидаги кунларнинг з^ароратига з^ам бор- 
лиц булади. М Д ^  мамлакатлари темир йуллари буйи- 
ча йил давомида, учта ташиш даври белгиланган: ёзги, 
оралиц даври ва кишки. Тез бузиладиган юкларни т а ­
шиш усуллари ана шу даврларга кар аб  белгиланади. 
Урта Осие темир йуллари б^йича асосан иккита давр 
кулланилади; ёзги — март-ноябрь ва ^ишки — декабрь- 
февраль ойлари. Айрим з^олларда юк жунатиш усули­
ни юк ж^натувчининг узи ма^сулотни юклаш олдила 
ва етиб боргандан кейинги сацланиш шароитларини *и- 
собга олган з^олда белгилайди.

Юк ж^натувчи алоз^ида тартибда юк жунатишни 
уюштипса, шу з^а^ида йул з^ужжатларига ёзиб цуяди. 
Юк жунатувчининг ^уйган талабларини  поезд таркиби, 
ташиш усули, й^л масофасидаги з^арорат ва бопща мах- 
cvc талабларнинг бажарилишига кузи  етмаса. темир 
йул маъмурияти бундай юкни кабул килишдан бош тор- 
тишга зсацли.

Тез бузиладиган юкларни темир й^л транспорти би-
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лан етказиш мудд'атлари, юк ташиш ^оидаларйни ^и- 
собга олган ^олда белгиланади. Бунда юкнинг жунати- 
лиши ва етиб борйш шарти, юкнинг етиб бориш вацти, 
йул юришдаги цушимча ишлар (манзилго^ни ^згарти- 
риш, уни бошца ташиш воситаларига кучириш ва ^абул 
^илиш омиллари ^исобга олинади). Агар юк белгилан- 
ган муддатдан кечиктириб етказилса, бунда темир й^л 
маъмурияти моддий жавобгарликка тортилади.

Тез бузиладиган юкларни юцори тезлнк билан ташиш 
изотермик вагонларда темир йулнннг хамма тармо^лари- 
да, ёпиц вагонларда эса факат цоидада белгилаб 
йилган тартибда амалга оширилади. Юк ташиш цоида- 
ларига риоя 1\илинса, ма^сулот уз сифатини йу^отмай- 
ди. Юкни т е ш и ш  бир неча кунлик муугат, унинг тури 
па сифатига богли^. Уни жунатувчи ташиш ^ужжатла- 
рида олдиндан белгилаб цуяди. Тез бузиладиган юклар 
ташиш ^оидаларида курсатилган муддатларга риоя фи­
линов ^абул цилинади.

Юкларни вагонларга жойлаш усуллари

Тез бузиладиган ма^сулотлар ташиш ва сацлаш мо- 
байнида танп^и му^ит таъсири ва механик жаро^ат- 
ланишдан сацлаб  турилиши керак. Сабзавот ма^сулот- 
ларини таш иш га мулжалланган кутилар улчамлари 
давлат стандарт талабларига жавоб берадиган цилиб 
ишлаб чи^илади.

Одатда ^утининг сифатига жавобгарлик юк ж^на- 
тувчининг зиммасига юклатилади. Агар идиш стандарт 
талабларига ж авоб  бермаса, темир йул маъмурияти юк­
ни ^абул килмаслиги мумкин. Идишларнинг а^амияти 
жуда катта, чунки купгина жамоа, бирлашма, коопера­
тив хужаликлари сифатли идишларга эга эмас. Нестан­
дарт ^исобланган цути ва саватга махсулот бир меча 1̂ а- 
ват ^илиб тахланганда, унинг тагидаги цатори ^ийшайиб, 
сифатга салбин таъсир ^илмаса, юкларни цабул цилиш- 
га йул цуйилади.

Юкни вагонга жойлаш усули, махсулотнингтури,тай- 
ёрланиши, иднши, ташиш муддатларига богли^ булади. 
Совитишни тал аб  циладиган резавор ва узо^ сацлашга 
чидамсизро^ махсулот, вагонларга идишларда тахланиб, 
айрим ж ойлари  тир^ишли цилиб урнатилади. Устма- 
уст ^нлиб ж ойлаш да, цутилар вагоннинг ёнбош дево- 
рида 4-5 см оралиц ^олдирилади. )^ар бир-икки 1̂ атор



цутилар устидан цалинлиги 2-3 см ли рейкалар цуйи- 
лади. Бу рейкалар вагоннинг кундаланг деворларига 
тегиб туриши керак. Совитгич ускунаси булган (реф-. 
рижератор) ёпиц вагонларда сабзавот  жойланган ^у- 
тилар тахламининг баландлиги 130-180 см дан ошмас- 
лиги лозим. Бошца тез бузиладиган сабзавот юклари 
тахлашда, тепадаги охирги к;ути билан вагон шипининг 
}’ртасида 50 см, юк билан илмо^ли туси^ларнинг уртаси- 
да эса 10 см дан кам булмаган оралиц  цолиши керак. 
Кечки картошка, тарвуз, карам ва бошца шунга ухшаш 
чидамли сабзавотларни ёпи^ вагонларда тукма з^олда 
жойлаштириб жунатиш ^ам мумкин.

Ю К Л А Р Н И  ТУШИРИШ ВА ТО П Ш И РИ Ш

Поезд юк тушириш бекатига келншн билан цуйидаги 
ишлар бажарилади: вагонлар техник ва савдо назора- 
тидан утказилиб, поезд машинистидан з^ужжатларни ца- 
бул цилиб олинади. Юк тушириш мапзиллари буйича 
вагонларга бур билан белги цуйиб чицилади. Савдо нуц- 
таи-назаридан маз^сулотни кабул цилувчилар вагонлар- 
ни текшириб куришади.

Бекат ходимлари йул булими ёки саралаш бекатида 
вагон келганлиги хусусида шошилинчнома ёки ани^ 
варана олгандан сунг, юк эгасига хабар беришади. Ол- 
диндан маълумот келмаган тацдирда, вагон билан бир- 
га келган з^ужжатлар топширилади. Бундай з^олларда 
юкни цабул цилувчи вагон келган  вацти ёки кейинги 
куннинг 12 соатидан кечиктирмасдан хабарлор цилиниб, 
унда юкнинг номи, сони ва пагонлар тури журсатилади. 
Юк эгасига темир йул ходимлари вагонни юк тушира- 
диган жойга цуйиб беришдан 2 соат олдинрок хабар 
цилиши керак.

Вагонлардан юкни тушириш ва ортиш муддатлари

Идншли донадор юкларни ортиш 2 соат 15 дацика,
тушириш — 2 соат 15 дацнца

Ураб ц$гйилмаган юкларни ортиш
—3 соат 40 даки^а. 

тушириш — 3 ‘.саот 10 дакица

Юк тушириладиган йулга вагон утказиб берилган-



дан кейин, цабул цилувчи ходим уни куриб чицади. Агар 
бирон ери бузилган, тамраси очилган б^либ, юкнинг 
ми^дори тулалигига шубз^а тугилса, темир йул вакили 
билан биргаликда очилади. Бундай вазиятда, юкнинг 
огирлиги, сони ва сифати текширилади. Юкнинг огирли- 
гида фар^ булса, савдо-соти^ далолатномаси тузилади. 
)^амма керакли з^ужжатлари бор булиб, маз^сулот си- 
фатининг бузилиш ига юк жунатувчи, йул ходимлари 
ёки юкни цабул ^илувчи айбдор эканлигини аниц бел- 
гилаб, д алолатном ада акс эттирилади. Ю к цабул ци- 
лувчи ёки бекат маъмурияти юкнинг сифати бузнлгани, 
йу^олгани ёки боища сабаблари аницланса, текширувут- 
казишни талаб  ^илиш га з ^ л и .  Тез бузиладиган юклар- 
ни экспертиза цилиш, савдо палатасининг сифат назо- 
рати томонидан ва албатта, темир йул ходимлари иш- 
тирокида, вагон очилгандан сунг 24 соатдан кечиктир- 
масдан утказилиши керак.

Эксперт камомадни  мик.дори ва сифатини, бузилиш 
сабабини аницлаб, савдо-соти^ далолатномасини ту- 
зади. Д алолатноманинг хулосасида юкнинг бузилиш 
сабаби ёки зарарланиш дан  олдинги з^олатдаги сифати, 
зарарланиш д ар аж аси ,  курилган зарар, бевосита фой- 
даланишга яроцлилиги. ва бош^а маълумотлар цайд 
зтилади.

Юк цабул цилувчи уз кучи билан юкни тушириб, ва- 
гонни тозалаб цуйиши керак. Тозалаш ва^тида вагон 
ичидаги юк ^олдицлари, мустаз^камлаш ускуналари, т^- 
шамалар чицариб ташланади.

Ташиш вацтида ма^сулот вазнининг камайиш 
меъёрлари

Юкнинг огирлигини текширишда ва уни олувчига топ- 
ширишда, са^лаш  ва ташишда вазн камайишини з^исоб- 
га олиш керак. У ртадаги  тафовут белгиланган вазн ка- 
майиши, тарози тафовути курсаткичи (0,1 фоиз) ва аник 
тортилиши меъёридан ошмаслиги керак. Тез бузилади­
ган маз^сулотлардаги вазн камайиши юкнинг ташилиш 
муддатига боглиц. Вазн камайиш меъёри купинча юк­
нинг з^а^и^ий ва вагон билан булган огирлигига ^араб 
белгиланган (37, 38, 39, 40, 41, 42-жадваллар).



¿?-жадвал

ёпик вагонларда эртагн картошка вазнининг 
табиий камайиш меъёрлари

Та ш н ш  му ддатн ,

О Р н р л и ги га  н и сб атан  фоиз ^ н с о б и д а г м  
м е ъ ё р и

к унлар
с о ф  О РИрЛИ ГН

в а г о н  б н л а н  
т о р т и л г а н д а

1,2

1.7 
2,1 
2 .4
2.8

0,8
1 ,3
1.0
1.8
2.2

38-жадвал

Епик вагонларда кечки картошка вазнининг табиий 
камайиш меъёрлари

И диш  ту р л ар и

Т а ш н ш  м у дда т н ,  
к у н л а р

тр к м а \олда
КопДа','  ж о й -  

л а н г а н . к а т а к л к к о н т е й н е р

к амайи ш  м еъёр и .  о р ир ли кк а  ни сб а т а н  ф о из  ц и с о б и д а

счф огирлиги соф Орирлнгм
вагон  б-н 

т о р т и л га н д а
соф

ор ир ли ги

з  . . . . . . 1 ,0 0 , 8 0 . 7 - 0 . 7
4 ' , 1.2 1 ,0 0 ,9 0 . 9
5 ' 1,3 1 ,0 1,0 1 .0
6 1.4 1,2 1,2 1,1

■ 7 1.5  . 1 ,3 1,2 1 .2
. 8 1.6 1.4 1,3 1 .3

9 1.6 1,5 1,4 1.3
10 1.7 1.5 1.4 1 ,4
11 1.8 1 ,6 1.5 1 ,4
12 1.8 1,6 1,6 1 ,5
13 1,9 1 ,7 ,1 ,6 1 ,5
14 1.9 1 .7 ' ¡1,6 1 ,6
15 2 ,0 1 ,8 н 1 .6



¿19-жадвал

Епиц вагонларда хураки сабзи вазнининг табиий камайиш
меъёр.чари

Т а ш и ш  м у д д а т и ,  
кунлар

К а м а й и ш  м еъёр и ,  
о г и р л и г и г а  нисб атан 

ф оиз  ц исо б ид а Таш иш
м у дда т и ,

кунлар

К а м а й и ш  м е ъ ё р и ,  
ор ир лиги га  н и сб а т а н  

фоиз ^ и с о б и д а

ооф о ги р-  
лиги

вагон
билан

тортил.

соф
орирлиги

в а го н
билан
то ртил.

3 1,2 0 , 8 8 2 , 8 2 , 2
4 1,7 1,3 9 3 , 0 2 , 4
5 2,1 1 ,6 10 3 , 2 2 , 5
6 2 , 4 1,8 И 3 , 3 2 , 6
7 2 , 6 1 2 , 0 12 3 ,4 2 , 8

40-жадвал

Карам вазнининг табиий камайиш меъёрлари

Э р т а г н  к а ­
р а м ,  рефри-  

ж е р а т о р л и  
в а г о н л а р д а

Кечки 
ка р а м ,  
ёпи^ 
па г о н - 
ла р да

Э р т а г и  к а р а м  
р е ф р и ж е р а т о р -  
ли в а г о н л а р д а

Кечки
к а р а м ,
ё п и к
в а г о н ­
л а р д а

К а м а й и ш  м е ъ ё р н , К а м а й и ш  м е ъ ё р и .
Т а ш и ш  м у д ­ бо ш лан р ич  орирлиги- Т а ш и ш бош лан р ич ог и р ли ги-

д а т и ,  к у н ­ г«  н и с б а т а н  фоиз м у д д а т и г з  н и с б а т а н фоиз
л а р л и с о б и д а к унлар ^и с о б и д а

в а г о н -
билан соф соф в а г о н соф соф
т о р т и л - ор ир­ огир- тортил- ОРИр- орир-
га н д а л и ги лиги ) а й д а лиги лиги

1 0 , 5 1 ,7 0 , 6 11 3.0 5,0 1,5
2 0 , 9 2 , 3 0 ,8 12 3,2 5,2 1,5
3 1,2 2 , 7 1,0 13 3.4 5,4 1,6
4 1,5 3 , 2 1,0 14 3,6 5,6 1,6
5 1,7 3 , 5 1,1 15 3,8 5,8 1.6
6 2 , 0 3 , 8 1,2 16 4,0 5,9 1.7
7 2 , 2 4 ,1 1,2 17 — — 1.7
8 2 ,4 4 , 4 1.3 18 — — 1.7
9 2 , 6 4 , 6 1,4 19 — — 1,7

1 0 2 , 9 4 , 8 1,4 2 0 — 1.7



41-жадвал
I

Тарвуз вазнининг табиий камайиш меъёрлари

Д а с т л а б к и  бошланрич
Т а ш и ш  м у д ­

Бош ланрич орирликкр
Т а ш н ш  м у д д а т и , ОРирликка нисб атан ни сб а т а н  фоиз * и с о -

к унлар фопз \исобида к а ­ д а т и ,  к у н ­ бид а  к а м а й и ш
май иш  меъёри л а р м еъёр и .

3 гача 0 ,7 14 3,1
4 1,2 15 3,2
5 1,5 16 3,3
6 1*8 17 3.4
7 2,1 18 3 ,4
8 2 , 3 19 3.5
9 2,4 2 0 3,6

10 2,6 21 3,7
11 2,/ 22 3 , 7
12 2,9 23 3,8
13 3,0 24 3,9

Тез бузиладиган, 04 ва 58 туркумга кирувчи руйхатли юклар 
вазнининг табиий камайиш меъёрлари

Юк
О р ир л иги га  н и сб атан  фоиз 
х н с о б и д а  к а м а й и ш  м е ъё р *  

лар н

04 туркум
>

Карам, пиёз 2,70
Саримсоц 0,90
Янги, совитилган сабзавотлардан таш-

цари шу гуру^га кирувчи ва шунга ^х-
шаш юклар 1,80

К,овун бир кунлик йулда булганда:
изотермик вагонда 0,10 (вагон б-н

тортилганда)
ёпиц вагонда 0,27 (соф огирлиги)

0 ,25  (вагон билан
тортилганда)

0 ,72  (соф огирлиги)

58 туркум

Мураббо, повидло ва пюре бочкаларда 0,18
К,уритилган ^узи^орин ва сабзавотлар 0,27
Тузланган сабзавотлар (бочкаларда) 1,35



Тез бузиладнган юкларни циш ва оралиц даврдй 
ташиш

К,ишда з^ам янги сабзавот, картошка, тузлам а ва ма- 
ринадлар, са б з а в о т  консервалари ташиш мумкин. Ю к­
ларни бекатга  олиб келиб, вагонларга ю клаш да уларни 
музлашдан са ^ л а ш  воситаларидан фойдаланилади. Сер­
тификат ёки сифат варацасида машина тури, юк таши- 
ладиган масоф а ва  ташцаридаги з^арорат цайд этилиши 
лозим. Реф риж ераторли вагонлар ва булимларидаги 
хаво з^арорати ю к цуйишдан олдин картошка, мева ва 
сабзавотлар учун 2-5°С гача, помидорнинг ^ и з р и ш , Си­
зара бош лаган в а  о р ш  пиши^лигидаги, бодринг, тарвуз, 
^овун учун эса  6-9°С  гача иситилади.

Иситиб таш и ш  чогида булимларидан ташцаридаги 
з^арорат — 10°С гача булса, кунига 2 марта ва агар
—  10“С дан паст булса, кунига 1 бор 10-15 дацица мобай- 
нида з^аво алмаштирилади. М ахсус шамоллатиш воси- 
талари б улм аган  вагонларда йул давомида 1 -Зсо атм о -  
байнида циркуляторларни юргизиш лозим.

Тез бузиладиган юклар ташиладиган ёпи^ вагонлар- 
ни иситиш учун темир йул печка ва ^увурлар билан таъ- 
минлайди. А,ар бир вагон 2 та з^аво улчагич, эшикларни 
беркитиш учун цулф, махсус фонарь билан гаъминла- 
нишн керак. й у л  юриш давомида м улж ал л аб  250 км 
ли масофага 4 0  кг дан тошкумир ва 0,66 м3 утин 
олади. М а в ж у д  рефрижераторли вагонлар з^осил рар^ 
пишиб, уни тай ёрл аш  даврида тула талабни цондирмай- 
ди. Шунинг учун бир цисм ма^сулот жойларда цолади. 
Бир цисми э с а  мослаштирилмаган вагонларда ташилиб, 
катта чицитларга саб аб  булади. Омборхона хужалиги, 
юклаш-тушириш жараёни, юк жунатувчи ва цабул 1̂ и- 
лувчиларни ^ул остидаги механизация воситалари тобо- 
ра ^ажми ортиб бораётган маз^сулогларни ташиш учун 
талабга  ж а в о б  бермаяпти. Н ати ж ада юклаш-тушириш 
ишлари д еярли ,\амма жойда ^улда бажарилиб, вагон­
лар куп ва^ т  туриб|^олмо1̂ а .

Маз^сулотларни стандартлаш

1^ишлоц х ^ ж а л и к  маз^сулотлари стандарт талабига 
ц^йилган сифат к^рсаткичлари, илмий асосланган улчам- 
ларидан таш кил топган булиши керак. Маз^сулотнинг 
сифат курсаткичлари юцори ёки паст булса уни к^та-



ришга стандарт ёрдам бермайди. Сифатини ани^лаш да 
ишончли усуллар цулланилмаса, унинг ,\а^и^ий з^олати- 
ни аницлаб булмайди. Ш унинг учун ма^сулотнинг узига 
хос белги ва хусусиятлари з^исобга олинади.

К^ишлоц хужалик ма.\сулотларининг сифати хар  хил 
булганлиги туфайли уларни сифат белгиларини ягона 
ва бир хил курсаткич билан чегаралаб цуйиш ярам айди. 
Етиштирилган з^осилнинг з^аммаси хисобга олинган з^ол- 
да сифат улчамлари ало.^ида-алохида ашщ ланиш и ло- 
зим. Шунинг учун ^ишло^ хуж алик махсулотлари учун 
ишлаб чи^илган стандартларда нави, синфи, тоиф асига 
караб  сифат талаблари ^уйилади. М ева, с а б з а в о т  ва 
картошка ма^сулотларининг стандартлари уз ичига цу- 
йидаги талаб ва шартларни мужассамлаш тирган: кириш 
цисми, техник талаблар, ^абул килиш ^оидалари, са ^ л а ш  
ва ташиш учун жойлаштиришдаги сифатини ани^лаш  
услублари, тамгалаш  ва нихоят саклаш  ва ташиш ш арт- 
лари. Кириш цисмида стандартни кайси минта^алар ва 
цандай маз^сулот учун, цаерда мазкур стандартлар иш- 
латилнши курсатилади. Стандартнинг техник т а л а б л а р  
белгиланган ^исмида ма^сулотни истеъмол ^илинишида- 
ги асосий хоссаларини аницловчи улчам белгилари кел- 
тирилади. С абзавот ва м ев ал ар  сифатига ^уйиладиган 
талаблар  ма^сулотнинг ^апдай з^олда ишлатилиш ига 
боглицдир.

Бинобарин маз^сулотларнинг зудлик билан и стеъм ол- 
га, ^нсца муддатли сацлаш га, узо^ муддат са ц л а ш г а  ва 
цайта ишлаш учун белгиланганлигн з^исобга олинади. 
Бир хил мева ва сабзавотнинг узи муайян бир м а ц с а д  
учун сифати яхши, нккинчиси учун айнан шу курсаткич 
ёмон сифатли булиши мумкин. М асалан, эртаги к а р а м ,  
янгирезавор мева ва узилганида истеъмол учун ж у д а  я х ­
ши, лекин улар к,айта ишлаш на са^лашга нобопдир. М е в а ,  
сабзавот  ва картошка сифатлари з а̂р хил булганлиги 
учун сифати гозф маз^сулдорлиги билан белгиланади. 
Ма^сулдор навлар мева ва  сабзавотнинг турларига ца- 
раб иккитадан турттагача гуруз^га булиниши мумкин^ 
Ю^ори ва биринчи навларга з^амма томондан си ф атли 
маз^сулотлар киритиладн. П а с т  навларга эса ранги, ту- 
зилиши бир хил булмаган, цисман зараркунандалар би­
лан жаро^атланган ёки эзилганлари киритилади. Р е з а -  
Еорлигида истеъмол ёки ^айта ишлаш учун ф ойдаланиш - 
га ярамайдиганлари стандарт талабига ж ав об  б ер м ай - 
диган цисм деб з^исобланади.



Техник талаблар цисмида сифат ва сон курсаткич- 
л ари аницланади. Сифат курсаткичлари ташци куриниши 
пишиб етилганлиги, янгилиги, тасвирланишини узида 
муж ассамлаш тиради. Аксарият стандартларда мева ва 
с а б за в о т л а р  узига тааллуцли шакли ва ранги муайян 
ботаник навига хос булиши керак, деб таъкидланади.

М ева-сабзавот  ма^сулотлари стандарти бош^а стан- 
д артлардан фарц цилади. Бу фарц шундаки, уларга цу- 
йилган шартли белги —  меъёрларига нисбатан улчам ва 
сифатдаги белгиларидан бироз огиб, ю^ори ёки кам бул- 
гани з^олда з^ам м аълум  мицдорга рухсат этилади. Бу- 
нинг сабаби шундаки, м ева-сабзавот  ма^сулотларини з а̂р 
хил етиштириш шароитларидаги фарци з^осилни йигиш 
муддатлари ва хуж али кд аги  ишларни ташкилотчилик ва 
уюшцо^лик дараж аси , ташиш з^амда сацлаш шароитлари 
з^ар хил саралаш усулларини ^уллашн туфайли маз^су- 
лотнинг майда ёки йириклигини меъёр ^илиб булмайди.

Стандартлар маз^сулотни асосий белгиларига ^араб 
у ёки бу маз^сулдорлик дараж асига тааллуцли улчам- 
ларни назарда тутади. М асал ан , меваларнинг энг кичиги 
ва  энг каттаси, ^ишлоц х уж алик зараркунандалари таъ- 
сири туфайли механик жароз^атланишнинг дараж аси , 
пишиб етишиш д а р а ж а с и ,  мева, сабзавот ва картошка- 
ларнинг туси, шакли, аралашмалар фоизи, тупро^ ва 
бошр^алар ^ушилмаси каби тушунчаларии уз ичига 
олади.

Айрим турдаги сабзавот-м евалар  учун ички истеъмол 
цилинадиган цисмига баз^о бериш з^ам назарда тутилади. 
Бун д а кузга куринмайдиган ички касални ва пишиб 
стилиш дараж аси  —  истеъмолга яроклилигини ани^лаш 
муз^имдир. Шунга кура пишиб етилганлик дараж аси  
м ева-сабзавотлар да  турт хил булади: узиш мумкин бул- 
ган, истеъмол д а р а ж а с и д а ,  ^айта ишлашга яроцлиги ва 
биологик, физиологик пиши^лик. Узиш ёки териш мум­
кин д араж асидаги  мева в а  сабзавотлар тули^ узига хос 
тусига, шаклига кирган, терилгандан сунг пишиб етилиш 
ка истеъмолга яро^лик ^обилиятига тобора эга булиши, 
м асал ан  помидорнинг рангпар сут пиши^лигидагиси ва 

цовунлар сацловдан кейин, истеъмол даражасидаги мева- 
сабзавотлар  пишиб етилганлиги, таш^и куриниши, си- 
фати ва этини майинлиги сифати хам юцори д ар аж ад а  
булиши керак. К,айта ишлашга мулжалланган сабзавот 
ва  меванинг технология талабларига ж авоб  берадиган 
з^олати, стандартларда «техник пишшушгида» деб ата-



лади. Ш у сабабдан ма^сулотни ута пишиб кетгани, пи- 
шиб етилмагани ^ам истеъмол учун ва ^айта иш лаш га 
рухсат этилмайди.

К,овун, тарвуз, бодринг в а  ба^лаж он  стандартларида 
ма^сулотнинг ички тузилиши ва  пиши^лик д ар аж аси н и  
белгиловчи сифат курсаткичлари назарда тутилган. Б у  
стандартларда ички тузилишини апицлаш учун м е в а  
сони (зарур булган ^олда кесиб курилади) белгиланган. 
Стандартлар ма^сулотни катта-кичиклигига ^араб с а р а -  
лашни назарда тутадиган талабни ,\ам цуяди. М а^ су - 
лотнинг катта-кичиклигнга ^ ар аб  сараланганлари, идиш- 
анж омларга жойлашни енгиллаштиради. Уларни таш иш - 
да ме^нат сарфи ва чицит ми^дори кам булади. М а^ су -  
лотни бир хил улчамга я^ин булиши харидоргирлиги би- 
лан ^ам ажралиб сацлаш ва  назорат ^илишда анчагина 
снгиллик тугдиради. 1^айта ишлаш учун м у л ж ал л ан ган  
ма^сулотлар учун ишланган стандартларда, асосан био- 
кимевий таркибидаги ф ой д ал и  моддалар мш\Дорн к у р ­
саткичлари белгиланган.

С абзавот  ва мева тез бузиладиган булганлиги учун, 
стандарт талаблари, айрим сифат курсаткичлар и ш л аб  
чицариш жойида бошца ва таш иб етказилгандан кейин- 
гпси булакча белгиланган. Яъни ма^сулот янги ^ аб ул  
килинаётган пайтда тагида чириган мевалари булиш ига 
рухсат этилмайди. Лекин м анзилга етиб боргандан ке- 
йин чириган ва хомлари б у л са ,  уларни саралаб , ф а^ ат  
цолгани цабул ^илинади. С а б за в о т  ма^сулотлари т а р ­
кибидаги муайян сабзавотга хосб у л м аган  кимёвий к,ол 
ди^лари стандартларда ч еклаб  цуйилади. Уларнинг м еъ - 
ёрлари Согли^ни са^лаш вазирлиги тасдицлаган ва  йул 
куйилганидан ю^ори булмаслиги керак.

Стандартни цабул цилиш цоидалари ма^сулотни цай- 
та ишлаш ёки савдога чицариш, ишлаб чицарувчидан 
тайёрлов пунктида цабул цилиш тартиблари ани^ б е л ­
гиланган. Ма^сулот сифатиии ани^лашда унга тугри 
ба^о бериш му^им роль уйнайди. Пала-партиш н азор ат-  
дан утса, ма^сулот истеъмолчига сифатсиз ^олда етиб 
боради ва норозиликка с а б а б  булади. С абзавот  ва м ев а  
сифатини текширишда намуналар методикага а с о ­
сан ^ар цайси ердан олинади. Бунда бир турдаги, бир 
хил нав идишларга бир хил жойлаштириб, сифати ху- 
сусидаги ягона жужжат бир вацтда топшириладиган ма^- 
сулот цанча булишидан ^атъий назар, бир гуру^ деб 
^исобланади. Ма^сулот цутиларда ^абул цилинса, наму-



на бир хил усулда аж р ати б олинади. М а^сулот 100 урин- 
ли булса 3 уриндан к а м  булмаган, 100 тадан  ошганини 
з^ар 50  уринга 1 т ад ан  цушимча цути ажратилади. Аж- 
ратилган намуналар з^аммаси аралаштирилиб, ичидан 
10 фоиз маз^сулот у р тача  намуна з^исобида анализ ^или- 
нади. Ш у з^олига са б за в о т  ва меваларнинг тозалиги ёки 
ифлосланганлик д а р а ж а с и  ани^ланиб, тупро^, япроц, 
ш ох-ш аббалар ва  з̂ . к. билан ифлосланмагани киради. 
Картошка туганаги ва  илдизмеваларига ёпишган тупроц 
мицдори ювиб ани^ланади. К айта ишлаш ва сотиш 
учун ярамайдиган маз^сулот доналари чицинди з^исобига 
киради.

)
Ташиш ва сацлаш да фойдаланиладиган идишлар

С абзавот  ва меваларни ташиш з^амда сацлаш учун асо- 
сан цуйидаги идишлардан фойдаланилади: к;уп бор иш- 
латишга м улж ал л ан ган  ёгоч цутилар Г О С Т  17812— 72, 
сабзавот , мева ва резаворлар учун бир марта фойдала­
ниладиган ёгоч ^утилар —  ГО С Т 13319— 84, сабзавот 
в а  мевалар учун сим билан ;уралган ёгоч цутилар 
Г О С Т  20463— 73 (4 3 -ж а д в а л ) .

43-жадвал

Сабзавот жойланаднган цутиларнинг улчами

У л ч а м л а р н

К у т и Ички
(м м )

Сирн- 
МI! д м 3

Асосан  м а \ с у л о т г а
р а з а ­
ми

узун-
лнги кенг-

лиги
б а л а н д
лиги

м у л ж а л л а н г а н

21 570 380 380 79,6 Оцбош карам, ^овуп, цовоцча
(шунга ухшаш)

22 475 285 245 32,5 Янги узилган бодринг, uicuifom
пиёз, саримсоц, гулкарам

23 475 285 190 25,7 Консерва корхонасига ташила
диган сабзавот

24 475 285 126 16,8 Помидор, к^кат

Тайёрлаш мавсуми тугалланиши биланоц идишлар 
бир жойга туплаб цуйилади. Келгуси мавсумда идишлар 
умумий э^тиёжининг камида 60 фоизи тахт  булиши ва 
ху ж ал и к  з^амда тайёрлов ташкилотларининг ишларини 
узлуксиз таъмин этмогига имкон берйди. С абзавот  Mav



сулотлари жойланадиган ва сацланадиган идишлар ху- 
ж аликлар билан тузилган шартномалар асосида тай- 
ёрлов ташкилотлари томонидан жам ланган  ёгоч ^исмлар 
^олида керакли мицдорда етказиб берилиши керак. 
Идишларга булган э^тиёж ^ар бир ма^сулот ^ а ж м и г а  
1̂ араб белгиланган харид реж аси  асосида аницланади.

44-жадвал
Контейнер улчамлари

К онтейнер тур-  
л ар и ва  Улчам-

Мчкн 1’л ч а м л а -  
ри, мм я

S
£
Мга
и

S
X
п
Я Ж о й л а ш т н р и л а -

ла р и н и н г  ш ар т- 
ли б е лг ил а р н Í  5 

> .4
3
S
m

**X
ч £ я ж 

<0 ч

X
2
Яь.
X

U

х

¿ I

«
S  X 
Я X
со О

ди га н  м а ^ с у л о т

С П - 5 - 0 , 7 0 - 1 1150 740 935 0,80 115 0,70 Тарвуз, картошка
С П — 5 — 0 , 7 0 - 2 ¡1 5 0 740 935 0,80 95 0,70 Карам, илдизмева
С П — 5 — 0,45— 1 1150 740 580 0,50 95 0,45 Сабзи, пиёз, бод- 

ринг
С П — 5— 0,45— 2 1150 740 580 0,50 75 0,45 Бацлажон, ^ово^ча, 

цовун, эртаги тар ву з
С П — 5 — 0,60— 2 1180 775 740 0,68 75 0,60 Картошка, карам, 

нлдизмевалар
С П - 5 - 0 , 6 0 — 3 1190 800 750 0,67 120 0,60 Картошка, илдиз­

мева, тарвуз,  ковун 
Тарвуз, картош ка, 

карам, илдизмева, 
енгил мослам аларга 
жойлаштирилган саб- 
завот  ва  мева

С П — 5— 0,95— 1 1218 828 1115 1,12 153 0,95

С П — 5— 0,60— 4 1140 775 750 0,65 80 0.6Г Картошка, карам
С П — 5 — 0,60— 5 1120 730 0,59 75 0,6( Илдизмевалар

45-жадвал
Кути улчамлари

, 5 Ё  

к 5 £ я

Кути ички 5'лчами, 
мм

Кайен ма^сулотга м^лжалланганя
Я

агЗ. Ж
ой

ла
п

 
ди

га
н 

я 
су

ло
т 

ч 
га

н 
ва

з

уз
ун

-
ли

ги S
X
л

-ч
X
”  Sч  £
Я S  

» 4

SC
я

U ."

о  Ч

1 15 475 285 125 17,1 Помидор, кукат
3 35 570 380 266 57,1 Янги узилган бодринг, гулкарам.

4 35 570 380 380 82,3

юпца этли ^овун, цовоцча, б а^ лаж о н , 
пиёз, саримсо^

Оцбош карам
5 — 7
5 - 2 15 570 380 84 12,С Помидор, кукат
1 10 475 285 126 17,1 Янги терилган бодринг
2 35 540 380 266 34,1 Гост  13359-80,3 ра^амли цути билан
3 35 540 310 266 54,6 бир хил



46-жадвал

Сабзавотлар ташиладиган ва сацланадиган идишлар

М а * су л о т  тури

Шацар атрофидан авто- 
транспортда ташиш учун 
(\5ллланадиган идиш, ма^ал- 

лиА таъминот учун

Автомобиль, темир Л$л ва 
сув транспортнда саб завот  
жУнатишда кУлланиладиган 

идишлар

Барра, кукат, 
салат , исмалок 
укроп, кашнич

Барра пиёз, 
кашнич, чузиц 
кукат, илдиз- 
пояли отцулок

Помидор: ки- 
зил, пуштн 
ранг

Хураки нл- 
дизм свалар: 
кашнич, сель­
дерей, пастер­
нак, саб зи .л а в -  
лаги

Бошгшёз, са- 
римсок

О ^ б о т  карам

Гулкарам

Чучук калам- 
пир

Б ац л аж он

Бодринг очнк 
далалар да  етни 
тирилгани

П анж аралар (кутилар, 
саватча, очиц цутилар, 
катакчалар) ^ажми 12 кг 
гача

Х аж м и  12 кг гача бо- 
радиган ма^сулотпи 
идишеиз ташишга пул 
Куйилади, тоза мато, 
чипта ёки коп матога 
2 кг гача жойланади, 
бойлам цилиб ташилади 
Х аж м и  купи билан 12 кг 
ли саватча ёки катакча­
лар

Х аж м и  50  кг га бора- 
днган г а̂р хил юмшок 
ва каттик идишлар. Шу- 
иннгдек идишеиз ^ам та 
шиш мумкин.

Х а ж м и  5 0  кг гача бо- 
радиган каттик ва юм­
шок идиш 

Х а ж м и  50  кг гача юм­
шок ёки каттик идиш. 
Мдишсиз ^ам ташиш 
мумкин.

Х аж м и  купи билан 
30 кг ли катакчалар ёки 
саватчалар 

Бунда ^ам ,\ажмн 20 
кг гача буладиган идиш­
лар ишлатилади.

Бунда ^ам >;ажми 
3 0  кг гача буладиган 
уша идишлар 

Х аж м и  30  кг гача 
юмшок ски каттик идиш­
лар

Саватчалар ва цути- 
катакчалар (^ажми 10 кг 
гача)

Хаж ми 12 кг гача

Узо^ масофада ташиш 
га бардош бермайди. 
Хажми 8 дан 12 кг г а ­
ча цути-катакча 

Коплар, когоз, коп- 
сават *а ж м и  50  кг га­
ча цути-катакчалар

Хаж ми 50  кг гача бу- 
чадиган юмшок ски кат­
тик идиш 

Хаж ми 50  кг гача бо- 
радиган цути-катакчалар 
ёки юм шок идиш (ко­
гоз халта, кецки карам- 
ни идишеиз ташиш 
мумкин)

Купи билан 30 кг ли 
Кути-катакчалар

Хаж ми 20  кг гача бу­
ладиган кути-катакчалар

Бунда ,\ам 30  кг Лп 
уша идишлар

Хаж ми 20 кг гача ку- 
ти-катакчалар



Ма^сулот са^лаш га ^ й и л г а ч ,  маълум  муддатдан 
кеиин омбордаги саб завот  ва картошкани вазнининг 
тарозида тортмай туриб аниклаш мумкин. Бунинг учун 
мавж уд ма^сулот з^ажми ;улчаб чи^арилади.

Барралигида истеъмол ^илинадиган сабзавот
ва картошка сифатига ^уйиладиган талаблар

Сабзавот, полиз ма^сулотлари ва картош ка са^лаш  
вацтида анча нобуд булиши, моддий техника базанинг 
ривожланиш д араж асига нисбатан пастлиги з^амда шу 
даврда ишлаб чицаришни уюштиришдаги кам чиликла- 
ри билангина эмас, балки дастлаб тайёрланадиган маз^- 
сулот сифатининг пастлигига борли^дир. М а са л а н ,  У л ь ­
яновск вилоятидаи келтирилган картошка сифати таз^- 
лнл цилинганда стандарт туганаклар урта з^исобда 82,3, 
Омскдан келтирилгани 66, Пермь вилоятиники 86 ,5  ва Ол- 
той улкасииики 81,3 фоизни ташкил килди. М ахал л и й  ша- 
роитда з^ам паст сифатли маз^сулот тайёрлангани ^айд 
этилди. Ана шу стандартга мос келмайдиган маз^сулот- 
ларнн са ц л а ш —  нобудгарчиликнинг купайиб боришига 
сабаб булади. Шунинг учун з^ам истеъмол учун келти- 
риладиган маз^сулот стандарт талабларига ж а в о б  бери- 
ши зарур.

Картошка —  (ГО С Т  7 1 7 6 — 85 «Озиц-ов^атбоп янги 
картошка») шакли ва туси жиз^атидан бир хил ёки з а̂р 
хил, яъни стандарт туганаклари бутун, цуру^, ифлослан- 
маган, сорлом, ;усиб кетмаган, сулимаган, кечки навлар- 
нинг п^стн ^алин булиши керак. Туганакларнинг диа- 
метри эртаги картошканинг юмалоц шакли учун 30  мил­
лиметр, кечкиси 35 миллиметр, чузиц ш ак лд аги си  эса 
шунга мувофтщ равишда 25-30  миллиметрдан кичик б^л- 
маслиги керак. Белгиланган улчамлардан кичикларида 
тафовут 10-20 миллиметр купи билан 5 фоиздан ошма- 
ган булишига й^л цуйилади.

Туганакларни эзилгани, кесилгани, кемирувчилар би­
лан зарарлангани, з$ул, ^урук, халкаси м он  туг- 
мачасимон чирик ва фитофтора касалликлар и, музла- 
тилгани, ^изиб долган, дими^иш белгилари бор, органик 
ва минерал уритлар ^олдицлари (похол, п а л а к ,  тош  ва 
бошцалар) булишига рухсат этилмайди. К ар тош каларни 
идишга жойлашда 13359— 84 Г О С Т га  хос цутилар, 
2 11 3 3 — 75 ГО С Т га хос таглик цутилар, 8 5 1 6 — 78  Г О С Т  
ли тузима цоплар, 19317— 73 Г О С Т  ли ёки турли каноп



коплардан фойдаланилади. Эртаги картошкани темир 
йул ва  сув транспорти ор^али ташилса, цаттиц идишга 
жойлаштирилади. Кечки картошкани тайёрлов даврида, 
т у к м а  з^олда ташиш рухсат этилади.

Сабзавот стандартлари

Помидор—  1725— 85 ГО СТ. Истеъмол учун м улж ал- 
л ан ган  «Янги терилган помидорлар» янги терилган, тоза, 
яхлит, пишган, т ^ р и  шаклли, уриниб шикастланмаган ва 
офтоб урмаган, етилиш д а р а ж а с и — ^изил з^амда пушти 
рангда булиши лозим (тайёрлов ташкилотларида цун- 
рир тусдагиларни хам стандартга мос деб цабул ^илади- 

л а р ) .  М еваларнинг кундаланг диаметри: олхурисимонлар 
учун кам ида 4 ва майда мевали навлар учун 3 санти­
метр булиши керак.

М а^сулотдаги пукакланган мевалар 15 фоиз, белги- 
лан ган  ^лчамлардан кичик мевалари 5 фоиз, сут пишик- 
ли кдаги  помидор идишга жойлаб, транспортда ташил- 
ган да  бироз эзилганлари ва мажацланганлари 10 фоиз- 
гача булишига йул куйилади. Консерва учун майда 
м евали  ва узунчо^ шаклли помидор навларидан фойдала- 
нилади. Пишиб етилмаган (пушти рангли) з^осил ара- 
лаш иш и га йул ^ й и л а д и .  Очик ерда етиштирилган по­
мидорлар тузланади. Унинг етилиш даражаси ^изил, 
пушти, цунгир ва окиш булиши з^ам мумкин.

Чучук цалампир 13908-68 ГО С Т . '.Мевалари тоза, 
с о рл о м  булиши, шакли в а  ранги жиз^атидан муайян н ав -  
га мос келиши, чучук ва сал аччшфок булиши, меваси 
узунлиги чузинчо^ шаклли навларида, камида 6 ва ун- 
дан юмалоцларида 4 сантиметрдан булиши керак. Мах- 
сулотнинг бироз с^лиган, лекин буришмаган ёкн бироз 
тирналган мевалари купи билан 10 фоиз, шунингдек бел- 
гиланган улчамлардан фарк киладиган узга мевалар 5 
фоизгача аралашишига йул куйилади.

Карам. Бевосита истеъмолга ж^натиладиган, ^айта 
иш лаш  учун танёрланган янги о^бош карамлар цуйида- 
ги т а л а б л а р га  ж авоб  бериши керак. Карамбошларнинг 
т а ш к и  к^риниши янги, бутун, со р л о м ,  тоза, т^лиц етил- 
ган, ^сиб кетмаган, навни узига хос шакл ва рангда, з а̂р 
хил зараркунандалар билая зарарланмагани хисобга 
олинади. Эртаги навлар з^ар хил тиризликда, кечки нав­
л ар  учун эса тириз, ёпишиб турган кук ёки о^ баргли,
3  см д ан  ошмаган ^заги билан булиши лозим. Томонлар-



нинг келишувига цараб, сацлаш  учун ташишда, 2-3 та 
зич ёпинчщ  барглари ва узунро^ у заги  билан цабул 
1\илишга рухсат этилади. Т о зал ан ган  карам  бошлари- 
нинг огирлиги эртагилари учун 0 ,3 -0 ,4  кг, уртаги, урта 
кечки ва кечкилари учун эса 0,8 кг дан  кам булмаслиги 
керак. ^ а б у л  ^илинадиган ^амма тоифадаги карамлар 
учун КУРУ1̂  ифлосланиш уч ц а в а т  баргининг механик 
жаро^атланиши, узагини но^рин кесилганларини ^исоб- 
лаганда умумий ^ажмга нисбатан ж а м и  5 фоиздан ош- 
маслиги даркор. Эртаги карам лар 13359-84  ва 17812-72 
Г О С Т  талаблар ига мое цутиларга жойлаштирилади. 
Уртаги ва кечки карамлар 13359-84, 17812-72 ГО С Т га  
хос цутилар ва  21133-75 Г О С Т  да белгиланган цути таг- 
ликларга жойлаштирилади.

Карамни ташишда >^амма турдаги транспорт восита* 
лари билан (ёпиц вагонлар, рефрижераторли, автофур­
гон ва боищ алар),  ^ар бир транспортда ^ам тез бузила- 
диган юкларни ташиш цоидаларига риоя цилган ^олда 
амалга оширилади. ё п и к  маш ин аларда карамни ё г и н -  

гарчилик ва харорати 0° дан паст булмаган шароитда 
ташншга рухсат этилади. Эртаги кар ам л ар  рефрижера­
тор вагонларга тахланаётганда кутиларнинг баландлигн 
2,2— 2,4 м дан ошмаслиги керак.

Гулкарам (янги узилгани). 7 9 6 8 -6 8  Г О С Т  лаги гул- 
карам ботиининг к^ндаланг диаметри камида 8 см б^- 
лиши кузда тутилади. У микти, ок; ёки сарриш, барра, 
тоза, касалланмаган, ички барглари куклаб кетмаган, 
кйланса ^идсиз. шикастланмаган, ^заги  купи билан 2 см 
булнши керак. Махсулотнинг бироз ш икастланган кисми 
10 фоиз ва диаметри 6-8 см лиги эса  5 фоизгача бу'ли- 
шига й^л куйилади.

Пиёз. Сифати 1723-67 ГО С Т и да белгилаб куйилган. 
Хосил —  пишиб етилган, с о р л о м , бутун, цуруц, ифлос- 
ланмаган. шакли ва ранги муайян нав хусусиятларигя 
хос б^лиши, устки ^ават п^/сти ва  буйин б^ризи 2 дан 
5 см гача ^уру^ булиши керак. У сти даги  ^урук цавати 
орилиб. ундан ташки кобик остида яна иккига булинган 
пиёзбошлар булишига рухсат этилади.

Пиёзнинг майдаси кундаланг кесимининг катта томо- 
ни, тухумсимон навлар учун 3 см ва бопща навлар учун
4 см дан кичик буттмаслиги керак. Махсулотнинг умумий 
огирлигига нисбатан буйин бугизининг узунлиги 5 дан 
10 см гача булганлари 5 фоиз хисобида, белгиланган 
улчамдан кичиги, пусти ялангочланган, цисман цурук
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ифлослангани, ^ишлоь* хужалнк зараркунандалари би- 
лан ёки механик жаро^атланганлари умумий мицдори 
5 фоиз, истеъмол даврида 1 см гача усгани 10 фоиздан 
ошмаслиги керак. Буйин буризини яхши ^уримагани 
орирликка нисбатан 1 сентябргача ^амма навлар учун 
15 фоиз, 1 септябрдан кейин чучук ва ярим аччиц нав- 
лар учун —  6 фоиз, аччиц навлар учун —  1 фоизгача бу- 
лишига рухсат этилади.

Янги помидор. Очи^ дала ва исси^хона шароитида 
устирилиб, б евоси та истеъмолга м улж алланган янги по­
мидор 1725-85 Г О С Т и  талабларига риоя ^илинган ^ол- 
да тайёрланади. Р езаво р  ^олида ишлатишга мулжаллан- 
ган ма^сулот цуйидаги талабларга ж ав об  бериши керак. 
Яъни м евалар янги, бутун, тоза, с о р л о м ,  зараркунанда- 
лар билан жаро^атланмаган, т и р и з ,  пишиб утиб кетма- 
ган, ботаник навига хос шаклда, бандли ёки бандсиз, 
механик ж ар о^атланм аган  ва офтоб урмаган булиши 
лозим. М ан зи л га  етиб борган ерида идишлар таъсирида 
помидор м евалар и  усти цисман эзилган булиши мумкин.

Пишиб етилиш даражаси. Узо^ масофаларга ва ши- 
молий у л к а л а р га  жунатиш учун —  сут рангли, цизара 
бошлаган ва ^ и з р и ш ,  ма^аллий савдо учун ^ и з р и ш  ва 
цизнл, куз пайтида эса  энди цизара бошлаганлари ^ам 
рухсат этилади.

Помидорин катта-кичиклиги кундаланг кеепминипг 
днаметрн улчами 4 см дан, чузиц ва манда мевали 
навлар учун 3 см дан кам булмаслигн керак. Помидор- 
нинг иукаксимон доглари 15 фоиз, \ар хил нинппушк- 
дагилари 5 фонздап куп булмаган .\олда саидога чнца- 
рилади. М ан зи лга  сгиб келган помидор меваларинннг 
ичида сут ранг шиницлпгидагилари 10 фоиздан ош мас­
лиги керак.

Бодринг Г О С Т  1726-85. Янги узилгаи бодринг истеъ­
мол ^илинганда цалин этли, серсув. урурлиги чала етил- 
ган булиши керак. Эртапншар навлар мевасииинг 
узунлиги (май-июнь ойларида) 11 см ва цолгаи давр- 
ларда 14 см, узун мевали бодринг навлариники 25 см, 
кундаланг диаметри эса 5,5 см дан орти^ булмаслигн 
лозим. Ш акли бесунацай, лекин бонща барча курсаг- 
кичлари билан стандарт талабларига ж авоб  берадиган 
бодринглар барралигича савдо шахобчаларига чицариш- 
га (исси^хона ма^сулотидан тацщари) рухсат этилмай- 
ди ва консервалаш га ^ам юборилмайди. Уриниб ши- 
кастланган, ч а л а  етилган урурлик бодринг ^ам стан­



дарт ^исобланмайди, сари^ ва  д а га л  уругли бодринг 
мевалари чи^итга чи^арилади.

Хураки лавлаги 1722-85 ГО С Т . Янги к а в л а н га ч  
яхлит, ^урук. касаллик белгилари, лойи ва ёри^лари 
йу^; зараркунанда туш маган, битта ботаник н авга  
мансуб бандининг узунлиги купи бнлан 2 см, серш ира 
тук; цизил этли лавлаги стап д артга  мос дсб ^исоблана- 
ди. Кундаланг кесик диаметри камида 5 см дан 14 см 
гача булганлари стандарт деб белгиланади, м ехан и к 
шикастланган, битиб кетган ёрш уш , илдизмева бош лар п 
кесилган, бироз сулиган илдизм евалар умумий вазн д ан
5 фоиздан ошмаслиги шарт. Сулиган, буришган; шу- 
нингдек чириган, нами цочган, совуц урган ва кем и- 
рувчилар шикастлаган илдизм евалар  стапдартга тугри 
келмайди:

Сабзи 1721-85 ГОСТ. И лдизмеваларни си ф ати ж и ^ ат-  
дан харидор учун навларга ажратишни стандарт к у зд а  
тутмайди ва уларга ало^ида талаблар  цуяди: у лар  
ташци куринишидан барра, ^урук, сулиш касаллиги на 
ифлослик белгилари булмаган; яхлит, зараркунам далар 
шикастламаган, тугри ш ак л д а  булиши керак.

Полиз экинларининг сифат белгилари ^уйидаги 
стандартларда курсатилган: 7177— 80 Г О С Т  «Я н ги  
истсъмол учун ишлатиладиган тарвузлар». 7 1 7 8 — 85  
Г О С Т  янги ^овун учун ва  нихоят 7975-68 Г О С Т  янги 
нстеъмолга ишлатиладиган ^овоц учун.

Полиз мевалари касалл ан м аган  ва механик ж а р о -  
хатланмаган, шакллари, тузилиши текис ва ранги м уай- 
ян ботаник навига хос, бандли ёки бандсиз ва куйидаги 
белгиланган улчамда булиши керак. Меванинг к у н д а ­
ланг кесими диаметри: ^овунда —  эртаги ва м ай д а 
хил навлар учун —  10 см. уртаиишар ва кечки н авл ар  
учун —  15 см дан кичик булмаганлари, тарвуз у чун—  
15 см, эртаги ва майда хил навлар учун —  12 см дан 
кам булмаган, ^ово^нинг чузик; фопмалари 12 см дан, 
анжирсимон ва юмало^ н авл ар  учун 15 см д ан  кам  
булмаслиги керак.

М ахсулот ичида бегона навларни аралаш гани 10 
фоизгача булиши рухсат этилади. Ундан танщ ари м е ­
ханик жаро^атланган, бироз сулиган, пишмап цолган  
ва иишиб утиб кетган м ев ал ар  ми^дори хам ч е к л а б  
белгиланган. Эзилиш туфайли енгил жаро.^атланган, 
хом ва пишиб кетганлари тар ву зд а  8 фоиздан о ш м а г а н ,  
эзилишдан енгил жаро^атланган  ва ;улчамдан 1 см



фарц цилган ^овунларда — 5 фоиздан ошмаган були- 
ши керак.

Полиз меваларини ташишда ^ам тез бузиладиган 
ма^сулотларга хос булган цоидаларга амал цилинади. 
К,ову'н ва тарвузлар  21133-75  ГОСТли цути таглиги ва 
цовун учун м у л ж ал л ан ган  13359-84 ва 17812-72 ГО С Т 
га хос цутиларга жойланади. Меваларни таглик ва 
Кутиларга ж ойлаш да четидан чициб цолмаслнги керак. 
Таглик цутиларни ковун билан вагонларга ортишда 
баландлиги 7 цатордан нам булмаслиги, цути баланд- 
лиги эса вагонлар турига кура 1,8-2 м дан ошмаслиги 
лозим.

ПОЛИЗ М А^СУЛОТЛАРИН И  КДИТА ИШЛАШ

К,овун, тарвуз гар^ пишган даврда узоц масофага 
жунатиб сотиш юмуши анча мушкул ва исрофгарчилик 
билан борлиц. Ундан таш^ари урурчилик хужаликлари- 
д а  )^ам цовун-тарвуз урурларини олиш вацтида к;уп 
мицдорда ^айта иш лаш га яроцли хомашё тупланади:

Шунинг учун, полиз экинларини цайта ишлашни 
йулга цуйиб, улардан ^ар хил ссршира ва туйимли кон- 
сервалар ишлаб чицарилса, сотиб катта даромадга эга 
булиш мумкин. К,айта шнлаш мамлакатимизда озиц- 
овцат манбаларини юксалтиришга хам ёрдамлашади. 
Ш унга кура цовунни кайта ишлаш усуллари билан та- 
ништирамиз.

Ковун мураббоси. К,овун эти. шакарли циёмда пи- 
ширилгани мураббо дейилади. К^ём, цуюк; ёпипщоц, 
лекин цовун эти бем ал ол  ажраладиган булиши лозим. 
М ураббо билан цовун эти нисбати 1:1 бу'лиши керак. 
Эртаги навлар цайта ишлаш учун унча ярамайди. Эр- 
таги павлар эса компот тайёрлаш учун ишлатилади. 
Кузги ва кечки навлар мураббо ва джем тайёрлашга 
ж у д а  мос.

Сифатли ковун мураббоси тайёрлаш учун янгн ва 
с о р л о м  мевалардан фойдаланилади: Мураббо тайёрлаш 
уч\’н цовунлар д а ст л а б  пусти арчилиб. урурлари аж р а- 
тиб олинади ва эпи 15-20  ёки 20-30 мм дан майдалаб 
ь;иркилади. Юмшо^ этли ковун мевалари п^стлогн ар- 
чиб олингандан кейин булак-булак цилиб цирцилади 
ва ярим соат давом ида о^акли сувда ушлаб турилади, 
сунгра 85-90° сув билан 30-50 минут давоми­
д а  совитилади: 1^аттиц этли ^овун эти цайно^ сувда



5-10 минут бланшировка цилинади. Б ланш ировка ша- 
карли мураббо ^овуннинг ички ту^ималарига сингиб бо- 
ришини енгиллаштиради. Айни ва^тда ^исман микро- 
организмлар йу^отилади ва ^овун этининг узига хос 
ранги сацланиб, ачит^и моддалари эса парчаланади, 
ту^ималар орасидан ^аво чи^арилади. Баланш ировка- 
дан кейин цовун этлари бироз совитилади,ун даи ке- 
йин пиширилади. Мураббо пишириш м у раккаб  иш бу- 
либ, бир ва бир неча марта цайнатиб пишириш хилла- 
рига булинади. Бир бор пиширишда мевани циём ичи- 
да  совитиш учун тухтатиб булмайди. Бундай .\олда 
мева этининг шакарга туйинтириш диффузия каби 
сингдириш жараёнида утадн. Шунинг учун тук;ималар 
га кириш ва^тида .\арорат ту^ималардан аж ралган 
шарбатларни ^айнаш даражасига я^ин ^ароратда олиб 
бориш .керак.

Бир неча бор ^айнатиш усули билан пиширилган 
ь^овун эти ту^имадан ажралиб чиодан ш ар бат  ^арорати 
цис^а муддатда цайнаш дараж асига етади. ^аннаш 
тухтатилиб. кейинги цайнатиш давригача (совитиш ва^- 
тида) бугланган шарбат урнига мева баданига ширали 
шарбат сингиб боради. Шунинг учун куп марта цайта 
пишириш шакарни мевага бир ^абила бос^ичма-бос^ич 
сингиб боришини таъминлайди ва юкори сифатли му­
раббо ^осил булади.

Мураббо шарбати учун ^анд лавлаги дан  олинган 
шакар булиши керак. Ш акар эритмасини тайёрлашда 
пишириладиган цозонга аввал шакар солиниб, устига 
бланшировкадан чиццан фильтрланган су в  цуйилади. 
ундан кейин ишлатилган >̂ ар 100 кг ш ак ар  хисобига
4 г озу^абоп альбумин эритмаси цушилади. К,озон ичи- 
даги махсулот цайиаш дараж асига олиб борилиб, купи- 
ги олинади ва дока (буз) матодан у тказиб фильтрлан­
ган шарбат тини^ ва тоза булиши керак. М абодо, щ/л 
остида альбумин булмаса, ^ар 100 кг цуруц ш акар ^исо- 
бига, 4 та тухум о^и солинади. этли ^овунлардан 
мураббо тайёрланганда шарбат албатта  тиндирилиши 
лозим. /

Тайёрланган цовун булаклари иссиц 7 0 -8 0  д а р аж ад а-  
ги (70-75 фоиз) концентрациядаги шакар эритм асига со­
линади, 2 кг мевага 1.3 литр эритма сарф ланади ва  3-4 
соат давомида (эритма сингиб кетгунча) уш л аб  тури- 
лади, ундан кейин пиширишга киришилади. Ш у усулда 
мураббони бир марта пишириш билан з^ам тайёрлаш 
мумкин. Бунинг учун цайнаб турган 2 5 -3 0  фоиз шакар



эритм асига (^овун нави ва уни етилганлиги ширадор- 
лиги ^исобга олинган ^олда) тозалаб  кесилган ^овуи 
б ул акч алари  солинади ва 10-15 минут давомида пиши- 
рилади, ундан кейин тартибга биноан, 70 фоиз шакар 
эритмаси 1̂ ушилиб, мураббо тайёр булгунча паст оловда 
аста ^айнатилади.

К,овун мураббосининг шакарланиб ^олишини олдинн 
олиш ма^садида, мураббо тайёр булишига я^ин лимон 
кислотасининг 40 фоизли эритмасидан озгина цушиб 
юборилади. ^ушиладиган лимон кислотаси ми^дори 1̂ о- 
вун м еваси таркибидаги кислотага богли^дир. Мураббо 
пишиши я^инлашиб цолгаида 75 фоизи шакардан иборат 
киём ^ушиш ^ам му^имдир. К,овук мураббосини хуш- 
буйлигини яхшилаш учуй, ^ар бир килограмм ма^сулот- 
га 10 г ванилин к;ушилади. К,овун мураббосини тезлаш - 
тирилган усул билан пишириш учун Лисянский аппара- 
тида диффузион мосламали ваакуум ^урилмасида тай- 
ёрлаш  мумкин. Мураббода эн г керакли озуца моддала- 
рини са ^ л а б  ^олиш ма^садида ма^сулот вазнига нисба- 
тан 0 ,0 2  фоизли сорбин кислотаси з^ам ^ушилса яхши 
нати ж а беради. Шу йусинда туртбурчак ^илиб кесилган 
м евалар  ^айнаб турган 60-70 фоизли шакар эритмасига 
солиниб, 5-8  минут давомида ^айнатилади ва юза идиш- 
лар га  ^уйилиб, 24 соатга диффузияланишга цолдирила- 
ди. Тиндирилгандан кейин яна ^озонга солинади ва тай­
ёр булгунга ^адар цайнатилади. Тайёр булишига 
я^ин, юк;орида курсатилган ми^дорда сорбин кислотаси 
кушилиб, 90-92° ^ароратлигида банкаларга жойлашти- 
риб, 10-15°ли сал^ин шароитда сацланади.

Сорбин кислотаси цушиб тайёрланган к;овун мураб- 
боси С, В 1, Вг, Р Р ,  каротин каби витаминларни яхши 
са^ л аб  ^олади. Мураббо учун Ич^изил, К,уйбош, Кора 
пучоц, Умрбоций ва бошца эти тш-из, витаминларга бой 
^амда ширадорлиги билан ажралиб турадиган 1̂ овуи 
навлари олингани маъ^ул.

1000 дона шартли банка учун одатда 363,7 кг хом 
ашё, 2 9 2 ,5  кг шакар, 1,5 г лимон кислотаси, 0-02 грамм 
хуш буй ванилин сарфланади.

1^овун дж еми. Д ж ем  —  ^овун мевасини шакар эрит­
маси билан пиширилгани булиб, ^уюц, ёйилиб оциб кет- 
майдиган куринишда булади.

К,овун мураббосидан фарки шундаки, джемни пиши- 
ри1ида ^овунни булакчалари пишиб эзилиб кетишига 
йул ^уйилади. Шунинг учун цовундан джем пишириш,



мураббога иисбатан осон булиб, бир ^айнашнинг узида 
етилади. Д ж ем  ёпншцок; булиб, диркиллаб туришп учун 
(бунинг учун ^овун мевасида 1 фоизга яцин пектин ва 
1 фоиздан кам булмаган >;олда кислота булиши керак, 
кислота эса цовунда кам булади) пектин ва озицли кис­
лота ёки уларнинг таркибида шу моддалари булган 
бош^а мевалар шарбатлари цушилнши керак. О лма, 
бе^и ёки крижовник шарбати хом ашёга нисбатан 1 фоиз 
мицдорда цушилса, цовун джеми мазаси ва  сифатини 
яхшилайди. К^-юлтирувчи шарбат кислота ёки пектин 
пишириш муддати яцинлашганда ^ушилади. Тайёр 
д ж ем д а шакар ажралиб кристаллашмаслиги учун д ж ем - 
даги мавжуд шакар 30-40 фоиз булиши керак. Пиши­
риш вацтида цушиладиган шакар миь;доридан 15 фоиз 
шарбат цушиш мумкин.

Д ж е м  стандарт талабларига жавоб берадиган, шиша 
ва тунука банка, ундан таш кари махсус. чи^ариладиган 
бочкаларда ^адо^ланади. Пастеризация цилинган д ж ем  
учун тайёрланган банка ва ^опцоцлар яхпш лаб 1\ури- 
тилиши керак.

Шу мацсадда банка ва цоицо^ларни мато билан ар- 
тишга рухсат этилмайди.

Джемни пастеризациялаш мураббога у хш аш  тарзда 
олиб борилади. Агар 0,02 фоизли сорбин кислотаси  цу- 
шилган булса, унда стерилизация килишга ^ о ж ат  цол- 
майди. Пастеризация цилинган джемни са ц л а ш  учун
0-20°, пастеризация цилинмаганига эса 10-15° ли ша- 
роит му^обил ^исобланади. Д ж е м  пишиши охирлаб 
колганда хушбуй булиши учун ванилин ^ушишни унут- 
маслик керак.

1000 дона шартли банка джем тайёрлаш учун 520  кг 
хомашё, 263 кг шакар, 1,0 кг лимон кислотаси, 0 ,02  кг 
ванилин талаб ^илинади.

Узбекистан цовунлари таркибида цуруц м оддаси юцо- 
ри булгани учун (урта ^исобда 10-12 фоиз) тайёр ма^- 
сулот мшуюрига олганда хом ашё ва ш акар камро^ 
сарфлапади. С витамини мшудерн мураббога нисбатан 
дж ем д а купроц булади, чунки пишириш муддати 1̂ ис^а 
булиб, С витамини куп парчаланиб кетмайди.

Ковун повидлоси. Повидлони тайёрлаш  учун цовун 
этини аввал майдалаб ш акар кушиб цайнатилади. П о ­
видло аралаштириб турадиган вакуум аппарат ёки икки 
каватли очиц ^озонларда пшиирилади. Унинг ёпишцоц 
булиб чи^иши учун 5 фоиз иектин эритмаси ва ундан



таш ^ари лимон кислотаси ^ушилади. Хушбуп булишИ 
учун иишириш охирлаб ^олганда ванилин цушилади. 
П овидло тайёрлаш учун ^овун мевасини булакчаларга 
булиб ^иргичдан утказилади. Сунг бутца ^озонга соли- 
ниб, ш акар билан аралаштирилади (1 ^исм шакарга 
1,25 бутца) ва паст оловда ^айнатилади. Повидло ша- 
кари 25  фоиздан кам булмаслиги мацсадга мувофицдир.

Кушиладиган пектин ва кислота мицдори л аборато­
рия анализлари асосида белгиланади. Вакуум аппарат- 

ларида пиширишда ш акар ва буть^а аралашмасини атмос­
фера босимида бир неча дацица ^айнатиш кифоя. Пи- 
шириш охирида повидло 100° гача ь^издирилган булиши 
керак. Ма^сулотнинг тайёр булганлигини рефрактометр 
ёрдам ида цуруц моддасини ани^лаб билинади. Унда ^у- 
руц модда 66 фоизга тенг булиши лозим. Икки ^аватли 
козон ларда повидло пишириш муддати 45-50 да^и^адан 
ош маслиги керак. Узоц цайнаса, унинг куриниши, ранги 
ва м азаси  пасайиб кетади. Тайёр булган повидлони 
1,5 кг гача булган шиша, 12 кг гача тунука идишга, 17 кг 
гача тахтача ёки фанер цутиларга ва 50-100 л ли ёгоч 
бочкаларга жойланади.

Я рим ва бир литрли к;адо^ланган банкалар —  100° да 
20  да^ица стерилланиши керак. Агар 0,2 фоизлн 
сорбин кислотаси ишлатилган булса ва 90-92° иссицлик- 
да  кадо^ланса, банкалар стерилланмаса хам булади. 
Ш артли 1000 банка повидло тайёрлаш учун 280  кг буг- 
ца, 2 3 0  кг шакар, 1 кг лимон кислотаси талаб 1̂ или- 
нади.

Ковун билан олма бутцасининг нисбати 60 :40  цилиб 
тайёрланган повидло узига хос ширинлиги билан ажра- 
либ турадиган маз^сулот тайёр булади. Олма бут^аси 
цуюлтиришга ёрдам беради ва пектин ^ушишга э^тиёж 
цолмайди.

1^овун мармелади (цукат). К,овун мармеладный тай­
ёрлаш  мураббоникига ухшаш булади. Бироц уида ке 
си лган булакчаларни шарбатдан сузиб олиб цуритила- 
ди. Ковун меваси булакчаларини шакарли ^иёмда туйин- 
тирилгандан кейин шарбатдан ажратиб, цуру^ моддасИ’ 
80 фоизли булгунга ь^адар ^уритилади.

М ар м ел ад  ишлаб чи^ариш учун эти тигиз, пусти цали» 
цовун мевалари ишлатилади. Нозик этли ^овун мевалари 
кайнатилганда эзилиб кетади ва булакчалар узини ол- 
динги шаклини йу^отиб цуяди. К 0ВУН мевасидан цукат



тайёрлаш жараёни мураббоникига ухш аган булади. 
М ева булакчаларининг бутунлигини са^ л аб  ^олиш ва  
шарбатни бир текис туйинтириш учун бир неча бор 
1\айта пишириш усули билан аста-секин ш ар бат  шира- 
дорлиги ошириб борилади. Уч-турт бор пиширишдан 
кейин шарбатга циём цушилади. 0 ^  этли цовунлар учун 
шарбатга ранг беришда электрозин синтетик буёцнинг 
1 фоизли эритмасидан фойдаланиш, м ев ал ар га  цизил 

ёки цизриш ранг беради. Пишириш ва^ти 4-6  даци^а бу- 
либ, 6-8 марта ^айтарилади. Улар ораси 1-2 кун булади.

Пишиб тайёр булгандан кейин булакчалар сузиб оли- 
нади ва ёйиб ало^ида мосламаларда цуритилади. М ева- 
ларнинг устида оц рангли парда ^осил цилиш учун ута 
туйинган шакар шарбатига солинади. У та туйинган ш ар­
бат эвазига ^арорат озгина пасайтирилса ш акар цотади. 
Совитилган булакчаларни иссиц ш арбатга солинса, мева 
устида юп^а тиришиб долган парда ^осил булади. М ева 
билан шарбатнинг ^арорати канча кун фарь^ 1\илса, пар­
да э^осил булиши шунчалик бир текис булади. Ц укат- 
ларни мураббо сингари Лисянский ва Розенбаум , аппа- 
ратларида тезкорлик усули билан тайёрлаш мумкин. Ц у ­
кат тайёрлаш учун Ич^изил, К,уибош, 01\ тумшу^, К,ора 
пучоц, Умрбоций навларидан фойдаланиш анча ^ул ке- 
лади.

Цукат В^.РР, витаминларини ва каротин моддасини 
яхши саь^лаб цолади. Тайёр ма^сулотнп бир неча бор 
цайнатиш ва бир неча кун очицда туриб цолиш эвазига 
С витамини 10 фоиз мицдорда са^лаб к;олинади. Агар 
пишириш вакуум аппаратларида олиб борилса, фойдали 
элементлар яхши сацланиб ^олади. Тайёр ма^сулот 
фанерли ёки картон цутиларга пергаментли цороз тушаб 
жойлаштирилади.

КУРУК мураббо. У ^ам мармелад (цукат) тайёрлаш га 
ухшаган, лекин бунда гшширишнинг ^айтарилиши ва 
шарбатга туйинтириш муддатлари цис^артирилган бу­
лади. КУРУК мураббони бир пиширишда тугатиш  мум­
кин. Натиж ада фойдали элементлари к^проц са^ланиб 
^олади. Ш акарли шарбатда туйинтирилган м ева булак- 
чалари сузиб олинади ва уй шароитида ш ам оллатилади. 
Тайёр булган цовун мева булакчалари устига ш акар ёки 
шакар упаси сепиб к;адо^ланади. Тайёр м а^сулот тарки- 
бида 83-86 фоиз цурук; модда ва 77-82 фоиз ш акар бу­
лади.

Ковун асали ёки шинни. Узбекистон ^овун мевалари



таркибида 8-16 фоиз мицдорда шакар бор. Агар мева 
этини эзиб сувини ажратиб цайнатилса, ^уюц шарбат 
^осил булади ва унинг сифати узоц бузилмасдан сацла- 
нади. Бундай шарбат ^овун асали ёки бекмес (мураббо) 

дейилади. Иш лаб чи^ариш шароитида ^овун меваси юви- 
лади, иккига булинади, урури ажратилиб, эти пустидан 
арчиб олинади ва бир ёки икки пичоцли барабанларда 
м айдаланади. М айдаланган бутцани гидравлик пресс- 
л ар д а  сик;иб суюц шарбат олинади. Ажратиб олинган 
ш ар батлар  икки цаватли очи^ бур цозонларда цайнати- 
лади. Бун д а шарбат цуюцлашиб .таркибидаги цуру^ мод- 
д а л а р  68 -70  фоизга етиши керак.

1\овун асали вакуум аппаратларида тайёрланса яхши 
н ати ж а беради. Бунда узига хос булган ранги ва фой- 
д али  м оддалар (витамин, азотли модда, шакар) сацла- 
ниб, ^олади, ма^сулотнинг ширннлиги ва таъми яхши- 
ро^ чицади. Вакуум аппаратларида пиширишда 6 0 0 — 
650  мм симоб устунлигида ва цайнаш ^арорати 50-60° да 
олиб борилиши керак. Уй шароитида цовун асали тайёр- 
лаш  учун цовун майдалаб гушт ^иймалагичнинг катта 
туридан утказилади. Ш арбаг дока ёки боища мато ёрда- 
мида сициб олиниб цайнатилади. Бунинг учун с о рл о м , 
яхши пишган цовун этларидан фойдаланилади. 1^овун 
асали 8 5 — 90° иссицликда шиша ёки тунука банкалар- 
га ^адоцланиб беркитилади. Тайёр ма^сулот герметик 
бекилмаган идишларда ^ам сацланиши мумкин. Бир тон­
на ^овун асали тайёрлаш учун 7-8 тонна хом ашё талаб  
^илинади.

Ковун компоти. Уни тайёрлаш учун ^овун мевалари 
за в о д г а  келтирилиб, 3-4 ^атор баландликда тукма ^оли- 
да  3-4  кун сацланиши мумкин. К,овунлар ювилиб пусти­
дан ^оли ^илипгач (кимёвий ёки механик усулда, уру- 
ри аж р ати б  олинади ва ^алинлиги 1,5-2 см, узунлиги 
банканинг буйига ^араб 8-10 см 1̂ илиб кесилади. Эни ва 
узунлиги 2 X 3  см дан цилиб кесилса ^ам булади. Кесил- 
ган бул акч ал ар  25-30 фоизли шакар эритмасида 3-4 
да^ица давом ида 80° да блапшировка цнлинади, ун- 
дан сунг банкаларга жойланади. Банкалар булакчалар 
билан тулдирилгач, зичлатиш учун юмшоц тушама 
устида бироз силкитиб цуйилади. Ундан кейин банкалар 
40  фоизли ш акар  эритмаси билан тулдирилади. Ш арбат- 
нинг тини^лигини ошириш учун 100 кг шакарга 4 г ал- 
бумин ёки 4 дона тухумнинг оц цисми ^ушилади. Тайёр 
эритма тиниц ва тоза булиши керак.



Компот сацлаш да ранги хиралашиб кетишининг ол- 
дини олиш учун шакар эритмасига (унинг мицдорига 
нисбатан) 1 фоиз винотош ёки лимон кислотаси  цуши- 
лиши керак. ^овун булакчалари банка ичида шарбат 
остида туриши керак. Эритмалар цуйилиб булгандан 
кейин, лакланган темир ^опк;о^лар билан бекитиб, 100° 
да (ярим литрли банка 20 да^ика стерилланади, 35 -40 ' 
гача совитилгандан кейин салцин ерда с а 1упанади. Тайёр 
ма.\сулотда хом ашёиинг >^амма озица м оддалар и са^ла- 
нади, аммо С витамини анча камайиб кетади. Чупкп 
стериллаш ю^ори з^арорат остида у тад и ).

Тарвуз шираси —  нардек тайёрлаш. Тарвузни ^айта 
ишлаш билан одатда уругчилик хуж али кл ар и  шурулла- 
нади. Тарвуз шинниси тайёрлашда уругдан олинган тар- 
вузлар шарбати ва  урурлик мацсадларида яроцсиз, аммо 
эти сифатли тарвузлардан фойдаланиш мумкин. Юцори 
сифатли шинни пишириш учун яхши пишган з^амма нав 
тарвузлардан фойдаланиш мумкин. Т а н л а б  олинган тар- 
вузлар аввал яхш илаб ювилади, икки п а л л а г а  ажратиб 
суйилади ва эти ажратилади. Тарвуз куп булган з^олда 
санитария цоидаларига риоя цилиб т а р ву з  майдалагич 
И Б К -5  ёки бош^а машиналардан ф ойдаланса булади. 
Машинада майдаланган тарвуз уругини аж р ати б  олиб, 
суви сициб чицарилади. Сизиб фильтрдан утказилган 
тарвуз суви кучсиз оловда цайнатилади, таги  куйиб кет- 
маслиги учун доимо кузатиб, аралаштириб туриш зарур. 
Тарвуз шиннисидаги Щ'РУК модда ми^дори камида 72 
фоизга етганда ^айнатиш тухтатилади.

Нардек олиш технологияси, шарбатни к а йно^, 40° дан 
кам булмаганида с и р и м и  50 литрли тоза  бочкаларга со- 
либ, тиндириш билан тугалланади. М а х с у с  бур билан 
кайнатадиган ^озонлар ёки паст босимли вакуум  ^урил- 
маси булмаган та^дирда, тарвуз ш арбати мис тогора- 
ларда ёки таги икки цаватли идишларда бир текис, куч­
сиз олов билан цайнатиш мумкин. А ммо бу усулда цай- 
натилганда тайёр ма^сулот жигар ранг тусга кириб, 
куюнди з^иди келиб сифати паст булиши мумкин.

Кайта ишлаш технологияси бирмупча такомиллаш- 
ган, ихтисослаштирилган пунктларда т ар ву зл ар д ан  юцо- 
ри сифатли шинни олинади. Д астл аб  ш ар бат  учдан бир 
^исми ^олгунча ^айнатилади. Шиннининг ранги кишига 
хуш ёцадиган ва таъми уткир булиши учун цайнаб 
турган шарбатнинг з а̂р килограммига 50  гр ам м  з^исоби- 
дан, оз-оздан бур ^ушиб турилади, кейин фильтрланган



суяк кумири цушилади, сунгра тайёр маз^сулотда ^анд 
моддаси камида 75 фоиз булгунча ^айнатилади. Тарвуз 
шиннисида цанд моддаси цанча юцори булса, у шунча 
узоцроц са^ланади.

Т а р в у з  шарбатини ^айнатиш учун кучма консерва 
цехлари ж у д а  цулайдир. Бундай цех бир сменада 80 кг 
шинни тайёршаш имконига эга. Бир тонна тарвуз шин- 
ниси олиш  учун 20 тонна тарвуз сарфланади. Техно­
логик тарти бларга кура, тарвуздан олинадиган ярим 
хом ашё ва тайёр ма^сулотлар цуйидагилардан ташкил 
топади (тарвузнинг вазнига нисбатан фоиз з^исобида):

Т а р в у з  шинниси ва циёми аъло з^амда биринчи ва 
иккинчи навл арга  ажратилади. Шиннн ^алимсимон, юм- 
шоц ва у зига  хос тусли булиши керак. Шиннининг аъло 
нави —  ^изил-цунгир тусда, биринчиси жигарранг, ва ни- 
хоят иккинчиси —  туц жигар ранг тусда булади.

Т а р в у з  циёми эса ёпишцоц, хушхур ва таъмли, шаф- 
фоф булиши керак. Биринчи навли циёми —  туц сариц, 
иккинчи навлиси цизил-цунгир, тусда булади. К,иёмнинг 
барча нави з^ам у цадар нордон булмаслиги керак. Т е х ­
нология ^оидаларига мувофик тарвуз шинниси ва циёми- 
нинг физик-кимёвий курсаткичлари 47-ж ад валд а  келти- 
рилган.

П асти л а  з^осил ^илиш учун сициб суви олинган т а р ­
вуз этидан икки цисм ва тарвуз шиннисидан бир цисм 
олиниб ^айнатилади, бу эритманинг з а̂р килограмми 
хисобига 5 томчи мева эссенцияси ва товук тухумидан 
уч донасининг оци цушилади. Совиган бутца юмало^лан- 
ган з^олда булак-булак ^илиб кесилади, бу аралаш мага 
канд кукуни ва картошка уни сепилгач, тайёр булганз^и- 
собланади.

шарбати
к^пик (цайнаш пайтида олинади) 
та р в у з  пульпаси 
тайёр пюре 
урури (^ули)
УРУРИ (муруги)
шинниси

—  50-65
—  1,5-2,0
—  12,0
—  3,0-4,О
—  3,0-4,0
—  1,0-1,5
—  4,0-5,0



47-жадвал

Тарвуз шинниси ва киёмининг физик-кимёвий курсаткичлари

Наплари

КУрсаткичлар
ОлиА Блрмнчн Иккннчн

Тарвуз шинниси

Солиштирма огнрлиги 1,4253 ва 1,3973— 1,3600—
ундан 1,4252 1,3972
юкори

Умумий шираси (фоиз )(исобида) 6 0  ва  ун 55-59 50-54
дан ю ко­
ри

Олма кислотаснга нисбатан кис- 6 0  ва  !ун 0,61 — 0,90—
лоталилик фоизи дан ю ко­ 0,90 1,0

ри
Шарбатдаги эримайдиган модда- 5 ва  ун­ 6-10 11-25

лар микдори (фоиз ^исобида) дан юкори

Тарвуз Киёми

Солиштирма огиряиги 1,4402 ва 1,3715— 1,3500—
ундан 1,4401 1,3714
юкори

Умумий шираси (фоиз ^исобида) 70  ва  ун­ 6 0 — 69 55-59
дан юкор

Олма кислотасига нисбатан кисло- 0 :5 0  ва  у; 0,51 — 0,71 —
талилик фоизи дан юкори 0,70 С,90

Шарбатдаги эримайдиган модца- 0,00 0,01 — 0,11 —
лар мицдорн (фоиз ,\исобида) 0,10 0,25

Шишш ва киём + 6  даражадан юкори булмаган шароитда сак- 
лапади.

Тарвузнинг гфюри цалин навларидан (Кузибои, Х аи т  
кора, Гулистон) цукатлар тай ёрл аш д а фойдаланилади. 
Цукат тайёрлаш жараёни худди цовунникига ухшашдир. 
Фойдали элсментларпи, мазасини, хушбуйлигини, тигиз- 
лигнни сацлаб ^олишда, блаш пировка вактида 0,04 фоиз 
сорбин кислотаси ишлатилса яхши патпж а беради.

Ош^овоцдан тайёрланадиган ичимликлар. К^овоц ш ар- 
батининг ^зидан ва уига ^ар хил ш арбат цушиб ичим­
ликлар тайёрлаш мумкин. Ичимликлар ^уйидаги нисбат- 
ларда ажралиб туради:



^ово^дан тайёрланган ичимлик; 
хушбуйлаштирилган цово^ ичимлиги; 
цовоц-урик ичимлиги; 
цовоц-олма ичимлиги;
цовоц-олма билан хушбуйлаштирилган ичимлиги. 
Ково^ ичимлиги тайёрлаш учун Испан 73, Палов-каду 

268, KoiiiFapnñ 1644 навларидан фойдаланилади. П^сти 
кум-к^к навлар ичимлик тайёрлашга ярамайди.

Олма-^рик ш арбати ёки унинг ярим хом ашёси би- 
ринчи нав т ал аб и га  жавоб берадиган ма^сулотлардан 
тайёрланиши керак. Ошцовокларни консерва заводига 
ташиш учун юк машинаси деворлари баланд булма - 
ган ^олда ёки контейнерларга жойлаб ташилади. Уларни 
са^лаш усти берк асф альт ёки бетон ётцизилган майдон- 
ларда совитгичлар ёки яхши шамоллатиладиган омбор- 
ларда, контейнер ва цутилари устма-уст цуйиб са^лана- 
ди. Тукма холда келтирилган {^ово^лар авайлаб кулма 
к^л туширилиб, 3 -4  ^атордан ошмаган з^олда териб 
куйилади. А вв ал  келтирилган оищовоц мевалари сифа- 
тига ^араб олдинро^ ишлатилиши керак. Ош^ово^ ме- 
валарини са^ л аш  муддати 5 кундан бир ойгача белги- 
ланади.

К^овоц меваларини ишлатишдан олдин сар алаб  чирий 
бошлаганлари а ж р а ти б  ташланади. Ундан кейин иссит  ̂
сувда (30-40°) ювиб тозаланиб, усти сочма сув билан 
чайилади. Чайилган опп^овок мевалари махсус пичок 
билан цалинлиги 5 0 -7 0  мм килиб булакларга кеси- 
лади, уруг ва урурдонлари ажратилпб, хар хит саб- 
завот кесадиган мосламалардан фойдаланиб 20-30 мм 
ли булакчаларга майдаланади. М айдаланган б^лакчалар 
юмшайдиган д а р а ж а г а ч а  буглатилади (пишиб ёйилиб 
кетмайдиган д а р а ж а д а ) .  Бурланиш муддати з а̂р г а л л а -  
бораторияда ани^лаб борилади 100-105° га тахминий 
бурлатиш муддати 15-20 дакикага боради. Буглатишдан 
чиццан маз^сулот икки ^аватли 1,5 ва 0,7-0.5 мм ли тур- 
лардан ^тказилади.

Олма шарбати ва  урик б^'ткасидан хом ашё сифати- 
да фойдаланишда шиша банкаларнинг о р з и  учиб кети- 
шига й$л 1̂ уймай, м аъл у м  мослама ёрдамида фильтрдан 
утказилади. Ш а к а р  2-2 ,5  мм ли элакдан ^тказилгач, шар- 
бат тайёрлашга юборилади. Ш акар сувда эриб б^лган- 
дан кейин 5 д аки ка  давомида кайнатилади ва сузилади. 
Ширин сув тоза  ва тиниц б^лиши керак.

Ш арбат тай ёр л аш  учун рецептга биноан цушилади-



ган цушилмалар аралаштиргичли туплам м осл ам аси га 
цуйилиб, ^арорати 60-70° гача цизднриладн, сунгра унга 
апельсин ёги ^ушилиб, 10-15 да^и^а д а в о м и д а а р а л а ш - 
тирилади. Ундан кейин, ар а л а ш м а  80° гача ^издирилиб 
кадо^лаш га юборилади. К,овок; ичимлиги ^ажми бир 
литрдан ошиц булмаган шиша банкаларга цуйилади. 
Тулгизилган шиша банкалар, оц рангли сатз^и л а к л а н -  
ган цопцо^лар бнлан беркитилиб, стериллациши керак. 
Стернллашгача булга» вацт 30 дакицадан ошмаслнги 
керак (48-ж адвал ) .

48-жадвал

Ковок ичимлигини тайёрлаш учун сарфланалиган хом ашё 
мик.лори

Хом ашё ва бошца кУшилмалар

100 к г  тай-  
с р  м а ^ с у -  
л о т  учун 
кг  * н с о б и -  

д а

ПшлаЛ чм- 
кариш жа- 
раёнидагн 

чицнтлар

1000 кг та? 
ср м а ^ с у -  
л о т  у ч у н  
ком а ш ё  в а  
5 о ш к а  к5’- 
ш и л м а л а р  

м е ъ ё р н

1 2 3 4

Ковоц буткаси: 5 00
Ковок — 18 6 0 9 ,8
Лимон кислотаси 1,0 2,0 1,02
25 фоиз шакар шарбати 499,0 — —

Шакар
Хушбуйлаштирилган ковок ичимлиги:

— 3,0 128,6

Ковок; буткаси 499,5 — — «

Ковок — 18,0 609,1
Лимон кислотаси 1,0 2,0 1,02
25 фоиз шакар эритмаси 499,0 — —

Шакар
Апельсин мойи

— 3,0 128,6

Ковок-урик ичимлиги: 0,5 1,0 0 ,5 0 5
Ковок буткаси 
Ковок

400,0 —

4 8 7 ,8
Урик буткаси 175,0 18 180,4
20 фоиз шакар эритмаси 425,0 3,0 —
Шакар
Ковок-олма ичимлиги:

---- 8 7 ,6

Ковок буткаси 480 ,0 ---- —

Ковок — 18,0 6 0 9 .8
Олма шарбати 350,0 5,0 3 6 8 ,4
30 фоиз шакар эритмаси 170,0 — —

Шакар
Хушбуйлаштирилган ковок-олма 
ичимлиги:

3,0 5 2 ,6



I 2 3 4

Ковоц буткаси
479,5 _

Ковок 18,0 609,1 —

Олма шарбати 350,0 5 ,0 368,4
30  фоиз шакар эритмаси 170,0 — —

Шакар — 3,0 52,6
Апельсин мойи 0,5 1,0 0,505

Ковун цоци тайёрлаш

Ковун фацат пишган пайтида истеъмол цилинадиган 
кимматба^о мах;сулот б^либ колмай, балки у кайта иш- 
лангандан кейин з^ам ^зшш хуштаъмлилик сифатини 
йуцотмайди. Ковун таркибида глюкоза, фруктоза ва с а ­
хароза моддалари ^амда куп мицдорда клетчатка ва ге- 
мицелголлозалар, шунингдек пектиплар, хужайраларнн 
$заро  бир-бири билан муста^камлайдигаи моддалар мав- 
жуд. Г^овун таркибида С витамини 35 мг ташкил ^ила- 
ди. Куритилган ^овун кимматлп озик-овкат махсулоти 
хисобланади. Шунингдек, цовун уруги экиш учун ёки сг 
олишда, пустлош  м олл ар учун озука сифатида ишлатн- 
лади.

Узбекистон уругчилик х^жаликларида цовун уруги 
олиш учун ^ар йили 15-20 минг тонна ма^сулот сарф- 
ланади. Бундап мицдордаги цовунни цайта ишлаш на- 
тижасида 1000 тоннадан ортик ^овун эти ажратиб олиш 
мумкин. Бу  эса х^жаликларнинг даромадини оширишга 
имкон беради.

К^овунни офтобда оддий усул билан ^уритиш учун 
Ковун цуритадиган ховли ёки майдомчалар, столлар, пи- 
чоцлар, патнуслар, ходачалар, рейкалар, каноп иплар 
ёки зангламайдиган сим б^лиши зарур. Ковун цурита- 

диган майдончалар, ^овлилар атрофи очик, куёш т  ри 
яхши тушиб турадиган ва  мумкин цадар й^ллардан узоц- 
да  б^лиши керак. К^овун цуритиш махсус жихозланган 
илгакларда амалга ошириладн. Бунинг учун баландлиги 
170 см булган диаметри 6 X 6  см рейкалардан дастгох- 

лар, ясалиб, бу рейкаларнинг хар иккала томоннга учбур- 
чак асосли кенглиги 1 метр тирговичлар осилади. Уч- 

бурчак шаклидаги тирговичлар 2,5 метр масофада урна- 
тилпб, яна рейкалар билан мустахкамланади. Хар икка-



ла томондан 4-5 ^атор к;илиб, 35-40 см м асоф ад а симёки 
эшилган каноп тортилади. Бир тонна ма^сулотни ^ури- 
тиш учун мавсумда (4 марта цуритилганда) 9 та  дастго^ 
ясашга 1,1 м3 ёгоч сарфланади. Д астгохлар н и  йигма 
шаклида з а̂м ясаш мумкин.

К,овун цуритиш пайтида куйидаги санитария ^оида- 
ларига риоя цилишни доимо эсда тутиш керак:

—  цуритиш учун пишиб етилган ва касалл ан м аган  
ь;овунлар яро^ли з^исобланади.

—  цовун цуритиш маидонлариии доимо озод а  сацлаш 
керак;

—  столларнинг, новларнинг тоза булишини назорат 
килиш зарур, уларни хар доим ишцорли эритма билан 
артиш ва ^атти^ чутка билан тозалаш  керак;

—  янги ёки ь^уру^ тоза повларни з^иди ва  м азаси  б^л- 
маган тозаланган нейтрал минерал мой билан артиш 
з^ам ма^садга мувофи^дир. Бу тадбир новлардан узо^ 
муддат фойдаланишда имкон беради ва уларнинг озода 
холда туришини таъминлайди;

—  ишчилар цовунни тутри ^нр^иш з^амда уни нов- 
ларга осиш, иш жойларини тоза сац лаш  ва  барча иш 
жэраёнларида тегишли эз^тиёт чораларига а м ал  килиш 
юзасидан курсатмалар бериб туриш керак;

—  меваларни ^айта ишлайдиган хон алар га  ёки цу- 
ритилган тайёр ма^сулотларни са^лайдиган омборларга 
уй з^айвонлари ёхуд паррандаларнинг я^инлашиши ва 
кнриши цатъий ман этилади;

—  ^овун ^уритишда хизмат курсатувчи ш ахслар  бош- 
ларига албатта дуррачалар ураб олиш ларн зарур;

—  сацлаш даврида тайёр ма^сулотларни кемирувчи- 
лардан ва хашаротлардан ^ури^лапгкерак. Ш унинг учун 
маз^сулот са^ланадиган хоналар м ахсус м осл ам а ва  дол­
лар билан жи^озланиши зарур;

—  р^овун цуритишдан олдин барча зарур асбоб-уску- 
налар ишга яроцли з^олда булиши керак.

Куритиш учун яроцли цовун навларини аницлаш ма^- 
садида олиб борилган текшириш н ати ж ал ар и га  кура, ^о- 
вун цо^и тайёрлаш да барча мавж уд н авл ар д ап  фойда- 
ланиш мумкин эканлиги ани^ланган. Би ро^ цовун эти- 
нинг тигизлик д араж аси га цараб, уни ^уритиш ва цир- 
^ишнинг турли усулидан фойдаланиш т а вси я  этилади. 
Эти тигиз булган Ичцизил, 0 ^  уруг, К укча, Гулоби. 
Ту^ сари^, Гулоби ва боища навларнп оддий усулда ил- 
моцларда цуритиш мумкин. Эти буш, ю мш о^ этли (Бос-



волди, Тошлоци, Гурвак ва бош цалар) навларни цир^иб, 
осиш пайтида эти узилиб кетади, шунинг учун уларни 
пишиб етилишдан бир мунча олдин цуритиш керак ёки 

тозал ан ган д ан  ва ^ирцилгандан кейин уларни сукчаклар- 
га ёйиб 2-3  кун давомида ^уритиш маъ^ул курилади, 
сунгра яхши 1̂ уриб етилишн учун зангламайдиган сим- 
ларга  осиб к;уйилади.

Об-з^аво шароитига ва цир^илган цовун булакчалари 
^алинлигига кура, цуритиш ишлари 6 дан 12 кунгача 
д аво м  этади. К,уритиш учун яхши пишиб етилган цовун- 
лардан фойдаланиш яхши натижалар беради. Пишиб 
утиб кетган цовунлар танланмайди. Бундай цовунлар 
цуритилганда эти цораяди ва ма^сулот сифати йу^ола- 
ди. К,овун ювилган ёки з$л  л атта  билан артилгандан 
кейин уртасидан тенг икки булакка ажратилиб, уруги 
олинади. Кесилган икки палла з^ам б^лакчаларга були- 
ниб, з^ар бир б^лакча цалинлиги 3-4 см булади ва ейи- 
ладиган  томондан узунасига ^ирциб пустидан ажратил- 
ган з^олда бир жуфт ^илиб ^уритиш учун осиб цуйилади.

Ту р ли  дастго^ларда цуритадиган усулларни текши- 
риш якунларига кура, ^овун ^уритишда ТУ-6-06 У С С Р  
17-157-79  полимер материалидан тайёрланган 6323-79  
поливинилхлорид изоляцияли диаметри 4-4,5 мм бол­
тан си мдан фойдаланиш тавсия этилади. К^овун ^ури- 
тишда ишлатиладиган каноп иплар ва бошца материал- 
лар купинча юк огирлигидан узилиб кетиб ёки цовун 
булаклари осиб ^уйилгандан кейин огирлигидан ч^зи- 
лади, н ати ж ад а  тилиб цуйилган цовун булаклари бир 
ж ойга тупланиб оцибатда ма^сулот могорлаб бир те- 
кис цуримайди. К,алинлиги 2 см ва эни 5 см б^лган 
силли^ланган ёгоч рейкалар цовун ^уритиш учун ж уда 
цулай, биро^ у з^амма навлар учун цул келавермайди. 
Эти карсилдо^ навлари (Кукча, Ич^изил) цирциб 
осиш пайтида узилиб кетади, шунинг учун улар аввал 
су кч акл ар д а  цуритилгандан кейин бироз сулиб юмша- 
гандан сунг рейкалардан фойдаланиш керак. К^уритил- 
ган тайёр ма^сулот чи^иши турли навларда з а̂р хил бу- 
либ, ^овун таркибидаги цанд мицдорига, уруг ми^дори- 
га, цовун пустининг цалинлигига ва этининг чи^иш 
мицдорига ^араб белгиланади (4 9 -ж а д ва л ) .

К,овун мевасини механик усулда текшириш якунла­
рига кура, уларнинг таркибий ^исмлари турлича экан- 
лиги аницланди. Шунинг учун цовунни цир^иб цуритиш 
пайтида з^ар хил навдан турли мицдорда сулиган маз -̂



сулот олинади. Кукча, Босволди ва Гурбек навларидан
4.5-5,4 фоиз ^овун цоци олинади. Боинга навл ард ан  эса
7.5-10,7 фонз ма^сулот тайёрланади. Бир тонна ^овун 
1̂0^11 олиш учун 11,7 тоннадан 15,2 тоннагача хом ашё 
талаб  ^илинади.

Узбекистонда тайёрланадиган цуритилган к;овун ма^- 
сулотлари таркибидаги цанд мицдори бир хил эмас. 
Унинг таркибидаги С витамини 15*4-83,7 мг фоиз атрофи- 
да булади. Умумий 1̂ анд мицдори эса 38 -7 5 ,7  фоизни,цу- 
руц моддалар 76-91,4 фоизни ташкил этади (5 0 -ж а д в а л ) .

49-жадвал
Меваларни механик усулда текшириш ва сулиган ма^сулот 

1:ик,иш мицдори
(фоиз з^исобида)

Ковун навлари
Xи.
>>
С.

>> П
ус

ти Ян

Н
*  о  -  
«  ч 3
¡5 Э
*  О я

»>. <ч £  
С 2 г

1 т куритил­
ган мацсулот 
тайёрлаш  
учун талаб  
килинадиган 
хом ашё, кг

Кукча 6 , 3 2 6 , 0 6 7 , 7 5 , 4 1 5 2 0 0
Тошлоки 8 , 4 2 4 , 6 6 7 , 0 8 , 4 1 4 9 0 0
Оцпар 3 , 4 1 1 .6 8 5 , 0 ,8 ,6 1 1 7 0 0
Ичцизил 5 , 3 1 3 ,3 8 1 , 4 8 , 8 1 2 1 6 0
Сарик пучок 4 , 0 2 1 , 0 7 5 , 0 8 , 9 1 3 3 3 0
Ок урур 5 , 8 1 3 ,4 8 0 , 8 8 , 0 1 2 5 0 0
Босволди 9 , 2 2 2 ,9 6 7 , 9 4 , 5 1 4 9 0 0
Тук сарик гулоби 4 , 7 1 4 ,3 8 1 , 0 8 , 5 1 2 3 4 0
Кук гулоби 7 , 7 2 0 ,0 7 2 , 3 7 , 7 1 4 1 0 0
Г улоби 6 , 2 18 ,7 7 5 ,1 7 , 5 1 3 3 0 0
Нон гушт 7 , 3 1 3 ,6 7 9 , 1 8 , 4 1 2 6 5 0
Ширин пучок 7 , 7 2 1 , 5 7 0 , 8 1 0 , 7 1 4 1 2 0
Гурбек 1 0 , 9 2 1 ,8 6 7 , 3 5 , 4 1 4 9 0 0

50-жадвал
Куритилган к овУннинг биокимёвий таркиби

(фоиз ^исобида)

Ков ун навлари
С витами ни,  

мг
У м у м и й  к а н д  

м н кд о р и
Курук

м о д д а л а р

Кукча 2 2 , 3 5 7 5 , 7 8 1 , 9
Тук сарик гулоби 1 6 ,4 6 6 , 3 9 1 , 4
Гурбек 2 1 , 6 6 2 , 3 8 2 , 1
Умрвоки 1 5 ,4 5 4 , 3 8 2 , 9
Нон гушт 8 3 , 7 5 9 , 8 8 6 , 0
КУк гулоби 3 9 , 8 5 1 , 4 8 6 , 0
Г улоби 3 4 , 7 4 9 , 6 7 6 , 0
Тошлоки 7 8 , 0 5 5 , 8 8 9 , 3
Олахомма 7 2 , 5 3 8 , 4 7 6 , 0



Куритилган ма^сулотнинг тайёр б^лганлиги кесил- 
ган ^овун булакларининг ^олатига цараб ани^ланади. 
К уриган ^овун эластик з^олатда булиши ва кафт
билан ^атти^ цисган пайтда ундан шира о^маслиги ёки 
таркибидаги намлик 20 фоиздан ортиц б^лмаслиги ке- 
рак. Сулиган маз^сулот чи^иши урта хисобда 7 фоизни 
таш кил этади.

Ш уни з^ам эслатиб утиш керакки, цовун цуритиш 
пайтида урурчилик хужаликларииинг цуритиш майдон- 
ч алар и га  навларга ажратилган з^олда келтириш керак. 
Б у  иш га хужаликнинг уругчилик агрономи бошчилик 
^илади. К^овун этидан ажратилган уруг алоз^ида май- 
д ончадан олиб чицилади ва у ерда талаб д ар аж аси га  
етказилади.

К овун этидан фойдаланиш ишларини консерва за- 
вод лари д а хам ташкил этиш мумкин. Бунинг учун кор- 
хонада ^овун учун махсус майдончалар булиши керак. 
Ковун цуритадиган майдон з^ажми ва келтириладиган 
маз^сулот микдорига ^араб, иш бир сменада ташкил 
этилади.

САБЗАВОТ, ПОЛИЗ ВА КАРТОШКА 
МАХ[СУЛОТЛАРИНИ КАИТА ИШЛАШ

С абзавотларни палагидан янгн узилган ёки ердан 
к а в л а б  олинган з^олда са^лаш цийин. Картошка дона- 
лари, са б за в о т  ва полиз экинларининг мевалари, агар 
уларни узок  са^лаш учун тегишли шароит булмаса тез- 
л а чириб кетади. Шароит саклаш  учун энг мувофиц 
булган з^олда, ички биокимёвий жараёнлар р^й бериб, 
н ати ж ад а  сабзавот  турган жойида пишиб, бузилиб чи­
риб кетади. Помидор, б о д р и т -, кук т а я т  каби сабта- 
потлапни узилгандан кенин =>нг купи билан 'ч -б е ш  хлф- 
та са к л а ш  мумкшт, холос. Ш у сабабли, сабзавотларни 
цайта ишлаш, тузлаш, консервалаш ва цуритиш каби 
турли усуллар ихтиро цилинган.

К ар ам , бодринг, помидор ва бонща сабзавотлар хо- 
силининг япмидан купроги турли йуллар билан к;айта 
ишланади. К а йта ишлашшшг энг осон ва оллий усули 
ту зл а б  г^уйнш ёки ачитма тузлаш дан иборат. С абзавот- 
ларпа микроопганизмлар безсад куп булади. Х^атто с а б ­
за в о т  яхш илаб ювилгандан кейин з?ам уларда микроор- 
ганизмларнинг купгина ^исми са^ланиб ^олади. Ана шу 
са^л ан и б  долган микрооргаиизмлар мева ва сабзавот-



лар таркибидаги цандпи ачитиб, сут кислотасига айлан- 
тиради. Ачитиш натижасида з^осил булган сут кислота­
сига ош тузи эритмаеи цушилса, зарарли микроорганизм- 
лар ривожлана олмай ^олади, ёг кислота з^амда сирка 
кислотасини ^осил ^иладиган ва сабзавотлар н и  чирита- 
диган микроблар купаймайди.

Микробларнинг туз эритмасида м ахсус купайтирила- 
диган фойдали турларини урчитишда ачит^и ишлатил- 
майди, сабзавот  уз-узидан бижгий бош ласа, бу жараён- 
да сут кислотаси з^осил циладиган микроблардан ташца- 
ри зарарли, ж умладан, газ з^осил циладиган микроорга- 
низмлар з^ам цатнашади. Бижгиш ж ар аён и д а зарарли 
микроорганизмларнинг, айницса, газ  з^осил циладиган 
микробларнинг цатнашуви, саб завот  меваларининг ичида 
говаклар пайдо ^илиб юмшаб цолишига с а б а б  булади. 

Чирнтадиган микроблар, айни^са, бижгиш даврида купай- 
са, ^айта ишлангаи сабзавотлар тез орада чириб, тезда 
истеъмол цилиш учуй ярамай ^олади. Ш у саб абдан  саб­
завотларни тузлаш  ва ачитиш учун сут кислотаси з^осил 
^иладиган микробларнинг соф турлари ишлатилади. З а ­
рарли чириш ва айниш авж  олса, маз^сулотда за^арла- 
ниш кучайиб кетиши мумкин.

Карам тузлаш цехи ишини ташкил цилиш

Ж ам о а  хуж аликлари ва тайёрлаш пунктларида карам 
тузлаш  учун махсус бинолар цурилади. Агар бунга им- 
коният булмаса, бунинг учун м авж уд  омборлар ва бос- 
тирмалардан фойдаланиш хам мумкин. К а р а м  тузлаш 
цехи одатда ма^сулот сацланадиган хоналардан, хом ашё 
цабул ^илиниб, дастлабки, ^ис^а вацт ичида сацлана- 
диган майдончалар ва бостирмалардан иборат булади. 
Ферментларга бойитиш жараёни давом  этаётганда, кел- 
тирилган сабзавотларни сацлаш учун алоз^ида майдонча 
ажратилади. Шунингдек, тахтадан ишлангаи ёки цемент- 
ланган махсус чуцурлар ясалган ачитиш булими, туз ва 
турли дориворлар сацлайдиган омборлар булиши керак. 
Ьундан ташкари, бочкаларни бур ёки исси^ сувда ювиш, 
тозалаш  з^амда бошца йуллар билан м а х су с  тайёрлаш 
учун з$ам алоз^ида жой ажратилади. Б у  ерда бочка ясай- 

иган ва таъмирлайдиган устахона, идишларни сацлайди 
ган майдончалар з^ам булади. Т у зл аш  цехининг ^ошида 
з^авоси сунъий совитилиб турадиган з^амда тайёр маз$-



сулот са^ л аш  учун мослаштирилган ертула ва омборлар 
булиши керак.

Т у зл а ш  цехларини цуриш, жи^озлаш  ^амда сабзавот- 
ларни цайта ишлаш технологиясининг айрим хусусият- 
лари устида тухталиб утамиз. Д а ст а в в а л ,  ^айта ишлаш 
корхонаси ма^сулот ми^дорини улчаш учун тарози би- 
лан жи^озланиши керак. Сабзавотларни ^айта ишлай- 
диган пункт цуввати унчалик катта булмаса —  500 кг 
гача ю к кутарадиган тарозидан фойдаланилса ^ам бу- 
лади. И ш лов берилаётган ма^сулотга ^ушиладиган до- 
риворлар, паллали тарозида гортилади. Ма^сулот хом 
ашё майдончасида ^абул ^илиниб, бостирма ёки енгил 
бино ичида са^ланади. Сабзавотларнинг очи^ жойлар- 
да узо^ туриб ^олиши^а йул ^уйиб булмайди. Чунки 
офтоб, кузги сову^, цор-ёмрирлар ^ароратнинг кескин 
узгариши мева сифатини пасайтириб юбориши ёки бу- 
тунлай нобуд ^илиши мумкин. Келган сабзавот ва ме- 
валарни кундузги цуёш тиридан ёки тунда совуц уриш- 
дан са^ л аш  учун похол цамишдан калин буйралар би- 
лан беркитиб цуйилади. К>аттиц совуцда ёки ёрингарчи- 
лик бул са  сабзавотларнинг усти ёпилади.

С абзавотлар н и  цайта ишлашда масалан, харамбош- 
ларнни энг авв ал  саралаш даги тозалаш , касалланиб ёки 
зараркунандалар тушган, заха еганларнни ажратиб олиш. 
дан бош ланади. Б у  иш сат^ига тунука цоцилган, иложи 
булса зангламайдиган ёки буялмаган ёгоч столлар 
устида баж арилади . Карамни майдалаш  учун махсус 
цирциш машиналари ишлатилади. М асалан, гардишига 
7-11 см ли пичоц урнатилган кир^нш машинаси бир со- 
атда 2 тоннадан 4 тоннагача карамни цирцади. Пичо^лар 
карам булакларини энлилиги 3-5  мм, узунлиги 60 мм га 
кесиб берадиган цилиб урнатилиши лозим. Карамни ана 
шу за й л д а  тайёрлаш билан бир вацтда цизил сабзи ^ам 
ювилиб, сар аланади ва турралади. С абзавот ювадиган 
машина з^ар хил булиб, унинг барабанли, элеваторли, 
вентиляторли, муштумчали турлари бор. Илдизмевалар- 
нн, энг яхшиси муштумчали ювиш машинасига солиш 
керак. У  турт ^исмдан ташкил топган резервуардан 
иборат. Темир ук; устига, ёгочдан ясалган тахтачалар ва 
темир п ар р аклар маркам цилиб урнатилган. Тахтачалар 
резервуар ичидаги сабзавотларни суриб беради, паррак­
лар эса уларни бир булимидан иккинчисига утказиб ту- 
ради.

Резервуардаги сув илдизмевалар ¡^аршисидан оциб



келадИ. МуштуМчали ювиш машинаси тузилиш жи^а- 
тидан ж уда оддий булиб, уни б ем а л о л  хужаликнинг ус- 
тахонасида ясаш мумкин. Агар бу машина жойидан ^ з -  
галтилмай ишлатиладиган булса, унинг ^авзасини бетон- 
дан ^илиш >̂ ам мумкин. Машина кучм а булса, тахтадан 
ёки темирдан ясалади. Барабанли машинада ^ам илдиз- 
мевалар яхши ювилади. Ичига с а б з а в о т  солинган б а р а ­
бан, машинанинг туб цисмига ^ия урнатилади ва бу ерга 
о^изиб турилади.

Узунасига тахталар ^оцнлгаи барабан айланганида, 
х_авза ичига 3-4 атмосфера кучли босимда сув отилиб 
кириб ма.^сулот ювилади.

Сабзи одатда КРП ва К Р Р  русумли сабзавотни 
майдалаб ^ирцадиган машииаларда тугралади. Бу меха- 
низмнинг гардишида иккита ёки туртта пичош булади. 
Пичоцлар бир-бирига нисбатан шундай урнатилганки, 
узунасига ва кундаланг кесилган са б за в о т  парчалари- 
нинг ^алинлиги 3 миллиметрдан ош май, парчанинг узун- 
лиги эса 5 миллиметрдан камро^ ва 40 миллиметрдан 
ошиц булмайди.

Карамни тузлаш учун махсус хоналар ажратилади... 
Бу хоналарда ^ажми 500 килограммдан тортиб, 6-7 тон- 
нага етиб борадиган тахта цопланган чуцурлар булади. 
Еки бунинг урнига сигими 3-5 дан 2 0 -3 0  тоннагача карам 
тузлайдиган чуцурлар цазиб, ичига бетон ёт^нзилади. Ус- 
тидан сув утмайдиган ь^илиб цора са^ич ёки парафин би- 
лан ишлов берилади. Купчилик фикрига кура, ёгоч т ахт а­
лар билан цопланган чуцурларда тузланган  карамнинг 
сифати яхшироц булади. Аммо т а ж р и б а  шуни курсат- 
дики, агар хом ашё яхши булиб, карамни тузлаш ва 
ачитиш цоидалари тули^ б а ж а р и л са ,  бетонли чу^ур- 
ларда тузланган ма^сулот хам ёгоч идишдагидан асло 
колишмайди.

Тузланадиган карам мицдори ж у д а  куп булса,ёгоч  
идишларни мумкин 1̂ адар цулайро^ тартибда урнатиб, 
майдаланганини солиб тулдирнш, ма^сулотнинг сифа- 
тини текшириб туриш ва олиб чициб кетиш учун яхши 
шароит б^лишини таъминлаш л озим . Тузлаш  учун те- 
мир-бетон чуцурларнинг буйи 2-2 ,5  метр булиб, гардиш 
атрофи ер сат^идан яна 0,5-0,8 метр кутарилган ^олда 
турилади. Чуцурлар ичидаги сабзавотн и н г устидан бос- 
тириб цуйиш учун махсус тахта ^оп^о^ ясалиб, бу 1̂ оп- 
цоц бурама винт ёки поналар ёр дам и д а чуцур ичига



ботирилади. Т у з  ва  дориворлар ^уруц ва  тоза  хонада 
сацланади. Б у н д а  омбор нчида бекорчи ,\идли матери- 
аллар ва кимёвий дорилар булмаслиги керак.

Карам т у зл а ш  цехидаги куп ме^нат талаб ^илади- 
ган юмушларни механизациялаштириш лозим. Ж умла- 
дан, ортиш, тушириш, ювиш, тозалаш , 1̂ ир^иш. ва туг- 
раш, чуцурларни сабзавотга  тулдприш, бушатиш, майда 
идишларга солиб тайёрланган ма^сулотни омборга ёки 
дуконга етказиб бериш механизмлар ёрдамида бажари- 
лиши лозим. Тайёр  тузланган карамни са^лаш  учун сун- 
ъий совитилиб туриладиган махсус омбор булиши уиинг 
узо!^ вацтгача м а за си  бузилмай, айнимай туришини таъ- 
минлайди.

Сабзавот тузлаш цехи

Тузлаш  учун ма^сулот ^абул цилинадиган хоналар 
^ишки сову^ утмайдиган (карам са^ланадиган хона- 
лардан кура исси^ро^) булиши шарт. Хом ашёии тоза­
лаш ва сар ал аш  учун ажратилган хонада ювиш маши- 
наси ва са б з а в о т  меваларини катта ва кичикка ажра- 
тиб берадиган сараловчи машиналар билан жи^озла- 
нади. Ю^орида айтилганидек, илдизмеваларни тоза 
ювиш учун муш тумчали ёки барабанли машиналардан 
фойдаланиш мумкин. Помидор, бодринг ва бош^а саб- 
завотларни ювиш учун эса ^аммадан кура элеваторли 
ювиш маш иналари ишлатилгани маъцул. С алат, шпинат 
ва цузи^оринлар эса вентиляторли душ машиналарида 
яхши ювилади.

Элеваторли ювиш машинаси таги ция тушган темир 
ваннадан иборат. Уиинг ичига ёпиц транспортёрнинг 

бир учи туширилган. Ваннага тоза о^ар сув тулдирилиб, 
сунгра унга с а б з а в о т  солинади. Транспортёрнингзан- 
жирли темир тури ^аракатга келтирилгач, сабзавот до- 
налари ваннадан чи^арилиб, навбатдаги иш бажари- 
ладиган ж ой га  аста  кутариб олиб келинади. Ушбу 
транспортёрнинг охирида душ ^урилмаси булиб, бу ер- 
да сабзавот д он ал ар и  тепадан кучли сув билан душда 
тозалаб ю вилади.

Вентиляторли ювиш машинасининг ^ам ваннаси бу- 
лади. В а н н а га  куп жойидан тешиб ^уйилган цувур кел- 
тирилган. Ш унингдек. темир турли конвейер цурилган 
ва душ ^ам урнатилган. Бу усулда з^ам ваннага сув 
тулдирилиб с а б з а в о т  солинади. Шундан кейин ванна



кт&а тешик ^увурлар ор^али ^аво юборилади ва  бу 
хаво  оцими тешиклардан чициб, сувни ва са б за в о т л а р -  
ни харакатга  келтириб сув ичида аралаштириб туради. 
Конвейернинг тури саб завот  доналарини душ остидан 
утказади. Бу  ерда саб завот  тепадан о^иб туш аётган  
сув билан тоза ^илиб ювилгандан кейин ^айта иш лана- 
диган жойга етказилади.

Намакоб аввал махсус катта  ёгоч идишларда тайёр- 
ланади. Бу ерда тарози, аралаштиргич (куракча ва 
бошца асбоблар) з^ам з^озир булиши керак. О ш  тузи, 
ёгоч рамага таранг цилиб тортилган мато устида эри- 
тилади. Р ам а  катта ёгоч идиш (чан) устига урнатила- 
ди ва матога керак булган миадорда туз сепилади. 
Сунг туз устига тоза сув ^уйилиб, куракча билан а р а ­
лаштириб турилади. Ту зл аш  пунктида, бочкалар ясай- 
диган ва таъмирлайдиган устахонаси з^амда са б з а в о т  
ачитиладиган булимлар булиши шарт. Бочка ю вилади- 
ган хонага тоза ичимлик суви ва м ахсус ^урилма орк;али 
бур келиб туриши зарур. Бочкал ар га  тузланган с а б з а ­
вот сунъий совитилиб турадиган камераларда ёки о^ар 
сув утиб турган зфвузларда сацланади. Таж ри ба н ати ж а- 
ларига кура кам сигимли бочкаларга цараганда, з^ажми 
катта чу^урларда сабзавот  тузлаш  яхши натиж а берар- 
кан. Бунга асос Келес ва Чимкент тузлаш  пунктларида 
бодринг 3-5 тонна сигимдаги бетонли чуцурларда туз- 
ланади. Олдин тузланган бодринг узо^ муддат д аво-  
мида кичик идишларга та^сим цилинмасдан чуцурларда 
са^ланади ва сифати купинча бочкада тузланган  бод- 
рингдан яхширо^ булади.

Тузлаш пунктларини мавсумга з^озирлаш

Сабзавотларни к;айта ишлаш мавсуми б ош лан м ас-  
дан анча олдин бостирмалар ва омборлар ку зд ан  ке- 
чирилиб, зарур булса таъмирланади. Хоналарнинг 
полига бетон ёки асфальт ёт^изилган булиши з^амда 
о^ар сув чи^иб кетадиган арицчалари булиши керак. 
Д евор ва шиплари оцланади, ювиш осон булиши учун 
поли буяб куйилади. Шунингдек, тош -тарозилар з^ам 
текширишдан утказилиб, тарози тошларига т а м г а  бо- 
силади. Барча ювиш ва цирциш машиналари, с а б за -  
вотни туграйдиган машиналар хамда сар ал аш  стол- 
лари з^ам куздан кечирилади. Мотор, насос ва транс- 
портёрлар айницса синчиклаб текширилади. Электр



цуввати ва бур етказиб берадиган тизимларга ^ам эъ- 
тибор берилади. Аницланган нуцсон ва камчиликлар 
дар^ол бартараф этилиши лозим.

С абзавот  тузлаш  учун ясалган идишлар ва тахта 
цопланган чуцурларга аввалига сову^ сув цуйиб икки- 
уч ^афта ивитилади. Б у  борада сув уч-турт марта ян- 
гиланиб, сунгра кау сти к соданинг 0,2 фоизли иссиц 
эритмаси тайёрланиб, идиш ва чуцурларга ишлов бе­
рилади. Совигандан сунг эритма тукиб ташланади ва 
сода ^ о л д и р и  сову^ су в  билан ювилади. Шундан кейин 
барча идишларни ислатишга утилади. Чуцур тагига 
(ичига) иккита-учта пишиц ришт устига кумир чури 
солинган тунука л аган  ёки темир челак урнатилади. 
О л о вга  эса олтингугурт кукуни ташланади. Дажми 
5-6  тонна келадиган ёгоч идиш ёки тахта ^опланган 
чу^урни ислатиш ¡учун 0,2— 0,3 кг олтингугурт куйди- 
риш кифоя. Идиш ва чуцурнинг олтингугурт тутун чи- 
цара бошлагандан сунг усти маркам ёпилиб, 10 соат 
чам асида димлатилади. Олтингугурт гази билан исла- 
тилган идиш (чуцур) очилиб ичидаги газ шамоллатиб 
чицарилади. Бунинг учун бутун бино ичидаги ^аво 
тозаланади.

Идишнинг тирцишларидан намакоб сир^иб чицмас- 
лиги учун унинг таги ва  ички деворларига 50 фоиз 
мицдорнда канифоль цушилган тоза парафин суркалади. 
Бунинг учун аралаш м а иситилади ва иссицлигича де- 
ворларга суриб чицилади. Аралашма суриладиган 
ж ой л ар алангали л ам п а ёрдамида циздирилади. Бу 
ж о й л ар  з а̂р йили куздан кечирилиб, ёрилган ва  нура- 
ган жойларига лозим топилса яна суркалади. Эски 
ёгоч идишлар тузланган карам цолди^ларидан обдон 
тозал ан гач ,  аввал сову^, сунг исси^ сув билан ю вила­
ди. Тозаланган идиш ёзд а  таш^и ва ички томонлари- 
д ан  бур эритмаси билан цопланади. Бунинг учун бир 
ч ел а к  сувга 2,5— 3 кг бур солинади. Карам тузлаш 
олдидан бур ювиб таш ланади ва идишга сода эритма­
си пуркалиб, олтингугурт билан ислатиб, худди янги 
идиш лардек ишлатишга тахт щилиб ^уйилади.

Бетонли идишлар тайёрлаш. Ичидан р и ш т  терил- 
ган ёки темир бетонли янги чуцурлар аввал цемент­
а м  аралаш маси билан сувалиб силлицланади ва ус- 
тидан канифоль цушилган парафин билан ^опланади. Бу 
аралаш м ани исси^ ^олида суркаш керак. Уни суркаш- 

д ан  олдин идиш деворлари ^ам иситилади. Эски ёгоч 
идиш ^олдицлари ва намакобдан обдон тозаланиб, со-



вуц сув билан ювилади ^амда бур эритмаси билан бу- 
яб цуйилади. Бунинг учун бир челак сувга 3 кг бур 
солинадн. Янги ^оснл етилгач, бур ювилиб, парафин сур- 
калган жойлар кузданкечирнлади. Лозим булса ёрил- 
ган ва кучиб тушган жойлари, эскиси олиб таш лаииб, 
янгидан аралашма суркалади. Идишлар. олтингугург 
билан иситилиб, ундан кейин шамоллатиб газ  йу^оти- 
лади. Шундагина улар саб заво т  тузлаш  учун тайёр 
булган ^исобланади.

Карам тузлаш

Тузланган ма^сулотнинг мазали, аъло сифатли ва 
хушбуй булиши учун оцбош карамиииг урта ва кеч- 
пишар навлари танланади. Тузлаи1 технологиясига 
мувофик; 1 тонна ма^сулот тайёрлаш учун 1116 кг ян- 
ги узилган карам ва 20 кг ош тузи кифоя. А гар да  ка- 
рамга сабзн ^ушиладиган булса, бу холда 1086 кило­
грамм карам, 20 кг о т  тузи ва 30 кг сабзи олинадн. 
Баъзида карамиииг ичига олма >̂ ам цушиб тузланади. 
Бундай цилинганда туз билан сабзи мицдори узгар- 
майди, бироц карам ми^дори камайтирилади. Д аф н а да- 
рахтининг барги ^ам солинаднган булса, туз ва сабзи 
мшудери узгартирилмасдан, 1086 кг карам  хисобига 
0,3 кг бур зарур. Бутунлигича тузланган карам  ора- 
лицларига 1\ир^илган ёкп чопнлган сабзи н;атламлари 
киритиладиган булган та^дирда 20 кг туз, 24  кг с а б ­
зи ва 1092 кг карам талаб  этилади. К ар ам  саб зи  ^у- 
шилмай бутунлигича тузланадиган булса 1136 кг ка- 
рамга 40 кг туз солииади, холос.

Майдаланган карам, туз, тугралган сабзи  ва тегиш- 
ли ми^дордаги дориворлар идишлар ва чу^урларга 
бир ва^тда бараварига солинадн ва яхш илаб аралаш - 
тирилади. Идишдаги карам , сабзи ва туз унинг ^амма 
жойига тенг тар^алиши гоят му.^имдир. Аралашти- 
рилган карам зичлангандан сунг усти текисланади. 
Ачий бошлаган карам бироз чукиб котади, шу сабаб- 
дан уни идиш ва чу^урларга четидан 0 ,4— 0,5 м етр б а ­
ланд ^илиб солиш ва устини тоза яшил япро^лари би­
лан бекитиб 1̂ уйиш керак. Бунинг устидан яна тоза 
мато ёки дока ва ни^оят тахтадан ясалган  к а т та  ^оп- 

ёпилади. К °Щ °К  устига турт «¡иррали узун ёгоч- 
лардан ва бурама винтдан иборат босма урнатилиб, 
карам эздирилади. Б осм а урнига тузланган к ар ам  вазни-



нинг 8-10  фоизига тенг огир тошлар ёки бонща бу- 
ю м лар  з^ам цуйиш мумкин. Агар карам эзиб цуйил- 
гандан кейин з^ам бир неча соат утиб, ц о ш о д  ус- 
ти га  карам  суви чи^маса устига яна юк цуйиб
ц аттш ф о^ эзиш керак. Борди-ю суви чицмаса, уни дар- 
^ол бошца идишга олиб утиш лозим, чунки бу идиш- 
нинг нобоплигидан д ар ак  беради. Тузланган карам- 
нинг табиий йуллар билан камайиши ва ю^ори цатла- 
мининг чириши натижасида цисман нобуд булишига 
йул цуймаслик учун, устидан полиэтилен парда билап 
^оплаб цуйиш тавсия этилади.

К ар ам  бошлари бутунлигича тузланадиган булса 
а в в а л  идишнинг тагига япро^ ёзилади, сунг унинг у с­
тига  15 см цалинликда майда ^ир^илган карам солн- 
нади ва устидан икки-уч цатор дилиб бутун ёки икки- 
га  булинган з^олда териб чи^иладн. Устига яна майда- 
ланган  карам солинади, ундан кейин эса карам бошлари 
терилади ва  з^оказо. Ш у зайлда идиш тулдирилади ва 
унинг ичидаги карам одатдагидек бостириб цуйилади. 
Т у з  карам  вазнининг 2— 2 ,5  фоиз мицдорида солина­
ди. Бутунича ёки иккига булиниб тузланадиган карам- 
нинг вазнн жами ма^сулогнинг ярмини ташкил этади.

К ар ам  бошларини майдаланган карам ^ушмасдан 
тузл аш  з^ам мумкин. Бунда идиш тагига 01̂  барглари 
ёзилиб, устига 1̂ оп^оц бостирилади. Карамга 4 фоизлн 
т у з  эритмаси ёки яхшиси, айнимаган тузланган карам 
суви ^уйилади. М еъёрида тузланган карам бошларн боя- 
гидай уз шаклини сацлаб ^олади, чайнаганда гарчиллаб 
туради ва  з^иди ёцимли булади.

У збекистон шароитида тузлаш  мавсуми бошида з^аво 
исси^ булганлигидан карамнинг ачиш аломатлари бир 
неча соатнинг узидаёц ани^ланиб к;олади. Таш^и з^аво- 
нинг ва  ачитилаётган карамнинг харорати ^анчалик 
ю^ори булса, ачиш суръати з^ам шунчалнк тез бошлана- 
ди. Агар з^арорат 17-18 д а р а ж а г а  етиб борса, карам 12- 
14 кундан сунг етилади, тайёр маз^сулотнинг сифати ях- 
ши, м а за л и  ва  хушбуй булиб чи^ади. ^арорат пастро^, 
ф а^ ат  5-6° булиб турса, ачиш жараёни сустлашади ва 
икки-уч ой давом  этиши мумкин. Агарда хавонинг харо- 
рати 2-3  д а р а ж а г а  тушиб кетса, ачиш жараёни низ^оясига 
етм ай , к ар ам  бузилиб 1̂ олиши мумкин. Шунингдек, хаво 
исиб 2 5 -2 6  д а р а ж а г а  кутарилса з^ам, о^ибати ёмон булиб, 
к а р а м  узо^ са^лаш га ярамайди. Х иДи огир цуланса 
булиб, таркибидаги аччи^ кислотаси з^аддан танщари 
купайиб кетади.



Карам тузланаётган пайтда у ст и д а  пайдо булади- 
ган купик кунига олиб турилади. Идишнинг четлари ва 
ута шур, намакобга бостирилган нам латта билан тез- 
тез артиб турилади. Ачитншга к;улай шароит яратиш 
ма^садида ва пайдо булган газл арн и н г эркин чи^иб 
кетипш учун карам ^атламлари бир неча жойидан та- 
гигача тешиб куйилади. Лгар к а р а м  тузлаш ва^тида 
^аво совуц булса, бино иситилиб, эшиклари ёпилади. 
Хуллас, тузлаш  олдидан хом аш ёнинг харорати уй з а̂- 
рорати д ар аж аси га  кутарилади. Ачиш жараёни цандай 
давом этаётганини билиб туриш ва  унинг тугалланга- 
нини аншулаш учун ва^т-вацти билан карамнинг тарки- 
бидаги сут кислотаси ми^дори ани^лаб борилади. Унинг 
ми^дори 0,8-1 фоизга етгач, карам нин г з^арорати пасай- 
'гирилади ва у энди совитиладиган камераларда, з^аро- 
рат 0-2 д ар аж ад ан  ошмаган ш ар оитда са^ланади.

Бодринг тузл аш

Бодрингнинг нави, уни етиштириш цоидалари ту зл а-  
ниш сифатига катта таъсир курсатади . Бунинг учун 
мослаштирилган махсус нав иш л ати лса , яхши натижа- 
га эриншлади. Аксинча, тузлаш  технологияси тал аб л а-  
рига мос келмайдиган бодринг тузлан ган д а у б ем аза  
ва фойдасиз булиб ^олади. Т у зл а ш  учун мос бодринг, 
кук, зангори туе, кам уругли ва ^атти^, усти буртмали 
булади. Унинг сифати таркибидаги ^анд ми^дорига, 
муайян навга хос хусусиятларга, бодрингнинг етилган- 
етнлмаганлигига ва бопща са б а б л а р г а  з^ам богли^дир. 
Тузланадиган бодринг таркибида кам ида 2 фоиз цанд 
моддаси булиши шарт.

Узбекистоннинг сурориладиган ерларида бодрингга 
куп сув берилса, цанд моддаси кам ай и б кетади. Етиш - 
тиришда органик ва минерал уритларнинг нисбати туг- 
ри булса, яхши з^осил олиш мумкин. Азотли уритлаш 
з^осилдорликни ошириши барчага м аъл у м . Шу боис фа- 
ь а̂т азотли урнт ишлатилиб, меъёр идан куп солинса, 
з^осил унчалик булмай, таъми з^ам бузилади. Ёзнинг 
исси^ кунларида з^осилни сал^инда териш керак. Уни 
узо^ тутиб булмайди, чунки цуёш уни тез сулитиб цуя- 
ди ва тузлаш га яро^сиз булиб 1̂ олади. Шунинг учун 
хосил са^лаш  пайтида усти у тл ар  билан беркитиб ^у- 
йилади. Териб олинган бодринг идишларга солиниб,



дар^ол ^айта иш лаш  пунктларига юборилади. Йулда 
устига брезент ёки шолча ташланади.

Бодрингни идишга солишдан олдин доривор ва на- 
макобни т ай ёр л аб  ^уйиш керак. Бу  иш хом ашёни >̂ о- 
зирлаш билан бир ва^тда бажариладн. Бир тонна бод­
рингни тузлаш  учун 3 0  кг укроп, 5-6 кг хрен илдизи, 3 
кг саримсок;, 1 кг янги узилган аччиц ^алампир, 10-12 
кг олча барги, кашнич, сельдерей, 2-3 кг хрен барги та- 
лаб цилинади. Д ориворлар тузланган бодрингга маза 
киритади, бодрингни мевасини «¡аттик; цилиб шакли бу- 
зилмайдиган, айнимайдиган ва тайёр булганда хушбуй 
^илади. Имкони булса тузлаш учун булок;, чашма ёки 
КУДУК СУВИ и ш латилса яхшироц, чунки бу су в каттиц, 
яъни охакли булади. О^аксиз юмшо^. сувлар бижгитиш 
даврида бодринг меваларини юмшатиб юборади. Бун- 
дай махсулот у зо^  турмай ириб кетади.

Тузланган бодринг хажми куп булмаса намакоби 
цулда тайёрланади. Рам ага  таранг 1̂ илиб тортилгач, 
м а ю  бочка у стига цуйилади. Унинг устидан туз сепилиб 
сув цуйилади. Т у з  тез эриши учун сувни аралаштириб 
туриш керак. Б у н д а  муайян вазндаги тузга маълум ми^- 
дор сув цуйиш керак. Ун литр 6 фоизли намакоб тайёр- 
лаш учун 638  г туз ,  12 фоизли намакоб учун 1364 г туз 
солинади ва 10 литр сувда эритилади.

Бодрингни бочкал ар га  жойлаш тартиби цуйидагича. 
Лввало, бочканинг тагига дориворларнинг учдан бир 
цисми жойл^штирилади. Сунг бочканинг ярмигача бод­
ринг солинади ва бироз силкитилади. Унинг устига до- 
риворларнинг учдан бир цисми ва колгани бодринг 
>^амда доривор билан тулднрилади. О рада бочка уч- 
турт марта каттиц силкитиб бодринг зичланади. Лгар 
бодринг ^улда ти^илиб терилса, унга купрок; махсулот 
сигади. Бочка тулдирилгач, унинг цоикоги маркам ки- 
либ бекитилади. Унинг ёнбошидаги тешикдан намакоб 
цуйилади. Ш ундан кейин бодринг солинган бочкалари 
махсус аж р ати л ган  майдончага ^уйиб бижгитилади. 
Ёнбош теш и кларга ёгоч тиь^ин тикилади.

Х^осил ^анчалик майда булса, намакобнинг уткир- 
лиги (шурлигн) шунчалик паст булади. Шунингдек 
сунъий йул билан совитилиб туриладиган бинодаги бод- 
рннгга ^ам шури пастрок; намакоб ^уйилади. Етти фо- 
изли намакобда ачитиб тузланган бодринг айницса м а­
зали ва яхши булади. Биро^ бундай тузланган бодринг 
сову^ жойда с а ^ л а н м а са  бузилади, юмшайди, ^аддан



гашцари нордон булиб кетади. Агар ма^сулот сунъий 
совитилмайдиган омборларда са^ланмаса, унда н ам а- 
коб уткирро^ цилнниб, шурлик д араж аси 10— 12 ва 
хатто 15 фоизга етказилади. Совитгичларда са к л а н а д и -  
гаи йирик бодринг 8 фоизли, уртачаси 7 фоизли ва май- 
даси 6 фоизли намакобда тузланишн керак. Уткир на- 
макобда бодринг истеъмол цилиш олдидан су вга  соли- 
ииб тузи ювилади. Аммо шунда з^ам унннг м а за си  у 
цадар яхши булмайди. А гар хаво иссиьфоц б у л са ,  у 
1-2 кунда бижрийди ва тайёр буладн. Совитгичда са^ -  
ланадиган бодринг аввал тани^арида икки-уч кун тура- 
ди. Совитгич булмаган та^дирда бочкага нам акоб  ^у- 
йилади. Б и ж р и ш  майдончаларида бочкалар я хш и лаб  

текширилиб, намакобга тулризилади ва ёнбош тешиги 
ёроч тиь^ин билан беркитилади. Шундан кейингина 
тайёр булган бодринг асосий са^ланадиган ж ой га  ж у - 
натилиши мумкнн. Бу ерда >;арорат 0-2 д а р а ж а  атро- 
фида булиши керак. Х а во иссиц булса бижриш кучая- 
дн, натижада бодринг. ута нордон булиб юмш аб ^ола- 
ди ва з^атто бутунлай бузилиши мумкин. Ту зл аш  вак^ти- 
да з^арорат одатда 20-22 д а р а ж а  атрофида ва бундан 
з а̂м иссиц булиб туради. Бундай шароитда хосил ал бат -  
та совуц хоналарда са^ланиши керак.

С абзавот экадиган ху ж ал и кл ар  ва тайёрлов ж ой - 
ларида янги тузланган бодрингни сувда сацлаш  усули 
кенг ^улланнлмоцда. Бунинг учун катта з^овуз цазилиб, 
у тулдирилади. Унга бир неча катор цилиниб бодринг 
солингаи бочкалар цуйилади. Бочкалар маркам берки- 
Г11ЛИШИ шарт. Тахта ва узун ёгоч цуйилиб маз^камлан- 
ган бочкалар .уэвузда тураверади. Сув тухтовсиз янги- 
ланиб турилиши лозим. Б у  бошца усулларга ^ар аган да  
узинннг афзаллигини курсатди.

Помидор тузлаш

Тузлаш га унннг з^амма навлари з^ам турри к елавер - 
майди. Шу сабабли технология талабларига мос кела-  
диган помидор навларигина танланади. Ж у м л а д а н ,  эти 
калин, гуштдор, пчи т и р и з , каваксиз ва пусти ^ат­
тик помидорлар тузлаш учун айни^са боп. ^осилнииг 
кнзариб пишгани, чала етилган пуштиси ва з^атто зан- 
гори рангли хомакларини з^ам тузласа булади. К и зар - 
ган ва пушти ранглари айни^са мазалидир. К,айта иш- 
лаш пунктига келтирилган з^осил етилгани ва сифатига



^араб сараланади. Пишиб утиб кетган, эзилган, касал- 
ланган ва офтоб урганлари ажратилиб, дар^ол бошца 
э^тиёжларда фойдаланилади. Соглом, бутун доналар- 
нинг банди узилган, цизарганлари бир томонга, пушти- 
лари иккинчи томонга, о^ро^лари учинчи томонга цуйи- 
лади. Куклари ало^ида ажратилади. Етилганлари душ 
остида э^тиёт килиб ювилади. Пишмаганларини эса вен- 
тнляторли ювиш машинасига солинадн. Айни ва^тда то- 
з а  бочкалар, катта ёгоч идишлар ва бстонли чу^урлар 
тузлаш га  тайёрланади, зарур ми^дорда доривор ва хуш- 
буй кукатлар ^озирланиб, бегона утлардан тозаланади 
ва  ювилади. Н амакоб (7 фоиздан 10 фоизгача ва бундам 
^ам купроц) ичимлик су в  ва  тозаланган ош тузидан тай ­
ёрланади.

К,изарган помидорлар тузланадиган бочкаларнинг 
э^ажми 50 литрдан, пуштилари учун мулжаллангани 
эса  150 литрдан ортиц булмаслиги шарт. Бочка тагига 
доривор ва кукатларнинг учдаи бир кисми жойлаштн- 
рилади, унинг устидан ярмигача помидор солинадн. Ус- 
'гига яна доривор, сунгра помидор тернлади. Бочка у 
цадар тулдирилмайди, чунки энг устига колган доривор- 
пи жойлаштирпш керак. Кошуэ^ ёпилгач, унинг тешн- 
гндан шурлиги муайян д а р аж ага  етказилган намакоб 
билан тулдирилади. Помидорнинг ^ар бир хили ало^и- 
да-ало^ида бочкаларга солинади. Кизил помидорга 8- 
10 фоизли, етилмаганига эса 7-8 фоизли намакоб иш- 
латилади.

Агар помидор сунъий совитиладиган хонада са^лана- 
диган булса, намакобдаги туз 1 фоиз камайтириладн. 
Узбекистонда помидор тузланадиган ва ^атто са^лана- 
диган пайтда ^ам ^аво исси^ булади. Шунинг учун на- 
макобнинг тузи сал уткирро^ ^илинади. Буш бочкалар 
тулгазилгандан кейин тарозида тортилади. М аълумот- 
л а р  устига ёзиб ^уйилади. Намакоб билан тулгазилган 
бочкалар  купи билан бир неча кундуз бижгиб туради. 
Ш ундан кейин тешикдан яна намакоб ^ушилади ва 
ёгоч тш^ин билан беркитилади. Шу усулда тузлангап 

помидор сал^ин жойда сацланади. Кейинчалик совитгнч 
кам ералари да сацланадиган булса, б н ж п т п и  учун аж- 
ратилган майдончада 0 ,3-0 ,4  фоиз сут кислотаси ^оснл 
цилгунча цолдирилади.

Сабзавотларни 1̂ айта ишлаш технологиясига бионан
1 тонна учун 1067 кг помидор, 15 кг укроп, 1 кг янги 

аччиц к;ал ампир ёки цуригани, кашнич ва сельдерей,



хрен барги ва ни^оят 743 литр 7 -10  фоизли туз эритма- 
си солинади. Тузланган цизил, пушти ва оцро^ поми- 
дорлар биринчи ва иккинчи навли, зангори помидор 
эса фацат иккинчи навли булади. Тайёр помидорнинг 
таъми шур, аралаш  нордон, ёцимли ва ундан узига хос 
хушбуй ^ид келиб туради. Келес са б за в о т  пункитидаги 
иш тажрибалари пушти ва зангори помидорларни боч- 
каларда эмас, балки ^ажми 2-3 тонна келадиган катта 
сгоч идишларда (чанларда) тузлаш  яхиш  эканлигп 
исбот этилди. Салор сабзавот базасида эса  помидор 4-5 
тоннали ва бундан ^ам орти^роц х а ж м д а ги  бетонли чу- 
курларда тузланганда, натижаси ж у д а яхиш  булди.

Гулкарам тузлаш

Тузлаш  учун гулкарамнинг соглом. ^аттиц бошлари 
танлаб олинади. Яхши ривожланмаган, ч а л а  етилган- 
лари ярамайди. А ввал  гулкарамнинг барги ва ;узаги 
кесилиб, тоза сувда ювилади. Бочкага солиш дан олдин
1-2 фоизли цайно^ туз эритмасида 2-3 минут туради, 
ундан кейин совуц сувда чайилиб таш л ан ад и  ва жой- 
ланади. Шундан кейин 10-20 фоизли нам акоб дан  цуйи- 
лади.

Пиёз тузлаш

Бир идишда пиёзнинг фа^ат бир хил нави тузлана- 
ди. Аввал пиёз сараланади, тузлаш  учун фацат бутун 
ва яхшилари танлаб олинади. Пу'сти арчилган пиёз тоза 
сувда ювилади ва тайёр ^илиб цуйилган бочкаларга 
солинади. Пиёз 2-3 кун сувда туриб, аччиги йуцолгач, 
сув тукиб таш ланади ва ювилади. Сунг 7  фоизли на- 
макоб цуйилади. Уч-турт кун утгач, тукилиб ;урнига 
т у р и  уткиррок;, яъни 15 фоизли иам акоб  цуйилади. 
Сувда ушлаб туриб аччиги йуцотилган ва намакоби тез- 
тез алмаштирилиб тузланган пиёзнинг сифати сувда ту- 
тилмай, бевосита 12 фоизли нам акобга тузланганига 
Караганда анча яхш ирщ  булади. Б оч каси  маркам бер- 
китилиб, 12 ёки 15 фоизли намакоб ичида тузланган 
пиёз ^арорати бироз юк;орироц ш ароитда яхши сац- 
ланади.



Цалампир тузлаш

К,айта ишлаш пунктига олиб келинган чучук цалам- 
гшр катта-кичиклигига, сифатига ва навига ^араб са- 
раланади. Т у зл аш  учун крби?п цалин, мазаси чучукла- 
ри т ан л аб  олинади. У сал етилмаган булиши керак. 
Урури пиша бошлаб, ^отиб ^олаётгапи тузлаш га яра- 
майди. Шуниннгдек сулиган, совуц олган ва захаланга- 
ни аж р а ти б  олинади.

Ч учук {^алампирни доривор цушиб ва кушмасдан ^ам 
тузлаш  мумкин. Зиравор кушиб тузланадиган булса
1 тонна чучук ^алампир ^исобига 0,1 кг хушбун муруч,
2 кг хрен илдизи, 2 кг хрен барги, 0,05 кг дафна я п р о т  
олинади. Т о за л а б  ювилган ^алампир бочка ичига тери- 
либ, ^опцори ёпилади. М ахсус ^олдирилган тешикдан
7-8 фоизли намакоб цуйилади. Бундай ^алампир биж- 
гнб туради ва узок ва^т сакланади. Ертула ва совут- 
гнчда ^арорат 0-2 дараж ад а булиши керак.

Сабзи тузлаш

Т у зл а ш  учун ажратилган сабзи соглом ва янги б у ­
лиши керак. Бонина сабзавотларни тузлашдагидек, пи- 
шиб етила бошлагап, ичи буш, сутшган, КУРТ еган ва 
захал ан ган л ар и  ажратиб, нави ва сифатига цараб са- 
раланади. Сунгра ювилиб бочкаларга солипади ва унинг 
i\0ni\0 FH беркнтилади. Тешикдан 5-6 фоизли намакоб 
цуйилгач, у ^ам бекитиладл. Бочкал ар  салкин жойга 
олиб бориб ^уйилади. Бу  ерда тузлангаи сабзи бижгий- 
ди ва узо^  вацт туради.

Кукатларни тузлаш

Укроп, кашнич, сельдерей ва бош^а кукатлар туз- 
ланса яхш и сакланади. К|иш фаслида ва эрта кукламда 
уларни янги узилган кукат урнида ишлатиш мумкин. 
Кукатларнинг ^ар бир тури алохида тузланади. Тузлапг 
учун ёш барра укроп, кашнич ва барг поялари кариб 
колм аган  сельдерейни олиш керак. Уз-узидан маълум- 
ки, д а г а л ,  сар гая  бошлаган кукат бунга ярамайди.

С ар ал ан ган  ва ёввойи утлардан тозаланган кукат­
лар ю вилиб, майдалаб цир^илади ва кат-кат цилнб 
кичик ^ а ж м д а ги  бочкага жойланади. Кукатнинг л;ар бир



^атига туз сепилади. Туз ку кат  вазнининг 20 фоизи 
ми^дорида олинади. Бочкага жойлаштирилган ку кат  
суви чиедунча шиббаланиб зичланади. Шу йул билан 
тулгазилади ва кукатнинг устига тахтакач ^уйилиб 
тош билан бостирилади. Унинг ичидан ч ш д ан  сув т а х -  
такачнинг ярминн цоплаб туриши керак. Тузланган ку ­
кат сал^ин хонада са^ланади.

Помидордан томат ^алими тайёрлаш

Томат халими тоза пишиб етилган помидордан тай- 
срланади. Кбайта ишлашга таркибида КУРУК моддаси 
куп булган навлар танланади. Б у н д а  куп ва^т сарф- 
ланмайди, тайёр ма^сулотнпнг таннархн арзон, ишла- 
тилаётган асбоб-ускуна ва машиналарнинг унуми ош а- 
ди. Кбайта ишлашга олиб келинган помидорлар янги, 
соглом, яхши пишган булиши керак. У лар навларга а ж -  
ратилиб, ювиладн. Машинада эзилган томат бутца циз- 
дирилади. Кизитилган буткадан ур\т ва пусти аж ратиб 
олинади. Шундан кейин циздирилган махсулот дар^ол 
буглаб тозаланган, ёгоч чан лар га  ёки зангламайди- 
ган тунука чанларга цуйилади. Ч ан лар га бурама най- 
чалар туширилган булиб, у л а р д а н  катта босимда бур 
юборилади.

Бурама найчалар 10 сантиметр ^алинликда ботиб 
туриши керак. Бут^а ^айнатилаётганда мунтазам у сти ­
га ^уйиб турилади, рефрактометр ёрдамида ^урук мод- 
далар микдори текшириб турилади ва белгиланган д а-  
раж ага етгач, тухтатилади. Тай ёр  томат бут^асини 
тоза идишларга цуйишда унинг исси^лиги энг камида 
97 д а р а ж а д а  булиши шарт, совитиб юбориш ярамайди. 
10 литрли банкаларга цуйганда 1'ушимча стериллаш 
талаб  цилинмайди, чунки т ом ат  х.алими секин-аста 
совиб, замбуруглар ва микроорганизмлар йу^ б^либ 
кетади. Аммо идишлар ва уларнинг цоп^о^лари сте- 
рнлланган булиши керак. Т о м а т  ^алими уч литрли ш и­
ша баллонларга ^уйилганда ^айнатиш 45 дакика давом  
зтади. Бунда сув 100 д ар аж ад а ,  иссиклик босими 1.2 

атмосферада булиши лозим. Т о м а т  халимига 10 фоизгача 
туз кушиб, иссиц холда 125 литрли бочкаларга 1̂ уйила- 

ди. Шундан кейин уларнинг ^оп^оги ёпилиб, сунъин 
совитиладиган омборларга ж у натилади.



Картошкани кайта ишлаш

Куритиш учун танлаб олинган ^осил катталигига 
^араб навларга ажратилади. К,уритиш учун шикаст- 
ланмаган ва чиримаган картошкалар танлаб олиниб, 
яхшилаб ювилади, катта-кичиклигига ь^араб саралаш 
машинасида аж р ати л ад и . Сунгра сатхи бир хил ту- 
ганаклар т о за л а ш  машиналарида пусти тозаланади, 
айримлари цул билан тозаланади. Ш ундан сунг сабза- 
вот тутрайдиган машинага солиниб, майдаланади. Бу 
ерда крахмали яна бир марта ювилиб буглатилади, 
сунгра совитилади. Шундан кейин у куритишга тайёр 
булади. Пучоги тозаланган картошка кислород таъси- 
рида тез цорая бошлайди. Шу боис уни сувда сацлаш 
лозим. Куритилган картошка саргиш тусда булади. У  
узгача таъм  бермаслиги ва мурт бу’лиши лозим. Бир 
тонна «¡уритилган картошка учун тахминан 7 тонна 
хом ашё сарф ^илинади.

Крахмал тайёрлаш . Узбекистондаги х^жаликлар 
хамда саб заво т  базаларида стандарт булмаган ва ши- 
кастланган к ар тош ка чикиндиларини кайта ишлаш 
учун катта имкониятлар бор. Зеро, картошка уни —  
крахмалга т а л а б  ж у д а  катта. Таркибида крахмали 
куп булган, м еъ ёр ли  вазндаги, аммо бесуиакай кар- 
тошкалардан купинча озика сифатида яро^сиз хисоб- 
ланиб, фойдаланилмайди. Лекин бу турдаги картош­
ка крахмал олиш учун талабга ж авоб  беради.

Картошкадан крахм ал олишда унинг солиштирма 
огирлиги сувдан ю^орирок булганлигини ^исобга олиш 
зарур. Шуиинг эвази га  майдаланган туцималар би- 
ринчи галда бутца ичида ювилиб, чукма ^осил ^илади. 
Кайта ишлаш цехига тушган хом ашё гидротранспортёр 
ёрдамида ювиш хонасига узатилиб, яхшилаб ювилади 
ва чириган ж о й л ар и  тозаланади. Сунгра ^иргичда ^и- 
рилади. К иР и л г а н д а н  кейин бутка шаклида яхши элак- 
ларга келиб тущ ади. Б^т^ага сув кУ1ПИЛИб, сунгра 
тиндирилади. Ш ун д ан  сунг шарбатини ажратиш учуй, 
крахмал сути чуктирилади.

Тебратишда ч ал а  бутца цолиб, у окиб турган сув­
да яна эланади. К рахмал сути тебратиш элакларида 
тозаланади. Бунинг таркибидаги крахмал тиндириш 
центрофугалари ва  чан (катта тогора) ларда ажрати­
лади. К р ахм ал т е з д а  уларнинг тагига чукади. Крахмал- 
ни ювиш ва  унинг чукиш жараёни бир кеча-кундуз



давом этади. Хосил булган крахмал цориштириш чан- 
ларида сув билан ажратилиб тозаланади. К р ахмални 
чуктирган ва^тда чанлардан сув оцизилади. Х ом , ку- 
ритилмаган крахмал таркибида 60 фоизга я^ин сув 
булади. Бундай крахмал куруц крахмал ва  ^иём олиш* 
да ишлатиладиган хом ашёдир. К,УРУК к р а х м а л  тоза- 
ланиб, таркибидаги орти^ча нами цочирилгандан ке- 
йин у махсус ускуналарда узил-кесил цуритилади. Д у- 
ритилган крахмал цопларга солиниб, сац л аш  ёки 
сотиш учун жунатилади. Тайёр ма^сулот ш ам ол латн ла- 
днган цурук биноларда сакланади. Картош ка чи^ин- 
дисн ва ностандартларидан крахмал ишлаб чнцара- 
диган цехлар «Ташгорагропром» га царашли 2 ва 3- 
м ева-сабзавот сацлаш омборхоналарнда мавж удднр.
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